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IB 341/66-A/1/05                                                                                                  Bobolice, 23 lutego 2006r. 
 
 

OGŁOSZENIE O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA   PUBLICZNEGO 
 
Przedmiot zamówienia: 

Organizowanie szkoleń zawodowych dla mieszkańców gminy Bobolice w ramach projektu 
współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego pn.: „Bobolice gminą ludzi 

odpowiedzialnych za los osób zagrożonych wykluczeniem społecznym” 
 
1) Nazwa (firma) i adres zamawiającego: 
 
Gmina Bobolice 
ul. Ratuszowa 1 
76-020 Bobolice 
tel: ( 094) 34-58-401  fax: ( 094) 34-58-420 
Strona internetowa : www.bobolice.pl 
Adres e-mail; gmina@bobolice.pl  
Godziny urzędowania: w czwartki w godz.  715 - 1600 , w pozostałe dni  w godz. 715 - 1500      
 
2) Określenie trybu zamówienia: 
 
Przetarg nieograniczony o wartości poniżej 60.000 EURO 
 
3) Określenie sposobu uzyskania specyfikacji istotnych warunków zamówienia: 
  
SIWZ można otrzymać w Urzędzie Miejskim w Bobolicach ul Ratuszowa 1 ; 76-020 Bobolice w pokoju nr 17  lub 
za zaliczeniem pocztowym . 
Cena specyfikacji istotnych warunków zamówienia:  30,00 zł plus VAT  
 
4) Opis przedmiotu oraz wielkości lub zakresu zamówienia, z podaniem informacji o możliwości składania ofert 
częściowych: 
Przedmiot zamówienia: 

Wykonawca zorganizuje szkolenia zawodowe dla wskazanych mieszkańców gminy Bobolice w ramach projektu 
współfinansowanego ze środków EFS w zakresie: 
• spawacz (w osłonie argonu)  10 osób, 
• kucharz/kelner    10 osób, 
• pomoc kuchenna   10 osób, 
• opiekunka dzieci i osób starszych 10 osób, 
• brukarz     10 osób. 
Szkolenia zostaną zorganizowane i przeprowadzone w promieniu do 100 km od miasta Bobolice. Zajęcia z 
uczestnikami szkoleń mogą odbywać się jedynie od poniedziałku do piątku, po maksymalnie 8 godzin dziennie.  
W programach szkoleniowych Wykonawca zapewni m.in. następującą tematykę zajęć szkoleń oraz minimalną 
ilości godzin: 
Spawacz (w osłonie argonu) 
- podstawy bezpieczeństwa i higieny pracy - 5 godz. (w tym min.1 godz. zajęć praktycznych), 
- odczytywanie rysunku technicznego  - 4 godz. 
- przygotowanie materiałów do spawania  - 2 godz. (praktyka) 
- przegląd metod spawania   - 2 godz. 
- urządzenia i osprzęt do spawania  - 5 godz. (w tym min.3 godz. zajęć praktycznych) 
- technika i metody spawania   - 6 godz. (w tym min.4 godz. zajęć praktycznych) 
- zasady spawania metodą TIG   - 4 godz. 
- BHP i ochrona przeciwpożarowa  - 3 godz. 
- materiały podstawowe – stałe    - 4 godz. 
- zajęcia praktyczne    - 150 godz. 
- język obcy (do wyboru: angielski, niemiecki)  - 25 godz. (w tym min. 15 godz. ćwiczeń, warsztatów językowych) 
- egzamin     - 5 godz. (w tym min. 3 godz. praktyczny) 
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RAZEM MINIMUM 215 GODZIN 
 
Kucharz/kelner 
- etyka zawodu     - 5 godz. 
- podstawy żywienia człowieka   - 5 godz. 
- towaroznawstwo    - 5 godz. 
- technologia produkcji i przetworzenia  - 20 godz. (w tym min.15 godz. zajęcia praktyczne) 
- obsługa konsumenta    - 15 godz. (w tym min. 10 godz. zajęcia praktyczne) 
- wymogi sanitarne    - 5 godz. 
- system rozliczeń kelnerskich   - 10 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- język obcy (do wyboru: angielski, niemiecki)  - 35 godz. (w tym min. 25 godz. ćwiczeń, warsztatów językowych) 
- podstawowe zasady bhp   - 5 godz. (w tym min. 1 godz. zajęć praktycznych) 
- zajęcia praktyczne    - 170 godz. 
 
RAZEM MINIMUM 275 GODZIN 
 
Pomoc kuchenna 
- obowiązki pomocy kuchennej   - 3 godz. 
- elementy etyki zawodowej   - 4 godz. 
- obsługa klienta     - 5 godz. praktyki 
- język obcy (do wyboru: angielski, niemiecki)  - 20 godz. (w tym min. 15 godz. ćwiczeń, warsztatów językowych) 
- podstawowe zasady bhp   - 4 godz. (w tym min. 1 godz. zajęć praktycznych) 
- podstawy żywienia człowieka   - 4 godz.  
- obróbka artykułów spożywczych   - 10 godz. praktyki 
- przygotowywanie półproduktów   - 25 godz. praktyki 
- przygotowywanie dań i potraw   - 20 godz. praktyki 
- czynności porządkowe zaplecza gastronomicznego  

- 5 godz. praktyki 
- zajęcia praktyczne    - 30 godz. 
 
RAZEM MINIMUM 130 GODZIN 
 
Opiekunka dzieci i osób starszych 
- podstawy psychologii rozwojowej, społecznej i opiekuńczej  

- 10 godz. (w tym min. 5 godz. zajęć praktycznych) 
- elementy pedagogiki    - 5 godz. 
- etyka      - 5 godz. 
- promocja zdrowia    - 10 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- podstawy żywienia    - 10 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- pielęgnowanie dzieci    - 13 godz. (w tym min. 10 godz. zajęcia praktyczne) 
- pielęgnowanie osób starszych   - 14 godz. (w tym min. 10 godz. zajęcia praktyczne) 
- elementy komunikacji interpersonalnej  - 8 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- metodyka organizacji czasu wolnego  - 7 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- pierwsza pomoc     - 5 godz. praktyki 
- wybrane zagadnienia z rehabilitacji  - 8 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- język obcy (do wyboru: angielski, niemiecki)  - 30 godz. (w tym min. 20 godz. ćwiczeń, warsztatów językowych) 
- zajęcia praktyczne    - 70 godz. 
 
RAZEM MINIMUM 195 GODZIN 
 
Brukarz 
- nauka czytania dokumentacji technicznej - 5 godz. praktyki 
- pomiary geodezyjne    - 5 godz. (w tym min. 3 godz. zajęcia praktyczne) 
- roboty przygotowawcze i ziemne  - 7 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- materiałoznawstwo    - 7 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- technologia układania    - 8 godz. (w tym min. 5 godz. zajęcia praktyczne) 
- układanie obrzeży i krawężników  - 8 godz. (w tym min. 6 godz. zajęć praktycznych) 
- podstawy bhp     - 5 godz. (w tym min. 1 godz. zajęć praktycznych) 
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- język obcy (do wyboru: angielski, niemiecki)  - 20 godz. (w tym min. 15 godz. ćwiczeń, warsztatów językowych) 
- zajęcia praktyczne    - 130 godz. 
 
RAZEM MINIMUM 195 GODZIN 
 
Zamawiający dopuszcza składanie ofert  częściowych na każde szkolenie zawodowe, tj.: 
• spawacz (w osłonie argonu)  10 osób, 
• kucharz/kelner    10 osób, 
• pomoc kuchenna   10 osób, 
• opiekunka dzieci i osób starszych 10 osób, 
• brukarz     10 osób. 

 
5) Informacja o możliwości złożenia oferty wariantowej: 
 
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych 
 
6) Termin wykonania zamówienia:  
 
Do końca II kwartału 2006r. 
 
7) Opis warunków udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków: 

O udzielenie zamówienia mogą się ubiegać wykonawcy  którzy : 
7.1  posiadają wymagane przepisami prawa uprawnienia do wykonywania zamówienia; 
7.2  posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz potencjał    techniczny, a także dysponują osobami   
      zdolnymi do wykonania  zamówienia; 
7.3 znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej    wykonanie zamówienia; 
7.4 nie podlegają wykluczeniu z postępowania, zgodnie z art. 24 Ustawy.  

Opis sposobu dokonania oceny spełniania warunków znajduje się w SIWZ. 
 
8) Informacja na temat wadium: 
 
200,00 zł – każde szkolenie zawodowe, tj.:  
• spawacz (w osłonie argonu)  200,00 zł 
• kucharz/kelner    200,00 zł 
• pomoc kuchenna   200,00 zł 
• opiekunka dzieci i osób starszych 200,00 zł 
• brukarz     200,00 zł 
 
 
9) Kryteria oceny ofert i ich znaczenie: 
 Cena oferty    100% 
 
10) miejsce i termin składania ofert: 
 
Urząd Miejski w Bobolicach   
ul. Ratuszowa 1  
76-020 Bobolice  
pokój nr 12  - sekretariat  
do dnia 13 marca 2006r. do godz. 1100  
 
11) termin związania ofertą 
okres 30 dni , tj. do dnia 12 kwietnia 2006r.  
 
 

BURMISTRZ   BOBOLIC 
 
              Sylwester   Sobański 

 


