Zadanie 1: Wyposazenie czesci wspdlnych — kuchnia

IGR.271.11.2020
Zalacznik do zadania 1
do formularza ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU OFERTY WYKONAWCY
UWAGA! W przypadku kazdego zadania, na ktére Wykonawca sktada oferte, nalezy wskaza¢ doktadne nazwy producenta i modelu oferowanego sprzetu oraz

szczego6towo wypehni¢ przedostatnig kolumne tabeli (Warto$¢ oferowana), wskazujac precyzyjnie parametry konkretnego modelu sprzetu, ktéreqgo dotyczy oferta.
Nie nalezy postugiwaé sie zwrotami niedookreslonymi (np. ,,okoto”, ,minimum”, ,maksimum”).

W opisie przedmiotu zaméwienia przedstawiono minimalne wymagania dotyczace wyposazenia ztobka, ktére muszg by¢ spetnione. Wykonawca moze
przedstawi¢ oferty réwnowazne, jednakze proponowany przez wykonawce sprzet rownowazny musi charakteryzowaé sie takimi samymi parametrami
funkcjonalno- uzytkowymi jak produkty opisane ponizej, lub je przewyzsza¢. Obowigzkiem Wykonawcy jest udowodnienie réwnowaznosci. W przypadku
oferowania sprzetu réwnowaznego nalezy przedstawi¢ doktadny opis wraz z nazwg handlowg oraz nazwa producenta. Proponowany sprzet musi spetnia¢
wymagane parametry wymiarowe i techniczne podane w opisie poszczegdinych pozycji sprzetu. Jakiekolwiek wskazane w opisie przedmiotu zamdwienia,
nazwy produktdéw lub ich producenci, majg na celu jedynie przyblizenie wymagan, ktdrych nie mozna byto opisa¢ przy pomocy dostatecznie doktadnych i
zrozumiatych okre$len. Zamawiajacy dopuszcza tolerancje wymiardw w zakresie +/- 5% chyba, ze w treéci opisu danej pozycji przedmiotu zamdwienia, podany
jestinny dopuszczalny zakres toleranciji.

Parametry oferowanego sprze¢tu- Producent,
Minimalne wymagane parametry/dane Liczba warto$¢ oferowana (nalezy podac model
L.p. Nazwa . - sztuk/ konkretne parametry oferowanego
techniczne/funkcje . e .
kompletow sprzetu w odniesieniu do opisu
przedmiotu zamowienia)
1 2 3 4 5 6

Blat roboczy

- stal nierdzewna
1. Blat roboczy - wymiary 1000x600x850 1
- blacha grubo$¢ min 1 mm

2. Podblatowa szafa |- Drzwi dwustronne ze stali nierdzewnej 5
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chtodnicza 1601 430 AISI z zamkiem

- Top w szarym ABS. Szare boki
zewngtrzne

- Wngetrze z biatego polistyrenu
wysokoudarowego z izolacjg 30 mm

- Komora wewngtrzna z zaokraglonymi
naroznikami

- Drzwi z wyjmowang uszczelka
,,balonowga”

- Wbudowana jednostka chtodnicza

- wentylowany tryb pracy

- automatyczne odszranianie

- automatyczne odparowywanie wody z
odszraniania

- sterowanie elektromechaniczne

- zewnetrzny cyfrowy wyswietlacz
temperatury

- Swiatlo wewngtrzne

- Zakres temperatur + 2 °/+ 10 ° C przy
temperaturze otoczenia 43 ° C

- 1zolacja wolna od CFC i HCFC

- R600a gaz w obiegu chlodniczym

- Gaz w pianie: cyklopentan

- Stopien ochrony 1P23

- Poziom hatasu ponizej 45dB

- stal nierdzewna
Blat roboczy ze zlewem _
jednokomorowym |- wymiary 2400x600x850
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Maszyna typu Combi wyposazona w

urzadzenie ,,Fresh Cut” i Cutter

- wszystkie czesci majace kontakt z

Zywnoscia, ktore mozna wyjac i

zabezpieczy¢

- Warzywa podawane bezposrednio do

potksigzycowego leja zatadowczego, w

ktorym tlok dociska warzywa do tarcz

tnagcych ze stali nierdzewnej

- Warzywa o dhugich ksztaltach fadowane

przez specjalny cylindryczny otwor w

samym ttoku

- Miska, rotor z dwoma ostrzami i
Wielofunkcyjna  [pokrywa, zamontowane bezposrednio na

szatkownica do warzyw [Wale napedowym w miejsce urzadzenia

4 + kuter z plastikowym }-Fresh Cut”, stuza do siekania i mieszania

' 3l pojemnikiem  [PrZypraw i sosow

- 1 predkos¢: 1500 obr./min

- Przezroczysta pokrywa z magnetycznym

zabezpieczeniem

- W zestawie: zasobnik ,.Fresh Cut” z

dzwignig bezpieczenstwa, wyrzutnikiem i

4 tarczami tngcymi (tarcza tngca 2 1 3 mm,

tarcza szatkujgca 2 mm i tarcza do

Julienne 2 mm) oraz wyposazenie tnace:

misa z tworzywa sztucznego,

przezroczysta pokrywa i gtadki rotor z

dwoma ostrzami

- Wszystkie plastikowe nasadki do

przygotowywania warzyw,

- lej potksiezycowy i lej cylindryczny

- Przystawka do warzyw przeznaczona do
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krojenia, szatkowanie i tarcia; mikser
nozowy do

siekanie, mieszanie, mielenie i
blendowanie.

- Podajnik okragly (dlugie warzywa) 1
potksigzycowy

- Czerwone przyciski WYL., Zielone WL
- Magnetyczny system bezpieczenstwa 1
hamulec silnika.

- wydajnos¢ szatkownicy do 250 kg / h, do
200 positkow

- rozdrabniacz o pojemnosci roboczej do 1
kg, na 10-50 positkow

-stal nierdzewna

Zlew jednokomorowy z|- Wymiary 2400x600x850

blatem roboczym z |- Min 3 szuflady
5. jednym rzedem szuflad [Fuchwyty szuflad w formie przetioczen 1

- stopki regulowane
-szuflady regulowane na prowadnicach

. Wymiary zewngtrzne 867 x 775 x

808 (Sx G xW)
. . - Moc nie mniej niz 11,1 kW,
Piec konwekcyjno zasilanie 400 V, 3+ N
5 parowy elektryczny | . poiemnos¢ 6 pojemnikow GN 1/1, .
: 6GN1/1 lub 12 pojemnikow GN 1/2.

- Urzadzenie catlkowicie
wyprodukowane z AlS1304

- Funkcja gotowania na parze bez
wytwornicy pary w celu dodawania
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I zatrzymywania wilgoci

- Sterowanie - ekran cyfrowy

- Port USB

- Sonda rdzenia (mozliwos$¢
fabrycznej zmiany do sondy
szesciopunktowej)

- Fabrycznie wbudowany,
kompletny system mycia komory

- 5 cykléw mycia komory pieca,
mozliwos$¢ uzywania srodkow
cieklych, petnych albo
enzymatycznych.

- Zintegrowana funkcja
odkamieniania bojlera podczas
cyklu mycia

- Mozliwos$¢ programowanial 00
programoéw w 4 krokach

- 5 predkosci wentylatora (od 300 do
1500 obrotow / min.)

- Zakresy temperatur gotowania od
25°C do 300° C

- Cykl konwekcyjny (25 — 300 °C),

- Cykl gotowania w parze (25 — 130
OC)

- Cykl konwekcyjno-parowy (25 —
250 °C)

- Specjalne tryby gotowania:
gotowanie z obnizong moca, Eco-
delta, gotowanie
niskotemperaturowe, program
regeneracje

- Mozliwos$¢ podlaczenia
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I oprogramowania w systemu
optymalizacji zuzycia energii
- IPX5
- Urzadzenie posiada certyfikat i
oznakowanie CE
- czterogwiazdkowa certyfikacja
ergonomii i uzywalnosci instytutu
ERGOCERT
Uchwyt w ksztalcie skrzydta o
ergonomicznym projekcie oraz otwieranie
bez uzycia ragk za pomocg fokcia, dla
ulatwienia manewrowa

- Wymiary i konstrukcja

. dostosowana do tatwego

Podstawa pod piec zainstalowania pieca o pojemnosci

7. konwekcyjno parowy 6GN 1/1 1

- Wyprodukowana w calosci ze stali
nierdzewnej profilowej AISI 304.

- stal nierdzwna

Blat roboczy z potka na[- Wymiary 500x600x850
8 sprzet -podstawa zamknieta z 3 stron z dnem

S 2
i potka przestawnag
- nogi z regulowang wysokoscia
. - Do montazu na otwartej podstawie,
Kuth]la gazowa, 6 \yspornikach pomostowych lub systemach
palnikow (6x5.5kW) wspornikowych
9. WxDxH 1200x730x250|. Wysokowydajne palniki z plomieniem 1

mm kwiatowym z regulatorem ptomienia i

zabezpieczonym zapalnikiem
- Zabezpieczenie przed przypadkowym
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zgaszeniem w standardzie na palnikach

- Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch Brite

- Podstawy pod naczynia z zeliwa o duzej
wytrzymatos$ci

- JednoczgSciowy blat ze stali nierdzewnej
o grubosci 1,5 mm

- Krawedzie boczne pod katem prostym,
aby umozliwi¢ zlicowane polaczenie
miedzy urzadzeniami

- Szes¢ ptomieni kwiatowych o wysokiej
wydajnosci 5,5 kW

- palniki pozwalajace ptomieniowi
dostosowac si¢ do roznych wielkosci
patelni.

- Urzadzenie gazowe dostarczane do
uzytku z naturalnym lub Gaz LPG

- dysze konwersyjne w standardzie.

- Wielkoformatowa podstawka pod
patelni¢ z zeliwa (stal nierdzewna

jako opcja) z dlugimi $rodkowymi
zebrami, dla umozliwienia uzycia od
najwickszej do najmniejszej patelni.

regulacja wysokosci 50 mm nézki ze stali
Otwarta podstawa do |nierdzewnej
kuchni gazowej |- otwarta dolna komora do

10. przechowywania garnkow, patelni itp.
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-stal nierdzewna

- oSwietlenie,

- lapacze tluszczu

- wymiary 3750x900x500

Okap przyscienny
11.

- jednopalnikowy (dwukoronowy)
- moc nie mniej niz 9kW

- zeliwny ruszt

-regulowane n6zki

Taboret gazowy
12.

Zlew jednokomorowy z| -stal nierdzewna

13 blatem roboczym |- wymiary 1800x600x850

- Podstawa 1 glowne elementy z
anodyzowanego aluminium o wysokim
potysku 1 satynowym wykonczeniu

- Ostrze ze stali chromowanej z
pierscieniem ochronnym dla dodatkowe;j
ochrony

- pokretto regulacji grubosci cigcia

- ostrzatka montowana od gory

- ostrze ostony 1 deflektor - latwo
zdejmowany do czyszczenia

- Wentylowany silnik napedu ostrza

- System napedu paskiem wieloklinowym
- Zdejmowany system wozka na stale
nasmarowany automatycznym sprzegltem
- Ochrona przed woda [P42.

- narzgdzia do wyjmowania ostrza w
zestawie

Krajalnica grawitacyjna
14.
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- Grubos¢ plastra od 0 do 15 mm, co 1 mm
- Zdolno$¢ ciecia: kwadrat: 170x170 mm,
prostokatne: 220x145 mm, okragly: 180
mm

Blat roboczyz2 |- stal nierdzewna

15 szufladami - wymiary 1800x600x850

- stal nierdzewna

- wymiary 800x600x850

- 1lo$¢ pojemnikow GN min 3
- regulacja temperatury

-1los¢ potek 1

- wolnostojacy

Bemar jezdny
16.

- stal nierdzewna

- trzypotkowy

- 4 kotka skretne, w tym 2 z hamulcem,
Woébzek kelnerski  [Srednica kotek 100 mm,

17. -wymiary min: szer: 800 - 1200mm | gt: 1
500mm

- blat i potki z przettoczeniem 10 mm,
- konstrukcja spawana

18 Umywalka mycia rak [Wwymiary 400x400x180 .

Szafa przelotowa z |- tal nierdzewna

drzwiami suwanymi |- Wymiary 1000x600x1800
19. A AR ) 1
- ilos¢ polek 3 (Srodkowa montowana na

state, dwie przestawne)
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Basen z ociekaczem z | -stal nierdzewna
baterig ze - wymiary 1400x600x850
20. spryskiwaczem - mocowanie baterii nastolne 1
- stal nierdzewna (obudowa); plastik
21 Zamykany kc_)sz na |(wiadro wewngtrzne) o 9
: odpadki - trzy przegrody o poj. min 35l kazda
- mechanizm pedatu do otwierania
Zlew porzadkowy z )
29 bateriq S’ciennq - wymiary 500x500x260 1
- pras¢ do wyciskania mopow,
. - dwa wiaderka,
Woézek sprzatacza z . ,
23. . . - mop do mycia podlog 1
wieszakiem na mop .
- uchwyt na worek na $mieci
-koszyk na $rodki czystosci
St61 odstawny ze -stal nierdzewna
zlewem - wymiary 2000x600x850
24 jednokomorowym i - regulowane stopki 1
i bateria prysznicowa - potka wzmocniona usztywnieniem
- maskownica czolowa
- Wymiary zewngtrzne 600 x 610 x
820 (Sx G xW)
25 Zmywarka podblatowa| . \nymiary komory zmywania 500 x 1
: 500 x 330 (Sx G x W)
- Moc nie mniej niz 5,35 kW,
zasilanie 400 V, 3+ N
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- Wydajno$¢ 540 talerzy/godz. lub
30 koszy/godz.

- Dwuptaszczowa izolowana
konstrukcja drzwi

- Dozownik $rodka do ptukania

- 2 programy mycia: (120/180
sekund)

- Panel sterowania z cyfrowym
wyswietlaczem

- Podgrzewanie bojlerem
ci$nieniowym, temperatura
plukania min. 85° C (przy ci$nieniu
wody wody w sieci min. 2-3 bar).

- Auto-diagnostyczny system
zglaszania usterek

- Funkcja Soft Start pompy myjace;]

- Mozliwos$¢ podigczenia do HACCP
i oprogramowania w systemie
optymalizacji zuzycia energii

- Urzadzenie posiada certyfikat 1
oznakowanie CE

) - Wymiary zewnetrzne 595 x 540 x
Podstawa do zmywarki 450 (S X G x W)

26. podblatowej - Wyprodukowana ze stali 1
nierdzewnej

- elektryczny parowy
Sterylizator do - wsad min 6 butelek

27. o ! . .
smoczkow i butelek |- mozliwo$¢ regulacji rozmiaru
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Zlew jednokomorowy z|- stal nierdzewna
28. blatem roboczym |- wymiary 1000x600x850 2
- zdejmowana komora z powierzchnig
. scierng, mozna umiejscowi¢ na stole, wraz
Obieraczka 7
29, 21emn1ak8c')kw/ WaIZyW 1 tarczg $cierng i koszem filtracyjnym 1
9 - 0,37 kW, 220-240 V 1N 50/60 Hz
- WxDxH 422x396x676 mm kg 26 m?
0,15
Podstawa pod - wymiary 420x505x420
30. obieraczke - stal nierdzewna 1
- minimalny wsad jaj 30 sztuk
) . - wykonany ze stali nierdzewnej-obudowa
31 Sterylizator jaj -automatyczne wylgczanie lamp przy| 1
’ otwartej szufladzie
- kratka ze stali chromowanej
- Parametry eksploatacyjne wedtug
normy EU 2015/1094
- klasa energetyczna: C
i - calkowite zuzycie pradu:
Szafa chlodnicza, 6701 713 kWh/rok
32. . _ 2
- klasa klimatyczna: 5
- EEl indeks: 49,67
- pojemno$¢ netto: 503
litrow
- zuzycie pradu na litr
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magazynowania: 1,42
kWh/rok/ 1 litr
- czynnik chtodniczy: R290

- Wymiary zewngetrzne 710 x 835 x
2050 (Sx G xW)

- Moc 0,2 kW, zasilanie 230 V, 1+ N

- Zakres temperatur od -2° C do
+10° C.

- Urzadzenie do wykorzystywania w
temperaturze otoczenia do +40° C
przy relatywnej wilgotnosci 40 %

- Ekran cyfrowy z wyswietlaniem
temperatury i przyciskami do
wyboru  parametrow, HACCP
alarmy, kontrola i diagnostyka
pracy urzadzenia i warunkéw w
srodku.

- Rewersyjne pelne drzwi.

- Zamek drzwi.

- Podgrzewana ramka drzwi
chronigca  przed  tworzeniem
skroplin.

- Wykonczenie zewngtrzne i
wewnetrzne  szafy  ze  stali
nierdzewnej AlSI430

-  Wngtrze szafy wyprodukowane
tloczeniem z zaokraglonymi katami
utatwiajacymi czyszczenie.

- lIzolacja $§cian 75 mm z pianki
poliuretanowej z ekologicznym
gazem cyklopentan (CFC i HCFC
Free)
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- lzolacja skraplacza 60 mm z pianki
poliuretanowej z ekologicznym
gazem cyklopentan (CFC i HCFC
Free).

- Wymuszony system chlodniczy z
wentylatorem, prowadzony przez
kanaliki powietrzne z tylu do
przodu po calej wysokosci szafy.

- Czynnik chlodniczy R290.

- Automatyczne  odmrazanie  z
automatycznym odparowywaniem
kondensatu.

- 4 nierdzewne prowadnice na potki
GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan
plastyku w komplecie.

- Urzadzenie posiada certyfikat i
oznakowanie CE

- Parametry eksploatacyjne wedhug
normy EU 2015/1094
- klasa energetyczna: D
- catkowite zuzycie pradu:
2869 kWh/rok
- klasa klimatyczna: 5
- EEl indeks: 72,62

33. Szafa mroznicza, 670 lit . pojemno&¢ netto: 503

litroéw
- zuzycie pradu na litr
magazynowania: 5,7

kWh/rok/ 1 litr
- czynnik chtodniczy: R290
-  Wymiary zewnetrzne 710 x 835 x
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2050 (Sx G x W)

- Moc 0,2 kW, zasilanie 230 V, 1+ N

- Zakres temperatur od -15° C do -
22° C.

- Urzadzenie do wykorzystywania w
temperaturze otoczenia do +40° C
przy relatywnej wilgotnosci 40 %

- Ekran cyfrowy z wyswietlaniem
temperatury i przyciskami do
wyboru  parametréw, HACCP
alarmy, kontrola i diagnostyka
pracy urzadzenia i1 warunkow w
srodku.

- Rewersyjne pelne drzwi.

- Zamek drzwi.

- Podgrzewana ramka drzwi
chronigca  przed  tworzeniem
skroplin.

- Wykonczenie zewngtrzne 1
wewnetrzne  szafy  ze  stali
nierdzewnej AlSI430

- Wnetrze szafy wyprodukowane
tloczeniem z zaokraglonymi katami
ulatwiajagcymi czyszczenie.

- lIzolacja $cian 75 mm z pianki
poliuretanowej z ekologicznym
gazem cyklopentan (CFC i HCFC
Free)

- lzolacja skraplacza 60 mm z pianki
poliuretanowej z ekologicznym
gazem cyklopentan (CFC i HCFC
Free).
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- Wymuszony system chlodniczy z
wentylatorem, prowadzony przez
kanaliki powietrzne z tylu do
przodu po calej wysokosci szafy.

- Czynnik chlodniczy R290.

- Automatyczne  odmrazanie  z
automatycznym odparowywaniem
kondensatu.

- 4 nierdzewne prowadnice na potki
GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan
plastiku w komplecie.

- Urzadzenie posiada certyfikat 1
oznakowanie CE

- waga platformowa

- material stal

-wyswietlacz LED

- funkcje pomocnicze (w tym tarowanie
oraz zapisywanie)

- kotka 1 statyw

- zakres wazenia min 200kg

34. Waga do pojemnikow

- stal nierdzewna

- wymiary: 200x48x220cm
- 5 poziomow,

o Regal noénos¢ polki min 100kg 5

- regulacja potek gora/dot

- stopki regulowane +/- 15 mm,
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Zlew dwukomorowy z | Stal nierdzewna
36 blatem - wymiary 2200x600x850

- maskownica czotowa

37 Szafka pracownicza |- wymiary 400x500x1700 3

piecze¢ Wykonawcey data, imi¢ i nazwisko oraz podpis uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy




