Czerwinsk nad Wisla, 18.08.2021r.

Miejsko-Gminny Orodek Pomocy Spotecmej
w Czerwifsku nad Wistq
ul. Wt. Jagietty 16, 09-150 Czerwinsk nag Wist ; 5 ;
NIP: 7“7‘422»784]94, REGON: glOCw _g]ﬂsko - Gminny Os$rodek Pomocy Spolecznej

tel.: 24 231-58-71 (72) w Czerwinsku nad Wisla,
ul. Wiadyslawa Jagielly 16,
09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

ZAPRASZA

do zlozenia oferty cenowej na realizacje ushugi cateringowej pn. ,,Przygotowanie i dostawa

goracych positkéw do szkol z terenu gminy Czerwinsk nad Wislg w roku szkolnym
2021/2022”

I.NAZWA 1 ADRES ZAMAWIAJACEGO:

Miejsko - Gminny O$rodek Pomocy Spolecznej w
Czerwinsku nad Wislg, ul. Wladyslawa Jagielly 16,
09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

tel. 24 231 58 71

e-mail: gops@czerwinsk.pl
II.OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1.Przedmiotem zamowienia jest ushuga cateringowa polegajgca na wykonaniu i dostarczaniu
w formie gotowych goracych positkéw jednodaniowych (drugie danie) dla ucznidw :
- Niepublicznej Szkoly Podstawowej im. H. Sienkiewicza w Radzikowie,
- Szkoty Podstawowej im. J. Pawla Il w Grodzcu,
- Szkoly Podstawowej im. Jozefa Pilsudskiego w Chociszewie,
- Szkoly Podstawowej im. Kardynala Stefana Wyszynskiego w Golawinie
okresie od 01.10.2021r. do 24.06.2022r.
Kod CPV zamowienia: 15894200-3 Positki gotowe

2.Szczegbly zamodwienia:

- llos¢ positkéw w danym dniu dostawy — srednio 40 szt., przy czym Zamawiajacy zastrzega
sobie mozliwo$¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw do 30%.
Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadow Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy

najpozniej do godziny 16:00 poprzedniego dnia.



- Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z dziennym zapotrzebowaniem.

- Dostawa positkow bedzie odbywac sie poczgwszy od dnia 01.10.2021 r. do 24.06.2022 r.
od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji 1 dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Dostawa obiadéw odbedzie sie w
godzinach uzgodnionych z Dyrektorami Szkol.

-Wykonawea bedzie dostarczal positki wlasnym transportem w  specjalistycznych
jednorazowych pojemnikach, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakosci przewozonych potraw.

-Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wlasnych pomieszczeniach termoséow i
pojemnikow, w ktorych przewozona jest zywnosc.

-Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia probki kazdej sktadowej potrawy, zgodnie z
zasadami okreslonymi w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w
sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego
typu zamknigtego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80,poz. 545). Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
zadania wydania w uzasadnionych przypadkach probek zywnosci.

-Wykonawca bedzie dostarczal tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem), z podaniem skladnikéw wagowych (gramatury) potraw — do akceptacji
Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z
przedstawionym jadlospisem.

- Wykonawca zobowiazany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami
HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
(Dz.U.2020.2021 tj.) ze szczegblnym uwzglednieniem art. 52¢ wust. 1 ustawy
obowiazujacego od 1 wrzesnia 2015 roku.

- Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang wartosé energetyczna, wielkosé
positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 5-14 lat (szkota
podstawowa). Wyklucza si¢ positki sporzadzane na bazie polproduktéw oraz na bazie ..Fast
Food™ lub mrozonych potraw.

- Posilki muszg spelnia¢ nastepujace minimalne warunki ilosciowe (przyklad):
sztuka migsa / dréb / ryby 100g

kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g

ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g



suréwka / warzywa gotowane — 150 g

pierogi, nale$niki, krokiety, makarony -

itp. - 400 g

- Posilki musza spelniaé¢ nastepujace warunki jakoSciowe:

jadlospis musi byé urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych

samych potraw w ciggu 1 tygodnia,

w tygodniu musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne

wraz z surowka a 2 razy danie jarskie,

potrawy powinny byc¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych,naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji
dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajgcych, barwiacych lub sztucznie

aromatyzowanych,

w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,

okazjonalnie smazone,

do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczow ro$linnych
(ograniczone stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1
owocOdw, w tym takze nasion roélin straczkowych, réznego rodzaju kasz,

umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

wazna jest estetyka potraw i positkow.

- Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-

epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji.

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepisow dotyczacych technologii produke;ji i jakosci wykonywanych ustug

(np. do sprawdzania wagi positku).

- Transport positkéw musi odbywa¢ si¢ w pojemnikach dopuszczonych do kontaktu z

zywnoscia,gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury 1 jakosci przewozonych

potraw , Srodkami transportu przystosowanymi do przewozu zZywnosci.

- Dostarczane positki powinny by¢ podzielone na odpowiednia ilo$¢ porcji. Kazda z porceji

powinna znajdowac si¢ w oddzielnym, jednorazowym naczyniu. Wykonawca posiada

wlasne naczynia (pojemniki jednorazowe na posiltki, sztuéce).



- Dostarczanie positkow z miejsca produkeji do pomieszezen dystrybucji w szkole

realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

WARUNEK
*  Wykonawca stworzy mozliwos¢ odplatnego zakupu obiadéw dla pozostatych
uczniow i nauczycieli
Szczegélowe warunki realizacji przedmiotu zamdwienia zostaly okreslone we wzorze
umowy — Zalaeznik nr 4 do zapytania ofertowego.
IILTERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Realizacja zamowienia odbywa¢ si¢ bgdzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej

w okresie od 01.10.2021 roku do 24.06.2022 roku, tj. z wylaczeniem: przerw swigtecznych,

ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktorych

Zamawiajacy poinformuje Wykonawce¢ zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

IV.OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY OFERTY

1. Ceng¢ ofertowa nalezy poda¢ w walucie PLN, uwzgledniajac doswiadczenie i wiedze
zawodowa Wykonawcy, jak i wszelkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu
zamoOwienia,w szczegdlnos$ci koszty przygotowania, przechowywania i dostarczenia

positkow.

o

Cena ofertowa zostanie wyliczona przez Wykonawce jako suma cen jednostkowych
positkow, okreslonych zgodnie z opisem przedmiotu zamédwienia na Formularzu
ofertowym — Zalgcznik nr 1 do zapytania ofertowego.

4. Cena moze by¢ tylko jedna, nie ulega zmianie przez okres waznosci umowy.
5. Zamawiajacy nie przewiduje zadnych przedplat ani zaliczek na poczet realizacji

przedmiotuumowy.
V.OPIS KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajgcego wedtug
kryterium:

Cena oferty brutto - znaczenie 100%.

Zamawiajacy przyzna punkty wedlug wzoru:



najnizsza zaoferowana cena brutto
Liczba przyznanych punktOw = —--ememmmmmm e x 100
cena ocenianej oferty brutto

Oferta najkorzystniejsza otrzyma 100 punktoéw, oferty pozostale proporcjonalnie mniej.

VI.OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA I ZLOZENIA OFERTY

1.Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego
zalaczniki zostanie dopuszcezona do oceny.

2. Do realizacji przedmiotu zamdwienia zostanie wybrana najkorzystniejsza oferta
spelniajaca wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

3. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to,
ze zostaly zlozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentow, do
zlozenia w wyznaczonym terminie ofert dodatkowych. Wykonawey w ofertach
dodatkowych nie moga zaoferowac¢ cen wyzszych niz zaoferowane wcze$nie;j.

4. Zamawiajacy niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi
Wykonawcow, ktorzyztozyli oferty.

5. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czeSciowych i ofert wariantowych.

7. Oferte nalezy sktada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.

8. Na kopercie nalezy umies$ci¢ nazwe i adres Zamawiajgcego, nazwe i adres Wykonawcy
oraz napis:

»Przygotowanie i dostawa gorqcych positkow do szkol z terenu Gminy Czerwirisk nad
Wislqg wroku szkolnym 2021/2022 r.”.

9. Oferta powinna zawieraé¢ nastgpujace dokumenty:
a)Formularz ofertowy — Zalgcznik nr 1
b)Oswiadczenie Wykonawcey - Zalgczniki nr 2
¢)Wzoér umowy — Zalacznik nr 3 (wzér umowy prarafowany przez Wykonawce)
d) Informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych — zalacznik nr 4
e)Aktualny odpis z wlasciwego rejestru albo aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dzialalnoS$ci gospodarczej, potwierdzajace dopuszczenie Wykonawey do obrotu prawnego
w zakresie objetym zaméwieniem, wystawione nie wezeSniej niz 6 miesiecy przed
uplywem terminu skladania ofert.

10.Brak ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub zlozenie ich
w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.



VII.MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA T OTWARCIA OFERT

1. Oferty nalezy ztozy¢ na adres:

Miejsko - Gminny Os$rodek Pomocy Spolecznej
w Czerwinsku nad Wisla,
ul. Wladyslawa Jagielly 16,
09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

nie pdzniej niz do dnia

31.08.2021roku do godz. 12° .
2. Otwarcie zlozonych ofert nastapi w dniu 31.08.2021 r. o godz. 14.%
w Miejsko - Gminnym OsrodkuPomocy Spoleczne;j
w Czerwinsku nad Wisla,
ul. WL Jagielly 16,
09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

3. W dowolnym momencie przed uplywem terminu skladania ofert kazdy

Wykonawca mozezmieni¢ lub wycofaé swojg oferte.

II. ZASADY I FORMY KOMUNIKACJI

Wszelkie pytania, o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy |

Wykonawca przekazuja pisemnie:

— drogg elektroniczng - adres mailowy: gops(@czerwinsk.pl
I1I. Termin zwigzania oferta wynosi 30 dni.

Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania M-GOPS do zawa;cia umowy.
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