Czerwinsk nad Wista, 28 styczen 2019 r.

Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Czerwinsku nad Wisla,
ul. Wladyslawa Jagielly 16, 09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

Na podstawie art.4 pkt.8 ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z2018 r.
poz. 1986 )

ZAPRASZA

do ztozenia oferty cenowej na zadanie pn. ,,Przygotowanie i dostawa goracych positkéw do szkot
z terenu gminy Czerwinsk nad Wista w 2019 r.”

NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO

Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Czerwinsku nad Wisla,
ul. Wihadyslawa Jagielly 16, 09 — 150 Czerwinsk nad Wisla

tel. 24 23158 71
e-mail: gops@czerwinsk.pl

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowywania i
dostarczania goracych positkow jednodaniowych (zupa lub drugie danie) dla ucznidéw :

- Niepublicznej Szkole Podstawowej im. H. Sienkiewicza w Radzikowie,
- Szkole Podstawowej im. J. Pawta II w Grodzcu,

- Szkole Podstawowej im. Jozefa Pitsudskiego w Chociszewie,

- Szkole Podstawowej im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w Gotawinie.

2. Zamawiajacy planuje, Ze:
* dziennie nalezy dostarczy¢ srednio 60 obiadow,

* w roku kalendarzowym 2019 nalezy dostarczy¢ okoto 5220 obiadow, tj. 60 obiadow x 87 dni.



3. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow do 20%.
Ewentualne zmiany ilosci zamawianych obiadow Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy
najp6zniej do godziny 16:00 poprzedniego dnia.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylgcznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie z
codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkow bedzie odbywaé si¢ poczawszy od dniall.02.2019 do 21.06.2019 r. od
poniedziatku do pigtku, z wylagczeniem okresu przerw §wigtecznych, ferii zimowych, wakacji 1 dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. Dostawa obiadow odbedzie si¢ w godzinach
uzgodnionych z Dyrektorami Szkoét.

6. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadtospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem), z podaniem skladnikow wagowych (gramatury) potraw — do akceptacji
Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z
przedstawionym jadtospisem.

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkOw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP
oraz ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr
171, poz. 1225 z podzn. zm.), ze szczegdlnym uwzglednieniem art. 52c ust. 1 ustawy
obowiazujacego od 1 wrzesnia 2015 roku.

8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng, wielko$¢ positkow
oraz normy produktéw dla ucznidéw w wieku 5-13 lat (szkota podstawowa).Wyklucza si¢ positki
sporzadzane na bazie potproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.

9. Obiad musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:
* w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 2 x zupg 1 3 x drugie danie,
* zupa: gramatura — ok. 350-450 ml
* pieczywo —50 g

* drugie danie:
sztuka migsa / drob / ryby — 100 g
kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
surowka / warzywa gotowane — 150 g
pierogi, nale$niki, krokiety itp. - 400 g
kompot — 200 ml



10. Positki muszg spelnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:

* jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 1 tygodnia,

* w tygodniu musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne wraz z
suréwka,

*  potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci, swiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

* w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

* do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczow zwierzegcych), stosowanie duzej ilosci warzyw 1 owocow, w tym takze
nasion ros$lin straczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru 1 soli,

* zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,

* wazna jest estetyka potraw i positkow.

11. Wykonawca bedzie przygotowywatl i dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie.

12. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g, z oznaczeniem daty,
godziny, zawartos$ci probko pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych
probek.

13.  Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug (np. do
sprawdzania wagi positku).

14. Transport positkow musi odbywac si¢ w pojemnikach dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscia,
gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jako$ci przewozonych potraw , srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

15. Dostarczane positki powinny by¢ podzielone na odpowiednig ilo$¢ porcji. Kazda z porcji
powinna znajdowa¢ si¢ w oddzielnym, jednorazowym naczyniu. Wykonawca posiada réwniez
wlasne naczynia (pojemniki jednorazowe na positki, kubki, sztucce).

16. Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.



WARUNEK
* stworzy¢ mozliwos$ci odptatnego zakupu obiadow dla pozostatych ucznidow 1 nauczycieli

Szczegdtowe warunki realizacji przedmiotu zamowienia zostaty okreslone we wzorze umowy —
Zalacznik nr 4 do zapytania ofertowego.

Il. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniow odbywac si¢ bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki szkolnej w okresie
od 11.02.2019 roku do 21.06.2019 roku, tj. z wylgczeniem przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki, o ktorych Zamawiajacy poinformuje
Wykonawce zgodnie z kalendarzem danego roku szkolnego.

111.0PIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY OFERTY

1. Cen¢ ofertowa nalezy poda¢ w walucie PLN, uwzgledniajac doswiadczenie 1 wiedze
zawodowg Wykonawcy, jak i wszelkie koszty zwigzane z realizacja przedmiotu zamowienia,
w szczegblnosci koszty przygotowania, przechowywania i dostarczenia positkow.

2. Cena ofertowa zostanie wyliczona przez Wykonawce jako suma cen jednostkowych positkow,
okreslonych zgodnie z opisem przedmiotu zamowienia na Formularzu ofertowym —
Zalacznik nr 1 do zapytania ofertowego.

4. Cena moze by¢ tylko jedna, nie ulega zmianie przez okres waznosci umowy.

5. Zamawiajacy nie przewiduje zadnych przedptat ani zaliczek na poczet realizacji przedmiotu
umowy.

IV. OPIS KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

1. Wybor najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany przez Zamawiajacego wedlug kryterium
ceny — 60% , do§wiadczenie wykonawcy — 40 %.

Kryterium nr 2 — oferta zostanie oceniona w skali punktowej do 40 pkt na podstawie
informacji podanych przez Wykonawce w wykazie sporzadzonym wedtug wzoru bedacego
zatgcznikiem numer 3 wraz z dokumentami potwierdzajacymi nalezyte wykonanie ustug (do
powyzszego wykazu nalezy zataczy¢ dokumenty wystawione przez podmioty, na rzecz
ktorych ushugi byly wykonane, potwierdzajace, ze wskazane w nim zamowienia zostaty
wykonane nalezycie, w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem
przez Wykonawce). Najwyzsza Liczbe punktow (40) otrzyma oferta Wykonawcy, ktory
wykaze, ze w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
dziatalno$ci wykonawcy jest krotszy — w tym okresie, zrealizowal nalezycie wigksza liczbe
ustug gastronomicznych polegajacych na przygotowaniu i dostawie positkow do Szkoét i
przedszkoli.

Zamawiajacy dokonujac oceny oferty w oparciu o kryterium 3 bedzie brat pod uwage



wylacznie informacje podane przez Wykonawce zgodnie z wzorem zalacznika nr 3 (wraz z
dokumentami potwierdzajacymi nalezyte wykonanie ).
Sposéb oceny ofert:

1. CENA-60%

Najnizsza cena ofertowa za wykonanie danego zadania

C = X 60 pkt
Cena ofertowa w badanej ofercie za wykonanie danego zadania

2. Doswiadczenie Wykonawcey — 40 %

Liczba ustug z oferty oceniane;j

DW = m e X 40 pkt

Najwieksza liczba ustug z wszystkich ofert

Za najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, ktora uzyska najwyzsza ilo$¢ punktoéw, liczong w nastepujacy
sposob :

Liczba punktow oferty (P) = C + DW

2. Tylko oferta kompletna, zawierajaca wszystkie wymagane przez Zamawiajacego zataczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

3. Do realizacji przedmiotu zamowienia zostanie wybrana najkorzystniejsza oferta speiniajaca
wymogi okreslone w zapytaniu ofertowym.

4. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na to, ze zostaly
ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa oferentow, do zlozenia w wyznaczonym
terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach dodatkowych nie moga zaoferowaé cen
wyzszych niz zaoferowane wczesnie;j.

5. Zamawiajacy niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi Wykonawcow, ktorzy
ztozyli oferty.

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng ofertg.
2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czgsciowych i1 ofert wariantowych.



3. Ofert¢ nalezy sktada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.

4. Na kopercie nalezy umiesci¢ nazwe i adres Zamawiajacego, nazwe i adres Wykonawcy oraz napis:
»Przygotowanie i dostawa goracych positkow do szkél z terenu Gminy Czerwinsk nad Wisla w
2019 r”.

5. Oferta powinna zawiera¢ nastgpujace dokumenty:
a) Formularz ofertowy — zalacznik nr 1
b) Oswiadczenie — zalaczniki nr 2

¢) Wykaz ushug — zalaezniki nr 3
d) Wzoér umowy — zalacznik nr 4 (parafowany przez Wykonawce)
Nie dofaczenie do ofert ktoregokolwiek ze wskazanych wyzej dokumentow lub zlozenie ich
w niewlasciwej formie skutkuje odrzuceniem ofert.
VI. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT
1. Oferty nalezy ztozy¢ na adres:, Gminnego OSrodka Pomocy Spolecznej w Czerwinsku

nad Wisla, ul. Wladystawa Jagielly 16, 09 — 150 Czerwinsk nad Wislg nie p6zniej niz do dnia
04.02.2019 roku do godz. 129

2. Otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 04.02.2019 r. 0 godz. 12.%° w Gminnym Osrodku
Pomocy Spotecznej w Czerwinsku nad Wisla, ul. Wi. Jagielty 16, 09 — 150 Czerwinsk
nad Wista

3. W dowolnym momencie przed uplywem terminu sktadania ofert kazdy Wykonawca moze
zmieni¢ lub wycofa¢ swoja oferte.

VII1.ZASADY | FORMY KOMUNIKACJI

1. Wszelkie pytania, o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy i
Wykonawcy przekazuja pisemnie:
— drogga elektroniczng - adres mailowy: gops@czerwinsk.pl
VIIIL Termin zwigzania oferta
Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowiazania GOPS do zawarcia umowy.

Z powazaniem,
Wojt Gminy Marcin Gortat



Zalacznik nr 1

(piecze¢ Wykonawcy)

NAZWA WYKONAWCY ....ooeviiiieiieiiieie ettt sttt ne bbb aeenee e
Ao £SO

NP et et

REGON: L.ttt ettt be sttt e e eteesaaeaneeans

Imig, nazwisko, e-mail, telefon/fax osoby do kontaktu:

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe z dnia 28.01.2019 r. w postgpowaniu zgodnym z zasadg
konkurencyjnosci na ustuge ,,Przygotowanie i dostawa goracych positkow do szkol z terenu Gminy
Czerwinsk nad Wista w 2019 r>.”

OFERUJE wykonanie przedmiotu zamoéwienia za cen¢ ofertowg obliczong na podstawie indywidualnej
kalkulacji, wedtug ponizszych cen jednostkowych:

Lp. |Rodzaj positku Cena jednostkowa positku /brutto/
1 |Zupa + pieczywo e ———————— zt / za 1 positek
2  |Drugie danie + kompot e ————— zt / za 1 positek
Cena ofertowa — Srednia cena positku ettt

Cena brutto jest ceng ostateczng obejmujacg wszystkie koszty i1 sktadniki zwigzane z realizacja
zamowienia.

ZOBOWIAZUJE SIE do wykonania zamo6wienia w terminie od 11.02.2019 r. do 21.06.2019 r.

ZOBOWIAZUJE SIE, w przypadku uznania mojej oferty za najkorzystniejsza i przyznania mi
zamowienia, do podpisania bez zmian umowy w formie zgodnej ze wzorem umowy w terminie i miejscu
wskazanym przez Zamawiajgcego.

OSWIADCZAM, ze zdobytem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz wykonania
zamoOwienia.

(miejscowosc 1 data) (pieczgc i podpis osoby uprawnione;j)



Zalacznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem si¢ o wykonanie zamowienia zgodnie z zapytaniem ofertowym z dnia
28.01.2019 r. w postepowaniu zgodnym z zasada konkurencyjnosci na ustugg ,,Przygotowanie i dostawa
goracych positkow do szkot z terenu gminy Czerwinsk nad Wista

w 2019 r.”, o§wiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy naktadaja
obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym opini¢ sanitarng Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego.

2. Posiadam niezbedng wiedze i do$wiadczenie oraz dysponuje potencjalem technicznym i osobami
zdolnymi do wykonania zamowienia lub posiadam dostep do potencjatu technicznego i 0s6b zdolnych do
wykonania zamowienia innych podmiotow.

3. Znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia.

Osoba sktadajaca oswiadczenie §wiadoma jest odpowiedzialno$ci karnej, wynikajacej z art. 297 Kodeksu
Karnego.

(czytelny podpis)



Zalacznik nr 3

Nazwa Wykonawcy

WYKAZ USLUG
Stanowiacy podstawe do oceny oferty w oparciu o kryterium ,,Doswiadczenie Wykonawcy”

W okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dzialalnosci jest krotszy — w tym okresie zostaly wykonane nastgpujace zamdwienia:

Lp. |Nazwa Przedmiotowy zakres | Wartos¢ | Data wykonania Zamawiajacy
zamoOwienia uslug (brutto) (rozpoczgcia i (nazwa i adres)
zakonczenia)
1
2
3

W zalaczeniu przedkladam/my dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie wskazanych w tabeli
powyzej ustug (np. referencje, poswiadczenia lub protokét odbioru ustugi — obejmujace co najmnie;j
wskazanie, ze Wykonawca sktadajacy oferte w niniejszym postgpowaniu realizowal zamowienie, ktorego
dokumenty dotycza, wskazanie podmiotu, na rzecz ktérego realizowane bylo zamowienie, opinie tego
podmiotu , podpisang przez umocowanego przedstawiciela, stwierdzajgca, ze zamoéwienie zostato
wykonane nalezycie).

(czytelny podpis)



Zalacznik nr 4

WZOR UMOWY
UMOWANR ...

zawarta w dniu ... roku
pomiedzy Gminnym Osrodkiem Pomocy Spotecznej w Czerwinsku nad Wista, ul. Wt. Jagietty 16, 09 —
150 Czerwinsk nad Wista, NIP: 774 22 78 094 reprezentowanym przez : Panig Katarzyne Szostak -
pracownika socjalnego,ktoremu zostato udzielone upowaznienienr  przez Woéjta Gminy, ktore stanowi

zatagcznik  do  niniejszej umowy zwang dalej ,,Zamawiajacym'" z jednej strony
5 00
NIP: ceeevveeeeieerneerneeernneennns FEPreZENtOWANYM PIZEZ: vvvueerrnerruneereneersneerseeerssersnsersens

zwanym dalej ,,Wykonawca” . Na podstawie niniejszej umowy wykonawca zobowigzuje si¢ do
swiadczenia ushug cateringowych.:

§1
1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej przez wykonawce w zakresie
przygotowywania i dostarczania goracych positkéw jednodaniowych (zupa lub drugie danie) dla
uczniow

- Niepublicznej Szkoly Podstawowej im. H. Sienkiewicza w Radzikowie,
- Szkoty Podstawowej im. J. Pawta II w Grodzcu,

- Szkoty Podstawowej im. Jozefa Pitsudskiego w Chociszewie,

- Szkoty Podstawowej im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w Gotawinie.

2. Wykonawca o$wiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezb¢dne do realizacji
przedmiotu zamowienia.

3. Zamawiajacy planuje, ze:
1. dziennie nalezy dostarczy¢ srednio 60 obiadow,

2. w roku kalendarzowym 2019 nalezy dostarczy¢ okoto 5220 obiadow, tj. 60 obiadow x 87 dni.

4. Zastrzega si¢ mozliwo$¢ zwickszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadow do 30%.
Ewentualne zmiany ilo$ci zamawianych obiadow Zamawiajacy zglasza¢ bedzie Wykonawcy najpozniej
do godziny 16:00 poprzedniego dnia.



5. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom zgodnie z
codziennym zapotrzebowaniem.

6. Dostawa positkow bedzie odbywacé si¢ bezposrednio do szkédt poczawszy od dnia 11.02.2019 r. do
21.06.2019 r. od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych,
wakacji 1 dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki w godzinach ustalonych z Dyrektorami Szkot.

7. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadlospis przygotowany z co najmniej 3-dniowym
wyprzedzeniem, z podaniem sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw — do akceptacji Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jako$ci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

8. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkow o najwyzszym standardzie,
na bazie produktow najwyzszej jakosci 1 bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP oraz ustawa z dnia
25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2006 r. Nr 171, poz. 1225 z pdzn.
zm.), ze szczegolnym uwzglednieniem art. 52c ust. 1 ustawy obowiazujacego od 1 wrzesnia 2015 roku.

9. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednic¢ zalecang warto$¢ energetyczna, wielkos$¢ positkow oraz
normy produktow dla ucznidow w wieku 5-13 lat (szkota podstawowa). Wyklucza si¢ positki sporzadzane
na bazie poétproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw. Ponadto zastrzega si¢ brak
mozliwosci stosowania przez wykonawce gotowych potraw konserwowych, dan w torebkach oraz
dostepnych na rynku ulepszaczy smakow.

10. Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki ilosciowe:
1. w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 2 x zupe i 3 x drugie danie,
2. zupa: gramatura — ok. 350-450 ml
3. pieczywo —50g
4

drugie danie:
a) sztuka migsa / drob / ryby — 100 g
b) kotlet mielony, pulpet, klops — 100 g
¢) ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g
d) suréwka / warzywa gotowane — 150 ¢
e) pierogi, nales$niki, krokiety itp. - 400 g
f) kompot — 200 ml

11. Positki musza spetnia¢ nastgpujace warunki jakosciowe:
1. jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych samych potraw
w ciggu 1 tygodnia,

2. w tygodniu musi by¢ dostarczone, co najmniej 2 razy drugie danie migsne lub rybne wraz z
surowka,

3. potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci, §wiezych,
naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych -
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

4. w jadlospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

5. do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczoéw ro$linnych (ograniczone
stosowanie tluszczoéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoéw, w tym takze
nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,



6. zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-migsnym,

7. wazna jest estetyka potraw i positkow.

12. Wykonawca bedzie przygotowywal 1 dostarczal positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosci za ich
przestrzeganie.

13. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych i
dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g, z oznaczeniem daty, godziny,
zawartosci probko pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

14. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepisow dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug (np. do sprawdzania wagi
positku).

15. Transport positkéw musi odbywaé si¢ w pojemnikach dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakos$ci przewozonych potraw , Srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnoSci.

16. Dostarczane positki powinny by¢ podzielone na odpowiednig ilo$¢ porcji. Kazda z porcji powinna
znajdowac si¢ w oddzielnym, jednorazowym naczyniu. Wykonawca posiada rowniez wlasne naczynia
(pojemniki jednorazowe na positki, kubki, sztucce).

17. Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane bedzie
przez Wykonawce na jego koszt.

18. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkow dzieciom korzystajacym z ustug stotowki szkolne;.

19. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadoéw, sprzataniem stotowki ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie
nalezy tych kosztow ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

§2

1. Zamawiajacy zobowiagzuje Wykonawce do §wiadczenia ustug objetych przedmiotem umowy takze dla
chetnych ucznidow i nauczycieli .

2. Cena positku nie moze przekroczy¢ ceny jednostkowej positku okreslonej w § 4 ust. 1 umowy.

§3
1. Strony uzgadniajg jednostkowa ceng positku:
- zupa + pieczywo w wysokosci .................. zt brutto
(STOWIIE: ... ettt et ettt e e te e etaeeaaeeeteeeateeateeesaeesseesseeseesaseeaseeantaareeas ),
- drugie danie + kompot pieczywo w wysokosci .................. z} brutto
(STOWIIIE: .+ et ettt ettt te e et e et e e aeeeaaeeabeeteeeaseesseesseessaeaseeaseeensaeareeas ),

2. Cena jednostkowa, o ktorej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania
niniejszej umowy.

3. W przypadku ustawowej zmiany podatku VAT na uslugi obje¢te niniejszg umowa, Zamawiajacy
dopuszcza zmiang ceny wynikajgcej ze zmiany tego podatku.



4. Zmiany, o ktérych mowa w ust. 4 zostang wprowadzone aneksem do niniejszej umowy.

§4
1. Strony ustalaja, ze rozliczanie ushug, o ktorych mowa w § 1 odbywac¢ si¢ bedzie w okresach
miesigcznych.

2. Wysokos¢ miesigcznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawcy dla ustug stanowi iloczyn liczby
wydanych positkow w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej w § 4 ust. 1

3. W przypadku nie spelnienia przez wykonawce wymogdéw i standardow jakosciowych ( obiady
niezgodne z zamowieniem, nie§wieze , niepetnowartosciowe) Wykonawca zaptaci Zamawiajacego karg
umowy w wysokosci dwukrotnosci ceny brutto dostarczonego positku z danego dnia.

4. W przypadki zainstenienia okoliczno$ci, o ktorych mowa w § 5 ust. 3. Kwoty wyniokajace z kary
umownej, nalezne zamawiajagcemu potragcone beda z biezacych faktur za usluge cateringowa
wystawionych przez wykonawce.

5. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkow, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktorej mowa w zapytaniu ofertowym , z zastrzezeniem, ze liczba ta w ciggu roku
szkolnego moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu do 20 %.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedstawiania Zamawiajacemu jadtospisu positkow .

7. Wykonawca bedzie ustalal jadtospis w oparciu o zatozenia zawarte w zapytaniu ofertowym

§5
1. Podstawa wyptaty wynagrodzenia bedzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawce dla:

Odbiorcy:
Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej w Czerwinsku nad Wista, ul. Wiadystawa Jagieltty 16, 09 —
150 Czerwinsk nad Wista.

Nabywca:
Gmina Czerwinsk nad Wista, ul. Wiadystawa Jagietty 16, 09 — 150 Czerwinsk nad Wista,
NIP 567 18 51 791

2. Wynagrodzenie o ktorym mowa w ust. 1 platne bedzie miesigcznie, w terminie 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidlowo wystawionej faktury potwierdzonej wykazem dzieci oraz
liczba wydanych positkow przez Dyrektoréw Szkot.

§6

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i badan sprawdzajacych jako$¢ przygotowywanych
positkow, pod wzgledem kalorycznoS$ci, gramatury, temperatury, zgodnos$ci z ustalonym jadlospisem, itp.

2. Zamawiajacy nie ma obowigzku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

3. Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokot, ktéry Zamawiajacy udostepni Wykonawcy
na jego prosbe.

§7
1. Umowe zawarto na czas okreslony tj. od 11.02.2019 r. do 21.06.2019 r.

2. Strony ustalajg miesi¢czny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.



3. Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktorym
mowa w ust. 2 w nastepujacych wypadkach:

1. zasadnych co najmniej dwoch skarg osob korzystajacych z ustug Wykonawcy, ktore zostang
uznane przez Zamawiajgcego za zasadne,

2. naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,

w

uniemozliwienia Zamawiajagcemu kontroli,

>

stwierdzenie przez Zamawiajacego, ze Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkow,
a w szczegolnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie z ustalonym
jadtospisem, positki majg za matg gramature, itp.

§8

1. W sprawach nie uregulowanych niniejsza umowg majg zastosowane przepisy Kodeksu cywilnego.

2. W przypadku gdy Strony nie dojda do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacja niniejszej
umowy Strony podaja pod rozstrzygnigcie Sadu Powszechnego witasciwego miejscowo dla siedziby
Zamawiajacego.

3. Umowg sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla
kazdej ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



