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Załącznik nr 1 

 
 

Nr referencyjny nadany sprawie przez Zamawiającego  

 

TP/DPSNWE/17/2021 

 

 

 

FORMULARZ CENOWY (OFERTA) 

 
 

Składając w imieniu 

…………………………………………………………………………………………………………….…

………………………………………………………………………………..........................................… 

tel……………………..fax……………………...email………………………  

 

 

ofertę w postępowaniu prowadzonym w trybie trybie  podstawowym opartym na wymaganiach 

wskazanych w art. 275 pkt 1 ustawy pzp. na dostawę mięsa i wędlin na miesiąc październik, listopad, 

grudzień 2021r  (p.V SWZ) dla Domu Pomocy Społecznej w Nowej Wsi Ełckiej.  

 

 

Oferujemy realizację zamówienia zgodnie z poniższymi cenami: 

 

Lp Rodzaj asortymentu 
Ilość 

jedn. 
Jm 

Cena 

netto jedn. 

Wartość 

netto 

ogółem 

Stawka 

VAT 

Wartość 

ogółem 

brutto 
1 2 3 4 5 6 7 8 

(poz.6x7) 
1 Baleron wysokogatunkowy (mający w składzie 

minimum 90% surowego karczku) 

35 kg     

2 Blok mięsny drobiowy. Produkt drobno 

rozdrobniony, parzony (mięso z kurczaka min.73%) 

20  kg     

3 Boczek pieczony, podpiekany (boczek wieprzowy 

minimum 79%) 

25 kg     

4 Boczek wędzony parzony (boczek wieprzowy 

minimum 85% ) 

150 kg     

5 Boczek surowy bez żeberek 120 kg     
6 Boczek-rolada wysokogatunkowa (mająca w 

składzie minimum 85% boczku wieprzowego) 

25 kg     

7 Ćwiartka z kurczaka 500 kg     
8 Filet z kurczaka surowy (vacum) 220 kg     
9 Filet z indyka surowy (vacum) 40 kg     

10 Filet drobiowy, parzony (grubo rozdrobniony, 

mający w składzie minimum 66% mięsa z fileta 

drobiowego surowego) 

40 kg     

11 Filet z indyka wędzony (mająca w składzie 

minimum 70% surowego fileta z indyka ) 

40 kg     

12 Flak wołowy krojony gotowany (hermetycznie 

zamknięty w opakowaniach od 1k wzwyż) 

130 kg     

13 Galareta z mięsem wieprzowym (min.50% mięsa) 10 kg     
14 Galareta z mięsem drobiowym (min.50% mięsa) 10 kg     
15 Golonka prasowana, parzona, w bloku (mająca w 

składzie minimum 60% mięsa wieprzowego) 

60 kg     

16 Golonka wieprzowa surowa z/k tylnia 60 kg     
17 Indyk w galarecie z warzywami 120 kg     
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Lp Rodzaj asortymentu 
Ilość 

jedn. 
Jm 

Cena 

netto jedn. 

Wartość 

netto 

ogółem 

Stawka 

VAT 

Wartość 

ogółem 

brutto 
18 Kurczak w galarecie z warzywami 120 kg     
19 Kabanos wieprzowo-drobiowy o średnicy 1cm i 

małym stopniu wysuszenia (mający w skłądzie na 

100g gotowego produktu minimum 60g mięsa 

wieprzowego i 50g mięsa drobiowego) 

40 kg     

20 Karczek wieprzowy b/k (vacum) 250 kg     
21 Kaszanka pieczona (mająca w składzie minimum 

50% mięsa wieprzowego, w tym tłuszcz wieprzowy 

co najmniej 14%, kasza jęczmienna 12%, cebula 

smażona oraz przyprawy ) 

105 kg     

22 Kiełbasa biała surowa wysokogatunkowa (90% 

mięsa) 

150 kg     

23 Kiełbasa śląska, średnio rozdrobniona (mająca w 

składzie minimum 80% mięsa) 

70 kg     

24 Kiełbasa krakowska sucha wieprzowa (mająca w 

składzie minimum 87% mięsa) 

150 kg     

25 Kiełbasa krakowska parzona (mająca w składzie 

minimum 60% mięsa) 

70 kg     

26 Kiełbasa podwawelska, średnio rozdrobniona 

(mająca w składzie min. 80% mięsa) 

70 kg     

27 Kiełbasa toruńska, średnio rozdrobniona (mająca w 

składzie minimum 80% mięsa) 

70 kg     

28 Kiełbasa palcówka wędzona (mająca w składzie 

minimum 87% mięsa) 

50 kg     

29 Kiełbasa parówkowa, drobno rozdrobniona, 

wędzona (mająca w składzie min. 35% mięsa 

wieprzowego) 

120 kg     

30 Kiełbasa piwna, średnio rozdrobniona, wieprzowa, 

wędzona (mająca w składzie min. 64% mięsa 

wieprzowego) 

20 kg     

31 Kiełbasa szynkowa drobiowo-wieprzowa, grubo 

rozdrobniona, parzona (mająca w składzie 

minimum 53% mięsa) 

50 kg     

32 Kiełbasa żywiecka wieprzowa, średnio 

rozdrobniona, podsuszana, podwędzana (100g 

gotowego wyrobu wyprodukowane ze 125g mięsa 

wieprzowego)  

120 kg     

33 Kiełbasa cienka drobiowa, średnio rozdrobniona 

(mająca w składzie minimum 93% mięsa z piersi 

kurczaka) 

100 kg     

34 Kiszka ziemniaczana, wyrób garmażeryjny (mająca 

w składzie 75% ziemniaków, tłuszcz wieprzowy, 

mąkę pszenną, cebulę, sól i przyprawy) 

150 kg     

35 Konserwa mięsna 300g (mająca w składzie 

minimum 85% mięsa) 

700 szt     

36 Kości karkowe 160 kg     
37 Kości schabowe 160 kg     
38 Kurczak cały świeży 180 kg     
39 Kurczak gotowany, grubo rozdrobniony (mający w 

składzie minimum 87% mięsa z piersi kurczaka) 

40 kg     

40 Łopatka wieprzowa b/k (vacum) 520 kg     
41 Mortadela z warzywami, pieczarkami, serem 50 kg     
42 Mielonka wieprzowa w bloku (mająca w składzie 

minimum 60% mięsa)  

70 kg     
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Lp Rodzaj asortymentu 
Ilość 

jedn. 
Jm 

Cena 

netto jedn. 

Wartość 

netto 

ogółem 

Stawka 

VAT 

Wartość 

ogółem 

brutto 
43 Mięso drobne indycze (vacum) 30 kg     
44 Nogi wieprzowe 180 kg     
45 Ogonówka wędzona, wieprzowa (mająca w 

składzie min. 80% mięsa wieprzowego) 

60 kg     

46 Ozory wieprzowe 65 kg     
47 Parówki cienkie z dodatkiem cielęciny; produkt 

homogenizowany, wieprzowo-drobiowo-cielęcy 

(mający w składzie min.66% mięsa wieprzowego, 

mięso z kurczaka 4%, cielęcina 4%) 

100 kg     

48 Parówki z szynki (mająca w składzie minimum 

90% szynki wieprzowej) 

100 kg     

49 Pasztet z indykiem, z dodatkiem wieprzowiny, 

pieczony (mający w składzie min. 48% mięsa z 

indyka, mięso wieprzowe 4%, tłuszcz wieprzowy 

12%) 

80 kg     

50 Pasztet drobiowy z dodatkiem wieprzowiny 

(mający w składzie min. 52% mięsa z kurczaka, 

mięso wieprzowe 7%) 

80 kg     

51 Pasztetowa w osłonce foliowej (mająca w składzie 

min. 45% mięsa) 

90 kg     

52 Pasztetowa we flaku (mająca w składzie minimum 

60% mięsa) 

90 kg     

53 Pasztet drobiowy, drobiowo-wieprzowy w 

konserwie, w słoiku (300g) 

500 szt     

54 Podgardle surowe bez skóry 80 kg     
55 Podudzie z kurczaka surowe 350 kg     
56 Podudzie wędzone z kurczaka (vacum) 200 kg     
57 Porcje rosołowe 930 kg     
58 Polędwica sopocka wieprzowa (mająca w składzie 

minimum 64% mięsa) 

90 kg     

59 Polędwica drobiowa (mająca w składzie minimum 

43% mięsa) 

60 kg     

60 Pieczeń rzymska wieprzowa, pieczona  (mająca w 

składzie minimum 62% mięsa wieprzowego)) 

50 kg     

61 Rolada z kurczaka (mająca w składzie minimum 

40% mięsa) 

80 kg     

62 Salami, kiełbasa drobno rozdrobniona,  suszona (do 

wyprodukowania 100g gotowego wyrobu zużyto 

minimum 54g mięsa wieprzowego i 14g mięsa 

wołowego) 

60 kg     

63 Salceson wieprzowo-drobiowy, parzony (mięso z 

głów wieprzowych minimu 58%, mięso drobiowe 

mechanicznie oddzielone minimum 10%) 

80 kg     

64 Schab pieczony, produkt wysokodajny, wieprzowy 

(mająca w składzie minimum 65% surowego 

schabu) 

120 kg     

65 Schab w przyprawach; produkt wędzony, parzony 

(mający w składzie minimum 60% surowego 

schabu) 

70 kg     

66 Schab wp surowy b/k (vacum) 250 kg     
67 Schab wędzony wysokogatunkowy (mająca w 

składzie minimum 90% mięsa) 

100 kg     

68 Serdelki wieprzowe 100 kg     
69 Słonina surowa bez skóry 60 kg     
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Lp Rodzaj asortymentu 
Ilość 

jedn. 
Jm 

Cena 

netto jedn. 

Wartość 

netto 

ogółem 

Stawka 

VAT 

Wartość 

ogółem 

brutto 
70 Szynka wieprzowa wędzona,parzona, pieczona 

(mająca w składzie min. 99% mięsa) 

90 kg     

71 Szynka wieprzowa gotowana, wysokodajna (mająca 

w składzie min. 65% mięsa) 

90 kg     

72 Szynka wieprzowa tradycyjna, wędzona, 

wysokodajna (mająca w składzie minimum 97% 

mięsa) 

70 kg     

73 Szynka drobiowa konserwowa, produkt blokowy, 

grubo rozdrobniony (mająca w składzie minimum 

65% mięsa) 

40 kg     

74 Szynka wieprzowa konserwowa, produkt blokowy, 

grubo rozdrobniony  (mająca w składzie minimum 

65% mięsa) 

50 kg     

75 Szynka wp surowa b/k (vacum) 360 kg     
76 Udziec z indyka surowy z/k i skórą (vacum) 80 kg     
77 Udziec z kurczaka surowy 80 kg     
78 Udziec wołowy b/k (vacum) 100 kg     
79 Wątróbka drobiowa 105 kg     
80 Żołądki z indyka (vacum) 120 kg     

Razem Cena  netto 
 

…....................... 

Cena brutto 
 

…....................... 
 

 

       Ogółem cena brutto…........………....................... 

 

1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją warunków zamówienia, nie wnosimy żadnych 

zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy niezbędne informacje do przygotowania oferty. 

 

2. Oświadczamy, że uważamy się za związanych ofertą przez czas wskazany w specyfikacji istotnych 

warunków zamówienia. 

 

3. Oświadczamy, że załączone do specyfikacji warunków zamówienia wzór umowy/istotne postanowienia 

umowy zostały przez nas zaakceptowane bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru 

naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

 

4. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się i akceptujemy wszystkie wyjaśnienia i modyfikacje do 

specyfikacji warunków zamówienia. 

 

5. Oświadczamy, że przedmiot oferty jest zgodny z przedmiotem zamówienia. 

 

6. Wykonawca jest mikroprzedsiębiorstwem,  małym przedsiębiorstwem,  średnim przedsiębiorstwem,  

jednoosobowa działalność gospodarcza, osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej, inny 

rodzaj : tak/nie * 

* (Należy zakreślić właściwą kategorię. Te informacje są wymagane wyłącznie do celów statystycznych) Zastrzeżenia 

Wykonawcy 

 

7. Oświadczamy, że zamówienie wykonamy bez udziału / z udziałem *  podwykonawcy. 

 

8. Oświadczamy, że podwykonawcom powierzamy wykonanie następujących części zamówienia: 

…............................................................................................................................ 
Punkt 8 wypełnia się  w przypadku powierzenia realizacji zamówienia Podwykonawcom 

* niepotrzebne skreślić 
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9. Oświadczam(y), że wszystkie informacje podane w załączonych oświadczeniach są aktualne i zgodne z 

prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w 

błąd przy przedstawieniu informacji. 

10.Oświadczenie wymagane od wykonawcy w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych 

przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO:                                                                                                   

Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne  przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1)   wobec  

osób  fizycznych, od  których  dane  osobowe  bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania 

się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*  

 

 

 
………………..……….. ………………………….……………………………………… 

Miejscowość / Data 

Podpis(y) osoby(osób) upoważnionej(ych) do podpisania niniejszej oferty w imieniu 

Wykonawcy(ów).  

Oferta w postaci elektronicznej winna być podpisana w formie kwalifikowanego podpisu 

elektronicznego lub w postaci podpisu zaufanego lub w postaci podpisu osobistego. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
1)  rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób 

fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz 

uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
 

* W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub 

zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści 

oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie) 


