REGULAMIN
OKRESLAJACY ZASADY WYDAWANIA I OPEACANIA POSILKOW
W ZESPOLE SZKOL PUBLICZNYCH NR 3 IM. KAROLA WOJTYLY W KOBYLCE

I. Postanowienia wstepne

1. Regulamin okresla warunki wydawania, optacania positkow oraz korzystania ze
stotowki, a w szczegdlnosci:

Sprawy porzadkowe

Godziny wydawania positkéw

Sposoby 1 terminy wnoszenia optat
Zasady zglaszania nieobecnos$ci
Stosowane rozliczenia, ewentualne odpisy
Obowiazki wykonawcy

I1. Sprawy porzadkowe.

1. Bufet szkolny jest miejscem spozywania positkow przygotowanych przez
wylonionego wykonawce w przetargu nieograniczonym, oglaszanym przez Gming
Kobytka Przygotowanie, dostarczenie i wydawanie obiadow do szkot i osrodka
pomocy spotecznej w Kobyice, zwanym dalej Wykonawcg dla ucznidéw, nauczycieli 1
pracownikow ZSP nr 3 w Kobyice.

2. W bufecie szkolnym wywieszony jest w kazdy poniedziatek jadlospis na dany
tydzien.

3. Positki przygotowywane sg zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia i systemach
HACCP.

4. Podczas wydawania obiadow w bufecie szkolnym moga przebywac¢ wytacznie
osoby spozywajace positek. Osoby niekorzystajace z positkow (rodzice, opiekunowie)
nie maja prawa wstepu na teren bufetu szkolnego.

5. Przed miejscem, w ktérym wydaje si¢ obiady, obowigzuje kolejka w jednym
rzedzie.

7. Wszyscy korzystajacy z bufetu szkolnego powinni dba¢ o tad i porzadek.

8. Niezwlocznie po positku nalezy ustagpi¢ miejsca innym, po czym samodzielnie
odnie$¢ brudne naczynia w wyznaczone miejsce.

9. Nalezy przestrzega¢ polecen wydawanych przez osoby dyzurujace.

10. Obiady wydawane sg dla:

- ucznidw wnoszacych optaty indywidualne,

- dla uczniow, ktorych dozywianie finansuje OPS w Kobytice,

- dla uczniow, ktorych dozywianie finansuje Dyrektor Zespotu,

- dla pracownikow szkoty, ktorzy opflacili posiltek,

- dla straznika szkolnego nieodptatnie.

II1. Godziny wydawania positkow.
1. Positki wydawane sg w godzinach 11:10 do 13:00 wedtug nastepujacego porzadku:

- uczniom klas 0-VI SP w godzinach 11.10 — 13.00
- uczniom klas I —III Gimnazjum w godzinach 12.20 — 13.00



IV. Sposoby i terminy wnoszenia oplat.

—

. Terminy wptat na obiady ustala Wykonawca, uwzgledniajac:
- umozliwienia dzieciom (positki optacane indywidualnie przez dzieci) oplacanie positkow
w trzech formach:
- ,,abonament” miesi¢czny — oplacenie ,,z gory” positkow w ilo$ci réwnej liczbie dni
(w opfacanym miesigcu), w ktérych dzieci bedg szty do szkoty,
- ,,abonament” tygodniowy — optacenie ,,z gory” positkow w ilo$ci réwnej liczbie dni
(w opfacanym tygodniu), w ktérych dzieci bedg szty do szkoty,
- pojedyncze optacanie positkoéw (zaplata przed wydaniem positku).
2. ,,Abonament” bedzie miat forme¢ ,,bonéw abonamentowych” wydawanych przez
wykonawce (wzor graficzny przygotuje wybrany wykonawca). Wykonawca umozliwi
oplacanie abonamentéw (miesiecznego 1 tygodniowego) réwniez ,,na konto” (udostgpni
nr konta), jednak wptata musi nastgpi¢ najpozniej tydzien przed optacanym okresem. W tytule
przelewu rodzic wpisze skrot nazwy szkoly, imi¢ 1 nazwisko dziecka oraz klasg, do ktorej
dziecko uczeszcza. Po dokonaniu wplaty rodzic poinformuje telefonicznie wykonawce.
3. Wykonawca zorganizuje system optacania positkéw 1 wydawania ,,bonow
abonamentowych” w sposob nieutrudniajacy wydawanie positkow 1 uwzgledniajacy
organizacj¢ pracy szkoty.
4. Jezeli rodzic bedzie chciat przesunaé oplacony abonament na inny okres (np. w przypadku
rozchorowania si¢ dziecka) musi poinformowac telefonicznie o tym wykonawce na dzien
wczesniej do godziny 14:00

V. Zasady zglaszania nieobecnoSci.

1. W przypadku planowanej nieobecnosci w szkole nalezy zglosi¢ ten fakt przynajmniej 1
dzien wczesniej, a nieplanowanej do godziny 9.00 danego dnia osobiscie, poczta
elektroniczng na wskazany adres e-mail lub telefonicznie Wykonawcy .

2. Zgloszenie takie zwalnia z oplaty za niewykorzystane positki

VI. Stosowane rozliczenia, ewentualne odpisy.

1. Wykonawca zobowiazany jest z pobranych naleznos$ci za wyzywienie w danym miesigcu
odliczy¢ odpisy z tytutu usprawiedliwionej 1 prawidlowo zgloszonej niecobecnosci dziecka
w dniu poprzedzajacym nieobecnos¢ lub do godziny 9.00 w dniu nieobecnosci.

2. Koszt niewykorzystanych obiadow odliczony bedzie przy optacie za nastgpny miesigc.

VII. Obowiazki Wykonawcy

1.Przygotowanie positkéw musi by¢ zgodne z uwzglednieniem norm okreslonych:

- w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz.U. Nr 171
poz. 1225 z p6zn. zm.) zwanej dalej ustawg o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (positki
dostarczane do szkét 1 OPS),

- przez Instytut Zywnoéci i Zywienia Dzieci i Mlodziezy (positki dostarczane do szkoé?).

2. Positki nalezy dostarczy¢ na wlasny koszt w specjalistycznych termosach posiadajacych

wymagane atesty, gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci

przewozonych potraw. Samochody do przewozu positkow muszg by¢ przystosowane do
przewozu zywnoscli, spetnia¢ wymagania sanitarnohigieniczne, oraz posiada¢ niezbedne
atesty (jesli jest to konieczne).



3. Wykonawca zobowigzany bedzie do przechowywania z kazdego dnia probek
zywnos$ciowych zgodnie z obwigzujacymi przepisami prawa. Uzywane podczas realizacji
przedmiotu zamowienia naczynia i sztu¢ce jednorazowe musza by¢ wykonane z materiatu
o odpowiedniej grubosci, zapewniajacej wiasciwg funkcjonalnosc.
4. Wybrany Wykonawca bedzie kazdorazowo odbierat powstajace odpadki pokonsumpcyjne
wraz ze zuzytymi naczyniami 1 sztu¢cami jednorazowego uzytku oraz zagospodarowywat je
W sposob zgodny z prawem.
5. Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy estetyczne podawanie positkow z zachowaniem norm
sanitarno-higienicznych.
6. Wykonawca bedzie kupowat produkty uzywane do wytwarzania positkow objetych
przedmiotem zamdéwienia, wylacznie od sprawdzonych dostawcoéw posiadajagcych wymagane
prawem atesty, pozwolenia, decyzje itp.
7. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli realizacji ustugi, w tym
w szczegllnosci w zakresie zgodnos$ci dostarczanych positkéw z wymaganiami z niniejszej
SIWZ (zwlaszcza w przypadku powtarzajacych si¢ uwag dotyczacych jakosci). Wykonawca
musi by¢ kazdorazowo przygotowany do wydania dodatkowego (jednego) positku osobie
kontrolujacej jakos¢ ze strony szkoty lub OPS. Kontrola jako$ci nastgpi zwlaszcza w sytuacji
powtarzajacych si¢ negatywnych opinii.
8. Wybrany wykonawca zapewni dodatkowo:

- codziennie dodatkowy jeden obiad dla straznika szkoty

- codziennie dodatkowo jeden obiad dla osoby kontrolujacej jakos¢ wydanych

positkow
9. Wybrany Wykonawca bedzie opracowywat na piSmie jadtospisy na jeden tydzien
1 przekazywat je do Zespotu (osobiscie, faksem, badz na adres poczty elektronicznej — forme
wybierze szkota) do akceptacji najpdzniej do $rody (do godziny 9:00) poprzedzajacej okres
objety jadlospisem.
10. Positki dostarczane beda w ,,dni szkolne” 1 wydawane w godzinach: 11:00-13:00
11. Dostarczane positki musza by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
urozmaicone, o wysokiej wartosci odzywczej, smaczne 1 atrakcyjne pod wzgledem
organoleptycznym.
Urozmaicenie positkow musi dotyczy¢: doboru positkow, barwy, smaku 1 zapachu,
konsystencji, sposobu przyrzadzania potraw.
12. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania 1 dostarczenia positkdw o wysokim
standardzie na bazie produktéw wysokiej jakosci 1 bezpieczenstwa. Positki muszg by¢
przygotowywane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej 1 sanitarnej dla Zywienia
zbiorowego, metodg tradycyjng z naturalnych, swiezych artykutéw, posiadajacych aktualne
terminy waznosci. Zabrania si¢ uzywac produktow typu instant oraz gotowych produktow,
np. mrozone pierogi, klopsy, gotabki itp. Uzywane migso nie moze by¢ tzw. ,,migsem
podzielanym mechanicznie” — MOM. Dania migsne powinny zawierac ,,sztuk¢ migsa na
osobe”, a podawane migso nie powinno by¢ thuste 1,,przerosnigte”. Zupy z tzw. ,,wktadka
migsng”, Nie dopuszcza si¢ powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w okresach
2 tygodniowych (10 dni).
13. Wydawane positki musza by¢ gorace. Sugerowane temperatury podawanych positkow:

- zupy min. okoto 70° C,

- drugie danie min. okoto 60° C,

- nap0j: sok, herbata (min. okoto 70° C),

- produkty zimne (np. suro6wki, satatki) maks. okoto 15° C,
14. Wykonawca zobowiazany bedzie do przygotowania positkow w piatki i Srode
Popielcowg bez wykorzystania artykutow migsnych (z wyjatkiem ryb).



15. Wykonawca bedzie zobowigzany do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb dzieci. Wykonawca powinien gwarantowac przygotowanie r6znego
rodzajow positkow, uwzgledniajacych diety np.: bezcukrowa, bezglutenowa, bezmleczna,
wegetarianska, diet¢ dostosowang do 0sob z alergiag na okreslone produkty spozywcze, diete
spetniajgca wymagania religijne lub kulturowe itp. Przy planowaniu positkéw nalezy
uwzgledni¢ zalecang warto$¢ energetyczng dla dzieci w wieku od 6 do 16 roku zycia oraz
uwzgledni¢ normy jakosciowe produktow kazdej z grup, nalezy takze bra¢ pod uwage
warto$¢ odzywczg przygotowanych positkow.
16. Wykonawca bedzie zobowigzany do przygotowania positkow o kalorycznosci kazdego
nie mniejszej niz 550 kcal 1 gramaturze:

- zupy okoto 300 ml (wktadka migsna okoto 80 g),

- drugie danie — mi¢so okoto 70-100 g, ziemniaki, ryz, kasza itp. okoto 150 g,

pyzy okoto 200 g, surowki okoto 100 g,

- nap0j (np. herbata, sok, kompot) okoto 250 ml.
17. Powyzsze zestawienie nie jest zbiorem zamknietym, Wykonawca przy realizacji positkow
moze wychodzi¢ poza powyzsze dania, jednak przy doborze gramatury innych dan musi
wzorowac si¢ na tym zestawieniu.



