Załącznik nr 6

Warzywa i owoce niezbędne do prowadzenia stołówki przy Zespole Szkół                                      w Kwiatkowicach  w roku  2007r. 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jednostka miary 
	ilość
	Cena jednostkowa (brutto)

	1.
	Buraczki czerwone
	Kg
	550
	

	2.
	Banany
	Kg
	350
	

	3.
	Botwinka
	Pęczki
	150
	

	4.
	Cebula
	Kg
	200
	

	5.
	Cytryny
	Kg
	40
	

	6.
	Gruszki
	Kg
	200
	

	7.
	Jabłka
	Kg
	1000
	

	8.
	Kapusta słodka wczesna
	Kg
	280
	

	9.
	Kapusta biała wczesna
	Szt.
	320
	

	10.
	Kapusta czerwona
	Kg
	300
	

	11.
	Kapusta kwaszona
	Kg
	800
	

	12.
	Kalafior świeży
	Szt.
	150
	

	13.
	Marchew 
	Kg
	1000
	

	14.
	Ogórek zielony
	Kg
	300
	

	15.
	Ogórek kwaszony
	Kg
	530
	

	16.
	Mandarynki
	Kg
	200
	

	17.
	Pomidory
	Kg
	200
	

	18
	Pietruszka 
	Kg
	300
	

	19.
	Pora
	Kg
	150
	

	20.
	Pora
	Szt.
	250
	

	21.
	Sałata
	Szt.
	380
	

	22.
	Seler
	Kg
	200
	


	23.
	Ziemniaki jadalne młode
	Kg
	900
	

	24.
	Czosnek
	Główka
	30
	

	25.
	Pieczarki
	kg
	70
	

	26.
	Ziemniaki jadalne
	Kg
	12000
	

	27.
	Kalafior mrożony – paczka
	Paczka – 0,450 g
	200
	

	28.
	Pomarańcza
	Kg
	200
	

	29.
	Ogórek małosolny
	Kg
	150
	

	30.
	Rabarbar
	Kg
	65
	

	31
	Truskawka świeża
	Kg
	90
	

	32.
	Włoszczyzna młoda
	Pęczki
	100
	

	33.
	Pietruszka natka
	Szt.
	90
	

	34.
	Koperek suszony
	Szt. -30 g
	40
	

	35.
	Śliwki węgierki
	Kg
	100
	

	36.
	Kapusta pekińska
	Kg
	100
	

	37.
	Koperek świeży
	Pęczki
	75
	

	38.
	Nektarynka
	Kg
	100
	

	39.
	Brzoskwinia
	Kg
	100
	

	40.
	Fasola mrożona
	Paczka-0,450g
	100
	


