Załącznik nr 2

Mięso i jego przetwory niezbędne w stołówce przy Zespole Szkół w Kwiatkowicach – Szkoła Podstawowa w roku 2007 

	Lp.
	Nazwa artykułu 
	j.m.
	Ilość


	Proponowana cena jednostkowa (brutto)

	1.
	Kiełbasa  wędzona
	Kg
	650
	

	2.
	Kiełbasa surowa 
	Kg
	125
	

	3.
	Kości karczkowo – schabowe
	Kg
	340
	

	4.
	Słonina
	Kg
	200
	

	5.
	Schab  z kością 
	Kg
	550
	

	6.
	Smalec
	Kg
	170
	

	7.
	Szynka z kością
	Kg
	500
	

	8.
	Rostbeft  wołowy
	Kg
	100
	

	9.
	Szynka wędzona
	Kg
	150
	

	10.
	Wołowina bez kości zrazówka
	Kg
	230
	

	11.
	Boczek wędzony
	Kg
	280
	

	12.
	Mięso mielone
	Kg
	500
	

	13.
	Brzuszek surowy
	Kg
	120
	

	14.
	Biodrówka
	Kg
	320
	

	15.
	Kiełbasa serdelowa
	Kg
	150
	

	16
	Wątroba  wieprzowa
	Kg
	150
	

	17.
	Udka z kurczaka
	Kg
	750
	

	18.
	Skrzydełka drobiowe
	Kg
	130
	

	19.
	Ozory wieprzowe
	Kg
	40
	

	20.
	Serca wołowe lub wieprzowe
	Kg
	90
	

	21.
	Kurczak cały
	kg
	130
	

	22.
	Szynka surowa bez kości
	kg
	1250
	

	23
	Parówka wiedeńska 
	Kg
	300
	


