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   (miejscowość, data)

MODUL I 
Warsztaty z doradcą zawodowym w zakresie aktywnych technik poszukiwania pracy – załącznik cenowy do oferty

	Lp.
	Pozycje
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1.
	Wynagrodzenie wykładowcy
	
	
	

	2. 
	Wynajem Sali wykładowej
	
	
	

	3.
	1.Materiały dla każdego uczestnika

a) notatnik format A4-kratka

b) długopis niebieski

2. Materiały dydaktyczne w tym:

a) książki (tytuł, autor) 

b) skrypty (opracowanie własne-oryginał)
	
	
	

	4.
	Catering (1 dzień szkolenia)

1. Serwis kawowy w tym:

- dwa rodzaje ciastek suchych
- woda mineralna gazowana

- woda mineralna niegazowana

- soki


	
	
	

	

	- herbata 1 opakowanie min. 25 szt.

- kawa rozpuszczalna 1 opakowanie - 100 gram typu Nescafe Gold (lub jakościowo równoważne)

- śmietanka do kawy w płynie w opakowaniach jednorazowych- 10 g.- 20 szt.

- 1 czajnik elektryczny do dyspozycji uczestników

-  cukier biały – 1kg

2. Obiad* jednodaniowy, zróżnicowany smakowo

składający się z:

- ziemniaki, ryż, kasza lub frytki – 200 g. na osobę

- kotlet, sztuka mięsa ( np. udko) lub ryba – 200 g. na osobę

- zestaw surówek min. 2 szt. – 150 g. na osobę
	
	
	

	5.
	Ubezpieczenie uczestnika (NW)
	
	
	

	6.
	Zaświadczenie o ukończeniu warsztatów oznakowane logotypami UE i POKL
	
	
	

	7. 
	Analiza efektów warsztatów z raportem – ankieta początkowa, końcowa oraz oceniająca (badająca zadowolenie UP oraz jakość szkolenia) -3 ankiety
	
	
	

	8.
	Łączny koszt szkolenia
	
	
	


* zapewnienie obiadu uczestnikowi szkolenia jeżeli czas zajęć przekracza 4 godziny

( nazwa i adres Wykonawcy)






   (miejscowość, data)

MODUL II 
Trening kompetencji i umiejętności społecznych - załącznik cenowy do oferty 
	Lp.
	Pozycje
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1.
	Wynagrodzenie wykładowcy
	
	
	

	2. 
	Wynajem Sali wykładowej
	
	
	

	3.
	1.Materiały dla każdego uczestnika

a) notatnik format A4-kratka

b) długopis niebieski

2. Materiały dydaktyczne w tym:

a) książki (tytuł, autor) 

b) skrypty (opracowanie własne-oryginał)


	
	
	

	4.
	Catering (1 dzień szkolenia)

1. Serwis kawowy w tym:

- dwa rodzaje ciastek suchych
- woda mineralna gazowana 

- woda mineralna niegazowana
- soki


	
	
	

	
	- herbata 1 opakowanie min. 25 szt.

- kawa rozpuszczalna 1 opakowanie - 100 gram typu Nescafe Gold (lub jakościowo równoważne)

- śmietanka do kawy w płynie w opakowaniach jednorazowych- 10 g.- 20 szt.

- 1 czajnik elektryczny do dyspozycji uczestników

-  cukier biały - 1 kg

2. Obiad* jednodaniowy, zróżnicowany smakowo

składający się z:

- ziemniaki, ryż, kasza lub frytki – 200 g. na osobę

- kotlet, sztuka mięsa ( np. udko) lub ryba – 200 g. na osobę

- zestaw surówek min. 2 szt. – 150 g. na osobę
	
	
	

	5.
	Ubezpieczenie uczestnika (NW)
	
	
	

	6.
	Zaświadczenie o ukończeniu treningu oznakowane logotypami UE i POKL
	
	
	

	7. 
	Analiza efektów treningu z raportem – ankieta początkowa, końcowa oraz oceniająca  (badająca zadowolenie UP oraz jakość szkolenia) -3 ankiety
	
	
	

	8.
	Łączny koszt szkolenia
	
	
	


* zapewnienie obiadu uczestnikowi szkolenia jeżeli czas zajęć przekracza 4 godziny

