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Projekt współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego

Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki 2007-2013


Załącznik nr 1 do SIWZ 

    pieczęć adresowa wykonawcy      

FORMULARZ OFERTOWY 

Oferent :

1.  Nazwa Oferenta:

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2. Zarejestrowany adres Oferenta:

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

województwo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

3. Numer telefonu:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

4. Numer Faxu:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

1.  Adres e-mail:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

6. Numer NIP:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

7. Numer REGON:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 Gmina Krzeszów/Ośrodek Pomocy Społecznej 
  w Krzeszowie, 37-418 Krzeszów, ul. Rynek 2

Przystępując do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego, prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na wykonanie usługi szkoleniowej pn.: 
MODUŁ I Kucharz
MODUŁ II Księgowy
w ramach realizacji projektu systemowego pn.: Czas na aktywność w Gminie Krzeszów
po zapoznaniu się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia oferujemy wykonanie zamówienia w zakresie objętym specyfikacją istotnych warunków zamówienia za cenę:

MODUŁ I Kucharz

Cena oferty:
kwota brutto wraz z należnym podatkiem VAT za zamówienie maksymalne  ………………….. zł
(słownie: ................................................................................................................................. zł).

Powyższa cena w rozbiciu na pozycje  kształtuje się następująco
	Lp.
	Pozycje
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1.
	Wynagrodzenie wykładowcy
	
	
	

	2. 
	Wynajem Sali wykładowej
	
	
	

	3.
	1.Materiały dla każdego uczestnika

a) teczka skrzydełkowa z rzepem A4/35 MM 

-wykonana z utwardzonego kartonu, 

- pokryta ekologiczną folią polipropylenową, 

- zamykana na 2 rzepy, 

- 3 skrzydła 

b) notatnik format A4-kratka

c) długopis niebieski

2. Materiały dydaktyczne w tym:

a) książki (tytuł, autor), min. 100 stron, tematycznie związane z kursem
b) skrypty (opracowanie własne-oryginał)
oraz dostarczenie 1 egzemplarza w/w materiałów szkoleniowych do dokumentacji projektowej

	
	
	

	4.
	Produkty spożywcze niezbędne do nauki przyrządzania dań, środki czystości oraz odzież ochronna – fartuch i czepek (1 komplet dla każdego uczestnika)
	
	
	

	5.
	Sfinansowanie badań lekarskich każdemu uczestnikowi kursu-9UP
	
	
	

	6.
	Catering ( 1dzień szkolenia)

1. Serwis kawowy w tym:

- dwa rodzaje ciastek suchych- 20 dag. na osobę

- woda mineralna gazowana ½ litra, butelka plastikowa-1 szt. na osobę 

- woda mineralna niegazowana ½ litra, butelka plastikowa-1 szt. na osobę 

- soczek owocowy w kartoniku z rurką- 250,00 ml – 1 szt. na osobę
	
	
	

	
	- herbata 1 opakowanie min. 25 szt.

- kawa rozpuszczalna 1 opakowanie - 100 gram typu Nescafe Gold (lub jakościowo równoważne)

- śmietanka do kawy w płynie w opakowaniach jednorazowych- 10 g.- 20 szt.

- 2 czajniki elektryczne do dyspozycji uczestników

-  cukier biały w kostkach 1 opakowanie min. ½ kg

2. Obiad* jednodaniowy, zróżnicowany smakowo

składający się z:

- ziemniaki, ryż, kasza lub frytki – 200 g. na osobę

- kotlet, sztuka mięsa ( np. udko) lub ryba – 200 g. na osobę

- zestaw surówek min. 2 szt. – 150 g. na osobę

-deser: owoce typu banan lub jabłko lub gruszka – 1 szt. na osobę


	
	
	

	7.
	Ubezpieczenie uczestnika (NW)
	
	
	

	8.
	Zaświadczenie o ukończeniu warsztatów zgodne ze wzorami stanowiącymi załączniki do Rozporządzenia Ministra Edukacji i Nauki z dnia 3 lutego 2006 r. w sprawie uzyskiwania i uzupełniania przez osoby dorosłe wiedzy ogólnej, umiejętności i kwalifikacji zawodowych w formach pozaszkolnych (Dz.U. Nr 31 z 2006 r. poz. 216), oznakowane logotypami UE i POKL
	
	
	

	9. 
	Analiza efektów kursu – ankieta początkowa i końcowa mająca na celu zbadanie wzrostu umiejętności uczestniczek oraz ankieta oceniająca badająca poziom  zadowolenia z udziału w kursie (3 ankiety)

Ewaluacja kursu z raportem
	
	
	

	10.
	Koszt kursu na jednego uczestnika
	
	
	

	11.
	Łączny koszt kursu
	
	
	


* zapewnienie obiadu uczestnikowi kursu jeżeli czas zajęć przekracza 4 godziny
MODUŁ II Księgowy
Cena oferty:
kwota brutto wraz z należnym podatkiem VAT za zamówienie maksymalne  ………………….. zł
(słownie: ................................................................................................................................. zł).

Powyższa cena w rozbiciu na pozycje  kształtuje się następująco:
	Lp.
	Pozycje
	Cena netto
	Stawka VAT
	Cena brutto

	1.
	Wynagrodzenie wykładowcy
	
	
	

	2. 
	Wynajem Sali wykładowej
	
	
	

	3.
	1.Materiały dla każdego uczestnika

a) teczka skrzydełkowa z rzepem A4/35 MM 

-wykonana z utwardzonego kartonu, 

- pokryta ekologiczną folią polipropylenową, 

- zamykana na 2 rzepy, 

- 3 skrzydła 

b) notatnik format A4-kratka

c) długopis niebieski

2. Materiały dydaktyczne w tym:

a) książki (tytuł, autor), min. 100 stron, tematycznie związane z kursem
b) skrypty (opracowanie własne-oryginał)
oraz dostarczenie 1 egzemplarza w/w materiałów szkoleniowych do dokumentacji projektowej

	
	
	

	4.
	Catering (1 dzień szkolenia)

1. Serwis kawowy w tym:

- dwa rodzaje ciastek suchych- 20 dag. na osobę

- woda mineralna gazowana ½ litra, butelka plastikowa-1 szt. na osobę 

- woda mineralna niegazowana ½ litra, butelka plastikowa-1 szt. na osobę 

- soczek owocowy w kartoniku z rurką- 250,00 ml – 1 szt. na osobę
	
	
	

	
	- herbata 1 opakowanie min. 25 szt.

- kawa rozpuszczalna 1 opakowanie - 100 gram typu Nescafe Gold (lub jakościowo równoważne)

- śmietanka do kawy w płynie w opakowaniach jednorazowych- 10 g.- 20 szt.

- 2 czajniki elektryczne do dyspozycji uczestników

-  cukier biały w kostkach 1 opakowanie min. ½ kg

2. Obiad* jednodaniowy, zróżnicowany smakowo

składający się z:

- ziemniaki, ryż, kasza lub frytki – 200 g. na osobę

- kotlet, sztuka mięsa ( np. udko) lub ryba – 200 g. na osobę

- zestaw surówek min. 2 szt. – 150 g. na osobę

-deser: owoce typu banan lub jabłko lub gruszka – 1 szt. na osobę
	
	
	

	5.
	Ubezpieczenie uczestnika (NW)
	
	
	

	6.
	Zaświadczenie o ukończeniu warsztatów zgodne ze wzorami stanowiącymi załączniki do Rozporządzenia Ministra Edukacji i Nauki z dnia 3 lutego 2006 r. w sprawie uzyskiwania i uzupełniania przez osoby dorosłe wiedzy ogólnej, umiejętności i kwalifikacji zawodowych w formach pozaszkolnych (Dz.U. Nr 31 z 2006 r. poz. 216), oznakowane logotypami UE i POKL
	
	
	

	7. 
	Analiza efektów kursu – ankieta początkowa i końcowa mająca na celu zbadanie wzrostu umiejętności uczestniczek oraz ankieta oceniająca badająca poziom  zadowolenia z udziału w kursie (3 ankiety)


	
	
	

	8.
	Koszt kursu na jednego uczestnika
	
	
	

	9.
	Łączny koszt kursu
	
	
	


* zapewnienie obiadu uczestnikowi kursu jeżeli czas zajęć przekracza 4 godziny
1) Oświadczamy, że w cenie naszej oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia. Cena ofertowa jest ceną ryczałtowo-ilościową.

2) Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia,

3) Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie wnosimy żadnych zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy niezbędne informacje do przygotowania oferty.

4) Oświadczamy, że załączony do specyfikacji istotnych warunków zamówienia wzór umowy został przez nas zaakceptowany bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru 

    naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez      Zamawiającego.

5) Potwierdzamy, iż nie uczestniczymy w jakiejkolwiek innej ofercie dotyczącej tego samego postępowania.

6) Składamy niniejszą ofertę przetargową we własnym imieniu/jako partner konsorcjum zarządzanego przez ………………………………………………. (niepotrzebne skreślić).

Pełnomocnik w przypadku składania oferty wspólnej

Nazwisko, imię ...........................................................................................................................................

Stanowisko .................................................................................................................................................

Telefon...................................................Fax.........................................................

Zakres*:

- do reprezentowania w postępowaniu

- do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy

- do zawarcia umowy

7) Nie znajdujemy się w sytuacji wykluczającej nas z uczestnictwa w postępowaniu o zamówienie publiczne w rozumieniu art. 24 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych (t. j. Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) .

8) Nasza firma (włączając w to wszystkich partnerów Konsorcjum) i nasi podwykonawcy:

9) Nie znajdujemy się w sytuacji wykluczającej nas z uczestnictwa w postępowaniu o zamówienie publiczne w rozumieniu art. 24 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo Zamówień Publicznych (t. j. Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 z późn. zm.) .

10) Nasza firma (włączając w to wszystkich partnerów Konsorcjum) i nasi podwykonawcy:

- nie świadczyli usług doradczych w czasie etapów przygotowawczych dla robót lub projektu, którego roboty są częścią, albo

- nie zostali zatrudnieni lub nie mają zamiaru być zatrudnieni jako zarządzający umową.

Dokumenty

Na potwierdzenie spełnienia wymagań do oferty załączam:

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

Zastrzeżenie Oferenta

Niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę nie mogą być ogólnie udostępnione:

…………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………….……...

Inne informacje Oferenta:

………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………

................................................................

                                                                                                                    (data, pieczęć i czytelny podpis Oferenta)













