Zalgcznik do opisu przedmiotu zamdwienia

FORMULARZ OFERTOWO - CENOWY

CZESCIV Dostawa pieczywa, $wiezych wyrobéw piekarskiech, ciastkarskich na 2021 rok dla Domu Pomocy Spolecznej ,,Nad Jarem” w Nowym
Miszewie oraz Warsztatéw Terapii Zajeciowej przy Domu Pomocy Spolecznej ,,Nad Jarem” w Nowym Miszewie

Dom Pomocy Spolecznej ,,Nad Jarem'" w Nowym Miszewie

Warto$¢ L,
Lp. Nazwa Jedn_ostka Toge jednostiow Warto$¢ brutto Oferowany produkt
miary a brutio (kol. 4 x kol. 5) (nazwa, producent)
1 2 3 4 5 6 7
Chleb zwykty caly
Pieczywo mieszane, wyrabiane z maki zytniej i pszennej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z
dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego i innych surowcow okreslonych receptura.
Wymagania:
ogblne — bochenki o masie nie mniejszej niz 600g ,
wyglad zewngtrzny — ksztalt podtuzny, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone,
ze §ladami plesni,
szt 30 300

skorka — $cisle potaczona z migkiszem, blyszczaca, chropowata, o barwie od jasnobrazowej do brazowe;j,

migkisz — o do$¢ rownomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci,
miekisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢
wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym si¢, zanieczyszczonym, z obecnos$cia grudek
maki lub soli,

smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.




Chleb razowy Pieczywo
Zytnie, wyrabiane z maki zytniej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu
stodowego 1 innych surowcow okreslonych receptura.

Wymagania:

1 ogblne — bochenki o masie od 500 do 600g ,

U wyglad zewnetrzny — ksztalt podluzny lub wynikajacy z uzytej formy; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni,

1) skorka — $cisle potaczona z miekiszem, blyszczaca, chropowata, o barwie od brazowej do ciemnobrazowej, grubos¢ skorki gémej
nie mniejsza niz 3,0 mm, grubos$¢ skorki dla chleba formowanego, w miejscach przylegajacych do formy , nie mniejsza niz 1,5 mm,

) miekisz — o do$¢ rbwnomiernej porowato$ci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci, miekisz po szt 7300
lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobéw o miegkiszu lepkim,

niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig, zanieczyszczonym, z obecno$cia grudek maki lub soli,

71 smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy

Butka wroctawska Pieczywo

pszenne zwykte, wyrabiane z maki pszennej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,

ekstraktu stodowego i innych surowcow okreslonych receptura.

Wymagania:

| og6lne — bulki 0 masie nie mniejszej niz 350 g,

71 wyglad zewngtrzny — ksztatt podluzny; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze Sladami

plesni,

1 skorka — $cisle potaczona z migkiszem, blyszczaca, gladka lub kostkowana w migjscach po nacigciach chropowata, o barwie od szt 11 200

zlocistej do jasnobrazowej, grubos¢ skorki nie mniejsza niz 1,5 mm,

71 migkisz — o do$¢ rownomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci, migkisz po
lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig¢, zanieczyszczonym, z obecno$cia grudek maki lub soli,

I smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy




Butki mate Pieczywo
pszenne zwykte, wyrabiane z maki pszennej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
ekstraktu stodowego 1 innych surowcow okreslonych receptura.

Wymagania:

) ogblne — bulki o masie 100g ,

71 wyglad zewnetrzny — ksztalt kopulasty o podstawie owalnej lub okraglej o koncach zaokraglonych z poprzecznym podziatem lub
bez; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni,

1 skorka — $cisle polaczona z migkiszem, blyszczaca, gladka lub kostkowana w migjscach po nacigciach chropowata, o barwie od
zlocistej do jasnobrazowej, grubosé¢ skorki nie mniejsza niz 1,5 mm,

71 migkisz — o do$¢ rownomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci,miekisz po szt 5000
lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim,

niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig¢, zanieczyszczonym, z obecno$cia grudek maki lub soli,

) smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy.

Butka tarta Produkt

otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i zdobien..

Wymagania:

_I masa netto produktu — 1000g,

71 wyglad zewngtrzny — posta¢ sypka, bez grudek; niedopuszczalny produkt zabrudzony, spalony, ze sladami plesni,

[] barwa — od szarokremowej do zlocistej, moze by¢ niejednolita, kg 450
71 smak i zapach —typowy dla suszonego pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Placek drozdzowy 0,5 kg Wyréb

otrzymane z ciasta drozdzowego, przy uzyciu maki, thuszczu, jaja, cukru, spulchnione drozdzami, z dodatkiem innych surowcow

okreslonych receptura, wykonczone kruszonka.

Wymagania:

I wyglad zewnetrzny — ksztalt nadany forma, z rownymi brzegami, powierzchnia goérna wykonczona kruszonka, cukrem pudrem;

niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze §ladami plesni,

LI konsystencja i struktura — migkisz dos¢ réwnomiernie drobno i $rednio porowaty, elastyczny, nie dopuszcza sie¢ wyrobow o szt 600

migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig, zanieczyszczonym, z obecnoscia grudek maki,

L) barwa — migkiszu: kremowa; skorki: ztocista do jasnobrazowej,

1 smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach §wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.




Rogale maslane

Pieczywo spozywcze pszenne, wyborowe, wyrabiane z maki pszennej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z
dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego i innych surowcow okreslonych receptura.

Wymagania:

1 ogdlne — rogale o masie 100g,

) wyglad zewnetrzny —ksztalt potkolistego walca o koncach zwezonych; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni,

U skorka — $cisle potaczona z miekiszem, btyszczaca, gladka lub kostkowana w miejscach po nacieciach chropowata, o barwie od szt 1080
ztocistej do jasnobrazowej, grubos¢ skorki nie mniejsza niz 2,0 mm,

) miekisz — o do$¢ rbwnomiernej porowato$ci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej krajalnosci, miekisz po

lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza si¢ wyrobéw o miekiszu lepkim,

niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig, zanieczyszczonym, z obecno$cia grudek maki lub soli,

Butki drozdzowki Wyroby

otrzymane z ciasta drozdzowego, przy uzyciu maki, thuszczu, jaja, cukru, spulchnione drozdzami, z dodatkiem innych surowcow

okreslonych receptura, z nadzieniem z marmolady, itp., wykonczone kruszonka.

Wymagania:

71 ogblne — drozdzéwki o masie 90 — 100 g,

I wyglad zewnetrzny — ksztalt okragly, podtuzny, powierzchnia gérna wykonczona kruszonka; niedopuszczalne wyroby

zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni, szt 3240
LI konsystencja i struktura — migkisz dos¢ réwnomiernie drobno i $rednio porowaty, elastyczny, z widocznym nadzieniem, nie

dopuszcza si¢ wyrobéw o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig¢, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek

maki lub soli,

71 barwa — mickiszu: kremowa; skorki: ztocista do jasnobrazowe;j,

I smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju wyrobu, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub

inny obcy

Paczki

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego, przy uzyciu maki, ttuszczu, jaja, cukru, spulchnione drozdzami, z dodatkiem innych

surowcow okreslonych receptura, z nadzieniem z marmolady, dzemu, smazone w thiszczu wykonczone lukrem lub cukrem pudrem.

Wymagania:

™1 ogdlne — paczki 0 masie 90 — 100 g,

I wyglad zewnetrzny — ksztalt okragly, powierzchnia gérna wykonczona cukrem pudrem lub lukrem; niedopuszczalne wyroby

zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze §ladami plesni,

I konsystencja i struktura — migkisz do$¢ rownomiernie drobno i $rednio nieco nierbwnomiernie porowaty, sprezysty, z widocznym

nadzieniem, z typowym niewielkim rozwarstwieniem na granicy uzytego nadzienia,nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, szt 3750

niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig¢, zanieczyszczonym, z obecno$cig grudek maki lub soli,

1 barwa — migkiszu: kremowa; skorki: jasnobrazowa do brazowej z widoczna obwodka o jasniejszym zabarwieniu lub bez
obwodki,

1 smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju wyrobu, z nieco wyczuwalnym tluszczem uzytym do smazenia,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy




10 |Butka hamburgerowa 120g szt 1500
11 |Sernik pieczony- ciasto wykonane z sera biatego, wykonczony lukrem kg 120
RAZEM X
podpis Wykonawcy lub osoby upowaznione;j
Warsztaty Terapii Zajeciowej przy Domu Pomocy Spolecznej ,,Nad Jarem'" w Nowym Miszewie
Wartos¢ Oferowan
Jednostk ., | jednostk | Warto$¢ brutto y
Lp. Nazwa . Ilosé produkt (nazwa,
a miary owa |(kol. 4 x kol. 5) roducent)
brutto P
1 2 3 4 5 6 7




Butki mate

Pieczywo pszenne zwykle, wyrabiane z maki pszennej na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego 1 innych surowcow okreslonych recepturs.
Wymagania:

[ ogblne — bulki o masie 100g ,

[ wyglad zewnetrzny — ksztalt kopulasty o podstawie owalnej lub okraglej o konicach zaokraglonych z
poprzecznym podzialem lub bez; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,
spalone, ze $ladami plesni,

[ skorka — $cisle potaczona z miekiszem, blyszczaca, gtadka Iub kostkowana w miejscach po nacieciach
chropowata, o barwie od ztocistej do jasnobrazowej, grubo$¢ skorki nie mniejsza niz 1,5 mm,

[ miekisz — o do$¢ rownomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy w dotyku, o dobrej
krajalnosci,migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu pierwotnego bez deformacji struktury;
nie dopuszcza si¢ wyrobéw o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli,

[1 smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy.

szt

600

Paczki

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego, przy uzyciu maki, thuszczu, jaja, cukru, spulchnione drozdzami,
z dodatkiem innych surowcow okreslonych receptura, z nadzieniem z marmolady, dzemu, smazone w
thuszczu wykonczone lukrem lub cukrem pudrem.

Wymagania:

[ ogblne — paczki o masie 90 — 100 g,

[ wyglad zewnetrzny — ksztalt okragly, powierzchnia gérna wykonczona cukrem pudrem lub lukrem;
niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni,

[ konsystencja i struktura — migkisz do§¢ rownomiernie drobno i $rednio nieco nierownomiernie
porowaty, sprezysty, z widocznym nadzieniem, z typowym niewielkim rozwarstwieniem na granicy
uzytego nadzienia,nie dopuszcza si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnosciag grudek maki lub soli,

[ barwa — migkiszu: kremowa; skorki: jasnobrazowa do brazowej z widoczng obwodka o jasniejszym
zabarwieniu lub bez obwodki,

[ smak i zapach — aromatyczny, typowy dla tego rodzaju wyrobu, z nieco wyczuwalnym tluszczem
uzytym do smazenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie§wiezosci lub inny obcy

szt

250

Pieczywo pszenne typu hamburger 240g bez konserwantow w sktadzie m.in.: maka pszenna 62,9 %,
woda, olej rzepakowy, cukier, drozdze, sezam, thuszcz zwierzecy (smalec)

szt

100

RAZEM




podpis wykonawcy lub osoby upowaznionej



