Zakacznik do opisu przedmiotu zamowienia

Dostawa artykulow spozywczych dla Domu Pomocy Spolecznej w Koszelewie w 2019 roku
Czes¢ 3. Produkty zwierzece, Swieze mieso i wedliny

Jednostka ., Warto$¢ Warto$¢ brutto
Lp. Nazwa miary Tlosé¢ jednostkowabnutte | (kol. 4 x ko, 5) Oferowany produkt (nazwa, producent)

1 2 ) 4 5 6 7

Boczek wieprzowy, wedzony i parzony -
1. produkt o zawartosci migsa wieprzowego nie kg 90
mniej niz 80%

Czarne - produkt podrobowy, parzony w
ostonce naturalnej cienkiej, migso i podroby
2. wieprzowe nie mniej niz 37%, thuszcz drobny kg 75
wieprzowy nie mniej niz 28%, z butka
czerstwa, woda, preparat krwi spozywczej

3. Filet z kurczaka kg 250
4. Flaki wolowe suche, krojone kg 130
5. Glowa wieprzowa kg 90
6. Golonka z koscia kg 80
7 Karkowka bez kosci w klasie I, bez tluszczu kg 250

zewnetrznego

Kaszanka- produkt podrobowy, w flaku

naturalnym cienkim, wieprzowo - wotowy ,
8. parzony, podroby wieprzowe nie mniej niz kg 150
33%, watroba, ptuca i kasza gryczana nie
mniej niz 28%, skorki wieprzowe ok.10%




Kielbasa cienka typu podwawelska - produkt
wieprzowo- wotowy lub wieprzowy, srednio
rozdrobniony, wedzony, parzony, mig¢so
wieprzowe nie mniej niz 75%

kg

500

10.

Kielbasa typu szynkdéwka - produkt o
zawarto$ci miesa wieprzowego nie mniej niz
70%, grubo rozdrobniona, parzona,
konsystencja $cista

kg

200

11.

Kietbasa cienka, biata- produkt srednio
rozdrobniony wieprzowy, parzony, mi¢so
wieprzowe nie mniej niz 75%

kg

150

12.

Kurczak §wiezy

kg

800

13.

Lopatka bez kosci, bez thuszczu
zewnetrznego w klasie 1

kg

300

14.

Migso mielone wieprzowe z topatki, min.
88% migsa wieprzowego

kg

350

15.

Nogi wieprzowe

kg

70

16.

Parowka cienka - produkt homogenizowany
wieprzowo-drobiowy, wedzony, parzony w
ostonce niejadalnej, migso wieprzowe nie
mniej niz 50%, mi¢so oddzielone
mechanicznie z kurczaka, skorki wieprzowe

kg

80

17.

Par6éwka gruba - produkt homogenizowany
wieprzowo- drobiowy, wedzony i parzony,
migso wieprzowe nie mniej niz 55% , migso
oddzielone mechanicznie z kurczaka,skorki
wieprzowe

kg

130




18.

Pasztet - produkt podrobowy, wieprzowo-
drobiowy, pieczony, mi¢so oddzielone
mechanicznie z kurczaka, mi¢so wieprzowe
nie mniej niz 18%, watroba wieprzowa

kg

70

19.

Pasztetowa - produkt podrobowy w flaku
naturalnym cienkim, wieprzowy, parzony,
tluszcz wieprzowy drobny nie mniej niz
40%, skorki wieprzowej nie mniej niz 24%,
watroba wieprzowa nie mniej niz 16%, kasza
manna

kg

75

20.

Polgdwica drobiowa - parzona, mig¢so z fileta
z kurczaka nie mniej niz 58%

kg

110

21.

Poledwica- produkt wieprzowy, wedzony i
parzony z dodatkiem wody, poledwica
wieprzowa nie mniej niz 58%

kg

300

22,

Porcje rosolowe

kg

800

23.

Produkt podgardle wieprzowe, wedzone,
parzone, mi¢so wieprzowe nie mniej niz 84%

kg

50

24,

Produkt wieprzowy, sktad produktu: stonina
wieprzowa nie mniej niz 90%; bez skory

kg

30

25.

Rolada drobiowo - wieprzowa, parzona w
sktadzie: migso drobiowe nie mniej niz
66%+ nie mniej niz 6% mig¢sa wieprzowego

kg

120

26.

Salami - produkt wieprzowo- wotowy,
$rednio rozdrobniony, wgdzony, parzony,
podsuszany, migso wieprzowe nie mniej niz
70%, thuszcz wieprzowy, mi¢so wotowe nie
mniej niz 8%

kg

45




27.

Salceson biaty - produkt podrobowy,
parzony w ostonce niejadalnej, maski i
migso z glow wieprzowych nie mniej niz
75%, skorki wieprzowe ok. 10 %,
konsystencja soczysta, nierozpadajaca si¢

kg

100

28.

Salceson ciemny - produkt podrobowy,
parzony, 0zory wieprzowe i serca wieprzowe
nie mniej niz 40%, podgardle wieprzowe nie
mniej niz 20%, watroba wieprzowa nie mniej
niz 10%, skorki wieprzowe nie mniej niz
10%

kg

45

29.

Schab bez kosci w klasie I bez ttuszczu
zewnetrznego

kg

250

30.

Schab wieprzowy wedzony i parzony, nie
mniej niz 75% migsa

kg

150

31.

Skrzydto z kurczaka

kg

200

32.

Szynka - produkt wieprzowy, wedzony i
parzony z dodatkiem wody, mie$nie szynki
wieprzowej nie mniej niz 70%

kg

250

33.

Szynka typu konserwowa - zawarto$¢ migsa
wieprzowego nie mniej niz 72%

kg

300

34,

Szynka- wedlina gruba- produkt drobiowo-
wieprzowy, parzony z polaczonych
kawaltkow migsa, filet z piersi kurczaka nie
mniej niz 33%

kg

110

35.

Udko z kurczaka ¢wiartka

kg

500

36.

Watrobka drobiowa

kg

150

37.

Wedlina gruba typu krakowska - produkt
grubo rozdrobniony, wieprzowy, wedzony,
parzony, mi¢so wieprzowe z szynki nie
mniej niz 60%

kg

300




Wedlina gruba typu golonkowa - produkt
wieprzowy, grubo rozdrobniony,wedzony,

38. - D kg 110
parzony, w oslonce niejadalnej, migso
wieprzowe nie mniej niz 85%
Wedzonka drobiowa, parzona , mi¢so z
39 |indyka nie mniej niz 80% kg 80
40. Wolowina bez kos$ci, migkka, w klasie I kg 150
41, Wotowina z ko$cia kg 40
42, Zeberka - paski w klasie I kg 180

Razem

podpis Wykonawcy




