Zakgcznik Nr 6 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa artykutow zywnosciowych na potrzeby
stotéwki szkolnej w budynku Zespotu Szkét w Zakrzewie, Publicznej Szkoty Podstawowej
w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25 w roku 2025.

II. Przedmiot zamowienia zostal podzielony na pigé cz¢sci:

Cze$¢ I — mieso, wedliny, przetwory migsne (drobiowe i wieprzowe).
Czesé 11 — ziemniaki, owoce, warzywa i podobne produkty.

Czgsc 111 - ryby mrozonki.

Czeé¢ IV — jaja, nabial.

Czes¢ V — przyprawy, przetwory sypkie, produkty straczkowe 1 przetwory.

Szczegdlowy wykaz produktow bedacych przedmiotem zamdwienia jest przedstawiony
ponizej:

Czes§¢ I zamowienia - migso, wedliny, przetwory migsne (drobiowe i wieprzowe).

Lp. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
ilos¢

1. 2. 3. 4.

1. |filet z piersi indyka kg 320
2. |filet z piersi kurczaka kg 560
3. |Kkietbasa extra kg 370
4. | kietbasa krakowska sucha kg 10
5. |kietbasa szynkowa kg 10
6. |topatka wieprzowa b/k kg 500
7. | parowki z szynki 93 % miesa kg 50
8. |poledwica miodowa kg 8
9. |poledwicasopocka ke 10
10. | porcje rosotowe kg 180
11. | schab b/k $wiezy kg 400
12. | schab gotowany kg 10
13. | szyje indycze kg 170
14. | szynka b/k Swieza kg 250
15. | szynka gotowana kg 10




16. [ udziec drobiowy kg 400
17. | gérna zrazowa wotowa kg 250
Czes¢ 11 zamowienia — ziemniaki, owoce, warzywa i podobne produkty.

Lp. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa

ilos¢

1. 2. 3. 4.

1. |banany kg 650
2. | boroéwki kg 40
3. | buraczki kg 400
4. |cebula kg 350
5. |cytryny kg 20
6. |gruszki kg 600
7. |jabtka kg 2500
8. |kapusta biata kg 550
9. | kapusta czerwona kg 200
10. | kapusta kiszona kg 400
11. | kapusta pekinska kg 380
12. | kiwi kg 100
13. | koper Swiezy peczek 100
14. | mandarynki kg 600
15. | marchew ke 1000
16. | ogorki kiszone kg 260
17. | ogorki Swieze kg 200
18. | papryka swieza kg 150
19. | pieczarki kg 80
20. | pietruszka korzen kg 360
21. | pomarancze kg 100
22. | pomidory kg 200
23. | por kg 90
24. | rzodkiewka peczek 280
25. | satata sztuka 250
26. | satata roszponka sztuka 30
27. | seler kg 270
28. | szczypior peczek 200
29..| ziemniaki kg 7100

Czesé 111 zaméwienia - Ryby, mrozonki
Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa

Lp. ilos¢

d 2. 3. 4.

1. | brokuty mrozone kg 210
2. | bukiet warzyw kg 300
3. |czarna porzeczka mrozona kg 100
4. | dynia kostka kg 50




5. |fasola szparagowa zielona kg 250
6. |filetz miruny kg 700
7. |groszek mrozony kg 40
8. |kalafior mrozony kg 260
9. | maliny mrozone kg 250
10. | marchew z groszkiem kg 180
11. | mieszanka kompotowa mrozona kg 200
12. | mieszanka warzywna 7- skladnikowa kg 280
13. | szpinak kg 80
14. | sliwki mrozone kg 100
15. | truskawki mrozone kg 400
16. | wisnie mrozone kg 200
Cze$é IV zamdwienia - Nabial, jaja
Lp. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
ilos¢
1. 2. 3. 4.
1. |jajka $wieze duze 65-70 g szt 5000
2. |jogurt naturalny 400 g szt 320
3. |jogurt typu greckiego 400 g szt 120
4. | masto 200 g 82 % tluszczu szt 600
5. | mleko butelkowe 2,0 % szt 3200
6. |ser zotty w typie edamskiego kg 25
7. | ser zotty w typie krolewskiego kg 15
8. |ser mozzarella w kostce kg 10
9. |serek homogenizowany 100g szt 600
10. | Smietana 18% szt 550
11.| ser twarogowy kg 450

Cze$¢ V zaméwienia - Przyprawy, przetwory sypkie, produkty strgczkowe, przetwory

Lp. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
ilosé
1. Z. 3. 4,
1. bazylia10 g szt 60
2. budyn40 g szt 120
3. butka tarta 0,5 kg szt 250
4. butka wroctawska 450 g szt 150
5. butka zwykta 100 g szt 750
6. brzoskwinia w puszce szt 30
i buraczki suszone 100 g szt 100
8. chleb 7 ziaren450g Szt 600
9, chleb mieszany 500 g szt 1200
10. chrupki kukurydziane 60 g szt 90
11. cukier kg 600




12, cukier waniliowy 15 g szt 90
13. cynamon 15g szt 5
14. czosnek granulowany 20g szt 25
15. drozdze 100g szt 10
16. fasola Jas kg 100
17 fasola czerwonna konserwowa 400 g szt 50
18. galaretka75g szt 150
19. gatka muszatatowa 20g szt 20
20. groch tuskany 400 g szt 150
21. groszek konserwowy szt 10
2.3 herbata exp 100 szt minutka szt 25
23. herbata mietowa exp 40 g szt 16
24. herbata owocowa 34 g Saga szt 35
25, kakao Deco Morena 80g szt 60
26. kasza manna kg 30
27. | kaszagryczana prazona kg 100
28. kasza jaglana kg 25
29, kasza jeczmienna kg 230
30. kawa inka 150 g szt 25
31. keczup whoctawski 480 g szt 35
37 kisiel 58 g szt 100
33. koncentrat pomidorowy 970g szt 150
34. koncentrat pomidorowy 190 g szt 200
325, koper suszony 6 g szt 130
36. kukurydza konserwowa 400 g szt 60
e kwasek cytrynowy szt 25
38. lis¢ laurowy 12g szt 85
39, lubczyk suszony 8 g , Prymat” szt 150
40. majeranek otarty 8g szt 200
41. majonez pomorski 620 g szt 70

makaron kolanka ozdobne 500 g w typie szt 250
472. Lubella
43, makaron Kkrajanka jajeczny 250 g szt 400

makaron muszelki mate nr 26 500 g w typie szt 200
44, Lubella

makaron zacierka 500 g w typie Lubella szt 250
45,
46, makaron Farfalline mate 400 g szt 100
47. makaron tazanki 500 g szt 400

makaron muszelki morskie nr 32 500 g w typie |szt 300
48. Lubella
49. makaron piéra 500 g w typie Lubella szt 250

makaron spaghetti 500 gw typie Lubella szt 250
50.

makaron §widerki 500 g w typie Lubella szt 400

51




makaron wstgzka w typie Lubella 500 g szt 250
b2
53. makaron wieloziarnisty swiderki 500 g szt 200
54, maka pszenna kg 600
55. maka ziemniaczna kg 12
56. miod pszczeli 400g szt 90
57. musztarda stotowa 175 g szt 35
58. olej rzepakowy 11 szt 600
59, oregano 10 g szt 20
60. papryka suszona 20g szt 20
61. pestki dyni 150 g szt 100
62. pieprz mielony 20 g Szt 250

ptatki kukurydziane 250 g w typie Nestle szt 60
63.
64. ptatki miodowe 250 g w typie Nestle szt 60
65. ptatki owsiane zwykte 250 g szt 80
66. powidta $liwkowe 280 g szt 150
67. proszek do pieczenia 18 g szt 30
68. ryz dtugoziarnisty kg 250
69. soczewica czerwona kg 80
70. stonecznik tuskany 100g szt 130
71 sok warzywno-owocowy 900 ml szt 70
T2 so6l jodowana kg 100
73. susz natki pietruszki 6g szt 150
74. talarki orkiszowe 55g szt 110
75. tymianek 10 g szt 20
76. wafle ryzowe 130 g szt 50
77 ziele angielskie 20 g szt 60
78. zurek kujawski butelka 0,51 szt 170

III. Zapotrzebowanie na wymienione w zatgcznikach I - V produkty Zamawiajacy oszacowat
na okres 11 miesiecy. Ilo$ci te stanowig wielkos¢ szacunkowa ustalona na podstawie
faktycznie zapotrzebowanych ilosci w 2024 roku (przewidziane zapotrzebowanie dotyczy
analogicznie jak w roku ubieglym przygotowywanie positkow dla ok. 250 uczniéw). Oznacza
to, ze ostateczna ilo$¢ zamawiana na podstawie umowy moze ulec zmianie. Wykonawcy nie
przystuguja wzgledem Zamawiajgcego jakiekolwiek roszczenia z tytulu niezrealizowania
pelnej ilosci przedmiotu zamowienia.

IV. Asortyment musi by¢ dostarczany odpowiednio przystosowanym srodkiem transportu,
spelniajacym obowigzujace wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzjg whasciwego organu
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (o ile jest wymagana) do przewozu artykutéw spozywcezych
bedacych przedmiotem zamoéwienia (dostawa w pojazdach przystosowanych, tj. np. dla
zywnodci wymagajacej przechowywania w warunkach chtodniczych temperatura od 0-4°C,
dla zywnosci mrozonej - 18°C), z zachowaniem czystosci towaréw i higieny osobistej
konwojenta - dostawcy (jesli dostarczany asortyment produktéw wymaga, to osoba
realizujaca dostawe obowiazana jest posiadac aktualna ksiazeczke zdrowia).



W razie stwierdzenia przez Zamawiajacego niezachowania wymaganych warunkow
sanitarnych, Zamawiajgcy moze odmowié odbioru towaru.

V. WYMAGANIA WSPOLNE DLA wszystkich cze$ci zaméwienia od 1 do V

Iz

Dostarczane artykuly muszag spelniaé obowigzujace wymagania i normy jakosciowe
zgodnie z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach, a ponadto odpowiednie
wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zbiorowych oraz cechowaé sie
wysokimi walorami smakowymi. Jako$¢ dostarczanych artykutow zywnosciowych nie
moze budzi¢ zastrzezen.

Wszystkie produkty muszg posiada¢ niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do
obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane stosownymi przepisami i normami.
Produkty muszg by¢ dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych,
zamknietych i prawidlowo oznakowanych w jezyku polskim opakowaniach.

Na kazdym dostarczonym opakowaniu musi znajdowaé si¢ etykieta z nastgpujacymi
danymi:

a) nazwa oraz adres dostawcy lub producenta,

b) nazwa oraz rodzaj produktu,

¢) termin przydatnosci do spozycia (dzien, miesigc, rok),

d) masa netto,

e) warunki przechowywania,

f) wykaz skladnikow wg udziatu surowcow.

Dostarczane produkty musza spetnia¢ wymagania jakosci handlowe]j oraz muszg by¢
sktadowane i transportowane w sposdb zapewniajacy utrzymanie ich wilasciwej
jakosci handlowej. Produkty musza by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach.
Rownowaznos¢ oferowanych produktéw, wyrobow.

Nazwy wiasne podane w zatgcznikach od I - V (np. "lubezyk suszony 8 g ,,Prymat ”,
"platki miodowe 250 g w typie Nestle", "Makaron LUBELLA", "keczup wloctawski",
Ser zokty typu edamskiego”, itp.) zostaty podane przez Zamawiajacego przyktadowo.
Zaproponowane przez Wykonawcow w ofercie produkty rownowazne musza posiadac
minimalne parametry techniczne (wielko$¢ opakowania i jego rodzaj, gramatura,
konsystencja, sktad surowcowy produktu itp.) odpowiadajace wyszezegolnionym
w zalgcznikach nr T -V, a takze posiadaé¢ cechy jakosciowe (normy polskie,
dopuszczone do stosowania gastronomicznego srodki konserwujace i barwigce itp.)
i walory organoleptyczne (sktad, smak, zapach, barwa itp.) nie gorsze niz produkty
wymienione przez Zamawiajagcego. Wykonawca, ktory w ofercie powola sie na
zastosowanie produktow rownowaznych opisywanych w specyfikacji warunkow
zamOwienia, jest obowigzany wykaza¢, ze oferowane przez niego produkty speiniajg
wymagania okreslone przez Zamawiajacego, poprzez wpisanie nazwy produktu
rownowaznego w specyfikacji asortymentowej — formularzu cenowym (zataczniki nr I
do V do SWZ), zgodnie z art. 99 ust. 5 ustawy. W tym wypadku wszelkie ryzyko (w
tym koszty ewentualnych ekspertyz) zwigzane 2z udowodnieniem tzw.
Lrownowaznosci” artykutéw zywnosciowych wskazanych w formularzu ofertowym,
spoczywa na Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest w takim przypadku
wykaza¢, ze dostarczone przez niego artykuly speiniajg takie same wymagania jak
produkty okreslone przez Zamawiajacego dotyczace skiadu produktu, jego jakosci,
trwatosci itp. parametrow. W sytuacji, gdy oferowany produkt rownowazny nie
odpowiada opisowi Zamawiajacego podanemu w ninigjszej SWZ Zamawiajagcy ma
prawo odmowy przyjecia produktow rownowaznych i zadania dostarczenia towaru
zgodnego z opisem. W sytuacji, gdy Wykonawca nie jest w stanie w terminie
dostarczy¢ produktu zgodnego z opisem w SWZ lub jego wlasciwego odpowiednika,
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Zamawiajacy ma prawo do nabycia takiego towaru poza obowigzujaca umowg
i obcigzenia kosztami zakupu Wykonawce. Nie wskazanie przez Wykonawce
produktow rownowaznych Zamawiajgcy rozumie, ze Wykonawca oferuje produkty
wskazane w Specyfikacji Warunkéw Zamowienia. W trakcie obowigzywania umowy,
dopuszcza si¢ réwniez w uzasadnionych wypadkach, zmiang¢ wielkosci opakowania
dostarczanych produktéw z zachowaniem zasady proporcjonalnosci. Zmiana wielkosci
opakowania nie moze mie¢ wplywu na zmiang ogdlnej ilosci (sztuk) produktéw
objetych przedmiotowa umowg. Zmiana moze nastapi¢ po uprzedniej, pisemnej
akceptacji Zamawiajacego.

W przypadku, gdy Wykonawca bedzie oferowal produkt réownowaziny, ma
obowigzek zaznaczy¢ ten fakt w formularzu asortymentowo cenowym,

dopisujac przy danym produkcie rownowazny.

VIL. REALIZACJA DOSTAW:

1.

Upowazniony przedstawiciel Zamawiajgcego trzy razy w tygodniu do godz. 12%
bedzie skladal (pisemnie lub poczta elektroniczng - po uzgodnieniu przez strony
dopuszcza si¢ porozumiewanie telefoniczne) sukcesywnie zamoéwienia produktow
w ilosciach i asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajacego (na poniedziatek
w pigtek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy pigtek bedzie dniem wolnym od
pracy).

Wykonawca na podstawie zamowien skladanych przez Zamawiajgcego zamowione
dostawy bedzie realizowal w ciggu dwodch dni (w poniedziatek na podstawie
zamoOwienia ztozonego w pigtek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy pigtek bedzie
dniem wolnym od pracy) w godzinach 7% - 9%, Gdy ktérys z dni roboczych tygodnia
jest dniem wolnym od zaje¢ szkolnych jak rowniez w innych uzasadnionych
przypadkach dopuszcza si¢ indywidualne uzgodnienia przez Strony terminu dostawy.
Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegolnosci koszty opakowania,
przestania, zatadunku, roztadunku i ubezpieczenia ponosi Wykonawca. W przypadku
reklamacji, zwrot reklamowanego towaru (niezgodnego z zamowieniem) odbywa sie
na koszt Wykonawcy.

Przedmiot zaméwienia powinien by¢ wolny od cech powszechnie uznawanych za
wady jakosciowe. Przed wydaniem zywnosci ilos¢ dostarczonego towaru oraz jego
zgodno$¢ z zamdwieniem zostanie sprawdzona przez wyznaczonego przedstawiciela
Zamawiajgcego.

Wykonawca bedzie realizowal dostawy wilasnym transportem i na wiasne ryzyko.
Wykonawca do realizacji dostaw zapewnia s$rodek transportu przystosowany do
przewozu artykutow stanowiacych przedmiot zamoéwienia zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami sanitarnymi oraz gwarantujacy dostarczenie przedmiotu zamowienia bez
uszczerbku na jego cechach jakosciowych.

Miejscem dostaw jest zaplecze stotdwki mieszczace sie w budynku Zespolu Szkot
w Zakrzewie, Szkoly Podstawowe] w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania sSrodkéw spozywezych lub
przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa przyjecia,
odnotowana w formularzu reklamacyjnym. W przypadku uwzglednienia reklamacji
towaru, Wykonawca zobowigzany jest do jego wymiany na towar wolny od wad,
w ilosciach zakwestionowanych przez Zamawiajacego na wiasny koszt. W ciagu
2 godzin od dostawy towaru w przypadku, gdy produkty Zywnosciowe bedg
wykorzystane do przygotowania positkéw w dniu dostawy i w przeciggu 6 godzin gdy
produkty Zzywnosciowe bedg wykorzystane do przygotowania positkéw w dniu



nastepnym. W przypadku, gdyby wykonawca w okreslonym wyzej czasie nie
dostarczy zakwestionowanego towaru, Zamawiajagcy ma prawo zakupu awaryjnego
u innego dostawcy. Ewentualne roznice w cenie zaptaconej u dostawcy, u ktorego
dokonano awaryjnego zakupu towaru w stosunku do cen naleznych z tytutu zawartej

umowy pokrywa Wykonawca.

VIII. WYMAGANIA DLA ZAMAWIANYCH ARTYKUELOW SPOZYWCZYCH

L;

Wymagania wspolne dla asortymentu z grupy I — migso, wedliny, drob i przetwory

drobiowe

Wymagania dla migsa i produktéw miesnych:

e czystosé - mieso czyste, bez $ladow zanieczyszczen ciatami obcymi, dobrze
wykrwawione,

e konsystencja - jedrna, elastyczna, odksztalcajaca sie,

e smak i zapach - swoisty, charakterystyczny dla migsa, bez oznak zaparzenia
i zepsucia, nie dopuszczalny zapach plciowy lub moczowy,

e Dbarwa - od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej,

e mieso oznakowane przez lekarza weterynarii - zdatne do spozycia, ze sztuk
zdrowych,

e migso wieprzowe nie pochodzace z knurdw i loch.

Wymagania dla wedlin - klasa I: $wieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka
scisle przylegajaca, rownomiernie pomarszczona, niedopuszczalne zacieki tluszczu
i galarety pod ostonka, jej pekniecia i wyciek farszu, w ostonkach naturalnych lub
sztucznych, w odcinkach krétkich 10-15 cm, badz wg zamoéwienia wagowego, np.
50g, 100 g, 150 g;

Wymagania dla drobiu i przetworow drobiowych:

migso drobiowe w elementach z koscig :

e clementy wilasciwie umiesnione; nie dopuszcza si¢ miesni i skéry nie zwigzanych
ze soba,

e linie ciecia rowne, gladkie; w asortymentach ze skrzydlami dopuszcza si¢ brak

ostatniego czlonu skrzydla,

potowka oraz ¢wiartka przednia moze by¢ z szyja lub bez szyi,

barwa charakterystyczna, naturalna dla skéry i mie$ni danego gatunku drobiu,

nie dopuszcza sie wylewow krwawych w migéniach piersi i nog,

dopuszcza sie przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni elementow

mrozonych,

e dopuszcza si¢ lekkie zaczerwienienie ostatniego cztonu skrzydta,

migso drobiowe w elementach bez kosci:

e mieSnie piersiowe pozbawione skoéry (z wyjatkiem piersi bez kosci), kosci
i $ciegien,

e dopuszcza sie niewielkie rozerwania 1 nacigcia mie$ni powstale podczas
oddzielania od skéry i koséca,

e barwa naturalna, charakterystyczna dla migéni piersiowych danego gatunku
drobiu,

e nie dopuszcza si¢ wylewdw krwawych w migsniach,



e dopuszcza si¢ przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni miesni elementéw
mrozonych

Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa danego gatunku drobiu;
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu.

2. Wymagania wspolne dla asortymentu z grupy II - ziemniaki, owoce, warzywa
i podobne produkty.

Warzywa i owoce $wieze, pierwsza klasa jakosci, produkty kierowane na rynek
bezposrednio po zbiorze, jak i po odpowiednim czasie przechowywania w warunkach
zapewniajgcych minimalne zmiany w wygladzie i podstawowych parametrach
opisujgcych ich wiasnosci. Odpowiednie pakowanie warzyw i owocéw (np. worki
umozliwiajgce cyrkulacje powietrza, wytlaczanki chroniace warzywa i owoce
migkkie), wlasciwy transport produktéw do Zamawiajacego gwarantujacy dostawy
petnowartosciowych produktow.

Porazenie mokrg i suchg zgnilizna, zaplesnienie, zgnicie, zaparzenie, zwiedniecie,
zafermentowanie, porazenie chorobami, obcy zapach, uszkodzenia mechaniczne

(w tym powstale w czasie transportu od Wykonawcy do Zamawiajacego -
zmarznigcia, zaparzenia, zwiednigcia itp., bedgce wynikiem transportowania warzyw
i owocoOw w nieodpowiednich warunkach). Uszkodzenia wywolane przez szkodniki,
obecnos¢ szkodnikow i ich pozostatosci, tykowatos$é czy miekkie i sparciale korzenie
dyskwalifikujg produkty z grupy II.

Szczegdlowe wymagania jakosciowe warzyw i owocow opisuja odpowiednie normy
jakosciowe.

3. Wymagania wspolne dla asortymentu z grupy III — ryby, mrozonki

Przetwory muszg by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach, nie otwieranych
1 nie uszkodzonych podczas transportu, z widoczng data przydatnosei do spozycia,
przy czym termin przydatnosci do spozycia nie moze by¢ krotszy niz 3 miesigce od
dnia dostarczenia produktu.

Ryby powinny by¢ zgodne z wymaganiami norm przedmiotowych.

Wady niedopuszczalne ryb:

e zapach miesa: jelki, kwasny, gnilny, inny obcy,

e smak migsa: jetki, kwasny, gorzki, inny obcy,

e mazista, wysuszona tekstura tkanki miesnej,

e wystepowanie pasozytow szkodliwych dla zdrowia ludzkiego lub nadajacy rybom

odrazajacy wyglad.

Szczegdtowe wymagania okresla:

e Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace
najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych =zanieczyszczen w $rodkach
spozywczych (Dz. U. L 364 z20.12.2006, s 5 z pdzn. zm.)

e Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r.
w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych (Dz.
U. L. 338 2 22.12.2008, z pozn. zm.)



4. Wymagania wspélne dla asortymentu z grupy [V — jaja, nabiat

Jaja kurze konsumpcyjne - jaja $wieze, charakteryzujgce si¢ czystg, nie uszkodzona
skorupka; wysokos¢ komory powietrznej jaja klasy A nie moze przekracza¢ 6 mm,
waga jednostkowa od 65 do 70g, biatko powinno by¢ przezroczyste 1 klarowne, jaja
kurze klasy A musza by¢ oznaczone numerami wyrdzniajgcymi. Wymagany
minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy - 20 dni.

Produkty nabialowe - zgodnie z obowigzujaca norma.

5. Wymagania wspdlne dla asortymentu z grupy V — przyprawy, przetwory sypkie,
produkty strgczkowe, przetwory

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia,
zaple$nienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne

wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju i stopnia
rozdrobnienia; konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiajaca si¢ przy ucisku, bez
zbrylen, delikatna, cukier, s6l - barwa biata, pozostate wyglad typowy dla
produktu, bez oznak ple$ni i szkodnikéw; tekstura i konsystencja: krysztaty
sypkie, bez zlepow i grudek, pozostate konsystencja chrupiaca, sucha, makaron -
barwa jednolita, kremowa lub jasnozotta bez peknigé i rys, prawidlowy ksztalt,
cale elementy, bez zanieczyszczen fizycznych, blyszczaca powierzchnia, tekstura i
konsystencja charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak zepsucia,
uszkodzen, prawidtowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen fizycznych,
tekstura 1 konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy,
suchy, gladka powierzchnia, szklisty po przelamaniu, w czasie gotowania
zwiekszenie objetosci 2-3 razy, bez oznak lepkosci i grudek, po ugotowaniu
elastyczny, zachowuje pierwotny ksztalt, nie skleja si¢ i nie ciemnieje; kasza, ryz -
wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
zepsucia, uszkodzen, prawidtowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen
fizycznych, tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia,
sypka, suche, bez oznak lepkosci i grudek, pieczywo chrupkie, 1 cze$¢ wagowa
kaszy suchej po ugotowaniu ma dawac 2,5 czesci wagowych kaszy gotowanej;
smak: charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakow, makaron,
kasze, ryz - po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi swiezemu,
wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki;

zapach: charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych zapachow
wiasciwodcei fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen fizycznych,
oznak i pozostatosci szkodnikow, brak zanieczyszezen biologicznych, plesni oraz
bakterii chorobotworczych;

widoczng datg przydatnosci do spozycia, przy czym termin przydatnosci do
spozycia nie moze by¢ krétszy niz 3 miesigce od dnia dostarczenia produktu
wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju produktu smak:
charakterystyczny dla rodzaju produktu, bez obcych posmakoéow; zapach:
charakterystyczny dla rodzaju produktu, przyjemny, bez obcych zapachdw;
wlasciwoscei fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen fizycznych,
oznak i1 pozostatosci szkodnikow, brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz
bakterii chorobotwdrczych.



Oferowane  artykuly = zywnosciowe winny spelniaé wymagania ~ wymienione
w obowigzujgcych przepisach prawa dotyczgcego produkcji i obrotu Zzywnosci,
a w szczegodlnosci:

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2023 r., poz. 1448),

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jako$ci handlowej artykutéw rolno-spozywezych
(Dz. U. z 2023 r., poz. 1980),

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z
2023 r., poz. 872),

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r.
w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajoéw $rodkéw spozywezych (Dz. U. z
2015 r. poz. 29 z pézn. zm.),

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.,
poz. 1154)

Norma ISO 22000:2005 — system zarzadzania bezpieczefstwem zywnosci dla
organizacji w tancuchu zywnosci

ISO 22000 sktada si¢ z czterech kluczowych elementéw, ktére zapewniaja
bezpieczenstwo, na przestrzeni catego lancucha zywnosciowego. Do tych elementéw
zaliczamy: wzajemna komunikacje (wewnetrzng i zewnetrzng), zarzadzanie
systemem,

PRP (prerequisite programs) — programy podstawowe (GMP, GHP, GAP, GVP, GPP,
GDP, GTP)

zasady HACCP oparte na Codex Alimentarius.

Dyrektywy i rozporzadzenia UE:

Rozporzadzenie (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa Zy wnosciowego,
powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE. L. z dnia 1 lutego 2002
roku).

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29  kwietnia 2004 r. w sprawie higieny  $rodkéw  spozywezych
(Dz.U.UE.L.2004.139.1)

Rozporzagdzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczeglne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L. 139/55 z dnia
30 kwietnia 2004 r.).

Rozporzadzenie (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegOlne przepisy dotyczace organizacji
urzgdowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U.UE.L.2004.139.206)

Rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoScig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dziennik
Urzedowy UE, L 338/4 z 12.11.2004).
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Zakrzewo, 20 listopada 2024 r.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 r. zmieniajace
zatgcznik II do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 1333/2008
poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci (Dziennik Urzedowy
UE, L 295/1 z 12.11.2011).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy
Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dziennik Urzedowy UE, L 304/18
z22.11.2011).
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