Zalacznik Nr 3 do zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa artykulow zywnosciowych na potrzeby
stotowki szkolnej w budynku Zespotu Szkot w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25 w roku
2023. Przedmiot zamowienia obejmuje dostawe migsa, wedlin, przetwordw migsnych
(drobiowe 1 wieprzowe).

Szczegotowy wykaz produktow bedgcych przedmiotem zamoéwienia jest przedstawiony
ponizej:

L. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
miary ilos¢

1. | filet z piersi indyka kg 250
2. | filet z piersi kurczaka kg 500
3. | kielbasa extra kg 450
4. | kietbasa krakowska sucha kg 15
5. | kielbasa szynkowa kg ik
6. | mieso mielone z topatki kg 700
7. | parowki z szynki 93 % migsa kg 40
8. | poledwica miodowa kg 20
9. | poledwica sopocka kg 20
10. | porcje rosotowe kg 350
11. | schab b/k $wiezy kg 500
12. | schab gotowany kg 15
13. | szynka b/k $wieza kg 250
14. | szynka gotowana kg 10
15. | udziec drobiowy kg 560

II. Zapotrzebowanie Zamawiajacy oszacowal na okres 11 miesigcy. llosci te stanowia
wielkos¢ szacunkowg ustalong na podstawie faktycznie zapotrzebowanych ilosci w 2022 roku
(przewidziane zapotrzebowanie dotyczy analogicznie jak w roku ubieglym przygotowywanie
positkéw dla ok. 250 ucznidow). Oznacza to, ze ostateczna ilo§¢ zamawiana na podstawie
umowy moze ulec zmianie. Wykonawcy nie przysluguja wzgledem Zamawiajgcego
jakiekolwiek roszczenia z tytulu niezrealizowania petnej ilosci przedmiotu zamowienia.

III. Asortyment musi by¢ dostarczany odpowiednio przystosowanym srodkiem transportu,
spelniajacym obowiazujace wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzjg wlasciwego organu
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (o ile jest wymagana) do przewozu artykuléw spozywezych



bedacych przedmiotem zamowienia (dostawa w pojazdach przystosowanych, tj. np. dla
zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach chlodniczych temperatura od 0-4°C,
dla zywnosci mrozonej - 18°C), z zachowaniem czysto$ci towaréw 1 higieny osobistej
konwojenta - dostawcy (jesli dostarczany asortyment produktéw wymaga, to osoba
realizujgca dostawe obowiazana jest posiadac aktualng ksiagzeczke zdrowia).

W razie stwierdzenia przez Zamawiajacego niezachowania wymaganych warunkéw
sanitarnych, Zamawiajacy moze odmowié odbioru towaru.

IV. WYMAGANIA DLA ZAMOWIENIA

1.

Dostarczane artykuly musza spelnia¢ obowigzujace wymagania i normy jakosciowe
zgodnie z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach, a ponadto odpowiednie
wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zbiorowych oraz cechowac sig
wysokimi walorami smakowymi. Jakos$¢ dostarczanych artykutow zywnosciowych nie
moze budzi¢ zastrzezen.

Wszystkie produkty musza posiada¢ niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do
obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane stosownymi przepisami i normami.
Produkty musza by¢ dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych,
zamknigetych i prawidtowo oznakowanych w jezyku polskim opakowaniach.

Na kazdym dostarczonym opakowaniu musi znajdowaé sie etykieta z nastepujacymi
danymi:

nazwa oraz adres dostawcy lub producenta,

nazwa oraz rodzaj produktu,

termin przydatnosci do spozycia (dzien, miesigc, rok),

masa netto,

warunki przechowywania,

wykaz sktadnikow wg udzialu surowcow.

Dostarczane produkty musza spelnia¢ wymagania jakosci handlowej oraz musza by¢
sktadowane i1 transportowane w sposob zapewniajgcy utrzymanie ich wilasciwej
jakosci handlowej. Produkty muszg by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach.
Rownowaznosé oferowanych produktow, wyrobow.

Zaproponowane przez Wykonawcow w ofercie produkty rownowazne musza posiadac
minimalne parametry techniczne (konsystencja, sktad surowcowy produktu itp.),
a takze posiada¢ cechy jakosciowe (normy polskie, dopuszczone do stosowania
gastronomicznego Srodki konserwujace i barwiace itp.) i walory organoleptyczne
(sklad, smak, zapach, barwa itp.) nie gorsze niz produkty wymienione przez
Zamawiajacego. Wykonawca, ktory w ofercie powola si¢ na zastosowanie produktow
réwnowaznych opisywanych w zapytaniu ofertowym, jest obowigzany wykazac, ze
oferowane przez niego produkty spelniaja wymagania okreslone przez
Zamawiajacego, poprzez wpisanie nazwy produktu réwnowaznego w specyfikacji
asortymentowej — formularzu cenowym (zalacznik do zapytania ofertowego). W tym
wypadku wszelkie ryzyko (w tym koszty ewentualnych ekspertyz) zwigzane
z udowodnieniem tzw. ,réwnowaznosci” artykulow zywnosciowych wskazanych
w formularzu ofertowym, spoczywa na Wykonawcy. Wykonawca zobowiazany jest
w takim przypadku wykazaé, ze dostarczone przez niego artykuly spelniajg takie same
wymagania jak produkty okreslone przez Zamawiajgcego dotyczace sktadu produktu,
jego jakosci, trwalosci itp. parametrow. W sytuacji, gdy oferowany produkt
rownowazny nie odpowiada opisowi Zamawiajgcego Zamawiajacy ma prawo
odmowy przyjecia produktéw rownowaznych i zadania dostarczenia towaru zgodnego
z opisem. W sytuacji, gdy Wykonawca nie jest w stanie w terminie dostarczy¢



produktu zgodnego z opisem w zapytaniu ofertowym lub jego wlasciwego
odpowiednika, Zamawiajacy ma prawo do nabycia takiego towaru poza obowiazujaca
umowg i obciazenia kosztami zakupu Wykonawce. Nie wskazanie przez Wykonawce
produktéw réwnowaznych Zamawiajacy rozumie, ze Wykonawca oferuje produkty
wskazane w zapytaniu ofertowym. W trakcie obowigzywania umowy, dopuszcza si¢
rowniez w uzasadnionych wypadkach, zmiane wielkosci opakowania dostarczanych
produktow z zachowaniem zasady proporcjonalnosci. Zmiana moze nastapi¢ po
uprzedniej, pisemnej akceptacji Zamawiajacego.

W przypadku, gdy Wykonawca bedzie oferowal produkt réwnowazny, ma
obowigzek zaznaczy¢ ten fakt w formularzu asortymentowo cenowym,
dopisujac przy danym produkcie rownowazny.

V. REALIZACJA DOSTAW:

1.

Upowazniony przedstawiciel Zamawiajacego trzy razy w tygodniu do godz. 12%
bedzie skladal (pisemnie lub poczta elektroniczng - po uzgodnieniu przez strony
dopuszcza si¢ porozumiewanie telefoniczne) sukcesywnie zamowienia produktow
w ilodciach 1 asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajacego (na poniedzialek
w piatek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy piatek bedzie dniem wolnym od
pracy).

Wykonawca na podstawie zamowien skladanych przez Zamawiajacego zamowione
dostawy bedzie realizowal w ciggu dwoch dni (w poniedzialek na podstawie
zamowienia zlozonego w pigtek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy piatek bedzie
dniem wolnym od pracy) w godzinach 7% - 9% Gdy ktéry$ z dni roboczych tygodnia
jest dniem wolnym od zaje¢ szkolnych jak réwniez w innych uzasadnionych
przypadkach dopuszcza si¢ indywidualne uzgodnienia przez Strony terminu dostawy.

. Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegolnosci koszty opakowania,

przestania, zaladunku, rozladunku i ubezpieczenia ponosi Wykonawca. W przypadku
reklamacji, zwrot reklamowanego towaru (niezgodnego z zamowieniem) odbywa si¢
na koszt Wykonawcy.

Przedmiot zamdowienia powinien by¢ wolny od cech powszechnie uznawanych za
wady jakosciowe. Przed wydaniem Zzywnosci ilos¢ dostarczonego towaru oraz jego
zgodnos$¢ z zamowieniem zostanie sprawdzona przez wyznaczonego przedstawiciela
Zamawiajacego.

Wykonawca bedzie realizowal dostawy wilasnym transportem i na wiasne ryzyko.
Wykonawca do realizacji dostaw zapewnia srodek transportu przystosowany do
przewozu artykulow stanowigcych przedmiot zamowienia zgodnie z obowiazujacymi
przepisami sanitarnymi oraz gwarantujacy dostarczenie przedmiotu zamowienia bez
uszczerbku na jego cechach jakosciowych.

Migjscem dostaw jest zaplecze stolowki mieszczace si¢ w budynku Zespotu Szkol
w Zakrzewie, Publicznej Szkoly Podstawowej w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25.
W  przypadku niecodpowiedniego oznakowania $rodkéw spozywczych lub
przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa przyjecia,
odnotowana w formularzu reklamacyjnym. W przypadku uwzglednienia reklamacji
towaru, Wykonawca zobowiazany jest do jego wymiany na towar wolny od wad,
w ilodciach zakwestionowanych przez Zamawiajgcego na whlasny koszt. W ciagu
2 godzin od dostawy towaru w przypadku, gdy produkty zywnosciowe beda
wykorzystane do przygotowania positkow w dniu dostawy i1 w przeciggu 6 godzin gdy
produkty zywnosciowe beda wykorzystane do przygotowania positkow w dniu
nastgpnym. W przypadku, gdyby wykonawca w okreslonym wyzej czasie nie



dostarczy zakwestionowanego towaru, Zamawiajacy ma prawo zakupu awaryjnego
u innego dostawcy. Ewentualne réznice w cenie zaplaconej u dostawcy, u ktorego
dokonano awaryjnego zakupu towaru w stosunku do cen naleznych z tytutu zawartej
umowy pokrywa Wykonawca.

VI. WYMAGANIA DLA ZAMAWIANYCH ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

I

Wymagania wspolne dla asortymentu migso, wedliny, drob i przetwory drobiowe

Wymagania dla miesa i produktéw migsnych:

e czystos¢ - migso czyste, bez $ladow zanieczyszczen cialami obcymi, dobrze
wykrwawione,

e konsystencja - jedrna, elastyczna, odksztatcajgca sie,

e smak i zapach - swoisty, charakterystyczny dla migsa, bez oznak zaparzenia
i zepsucia, nie dopuszczalny zapach plciowy lub moczowy,

e barwa - od jasnoczerwonej do ciemnoczerwonej,

e mieso oznakowane przez lekarza weterynarii - zdatne do spozycia, ze sztuk
zdrowych,

e migso wieprzowe nie pochodzace z knurow i loch.

Wymagania dla wedlin - klasa I: swieze, wystudzone, powierzchnia sucha, ostonka
Scisle przylegajaca, rownomiernie pomarszczona, niedopuszczalne zacieki tluszczu
i galarety pod ostonka, jej peknigcia i wyciek farszu, w osfonkach naturalnych lub
sztucznych, w odcinkach krétkich 10-15 cm, badz wg zamdwienia wagowego, np.
50 g,100 g, 150 g;

Wymagania dla drobiu i przetworéw drobiowych:

mieso drobiowe w elementach z koscig :

e clementy wlasciwie umig$nione; nie dopuszcza si¢ mieg$ni i skory nie zwigzanych
ze soba,

e linie ciecia rowne, gladkie; w asortymentach ze skrzydtami dopuszcza si¢ brak

ostatniego czlonu skrzydta,

potowka oraz ¢wiartka przednia moze by¢ z szyja lub bez szyi,

barwa charakterystyczna, naturalna dla skory i mig¢sni danego gatunku drobiu,

nie dopuszcza si¢ wylewdw krwawych w migsniach piersi i nog,

dopuszcza si¢ przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni elementow

mrozonych,

e dopuszcza si¢ lekkie zaczerwienienie ostatniego cztonu skrzydtla,

migso drobiowe w elementach bez kosci:

e migsnie piersiowe pozbawione skory (z wyjatkiem piersi bez kosci), kosci
1 $ciegien,

e dopuszcza si¢ niewielkie rozerwania 1 naciecia migsni powstale podczas
oddzielania od skory 1 koséca,

e barwa naturalna, charakterystyczna dla migs$ni piersiowych danego gatunku
drobiu,

e nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w migsniach,

e dopuszcza si¢ przyciemnienie naturalnej barwy powierzchni migsni elementow
mrozonych



Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa danego gatunku drobiu;
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozkladu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjelczatego ttuszczu.

Oferowane  artykuly  Zzywnosciowe winny  spetlnia¢  wymagania  wymienione
w obowiazujgcych przepisach prawa dotyczacego produkcji i obrotu Zywnosci,
a w szczegdlnoscei:

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2022 r., poz. 2132),

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
(Dz. U. 22022 r., poz. 1688 z pozn. zm.),

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z
2020 ., poz. 1753 z pdzn. zm.),

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r.
w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywezych (Dz. U. z
2015 r. poz. 29 z pdzn. zm.),

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ s$rodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 1.,
poz. 1154)

Norma ISO 22000:2005 — system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci dla
organizacji w tancuchu zywnosci

ISO 22000 sklada si¢ z czterech kluczowych elementéw, ktore zapewniaja
bezpieczenstwo, na przestrzeni calego tancucha zywnosciowego. Do tych elementow
zaliczamy: wzajemng komunikacje (wewnetrzng 1 zewnetrzng), zarzadzanie
systemem,

PRP (prerequisite programs) — programy podstawowe (GMP, GHP, GAP, GVP, GPP,
GDP, GTP)

zasady HACCP oparte na Codex Alimentarius.

Dyrektywy i rozporzadzenia UE:

Rozporzadzenie (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogolne zasady 1 wymagania prawa zy wnos$ciowego,
powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE. L. z dnia 1 lutego 2002
roku).

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29  kwietnia 2004 r. w  sprawie  higieny S$rodkéw  spozywczych
(Dz.U.UE.L.2004.139.1)

Rozporzadzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegoOlne przepisy dotyczgce higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L. 139/55 z dnia
30 kwietnia 2004 r.).

Rozporzadzenie (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegblne przepisy dotyczace organizacji
urzgdowych kontroli w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U.UE.L.2004.139.206)



e Rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG (Dziennik
Urzedowy UE, L 338/4 2 12.11.2004).

e Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 r. zmieniajace
zatacznik Il do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci (Dziennik Urzedowy
UE, L 295/1 z 12.11.2011).

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy
Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz
rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dziennik Urzedowy UE, L 304/18
z22.11.2011).

Zakrzewo, 29 grudnia 2022 r.




