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Zalacznik Nr 3 do zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamowienia:

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywna dostawa artykutdow zywnosciowych na potrzeby
stolowki szkolnej w budynku Zespotu Szkét w Zakrzewie, Publicznej Szkoty Podstawowe;j

w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25 w roku 2021,

II. Przedmiot zamowienia zostal podzielony na pigé czesci:

Czgs¢ 1 - jaja, nabiat.

Czesc 11 — przyprawy, przetwory sypkie, produkty strgczkowe i przetwory..

Szczegolowy wykaz produktéw bedacych przedmiotem zamowienia jest przedstawiony

ponizej:

Czes¢ 1 zamowienia - Nabial, jaja

Lp. Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
miary ilos¢

1. | Jajka swieze duze 65-70 g Szt. 4 600
2. | Mleko butelkowe 3,2 % 1 3 000
3. | Smietana 18 % 500 ml Szt. 480
4. | Ser z6tty edamski kg 30
5. | Ser zotty krolewski kg 10
6. | Masto extra osetkowe 200 g 82 % ttuszczu szt. 600
7. | Margaryna Kasia 250 g szt. 15
8. | Twardg potttusty kg 400
9. |Jogurt gratka 115 g szt. 1 000
10. | Jogurt naturalny danone 370 g szt. 120
11. | Jogurt danonki 50 g SZt. 300

Czes¢ 11 zaméwienia - Przyprawy, przetwory sypkie, produkty straczkowe, przetwory

Lp Nazwa artykutu Jedn. Szacunkowa
miary ilos¢
1. | Cukier kg 600
Maka pszenna kg 600
3. | Kasza jeczmienna kg 350




4. | Ryz dlugoziarnisty kg 300
5. | Sél jodowana kg 200
6. | Bulka tarta 0,5 kg szt. 350
7. | Makaron krajanka jajeczny 250 g szt. 400
8. | Makaron swiderki 500 g ,,Lubella” szt. 350
9. | Makaron spaghetti 500 g ,Lubella™ szt. 350
10. | Makaron zacierka 500 g ,Lubella” szt. 250
11. | Makaron kolanka 500 g ,,Lubella” szt. 350
12. | Makaron muszelki nr 26 500 g ,Lubella” szt. 350
13. | Makaron muszelki nr 32 500 g ,,Lubella” szt. 250
14. | Makaron kokardki mate 400 g szt. 250
15. | Platki kukurydziane 250 g szt. 100
16. | Platki owsiane zwykte 250 g szt. 100
17. | Platki miodowe 250 g .. Mlekotaki” Szt. 50
18. | Chleb mieszany 500 g Szt. 1 600
19. | Bulka wroctawska 450 g szt. 30
20. | Maka ziemniaczana kg 30
21. | Kasza manna kg 30
22. | Chrupki kukurydziane 60 g szt. 90
23. | Wafleryzowe 130 g SZt. 60
24. | Rozmaryn susz 15 g ,,Prymat” szt. 30
25. | Pieprz mielony 20 g ,,Prymat” szt. 300
26. | Majeranek otarty 8 g szt. 120
27. | Lis¢ laurowy 12 g szt. 50
28. | Ziele angielskie 20 g szt. 90
29. | Kwasek cytrynowy 30 g szt. 60
30. | Tymianek 10 g szt. 40
31. | Bazylial0 g Szt. 80
32. | Susz natki pietruszki 6 g szt. 100
33. | Koper suszony 6 g szt. 150
34. | Oregano 10 g szt. 40
35. | Galka muszkatolowa 20 g szt. 30
36. | Lubczyk suszony 8 g ,,Prymat” szt. 150
37. | Czosnek granulowany 20 g szt. 20
38. | Stonecznik tuskany 100 g szt. 130
39. | Proszek do pieczenia 18 g szt. 30
40. | Zurek kujawski butelka 0,5 1 szt. 160
41. | Herbata migtowa exp 40 g szt. 20
42. | Kawainka 150 g szt. 35
43. | Cukier puder kg 5
44. | Chleb 7 ziaren 450 g szt. 150
45. | Kakao Deco Morena 80 g szt. 70
46. | Galaretki 75 g ..Delekta” szt. 400
47. | Drozdze 100 g Szt. 10
48. | Dzem owocowy 280 g szt. 300
49. | Midd pszczeli 400 g szt. 10
50. | Brzoskwinie puszka 820 g szt. 10
51. | Olej rzepakowy 1 1 Szt. 600




52. | Koncentrat pomidorowy wtoctawski 970 g szt. 110
53. | Koncentrat pomidorowy wloclawski 190 g SZt. 70
54. | Fasola Jas kg 120
55. | Groch tuskany 400 g szt. 200
56. | Kukurydza konserwowa 400 g szt. 100
57. | Herbata owocowa 34 g Saga szt. 20
58. | Keczup wioctawski 480 g Szt 50
59. | Buraczki suszone 100 g szt. 100
60. | Herbata exp 100 szt minutka szt. 50
61. | Bulki zwykte 100 g szt. 1 000
62. | Fasola czerwona konserwowa 400 g SzZt. 200
63. | Makaron falbanka ,.lubella”™ 500 Szt. 200
64. | Kisiel 58 g szt. 250
65. | Budyn40 g szt. 250
66. | Pestki dyni 150 g szt. 200
67. | Cukier waniliowy 15 g v 40
68. | Papryka suszona 20 g szt. 20
69. | Cynamon 15 g szt. 30
70. | Ziola prowansalskie 10 g szt. 30

III. Zapotrzebowanie na wymienione w zalacznikach I i II produkty Zamawiajacy oszacowat
na_okres 11 miesiecy. Ilosci te stanowia wielkos¢ szacunkowa ustalong na podstawie
faktycznie zapotrzebowanych ilosci w 2020 roku (przewidziane zapotrzebowanie dotyczy
analogicznie jak w roku ubieglym przygotowywanie positkow dla ok. 250 ucznidw).
Oznacza to, Zze ostateczna ilo$¢ zamawiana na podstawie umowy moze ulec zmianie.
Wykonawcy nie przystuguja wzgledem Zamawiajgcego jakiekolwiek roszczenia z tytulu
niezrealizowania pelnej ilosci przedmiotu zamodwienia.

IV. Asortyment musi by¢ dostarczany odpowiednio przystosowanym s$rodkiem transportu,
spelniajgcym obowiazujgce wymogi sanitarne i dopuszczonym decyzja wihasciwego organu
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (o ile jest wymagana) do przewozu artykutow spozywcezych
bedacych przedmiotem zamowienia (dostawa w pojazdach przystosowanych, tj. np. dla
zywnosci wymagajacej przechowywania w warunkach chlodniczych temperatura od 0-4°C,
dla zywnosci mrozonej - 18°C), z zachowaniem czystosci towardw i higieny osobistej
konwojenta - dostawcy (jesli dostarczany asortyment produktow wymaga, to osoba
realizujgca dostawe obowigzana jest posiada¢ aktualng ksigzeczke zdrowia).

W razie stwierdzenia przez Zamawiajagcego niezachowania wymaganych warunkow
sanitarnych, Zamawiajacy moze odméwic odbioru towaru.

V. WYMAGANIA WSPOLNE DLA cze$ci zamowienia I i IT

1. Dostarczane artykuly muszg spelnia¢ obowiazujace wymagania i normy jakosciowe
zgodnie z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach, a ponadto odpowiednie
wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zbiorowych oraz cechowaé sig
wysokimi walorami smakowymi. Jakos¢ dostarczanych artykutow zywnosciowych nie
moze budzi¢ zastrzezen.

2. Wszystkie produkty muszg posiadaé¢ niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do
obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane stosownymi przepisami i normami.




3.

Produkty muszg by¢ dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych,
zamknietych i prawidtowo oznakowanych w jezyku polskim opakowaniach.

Na kazdym dostarczonym opakowaniu musi znajdowaé sie etykieta z nastepujacymi
danymi:

nazwa oraz adres dostawcy lub producenta,

nazwa oraz rodzaj produktu,

termin przydatnosci do spozycia (dzief, miesigc, rok),

masa netto,

warunki przechowywania,

wykaz skladnikow wg udzialu surowcow.

Dostarczane produkty musza spelnia¢ wymagania jakosci handlowej oraz muszg byé
skladowane i transportowane w sposob zapewniajacy utrzymanie ich wlasciwej
jakosci handlowej. Produkty musza by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach.
Rownowaznos¢ oferowanych produktow, wyrobow.

Nazwy wlasne podane w zalacznikach I i II (np. "Platki miodowe ,Mlekotaki™,
"Makaron LUBELLA", "Koncentrat  pomidorowy wloclawski", ..Ser zélty typu
edamski”, itp.) zostaly podane przez Zamawiajacego przykladowo. Zaproponowane
przez Wykonawcow w ofercie produkty réwnowazne musza posiada¢ minimalne
parametry techniczne (wielkos¢ opakowania i jego rodzaj, gramatura, konsystencja,
sklad surowcowy produktu itp.) odpowiadajace wyszczegolnionym w zalgcznikach nr
111, a takze posiada¢ cechy jakosciowe (normy polskie, dopuszczone do stosowania
gastronomicznego srodki konserwujgce i barwigce itp.) i walory organoleptyczne
(sktad, smak, zapach, barwa itp.) nie gorsze niz produkty wymienione przez
Zamawiajacego. Wykonawca, ktory w ofercie powola sie na zastosowanie produktow
rownowaznych opisywanych w zapytaniu ofertowym, jest obowigzany wykazac, ze
oferowane przez niego produkty spelniaja wymagania okreSlone przez
Zamawiajgcego, poprzez wpisanie nazwy produktu rownowaznego w specyfikacji
asortymentowej — formularzu cenowym (zalaczniki nr 11 II do zapytania ofertowego).
W tym wypadku wszelkie ryzyko (w tym koszty ewentualnych ekspertyz) zwiazane
z udowodnieniem tzw. ,réwnowaznosci” artykuldw zywnosciowych wskazanych
w formularzu ofertowym, spoczywa na Wykonawcy. Wykonawca zobowigzany jest
w takim przypadku wykaza¢, ze dostarczone przez niego artykuly spelniajg takie same
wymagania jak produkty okreslone przez Zamawiajgcego dotyczace skladu produktu,
jego jakosci, trwalosci itp. parametrow. W sytuacji, gdy oferowany produkt
rownowazny nie odpowiada opisowi Zamawiajgcego podanemu w niniejszym
zapytaniu ofertowym Zamawiajacy ma prawo odmowy przyjecia produktow
rownowaznych i zadania dostarczenia towaru zgodnego z opisem. W sytuacji, gdy
Wykonawca nie jest w stanie w terminie dostarczy¢ produktu zgodnego z opisem
w zapytaniu ofertowym lub jego wlasciwego odpowiednika, Zamawiajacy ma prawo
do nabycia takiego towaru poza obowigzujaca umowa i obcigzenia kosztami zakupu
Wykonawce. Nie wskazanie przez Wykonawce produktow réwnowaznych
Zamawiajacy rozumie, ze Wykonawca oferuje produkty wskazane w zapytaniu
ofertowym. W trakcie obowigzywania umowy, dopuszcza sie¢ rOwniez
w uzasadnionych wypadkach, zmiang¢ wielko$ci opakowania dostarczanych produktow
z zachowaniem zasady proporcjonalnosci. Zmiana wielkosci opakowania nie moze
mie¢ wplywu na zmian¢ ogélnej ilosci (sztuk) produktéw objetych przedmiotowa
umowg. Zmiana moze nastapi¢ po uprzedniej, pisemnej akceptacji Zamawiajacego.

W przypadku, gdy Wykonawca bedzie oferowal produkt réwnowainy, ma
obowigzek zaznaczy¢ ten fakt w formularzu asortymentowo-cenowym,
dopisujac przy danym produkcie rownowazny.



VII. REALIZACJA DOSTAW:

L.

Upowazniony przedstawiciel Zamawiajacego trzy razy w tygodniu do godz. 12%
bedzie skladat (pisemnie lub poczta elektroniczna - po uzgodnieniu przez strony
dopuszcza si¢ porozumiewanie telefoniczne) sukcesywnie zamowienia produktow
w ilosciach 1 asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajacego (na poniedzialek
w piatek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy pigtek bedzie dniem wolnym od
pracy).

Wykonawca na podstawie zamowien skladanych przez Zamawiajacego zamowione
dostawy bedzie realizowal w ciggu dwoch dni (w poniedzialek na podstawie
zamOwienia zlozonego w piatek lub ostatni dzien roboczy tygodnia gdy pigtek bedzie
dniem wolnym od pracy) w godzinach 7°° - 9°°. Gdy ktérys z dni roboczych tygodnia
jest dniem wolnym od zaje¢ szkolnych jak réwniez w innych uzasadnionych
przypadkach dopuszcza si¢ indywidualne uzgodnienia przez Strony terminu dostawy.

Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegdlnosci koszty opakowania,
przeslania, zaladunku, rozladunku i ubezpieczenia ponosi Wykonawca. W przypadku
reklamacji, zwrot reklamowanego towaru (niezgodnego z zamowieniem) odbywa si¢
na koszt Wykonawcy.

Przedmiot zaméwienia powinien by¢ wolny od cech powszechnie uznawanych za
wady jakosciowe. Przed wydaniem zywnosci ilo$¢ dostarczonego towaru oraz jego
zgodnos¢ z zamowieniem zostanie sprawdzona przez wyznaczonego przedstawiciela
Zamawiajgcego.

Wykonawca bedzie realizowal dostawy wlasnym transportem i na wlasne ryzyko.
Wykonawca do realizacji dostaw zapewnia $rodek transportu przystosowany do
przewozu artykulow stanowiacych przedmiot zamdwienia zgodnie z obowiazujacymi
przepisami sanitarnymi oraz gwarantujgcy dostarczenie przedmiotu zamowienia bez
uszczerbku na jego cechach jakosciowych.

Miejscem dostaw jest zaplecze stotowki mieszczace sie w budynku Zespolu Szkot
w Zakrzewie, Publicznej Szkoty Podstawowej w Zakrzewie przy ulicy Osiedlowej 25.
W przypadku nicodpowiedniego oznakowania s$rodkow spozywezych lub
przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa przyjecia,
odnotowana w formularzu reklamacyjnym. W przypadku uwzglednienia reklamacji
towaru, Wykonawca zobowigzany jest do jego wymiany na towar wolny od wad,
w ilodciach zakwestionowanych przez Zamawiajacego na wlasny koszt. W ciggu
2 godzin od dostawy towaru w przypadku, gdy produkty zywnosciowe bedg
wykorzystane do przygotowania positkéw w dniu dostawy 1 w przeciagu 6 godzin gdy
produkty Zzywnosciowe bgda wykorzystane do przygotowania positkow w dniu
nastgpnym. W przypadku, gdyby wykonawca w okreslonym wyzej czasie nie
dostarczy zakwestionowanego towaru, Zamawiajacy ma prawo zakupu awaryjnego
u innego dostawcy. Ewentualne roznice w cenie zaptaconej u dostawcy, u ktérego
dokonano awaryjnego zakupu towaru w stosunku do cen naleznych z tytulu zawartej
umowy pokrywa Wykonawca.

VIII. WYMAGANIA DLA ZAMAWIANYCH ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

1.

Wymagania wspoélne dla asortymentu z grupy | — jaja, nabial

Jaja kurze konsumpceyjne - jaja $wieze, charakteryzujace si¢ czysta, nie uszkodzonag
skorupka; wysokos$é komory powietrznej jaja klasy A nie moze przekracza¢ 6 mm,
waga jednostkowa od 65 do 70g, bialko powinno by¢ przezroczyste 1 klarowne, jaja



kurze klasy A musza by¢ oznaczone numerami wyrdzniajacymi. Wymagany
minimalny termin przydatno$ci do spozycia od dnia dostawy - 20 dni.

Produkty nabiatowe - zgodnie z obowigzujgcg norma, np.

mleko - PN-A-86003/AL.
smietana - PN-90/A 86050
jogurt - PN-83/A 86061
masto - PN-66/A-86233
twarog - PN-A 86300/AZ
ser zolty - PN-A 86230

Wymagania wspdlne dla asortymentu z grupy Il — przyprawy, przetwory sypkie,
produkty straczkowe, przetwory

opakowanie: torebki odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia,
zaplesnienia, obecnosci szkodnikow, cale, szczelne

wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju i stopnia
rozdrobnienia; konsystencja sypka, bez grudek, nie zlepiajaca si¢ przy ucisku, bez
zbrylen, delikatna, cukier, s6l - barwa biala, pozostale wyglad typowy dla
produktu, bez oznak plesni i szkodnikow; tekstura i konsystencja: krysztaly
sypkie, bez zlepdw i grudek, pozostale konsystencja chrupiaca, sucha, makaron -
barwa jednolita, kremowa lub jasnozoélta bez peknigé i rys, prawidtowy ksztatt,
cale elementy, bez zanieczyszczen fizycznych, blyszczaca powierzchnia, tekstura i
konsystencja charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak zepsucia,
uszkodzen, prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen fizycznych,
tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy,
suchy, gladka powierzchnia, szklisty po przelamaniu, w czasie gotowania
zwigkszenie objetosci 2-3 razy, bez oznak lepkosci i grudek, po ugotowaniu
elastyczny, zachowuje pierwotny ksztalt, nie skleja sie i nie ciemnieje; kasza, ryz -
wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
zepsucia, uszkodzen, prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen
fizycznych, tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia,
sypka, suche, bez oznak lepkosci i grudek, pieczywo chrupkie, 1 czeé¢ wagowa
kaszy suchej po ugotowaniu ma dawac 2,5 czesci wagowych kaszy gotowanej;
smak: charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakéw, makaron,
kasze, ryz - po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi $wiezemu,
wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki;

zapach: charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych zapachow
wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen fizycznych,
oznak i pozostalosci szkodnikow, brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz
bakterii chorobotworczych;

widoczng datg przydatnosci do spozycia, przy czym termin przydatnosci do
spozycia nie moze by¢ krotszy niz 3 miesiace od dnia dostarczenia produktu
wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju produktu smak:
charakterystyczny dla rodzaju produktu, bez obcych posmakéw; zapach:
charakterystyczny dla rodzaju produktu, przyjemny, bez obcych zapachdéw;
wlasciwosci fizykochemiczne i biologiczne: brak zanieczyszczen fizycznych,
oznak i pozostalo$ci szkodnikéw, brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz
bakterii chorobotwoérczych.



Oferowane artykuly zywnosciowe winny spelnia¢ wymagania wymienione Ww
obowigzujacych przepisach prawa dotyczacego produkcji 1 obrotu zywnosci, a w
szczegblnoscei:

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z
2020 r., poz. 2021),

Ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych
(Dz. U.z2019r., poz. 2178 z pézn. zm.),

Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z
2020 r., poz. 1753),

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 23 grudma 2014 r.
w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywcezych (Dz. U. z
2015 r. poz. 29 z p6zn. zm.),

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza speknia¢ srodki spozywceze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2015 r.,
poz. 1154)

Norma ISO 22000:2005 — system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci dla
organizacji w tancuchu zywnosci

[SO 22000 sklada si¢ z czterech kluczowych elementow, ktore zapewniajg
bezpieczenstwo, na przestrzeni catego tancucha zywnosciowego. Do tych elementow
zaliczamy: wzajemng Kkomunikacje (wewnetrzng i zewngtrzna), zarzadzanie
systemem,

PRP (prerequisite programs) — programy podstawowe (GMP, GHP, GAP, GVP, GPP,
GDP, GTP)

zasady HACCP oparte na Codex Alimentarius.

Dyrektywy i rozporzgdzenia UE:

Rozporzadzenie (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogolne zasady i wymagania prawa zZy wnosciowego,
powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE. L. z dnia 1 lutego 2002
roku).

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29  kwietnia 2004 r. w sprawie  higieny Srodkéw  spozywczych
(Dz.U.UE.L.2004.139.1)

Rozporzadzenie (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegOlne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L. 139/55 z dnia
30 kwietnia 2004 r.).

Rozporzadzenie (WE) Nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegOlne przepisy dotyczgce organizacii
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz.U.UE.L.2004.139.206)

Rozporzadzenie (WE) Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
27 pazdziernika 2004 r. w sprawie materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu



z zywnoscig oraz uchylajgce dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG (Dziennik
Urzgdowy UE, L 338/4 z 12.11.2004).

* Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 r. zmieniajace
zalacznik 11 do rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008
poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkow do zywnosci (Dziennik Urzedowy
UE, 129571 z 12.11.2011).

* Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006
i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy
Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dziennik Urzgdowy UE, L 304/18
z22.11.2011).

Zakrzewo, 29 grudnia 2020 r.



