                                                                                                       Załącznik nr 1

FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY

1. Dane dotyczące Wykonawcy:

Nazwa.………………………………………………………………………………………………………………..

Siedziba.….………………………………………………………………………………………………………......

Osoba upoważniona do kontaktów………………………………………………………………………………..

Nr telefonu/faksu…………………………………………………………………………………………………….

Nr NIP…………………………………………………………………………………………………………………

Nr REGON……………………………………………………………………………………………………………

2. Dane dotyczące Zamawiającego


Biuro Obsługi Szkół


w Wieliczkach


ul. Lipowa 10


19-404 Wieliczki

3. Zobowiązania Wykonawcy:

Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu publicznym:

„Dostawa artykułów spożywczych do stołówki szkolnej przy Szkole Podstawowej w  Wieliczkach oraz   Przedszkola Samorządowego w Wieliczkach”

Oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia za cenę podaną w poniższych arkuszach:. 

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia za:

Cenę netto: ………………………….. słownie: …………………………………………………………………

VAT : ………………………………… słownie: ……………………………………………………………………

Cenę brutto: ………………………… słownie: ……………………………………………………………………

CPV 15100000-9 "PRODUKTY ZWIERZĘCE , MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE"

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jm.
	Opis szczegółowy towaru
	Ilość
	Jednost. cena netto
	Wartość netto
	Vat stawka (%)
	Jednost. cena brutto (zł)
	Wartość brutto (zł)

	1
	Filet z indyka
	kg
	x
	140
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	filet z kurczaka
	kg
	x
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Karkówka wieprzowa surowa
	kg
	x
	80 
	 
	 
	 
	 
	 

	4
	kiełbasa „francuska” lub równoważna
	kg
	co najmniej 80 % mięsa wieprzowego
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	Kiełbasa „dobra” lub równoważna
	kg
	co najmniej 80 % mięsa wieprzowego
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	Łopatka wieprzowa b. kości i skóry (surowa)
	kg
	x
	70
	 
	 
	 
	 
	 


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	Mięso mielone z łopatki wieprzowej (surowe)
	kg
	bez soli
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	8
	Parówki „berlinki” lub równoważne
	kg
	co najmniej 71% mięsa wieprzowego
	60
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Podudzie z kurczaka
	kg
	x
	250
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	Polędwica sopocka
	kg
	x 
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	Porcja rosołowa
	kg
	x
	5
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Schab b. kości
	kg
	x
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	13
	Szynka wędzona 
	kg
	x
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Szynka wieprzowa surowa
	kg
	x
	70
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Pasztet „pamapol” lub równoważny 
	Szt.
	390g
	50
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Pasztet kremowy „ełcki” lub równoważny
	Szt.
	290g
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	 
	Razem
	 
	x
	 


                                                                                                                       Pieczęć i podpis Wykonawcy
                                                                                                      Pieczęć i podpis Wykonawcy                

