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1.Dane ogdlne.

Inwestor: Gmina Starogard Gdanski, ul.ul.Sikorskiego 9, 83-200 Starogard Gd.

Inwestycja: Budowa Przedszkola Gminnego w Rokocinie; dz.nr dz.nr 99/6 i 100/5 obr. Rokocin, gm.Starogard
Gd.

Przedmiot opracowania: Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny pomieszczen produkcyjno-
magazynowych i socjalnych, usytuowanych w zapleczu kuchennym niedoprojektowanego Przedszkola Gminnego w Ro -
kocinie.

Podstawa opracowania:

e Umowa nr 209 INT.7011.15.2020r. na wykonanie wielobranzowej dokumentacji projektowej dla zadania
inwestycyjnego pn ,Dokumentacja techniczna na budowe przedszkola"

e Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrze$nia 1997 r. w sprawie ogdInych przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy Dz.U. 1997 nr 129 poz. 844 z pézniejszymi zmianami (Obwieszczenie Ministra
Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 28 sierpnia 2003 r. w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu
rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Socjalnej w sprawie ogdlInych przepiséw bezpieczenstwa i higieny
pracy Dz.U. 2003 nr 169 poz. 1650z 2007r Dz.U. nr 49 poz. 330)

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkéw spozywczych.

2.Zestawienie powierzchni.

146, MYCIE WOZKOW 6,5
147 MAGAZYN PROD.SUCHYCH 46
1.48.  MAGAZYN NAPOJOW 4,2
149.  POM.SOCJALNE 84
1.50.  KORYTARZ 213
151, PRZEDSIONEK WC 14
151A.  WC 1.3
152, MAGAZYN WARZYW 31
1.53.  PRZYGOTOWANIE WARZYW 47
1.54.  POM.MYCIA | DEZYNF.JAJ 48
1.55.  POM.URZADZEN CHLODNICZYCH 93
1.56.  POM.PORZADKOWE 1,5
1.57. KUCHNIA 494
1.58.  ZMYWALNIA 54
1259 m?
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3.0pis technologiczny.
3.1.Dane ogd Ine.

Projektowane zaplecze produkcji positkéw dziata¢ bedzie na potrzeby zywienia dzieci pieciu oddziatow przedszkolnych
(~ 125 dzieci). Wszystkie potrawy i napoje podawane beda w naczyniach wielorazowych.

Kuchnia przedszkolna produkowa¢ bedzie $niadania, obiady w petnym zakresie: potrawy miesne, rybne, warzywne -
przygotowywane na miejscu od surowca do produktu. Przygotowywane beda réwniez desery, ciasta i podwieczorki oraz
ciepte napoje.

Zaopatrzenie kuchni w surowce i pdtprodukty odbywac sie bedzie transportem dostawcéw w opakowaniach
fabrycznych do odbioru hurtowego. Jarzyny lisciaste, niektére warzywa a takze owoce, mieso i ryby dostarczane beda w
skrzyniach, kartonach lub pojemnikach metalowych. Produkty po przyjeciu bed3 warzone i dostarczane wézkami do
odpowiednich magazyndw i chtodni.

Zaopatrzenie w jaja odbywa sie okresowo i jaj dostarczane s3 w opakowaniach dostawcy.

3.2.0pis pracy kuchni.
3.2.1. Dostawa i magazynowanie surowca.

Wielko$¢ i czestotliwo$¢ dostaw realizowana bedzie w oparciu o harmonogram, sporzadzany okresowo na potrzeby
Zywienia zbiorowego.

Produkty po przyjeciu beda warzone i rozprowadzane do odpowiednich magazynéw. Przewiduje sie, ze produkty tatwo
psujace sie przechowywane beda w szafach chtodniczych i mroZniczych dostosowanych do asortymentu i odpowiednich
warunkdéw przechowywanie.

Dobowa porcja produktéw zywnosciowych wydawana bedzie do produkcji szefowi kuchni bezpo$rednio z magazynéw i
chtodni.

Warzywa i owoce dostarczane i sktadowane beda w skrzyniach odpowiedniej wielkosci dla kazdego gatunku. Warzywa i
owoce sktadowane na odrebnych regatach.

Kiszonki dostarczane i przechowywane beda w stojach i puszkach ustawionych nastepnie w magazynie na regatach.

Mieso, dréb, dostarczane bedg wstepnie oczyszczone i podzielone na gatunki konsumenckie. Ryby bedg dostarczane w

odpowiednich opakowaniach.
Wedliny dostarczane bedg w pojemnikach metalowych.

Produkty suche dostarczane beda w opakowaniach fabrycznych do obrotu hurtowego; w kartonach, workach, paczkach i
lekkich opakowaniach drewnianych.

Woda mineralna, soki, niektdre przyprawy ptynne dostarczane beda w transportach zwrotnych.

3.2.2.Przygotowanie surowcow.

Warzywa i owoce poddawane s3 obrobce wstepnej w przygotowalni wstepnej warzyw, gdzie po umyciu i obraniu
warzywa zostaja przewozone do kuchni gtéwnej do obrébki termicznej, lub na wydzielonym stanowisku (stoty
nierdzewne, stét ze zlewem, st6t chtodniczy, szatkownica) przygotowywane sg suréwki.
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Warzywa i owoce przygotowywane na oddzielnych stanowiskach z zachowaniem rozdzielnosci czasowe;j.

Migso i dréb po wyjeciu z chtodni przewozone jest do wydzielonego aneksu na kuchni gtdwnej, gdzie odbywac sie
bedzie ostateczna obrébka. Przy stanowisku mies zamiennie i przy uzyciu odrebnego sprzetu odbywac sie bedzie
obrébka ryb.

Koricowa obrébka ryb odbywa¢ sie bedzie w wydzielonym aneksie na kuchni gtdwnej (stoly nierdzewne, stét ze
zlewem , stdt chtodniczy) skad trafig do obrébki termicznej.

Artykuty suche i nie wymagajace obrébki wstepnej dostarczane bed3 do odpowiednich anekséw na kuchni gtéwnej
bezposrednio z magazynu produktéw suchych.

Jajka przed nadwietlanie zostang umyte, nastepnie poddane denaturacji w naswietlaczu do dezynfekcji. Po
skoriczonym procesie naswietlania nieumieszczone w czystym naczyniu i przechowywane w loddwce.

3.2.3.0brobka termiczna.

W pomieszczeniu kuchni gldwnej znajduja sie stanowiska pracy zwigzane z obrébka wtasciwg (czysta) surowcéw, taka
jak: porcjowanie, panierowanie miesa i ryb, formowanie potraw macznych, oraz stanowiska obrébki termicznej
zwigzanej z produkcja zup, ziemniakow i warzyw, herbaty i kompotéw, zup i napojéw mlecznych, miesa i ryb oraz
wyroboéw macznych.

3.2.4. Przygotowanie potraw zimnych.

W wyodrebnionej cze$ci kuchni na oddzielnych stanowiskach-stotach wykonywane beda wszelkie czynnosci zwigzane z
przygotowaniem $niadan, kolacji czy czynno$ci pomocnicze przy przygotowaniu obiaddw.

3.2.5. Zmywalnia naczyfn kuchennych.

Zmywanie naczyf i przyboréw kuchennych odbywac sie bedzie w aneksie zmywania naczyn kuchennych usytuowanym
przy stanowisku deserdw.

Aneks mycia naczyn kuchennych wyposazony jest w stét z basenem do mycia sprzetu kuchennego i regat ociekowy na
naczynia kuchenne. Aneks zlokalizowane jest tak, aby dostep do niego byt mozliwie najdogodniejszy i jednoczesnie
nie stanowit przeszkody w ciggu technologicznym.

3.2.6. Ekspedycja positkdw.

Wyprodukowane wyroby trafiac beda bezposrednio na sale konsumpcyjng usytuowang przy pomieszczeniu kuchni.
System wydawania positkéw na 2 tury po 75 dzieci (3 oddziaty). Positki wozone na wézkach kelnerskich i podawane w
porajach.

3.2.7. Mycie naczyh stotowych.

Brudne naczynia stotowe z jadalni podawane bedg do zmywalni, gdzie po usunieciu resztek i sptukaniu beda myte i
wyparzane ( minimalna temperatura wyparzania 85°C) w zmywarko-wyparzarce.

Po umyciu naczynia podawane beda przez szafe przelotowa do wydawalni. Tu naczynia beda tez przechowywane.

3.2.8. Usuwanie odpadéw konsumenckich.

Najwieksza ilos¢ odpadkéw kuchennych usuwana jest w postaci resztek pokonsumpcyjnych w zmywali naczynd
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stotowych a takze wytwarzana podczas obrobki wstepnej ziemniakdw i warzyw. Odpadki te umieszczane w zamknietych
pojemnikach nalezy wynosi¢ do wydzielonego miejsca gromadzenia odpadéw statych wskazanego w projekcie
budowlanym - cze$¢ Zagospodarowanie Terenu.

Czas wynoszenia odpadkéw nie moze kolidowa¢ z czasem dostaw towardw.

Odbiér odpadkéw do utylizacji lub wywdéz na wysypisko nie jest obiekty niniejszym opracowaniem. Gospodarka
odpadami winna by¢ podporzagdkowana wymaganiom obowigzujacej ustawy o odpadach i rozporzadzen
wykonawczych.

3.2.9. Utrzymanie czysto$ci.

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowisk pracy konieczne jest mycie i dezynfekcja
urzadzen i drobnego sprzetu kuchennego, mebli gastronomicznych, jak réwniez podtég i Scian pomieszczen. Za te
czynno$ci powinien by¢ odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a czynno$ci mycia i dezynfekcji musza byc
przeprowadzone zgodnie z przyjetymi procedurami zawartymi w instrukcjach. Instrukcje te musza by¢ opracowane dla
kazdego rodzaju powierzchni i materiatu i muszg okreslac:

- poszczeg6Ine fazy mycia i dezynfekcji oraz czestotliwo$¢ tych zabiegow,

- rodzaj srodkéw myjacych oraz dezynfekujacych; ich stezenia, temperatury i czas dziatania na powierzchnie,

-sposéb suszenia umytych powierzchni,

- sposdb mycia, dezynfekeji i przechowywania sprzetu i urzadzen uzywanych do mycia i dezynfekeji.

Do przechowywania $rodkéw czystosci i sprzetu porzadkowego przewidziano pomieszczenie porzadkowe wyposazone
w regat na sprzet porzagdkowy i $rodki czysto$ci. Dodatkowo w sktadziku zainstalowano zlew 1-komorowy.

3.2.9. Pomieszczenie socjalne.

Dla potrzeb socjalnych pracownikéw przewidziano pomieszczenie szatni wyposazone w szafki na odziez zewnetrzng
osobistg i na fartuchy robocze, szatke kuchenng ze zlewozmywakiem i wiszacg oraz stolik $niadaniowy z krzestami.
Wezet sanitarny z przedsionek z umywalka i WC . Pomieszczenie pokryte farba lateksowa. W miejscy zlewozmywaka -
kafle na wysokos¢ 1,6m.

3.3. Ustalenia technologiczne.

3.3.1. Czas pracy kuchni.

Przewiduje sie system pracy jednozmianowej w godz. 7-15.

3.3.2. Pracownicy.
W kuchni j zatrudnione beda: kucharze, pomoce kuchenne - razem 4 o0séb.

llos¢ osdb podano w przyblizaniu dla zobrazowania liczby zatrudnienia w kuchni. Pracownicy powinni posiadac :
- aktualne orzeczenia lekarskie do celdw sanitarno-epidemiologicznych okreslone w przepisach o chorobach zakaznych

i zakazeniach - dla osdb biorgcych udziat w procesie produkcji lub w obrocie zywnoscia
- kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do wykonywanej pracy oraz sposobu postepowania
na  stanowiskach  pracy, dopuszczajace do  pracy  przy  produkcji i dystrybucji  zywnosci,

- zosta¢ wyposazeni w zapas odziezy roboczej odpowiedniej do stanowiska pracy.
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4. Zastrzezienia projektowe

Urzadzenia wskazane w projekcie technologicznym kuchni, stanowig jedynie przyktad, dany Wykonawcom wytacznie w
celu zapoznania sie ze stopniem ztozono$ci przedmiotu opracowania, jak réwniez w celu wskazania na przyktadzie
jakich urzadzen uzyskano odpowiedne parametry, jednakie urzadzenia te nie stanowia jedynych, jakie beda
zaakceptowane przez Inwestora i Uzytkownika.

Zaznaczy¢ nalezy, iz parametry urzadzen przedstawionych w projekcie technologii kuchni traktowa¢ nalezy jako
minimalne wymagane parametry. Tym samy Inwestora i Uzytkownika zaakceptuje urzadzenia, ktére spetnia¢ beda
warto$ci co najmniej podane w projekcie (réwne lub wyzsze) po uprzedniej konsultacji.

W przypadku gdy zastosowane materiat, wyposazenie, roboty itp. nie beda w petni zgodne z dokumentacjg projektowa
i wptynie to na niezadawalajacg jako$¢, to takie materiaty/elementy zostang zastgpione innymi na koszy Wykonawcy.

5. Wytyczne budowlane.

Obiekt powinien odpowiada¢ obowigzujacym przepisom dotyczacym projektowania budynkéw uzytecznosci publicznej. Do
wykonfczenie wnetrz nalezy stosowac materiaty odpowiadajace obowigzujacym normom i warunkom technicznym pod wzgledem
trwatosci, higieny, estetyk i wymoga przeciwpozarowym.

Wnetrza powinny spetniac nastepujace dodatkowe wymagania:

e Sciany i sufity wszystkich pomieszczen winny mie¢ gtadka powierzchnie,

e Sciany pomieszczen nalezy wykofczy¢ materiatami tatwo zmywalnymi, nienasigkliwymi i odpornymi na wilgo¢ do min.
2,1m; farby lateksowe;

e Sciany pomieszczen 1.56, 1.57,1.58, 1.51A, 1.51, 1.46, pokryte glazura do wysoko$ci 2m, powyzej farba lateksowa;

e wpomieszczeniach 1.53 1 1.54 glazura w miejscach narazonych na wilgo¢ do wy.1,96 (zanecano na rys. kolorem
zielonym);

e narozniki $cian i stupow powinny byc¢ zabezpieczone przed obttukiwaniem;

e drzwi do oddziatéw produkeyjnych i magazynowych winny by¢ do dotu zabezpieczone przed gryzoniami do wysokosci
400mm

e okna powinny byc¢ otwierane do wewnatrz a w pomieszczeniach produkeyjnych zabezpieczone siatkg przed owadami,

e posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny by¢ fatwozmywalne, nienasigkliwe, odporna na $cieranie,
antystatyczne i przeciwposlizgowe,

e miejsca faczenia Scian z posadzka winny by¢ wykonane z zaokragleniem, tak by ufatwi¢ zmywanie i czyszczenie ,i
zapobiec gromadzeniu sie brudu i kurzu

e w pomieszczeniach gdzie $ciany sg wytozone materiatami ceramicznymi nalezy wykona¢ cokoliki wysokosci min. 10 cm z
materiatu jak na podtodze lub podobnego.

o wszystkie podtogi nalezy wykonac ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek $ciekowych.

6. Wytyczne dla wentylacji i CO.

W okresie grzewczym w pomieszczeniach zaplecza kuchennego, tak jak z w catym obiekcie nalezy zapewni¢ temperatury zgodnie z
Rozporzgdzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow technicznych jakim powinny odpowiada¢
budynki i ich usytuowanie.

Temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach przyjac zgodnie z normg PN-82-B- 02402 Ogrzewnictwo - Temperatury ogrzewanych

str. 7



gap Pracownia Architektoniczna Patrycja Steinke-Odebralska

Tel.:695 243 777, e-mail:patrycjasteinke@o2.pl, 83-200 Starogard Gd., ul. Gryfa Pomorskiego 2a

pomieszczen w budynkach. W pomieszczeniach sktadowania ziemniakéw, warzyw i owocéw temperatury winny wynosic¢ od 6 do 10°C.
Wszystkie pomieszczenia powinny by¢ wentylowane mechanicznie.

Wentylacja mechaniczna kuchni powinna by¢ oddzielna od wentylacji innych pomieszczen. Przy obliczaniu wentylacji tych pomieszczen
nalezy uwzgledni¢ zyski ciepta i wilgoci. llos¢ ciepta, ktdra nalezy uwzglednic przy obliczaniu ilosci wymian wynosi ok. 25% ogéinej
mocy zainstalowanych urzadzen grzewczych.

Kuchnia jako pomieszczenie z urzadzeniami grzewczymi gazowymi powinna mie¢ zapewniong ciggta wymiane powietrza wystarczajacg
do spalania gazu oraz zabezpieczenia przed przekroczeniem dopuszczalnych stezen zanieczyszczen szkodliwych dla zdrowia.

Nad takimi urzadzeniami jak: patelnie, trzony kuchenne, taborety oraz piec konwekcyjno-parowy przewidziano okapy o konstrukeji
zapewniajacej jak najmniejsze osadzania sie kurzu i ttuszczu. Okapy nalezy podtaczy¢ do mechanicznej instalacji wywiewne;.

7. Wytyczne dla instalacji wod-kan.

Woda w obiekcie zuzywana bedzie do celdw technologicznych, porzadkowych i sanitarnych. Woda powinna odpowiada¢ warunkom
okreslonym w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
(Dz.U. 2007 nr 61 poz. 417)

Wode nalezy doprowadzi¢ do punktéw poboru wody zgodnie z czescig graficzng projektu. W pomieszczeniach z kratkami sciekowymi
nalezy doprowadzi¢ wode zimng (krany czerpalne) do zmywania posadzek - . Woda doprowadzona jest z istniejacej siec wodociggowe;j.
Scieki odprowadzane sa do kanalizaji sanitarnej.

Ciepta woda przygotowywana jest w wymienniku cieptej wody potaczonym z kottem gazowym i dostarczana jest z pomieszczenia
kottowni. Instalacja cieptej wody uzytkowej wyposazona bedzie w zawdr mieszajacy, majacy za zadanie utrzymanie statej temperatury
wyptywajacej wody w granicach od 35 do 40°C.

Kanalizacje technologiczng nalezy oddzieli¢ od wewnetrznej kanalizacji sanitarnej. Scieki technologiczne przed odprowadzeniem do
sieci kanalizacji sanitarnej przechodza przez separator thuszczéw zlokalizowany na zewnatrz budynku).

Po zakonczonych robotach instalacyjnych przeprowadzi¢ nalezy laboratoryjne badanie wody.

8.Wytyczne dla instalacji elektrycznej.

Zasadniczymi mediami energetycznymi wedtug zyczen Inwestora jest energia elektryczna i gaz.

Wszystkie pomieszczenia dziatu produkcyjnego powinny mie¢ tak umieszczone punkty o$wietleniowo - elektryczne (ogdlne i
miejscowe), zeby miejsca pracy jak stoty, zmywaki, urzadzenia kuchenne nie byty zaciemnione.

Usytuowanie gniazd instalacji jedno i trojfazowej oraz doprowadzenie zasilania bezposrednio do wszystkich urzadzen technologicznych
wykonac zgodnie z wytycznymi okreslonymi w DTR (Dokumentacja techniczno-ruchowa) urzadzen. Wszystkie odbiorniki energii
elektrycznej powinny by¢ zabezpieczone przed porazeniem pradem.

Dla urzadzen gastronomicznych nalezy przewidzie¢ osobne centralnie zgrupowane wytgczniki zasilania.

k3czne wynikajace z technologii zapotrzebowanie mocy wynika: 150 kW Wspétczynnik jednoczesnosci poboru 0,65.

9.Wytyczne dla instalacji gazowej.

W kuchni cze$¢ urzadzen grzewczych zasilana bedzie gazem

Potaczenie przybordw (trzony kuchenne 4 palnikowe, taborety) do nowoprojektowanej instalacji gazowej nalezy wykonac zgodnie z DTR
urzadzen. Nowoprojektowana wewnetrzna instalacja gazowa o $rednicy 11/4". Po zakoriczeniu potaczen nalezy wykonac probe
szczelnosci instalacji gazowe;.

str. 8



gap Pracownia Architektoniczna Patrycja Steinke-Odebralska

Tel.:695 243 777, e-mail:patrycjasteinke@02.pl, 83-200 Starogard Gd., ul. Gryfa Pomorskiego 2a

Zat.1 Zestawienie wyposazenia gastronomicznego.

Oznaczenie | llos¢ | Nazwa Opis Wymiary elektryczne gaz woda
kw Vv m3/h
STERFA DOSTAW
1.1. 1 Waga z zakresem | Nierdzewny pomost, nosnos¢: 150 kg, dziatka legalizacyjna: 50 g, 400x500x815 0,5 230
wazenia do wymiary pomostu: 400 x 500 mm, klasa doktadnosci: IIl, zakres
150kg tarowania: -150 kg, zakres wazenia: 1000 g + 150 kg, wyswietlacz LED -
6 cyfr, wysokos¢ 14 mm, czas pomiaru: 2 s., zakres temperatury pracy:
-10 C =+ +40 °C. Funkcje: wazenie towardw, tara i blokada tary, funkgja
liczenia sztuk, zerowanie masy nieobcigzonego pomostu, podglad masy
brutto, automatyczne wygaszanie wyswietlacza, wspotpraca z
komputerem lub drukarkg Rubin
SZATANIA PERSONELU
2.1. 4 Szafka Jednodrzwiowa szafa ubraniowa, komora szafy podzielona na dwa 400x490x1845
ubraniowa przedziaty, umozliwiajace oddzielne umieszczanie odziezy ochronnej i
dwudziatowa ubran codziennych. Komora wyposazona w drazek na odziez, wieszak na
odziez, haczyk na recznik, lusterko oraz gérng pétke. Konstrukcja
metalowa. Wszystkie elementy szafy wykazane z blachy 0,8mm.
Zamkniete na kluczyk ryglujacy drzwi w trzech punktach
2.2. 1 Zlewozmywak
jednokomorowy
z ociekaczem
STANOWISKO SPRZETU PORZADKOWEGO
Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 500x500x500
3.0 1. Zlew 1- szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano-
komorowy zgrzewana. Ptyta wierzchnia wykonana z blach o gr min.1,5mm,
porzadkowy usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt

usztywnier uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen, a ich
umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Wszystkie potgczenia
Scian i dna sg wykonane po tuku R14. Otwory spustowe standardowo
wykonane s3 w gérnym narozniku dna komory. Szkielet: nosniki
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wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki gdme szkieletu
wykonane w formie ceowym (aby ufatwic czyszczenie) z blachy o
grubosci min. 1,5 mm i wysokosci 100 mm zapewniajacym
podwyzszenie sztywnosci konstrukeji, maskownice komér wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0 mm. Szkielet wyposazony w nogi requlowane
z mozliwosci regulacji w zakresie £15 mm od wymiaru bazowego 850
mm. Zagtebienie plyty wykonane jest 30 mm od bokéw (w zaleznosci od
typu ptyty) i 50 mm od czota. Wyréb wyposazony w bolec
ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. W plytach nie stosuje sie
na wypetnienia materiatéw chtongcych wilgo¢, nawet jesli sg przed tym
zabezpieczone. Komory zlewozmywakowe wyposazone w

standardzie w syfony z sitkiem nierdzewnym.

3.2. 1. Pétka wiszaca 2- | Materiat uzyty do konstrukgji to blacha, 600x400x600
poziomowa szlifowane (ziaro 240) wg AISI 304.

Konstrukcja wyrobéw spawano -

zgrzewana. Wykonane z blachy o gr.

minimum 1,5 mm. Spoiny oraz zgrzewny

oczyszczone metoda mechaniczng lub elektromechaniczng. Konstrukeja
umozliwiajaca regaulacje wysosko¢i mocownia pétek co 50cm.

33. 1 Urzadzenie do Odkurzacz przeznaczony do pracy na mokro i sucho 0,2 230
czyszczenia na
mokro i sucho

MAGAZYN ZIEMNIAKOW | WARZYW

4.1. 2 Regat Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Profile no$ne 30x30x1,0. 900x600x1800
magazynowy Usztywniane pdtki z blachy o grubosci 1,5 mm. Pétki grubosci 30 mm.
Swiatto miedzy potka dolng a posadzka zgodne z DIN 18865. Pétki
regatow trwale pofgczone - spawane do szkieletéw. Regat wyposazony w
4 potki petne. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. Regulacja wysokosci nozek w zakresie = 15
mm. Maksymalne obciazenie kazdej p6tki wynosi min. 85 kg/m2.

PRZYGOTOWALNIA WSTEPNA WARZYW

5.1. | 1 | Umywalka ze Wykonanie stal nierdzewna AISI304, komora ttoczona, gtebokos¢ 400x400x250 | | z,c,DN50
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stali nierdzewnej

komory 110 mm, umywalka wyposazona w maskownice, rant tylny 50
mm.

Bateria
umywalkowa

Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
regulacja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeplywu wody od 30
I/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 200 mm

5.2.

Obieraczka do
ziemniakdow

Urzadzenie stuzace do obierania (skrobania) ziemniakéw, marchwi,
burakéw itp.

Wykonane ze stali kwasoodpornej, wewnatrz, ktérego na specjalnym
korpusie wykonanym ze stopu aluminium znajduje sie zespot
napedowy. Talerz $cierny zamontowany na specjalnym watku, w sposéb
umozliwiajacy jego tatwe wyjecie w celu wymiany lub mycia maszyny. W
dnie komory osadzony wymienny talerz Sciemy (talerz zapasowy w
wyposazeniu). Od gdry komora zamykana jest przezroczysta, szczelng
pokrywa. Obierzyny wraz z woda odprowadzane sg do osadnika
umieszczonego w dolnej czedci obieraczki, a woda z obierzyn
odprowadzana do zewnetrznej instalacji $ciekowej ($rednica 50 mm).
Obieraczka wyposazona w minutnik, umozliwiajgcy ustalenie czasu
obierania warzyw. W wyposazeniu standardowym obieraczki znajduje
sie separator obierzyn. Obroty talerza $ciernego: 300 obr/min. Stopien
ochrony: IP 32. Jednorazowy wsad: 9-12 kg. Wydajnos¢: 240-360 kg/h.
Moc znamionowa silnika 0,55 kW.

530x520x700

0,80

400

z, kratka DN100

5.3.

Basen jezdny do
ptukania

Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304, gtebokos¢ komory 450 mm,
wyposazony w 4 kofa skretne 0 @ 125 mm, w tym dwa z hamulcem,
mozliwo$¢ umieszczania pojemnikow perforowanych GN 1/1 - 2 szt.
Wszystkie krawedzie blach ogradowane, wszystkie naroza zaokraglone i
fazowane, wszystkie spoiny jednolite z materiatem rodzimym i
szlifowane elektrochemicznie lub mechanicznie, wszystkie punkty
zgrzewdw oczyszczone elektrochemicznie lub mechanicznie, wszystkie
materiaty ztaczne (Sruby, wkrety, itp.) nierdzewne. Wyréb wyposazony w
bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Wozek wyposazony
w 4 kota skretne 0 @ 125 mm, w tym dwa z hamulcem

700x580x850

Kratka DN100
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Bateria Bateria stojaca, jednokolumnowa 2", pokretta metalowe, wylewka
prysznicowa z obrotowa z regulacjg strumienia, chromowana stalowa sprezyna z
wylewka podparciem, waz w oplocie stalowym, gtowice zaworéw samosmarowne

z zabezpieczeniem zwrotnym, regulowany wspornik kolumny, odlegtos¢
od sciany: 35+165 mm, natezenie przeptywu wody od 9 I/min do 15
|/min przy 2 do 4 baréw

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 1000x600x850 z,c,DNS0
szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304, konstrukcja wyrobu spawano -
Stétzbasenem | zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5
gtebokosci mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Komory
400mm wykonane sg technologig spawania z blachy min. 1,5 mm. Wszystkie
pofaczenia $cian i dna s3 wykonane po tuku R 14. Otwory spustowe
standardowo wykonane s3 w gérnym narozniku dna komory. Szkielet:
no$niki wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), maskownice z
trzech stron komory wykonane z blachy o grubosci min. 1,0 mm
zapewniajace sztywnosci konstrukgji. Szkielet wyposazony w nogi
regulowane z mozliwoscia regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru
bazowego 850 mm. Wytrzymatos¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w plaszczyznie poziomej 150kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu na
obciazenia statyczne w plaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty ptyty,
tylne lub boczne (w zaleznosci od typu plyty) wygiete w gdre z blachy
stanowigcej ptaszczyzne robocza ptyty na wysokos¢ 50 mm ponad
krawed? ptyty. Przestawanie plyty z tytu min. 45 mm. Wyréb wyposazony
w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. W plytach
zabrania sie stosowania na wypetnienia materiatow chtongcych wilgo¢,
nawet jesli s przed tym zabezpieczone. Komory basendw wyposazone w
standardzie w syfony z sitkiem nierdzewnym. Stoly z basenami w
standardzie wyposazone w maskownice boczne i czotowg ze stali
nierdzewnej. Gtebokos¢ komory:

400 mm

bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
requlacja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
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/min do 36 I/min przy 3 do 5 bardw, wysieg: 250 mm

St6t ze zlewem 1 | Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 1200x600x850 z,c,DN50
komorowym szlifowanych (ziarno 240) wg AlSI 304. Konstrukcja wyrobu spawano-

komorazlewej | zgrzewana. Plyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5

strony mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt

usztywnier uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen, a ich
umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora wykonana
technologia tfoczenia o wym.: 500x400x250 mm. Wszystkie potgczenia
$cian i dna s3 wykonane po tuku R14. Otwory spustowe standardowo
wykonane s3 w gérmym narozniku dna komory. Szkielet: no$niki
wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki géme szkieletu
wykonane w formie ceowym (aby utatwic czyszczenie) z blachy o
grubosci min. 1,5 mm i wysokosci 100 mm zapewniajgcym
podwyzszenie sztywnosci konstrukeji, maskownice komér wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0 mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane
z mozliwoscig requlacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850
mm. Wytrzymatos¢ plyty wierzchniej na obciazenia statyczne w
ptaszczyznie poziomej 150 kg/m?2. Wytrzymatos¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w pfaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty piyty tylne lub
boczne (w zaleznoci od typu plyty) wygiete w gére z blachy stanowigcej
plaszczyzne robocza plyty na wysokosé 50 mm ponad krawedz pyty, 60
mm od powierzchni robocze]. Zagtebienie plyty wykonane jest 30 mm
od bokéw (w zaleznosci od typu plyty) i 50 mm od czofa. Przestawanie
plyty z tytbu min. 45 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. W plytach nie stosuje sie na wypetnienia
materiatéw chtongcych wilgo¢, nawet jesli sg przed tym zabezpieczone.
Komory zlewozmywakowe wyposazone w standardzie w syfony z sitkiem
nierdzewnym

bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewkaz | 400x400x250 z,c,DN50
requlacjg strumienia, glowice zawordw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeplywu wody od 30
[/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 250 mm
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POMIESZCZENIE MYCIA | DEZYNFEKCJI JAJ

6.1.

1

Umywalka ze
stali nierdzewnej

Wymagane parametry jak w poz. 5.7.

400x400x250

bateria

Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
regulaja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 200 mm

6.2.

Naswietlacz do
dezynfekdji jaj

Wykonanie: stal nierdzewna AISI 304, 2 magnetyczne zatrzaski majace
na celu kazdorazowe domykanie czota szuflady do korpusu, uszczelka
odporna na dziatanie UV, wody i detergentdw uszczelniajgca uktad czoto
szuflady - korpus naswietlacza, sterylizacja za pomoca promieni UV- C,
oprawy zrédet promieniowania z zaptonnikami elektronicznymi,
wylacznik bezpieczenstwa wysunietej szuflady (uniemozliwiajace
Swiecenie Zrodta promieniowania podczas zatadunku i rozfadunku
szuflady), automatyczne wytgczanie sterylizacji po uptywie 60 sekund
realizowane uktadem elektronicznym, sygnalizator diodowy
realizowania procesu odkazania - naswietlania, dwu torowy
podswietlany wytacznik zasilania gtdwnego realizujacy roztaczenie fazy i
wylaczenie urzadzenia, szuflady wyposazone w prowadnice rolkowe
zapewniajace peten wysuw kratki (wsadu). Urzadzenie wyposazone w
rejestrator czasu pracy. Czas cyklu naswietlania: 60 s., jednorazowy
wsad: 30 szt. jaj.

358x512x255

0,05

230

6.3.

Stét ze zlewem 1
komorowym
komora z lewej
strony z potka

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych
szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano-
zgrzewana. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci minimum 1,5
mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt
usztywnien uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen, a ich
umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora wykonana
technologig tfoczenia o wym.: 500x500x250 mm. Wszystkie potaczenia

1500x700x850

z,c,DN50
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Scian i dna sa wykonane po tuku R14. Otwory spustowe standardowo
wykonane s3 w gérnym narozniku dna komory. Szkielet: no$niki
wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki géme szkieletu
wykonane w formie ceowym (aby utatwi¢ czyszczenie) z blachy o
grubosci min. 1,5 mm i wysokosci 100 mm zapewniajgcym
podwyzszenie sztywnosci konstrukcji, maskownice komér wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0 mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane
z mozliwoscia regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850
mm. Wytrzymatos¢ ptyty wierzchniej na obciazenia statyczne w
plaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu na obciazenia
statyczne w ptaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty piyty tylne lub
boczne (w zaleznoci od typu plyty) wygiete w gore z blachy stanowigcej
plaszczyzne roboczg plyty na wysokos¢ 50 mm ponad krawedz pyty, 60
mm od powierzchni robocze]. Zagtebienie ptyty wykonane jest 30 mm
od bokéw (w zaleznosci od typu ptyty) i 50 mm od czofa. Przestawanie
plyty z tytu min. 45 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. W ptytach nie stosuje sie na wypetnienia
materiatéw chtonacych wilgo¢, nawet jesli s3 przed tym zabezpieczone.
Komory zlewozmywakowe wyposazone w standardzie w syfony z sitkiem
nierdzewnym.

bateria

Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
regulacja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 250 mm

64.

Szafa chiodnicza,
poj. 700L,
NIERDZEWNA

Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze maja by¢ wykonane ze stali
nierdzewnej gatunku OH18N9 (AISI304). Sterowanie cyfrowe z
wyswietlaczem temperatury przystosowane do pracy w temperaturze
otoczenia do +43 °C. Bezobstugowe usuwanie skroplin powstajacych w
czasie rozmrazania (odparowanie). Automatyczne i reczne rozmrazanie
chtodnicy grzatka. Izolacja poliuretanowa 60 mm. Obieg powietrza
wymuszony za pomocg wentylatoréw oraz kanatem nawiewnym na
tylniej Scianie. Uszczelka drzwi z wktadem magnetycznym,

730x845x2130

0,55

230
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demontowana. Mozliwos¢ demontowania nosnikow prowadnic, celem
dokfadnego oczyszczenia wnetrza. Ekologiczny czynnik chtodniczy
R404a. Przestrzen robocza przystosowana do normalizowanych
pojemnikéw GN1/1 lub GN2/1. Zagtebione dno komory. Drzwi
wyposazone w zawiasy z samodomykaczem (przy otwarciu drzwi <90°).
Bezdotykowy wytacznik wentylatora chtodnicy po otwarciu drzwi. Uchwyt
drzwi ma by¢ wykonany z poszycia zewnetrznego drzwi na catej ich
dugosci. Nogi requlowane, nierdzewne. Maksymalne obcigzenie pétki:
30 kg, maksymalny zatadunek: 150 kg. Temperatura wnetrza: -2 +
+10°C. Wyposazenie: 5 rusztdw metalowych, plastyfikowanych GN 2/1,
5 kompletéw prowadnic, zamek.

POMIESZCZENIE URZADZEN CHEODNICZYCH

7.1. 1 Umywalka ze Wymagane parametry jak w poz. 5.1.
stali nierdzewnej

1 bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
requlacja strumienia, gtowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 bardw, wysieg: 200 mm

7.2. 1 Szafa chtodnicza, | Wymagane parametry jak w poz. 6.5. 730x845x2130
poj. 700L,
NIERDZEWNA

73 1 Szafa chtodnicza, | Wymagane parametry jak w poz. 6.5. 730x845x2130
poj. 700L,
NIERDZEWNA

7.4, 1 Szafa mroznicza, | Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze maja by¢ wykonane ze stali 700x865x2000
poj. 700L, nierdzewnej gatunku OH18N9 (AISI304). Sterowanie cyfrowe z
NIERDZEWNA wyswietlaczem temperatury przystosowane do pracy w temperaturze

otoczenia do +43 °C. Bezobstugowe usuwanie skroplin powstajacych w
czasie rozmrazania (odparowanie). Automatyczne i reczne rozmrazanie
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chtodnicy grzatka. lzolacja poliuretanowa 60 mm. Obieg powietrza
wymuszony za pomocg wentylatorw oraz kanatem nawiewnym na
tylniej Scianie. Uszczelka drzwi z wktadem magnetycznym,
demontowana. Mozliwo$¢ demontowania nosnikéw prowadnic, celem
doktadnego oczyszczenia wnetrza. Ekologiczny czynnik chtodniczy
R404a. Przestrzen robocza przystosowana do normalizowanych
pojemnikéw GN1/1 lub GN2/1. Zagtebione dno komory. Drzwi
wyposazone w zawiasy z samodomykaczem (przy otwarciu drzwi <90°).
Bezdotykowy wytacznik wentylatora chtodnicy po otwarciu drzwi. Uchwyt
drzwi ma by¢ wykonany z poszycia zewnetrznego drzwi na catej ich
dtugosci. Grzatka zabezpieczajaca uszczelke przed przymarzaniem do

oscieznicy. Nogi regulowane, nierdzewne. Maksymalne obciazenie pétki:

30 kg, maksymalny zatadunek: 150 kg. Temperatura wnetrza: szafa
mroznicza: -14 + -21°C. Wyposazenie: 5 rusztéw metalowych,
plastyfikowanych G 2/1, 5 kompletow prowadnic, zamek.

71.5.

Szafa chtodniczo-
mroznicza, poj.
700L,
NIERDZEWNA

Obudowa zewnetrzna oraz wnetrze maja by¢ wykonane ze stali
nierdzewnej gatunku OH18N9 (AISI304). Sterowanie cyfrowe z
wyéwietlaczem temperatury. Przystosowana do pracy w temperaturze
otoczenia do +43 °C. Bezobstugowe usuwanie skroplin powstajacych w
czasie rozmrazania (odparowanie). Automatyczne i reczne rozmrazanie
chtodnicy grzatka. 1zolacja poliuretanowa 60 mm. Obieg powietrza
wymuszony za pomocg wentylatoréw oraz kanatem nawiewnym na
tylniej $cianie. Uszczelka drzwi z wkladem magnetycznym,
demontowana. Mozliwo$¢ demontowania nosnikéw prowadnic, celem
doktadnego oczyszczenia wnetrza. Ekologiczny czynnik chtodniczy
R404a. Przestrzen robocza przystosowana do normalizowanych
pojemnikéw GN1/1 lub GN2/1. Zagtebione dno komér. Drzwi
wyposazone w zawiasy z samodomykaczem (przy otwarciu drzwi <90°).
Bezdotykowy wytacznik wentylatora chtodnicy po otwarciu drzwi. Uchwyt
drzwi wykonywany z poszycia zewnetrznego drzwi. Grzatka
zabezpieczajaca uszczelke przed przymarzaniem do oécieznicy (w

730x845x2130

0,95

230
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komorze mrozniczej). Niezalezne agregaty dla kazdej z komér. Gérna
komora chtodnicza, dolna komora mroznicza. Nogi regulowane,
nierdzewne. Maksymalne obcigzenie pétki: 30 kg, maksymalny
zatadunek: 2 x 75 kg. Temperatura wnetrza: komora chtodnicza: -2 +
+100C, komora mroznicza: -14 = -210C.

7.6 Stét z pétka Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 800x600x850
szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano -
zgrzewana, dopuszcza sie polaczenia z zastosowaniem elementow
zZtacznych w przypadku potaczen ptyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci minimum 1,0 mm -
wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania.
Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie s pokryte
tworzywem sztucznym, zabezpieczajac ja w ten sposob przed
wchfanianiem wilgoci. Szkielety - no$niki wykonane z profili
kwadratowych (40x40x1,25), taczniki gérne szkieletu wykonane w
formie ceowym (fatwos¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5 mmi
wysoko$ci 100 mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci
konstrukeji. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscia
regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w pdtke petna spawang do szkieletu, wyposazona w
usztywnienie wzdtuzne. Przestrzen pomiedzy posadzka a pétka stotu
wynosi 150 mm. Wytrzymatos¢ plyty wierzchniej na obciazenia statyczne
w plaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos¢ pétki na obcigzenia
statyczne w plaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu
na obcigzenia statyczne w plaszczyznie pionowej 250 kg/m2. Ranty ptyty
tylne wygiete w gdre na wysokos¢ 50 mm wykonane z dwdch poszy¢
blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajacym.
Przestawanie pyty z tybu min. 45 mm, z bokéw min. 20 mm. Wyréb
wyposazony w bolec ekwipotemcjalny do wyréwnania potencjatéw

MAGAZYN PRODUKTOW SUCHYCH

8.1. | 2 | Regat Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Profile no$ne 30x30x1,0. | 1100x700x180 |
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magazynowy Usztywniane pdtki z blachy o grubosci 1,5 mm. Pétki grubosci 30 mm.
Swiatto miedzy potka dolng a posadzka zgodne z DIN 18865. Potki
regatow trwale pofgczone - spawane do szkieletéw. Regat wyposazony w
4 potki petne. Wyrdb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. Regulacja wysokoéci nézek w zakresie = 15
mm. Maksymalne obcigzenie kazdej pétki wynosi min. 85 kg/m2.

MAGAZYN NAPOJOW
8.2. 2 Regat Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Profile no$ne 30x30x1,0. 1100x700x180
magazynowy Usztywniane potki z blachy o grubosci 1,5 mm. Pétki grubosci 30 mm.
Swiatto miedzy potka dolng a posadzka zgodne z DIN 18865. Potki
regatéw trwale pofaczone - spawane do szkieletow. Regat wyposazony w
4 potki petne. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatow. Regulacja wysokosci nézek w zakresie + 15
mm. Maksymalne obcigzenie kazdej pétki wynosi min. 85 kg/m2.
STANOWISKO MYCIA WOZKOW
9.1 1 myjka Kompaktowe wymiary, zwarta, solidna konstrukcja oraz fatwo$¢ w 375x360x935 3.1 230 z

ci$nieniowa manewrowaniu, wydajnos¢ ttoczenia: 230-560 I/h, cisnienie robocze:
30-150/3-15 bar/MPa, wyposazenie: pistolet spryskujacy z wkiadka Soft;
waz wysokoci$nieniowy 10 m; lanca spryskujgca 850 mm; dysza
trojstopniowa / Power, Manual; dysza tréjstopniowa (0°/25°/40°), dysza
rotacyjna, zabezpieczenie przed skrecaniem, kontrola ci$nienia, maks.
temperatura doprowadzanej wody: do 60 °C.

9.2. 1 Ruszt podtogowy | Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Syfon odptywu pionowy, 800x300
umieszczony centralnie wzgledem rynny. Ruszt przeznaczone do
zastosowania w profesjonalnych kuchniach, z oczkami kwadratowymi o
rozmiarach 23x23 mm

ZMYWALNIANACZYN STOLOWYCH
10.1. 1 St6t ze zlewem 1 | Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 1200x730x850 z,c,DN50
komorowym szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano -

zatadowczy do zgrzewana. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5
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zmywarki, zmywarkamm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt
Z prawej strony usztywnien uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen a ich umiejscowienie
stotu, komoraz | zapewnia dostep do czyszczenia. Szkielet: nosniki wykonane z profili
prawejstrony, z | kwadratowych (40x40x1,25), faczniki gérne szkieletu wykonane w

miejscem na formie ceowym (aby utatwic czyszczenie) z blachy o grubosci min. 1,5
pojemnik z lewej | mm i wysokosci 100 mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci
strony konstrukgji, maskownice komér wykonane z blachy o grubosci min. 1,0

mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscia regulacji w
zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Wytrzymato$¢ plyty
wierzchniej na obcigzenia statyczne w plaszczyznie poziomej wynosi 150
kg/m2. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania
potencjatéw. W plytach zabrania sie stosowania na wypetnienia
materiatéw chtongcych wilgo¢, nawet jesli s przed tym zabezpieczone.
kotnierza gumowego. Srednica otworu zrzutowego po zamontowaniu
kotnierza wynosi @ 180 mm. Szkielet stotu wyposazony we wsporniki na
kosze. Plyta robocza z obnizong czedcia o szerokosci 510 mm co
zapewnia prawidtowy przesuw koszy do zmywarek o wym. 500x500
mm. Stét wyposazony w kotnierz ochronny z blachy o wysokosci 200
mm. W wystajacym na dtugosci 400 mm fragmencie plyty znajduje sie
otwdr na odpady. Otwdr na odpadki wyposazony w kotnierz gumowy o
wewnetrznej $rednicy @180 mm. Otwor na odpadki wykonany w formie
pierécienia nierdzewnego, przystosowany do osadzenia kotnierza
gumowego. Srednica otworu zrzutowego po zamontowaniu kotnierza
wynosi @ 180 mm. Szkielet stotu wyposazony we wsporniki na kosze.

10.2. 1 Bateria Bateria stojaca, jednokolumnowa %", pokretta metalowe, wylewka
prysznicowa z obrotowa z regulacja strumienia, chromowana stalowa sprezyna z
wylewka podparciem, waz w oplocie stalowym, gtowice zaworéw samosmarowne

z zabezpieczeniem zwrotnym, regulowany wspornik kolumny, odlegtos¢
od sciany: 35+165 mm, natezenie przeptywu wody od 9 I/min do 15
|/min przy 2 do 4 baréw

10.3. 1 Zmywarko- Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI304, przystosowana do mycia 750x880x1390.1830 8,6 400 z,DN50
wyparzarka talerzy, naczyn kuchennych, tac, garkéw itp., w petni zautomatyzowany
kapturowa do proces mycia i ptukania, stop/start po otwarciu/zamknieciu kaptura,
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mycia naczyn i odplyw grawitacyjny, osobne ramiona mycia i ptukania, dwa cykle mycia
szkfa (50i1205.), wbudowana pompa wspomagajaca ptukanie, podwojny
filtr komory myjacej + filtr pompy, termometr komory i bojlera, gteboko
ttoczona komora myjaca, fatwo wyjmowany wspornik kosza, mozliwo$¢
instalacji zmywarki w rogu pomieszczenia, tatwy dostep do wnetrza
urzadzenia umozliwiajacy serwisowanie. Wymiary kosza: 500 x 500 mm,
maksymalna Srednica talerza: 410 mm, mozliwo$¢ mycia pojemnikéw
GN1/1, wydajno$¢ 30 koszy/h, zuzycie wody: 2,8 I./cykl. Wyposazenie:
system dozujacy $rodki ptuczace, kosz do talerzy - 2 szt., kosz ptaski do
szklanek - 1 szt., koszyczek do sztuécéw - 1 szt.

Zmiekczaczwody | Zmiekczacz pétautomatyczny zapewniajacy skuteczng ochrone przed 08 230
osadami kamienia, ilo$¢ uzdatnionej wody w trakcie regeneracji: 1500
I./h, natezenie przeptywu: 0-30 |./min., ci$nienie robocze: 1,5-6,0 bar,
czas regeneracji 66 min., Srednica przytacza 3/4", temperatura
maksymalna wody: 20 °C, zbiornik soli: 10 kg, zuzycie soli 1 kg.

Stéhbwyladowezy | Wykenaniezblachrurksztohiownikéw-profilinicrdzewnyeh | 1000x610x850
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10.5. 1 Okap Konstrukcja skrzyniowa samono$na wykonana w catosci ze stali 1000x1000x400
kondensacyjny nierdzewnej AISI 304 o grubosci min. 1,0 mm. Okapy muszg by¢
nad zmywarke przeznaczone nad zmywarki lub inne urzadzenia wytwarzajace znaczne

ilosci pary wodnej; konstrukeja zapewniajaca osadzanie pary wodnej na
specjalnie wyprofilowanym wnetrzu okapu, gdzie sie skrapla i zostaje
odprowadzona do kanalizacji poprzez system rynienek ociekowych oraz
przewdd odprowadzajacy. Okap musi by¢ wyposazony w kréciec
wyciagowy okragte - 1 szt.; do kré¢écow musza by¢ dotgczone
przepustnice, umozliwiajgce regulacje przeptywu powietrza w zakresie
50-100 %. Okapy musza posiadac odlewane uchwyty do montazu
zawiesi znajdujacych sie w obrysie okapu, co umozliwia montowanie
maskownic zabudowy kanatow (przestrzeni nad okapem) w kazdym
momencie eksploatacji okapu.

10.6. 2 Szafa przelotowa | Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Konstrukcja z blachy z 1000x600x2000
na naczynia grubosci min. 1,0 mm. Sufit naktadany. Stata usztywniana przegroda
czyste, drzwi $rodkowa i 2 pétki przestawne. Mozliwo$¢ zmiany na obiekcie ndg z
suwane requlowang wysokoscia na zespoly jezdne. Swiatto pomiedzy pétka

dolng, a posadzka zgodne z DIN18865. Elementy no$ne zaczepow pétek
wykonane w formie listew nierdzewnych i montowane w sposéb
uniemozliwiajacy zaleganie nieczystosci - demontowalne. Zabrania sie
wykonywania otworéw nosnych zaczepéw w elementach
konstrukcyjnych szaf oraz osadzania pétek na bolcach montowanych na
state. 2 pétki wyjmowane z mozliwoscia regulacji w zakresie 300 mm, co
12,5 mm. Drzwi suwane zawieszone na tozyskowanej rolce w
prowadnicy nierdzewnej, wyposazone w elastyczny odbojnik -
amortyzator zabezpieczajacy przed zasuwaniem sie drzwi za siebie.
Zatrzask magnetyczny i zawiasy drzwiowe zamontowane tak, aby nie
zabieraly $wiatla technologicznego wnetrza szafki po otwarciu drzwi.
Ergonomiczny uchwyt drzwiowy - profil chwytowy wyprofilowany z
poszycia zewnetrznego o szerokosci 60 mm. Wyréb wyposazony w bolec
ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Regulacja wysokosci w
zakresie = 15 mm.




gap Pracownia Architektoniczna Patrycja Steinke-Odebralska

Tel.:695 243 777, e-mail:patrycjasteinke@02.pl, 83-200 Starogard Gd., ul. Gryfa Pomorskiego 2a

1 Pojemnik na Wykonanie ze stali nierdzewnej AlSI 304. Pojemnik wyposazony w 402x402x671
odpadki poj.70l | pokrywe zdejmowang z uchwytem i mozliwo$cig zawieszania jej na
mobilny walcu pojemnika. Potaczenie $ciany bocznej (walca) z dnem wykonane
po tuku, co umozliwia tatwe czyszczenie wnetrza bez uzycia skrobakow
niszczacych powierzchnie wewnetrzne wyrobéw; nie dopuszcza sie
potaczenia innego niz po tuku. Polaczenie walca z dennica wyspawane
(nie dopuszcza sie potaczen lutowanych, klejonych czy innych). Pojemnik
wyposazony w 4 kota skretne 0 @ 125 mm. Pojemnos¢ 70 1.
KUCHNIA GEOWNA
11.1. 1. Stétze zlewem 1 | Wymagane parametry jak w poz. 5.6. 1300x600x850 z,c,DN50
komorowym
komora z prawej
strony z pdtka
1 bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
requlacjg strumienia, gtowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podfaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 250 mm
11.2 1 Umywalka ze Wymagane parametry jak w poz. 5.7. 400x400x250 z,c,DN50
stali nierdzewnej
1 bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
regulacja strumienia, gtowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
[/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 200 mm
11.3. 1 Stét szkieletowy | Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 600x600x850
szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano -
zgrzewana, dopuszcza sie potaczenia z zastosowaniem elementéw
Ztacznych w przypadku potaczen plyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci minimum 1, mm -
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wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania.
Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie s3 pokryte
tworzywem sztucznym, zabezpieczajac ja w ten sposob przed
wchfanianiem wilgoci. Szkielety - nosniki wykonane z profili
kwadratowych (40x40x1,25), faczniki gérne szkieletu wykonane w
formie ceowym (fatwos¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5 mmi
wysokosci 100 mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci
konstrukcji. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwocia
regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w rame usztywniajaca wykonana z profili o przekroju
kwadratowym (30x30x1). Przestrzer pomiedzy posadzka a
wzmocnieniami wynosi 150 mm. Wytrzymato$¢ plyty wierzchniej na
obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos¢
szkieletu na obciazenia statyczne w ptaszczyZnie pionowej 250 kg/m2.
Ranty plyty tylne wygiete w gére na wysokos¢ 50 mm wykonane z dwéch
poszy¢ blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajacym.
Przestawanie ptyty z tytu min. 45 mm, z bokéw min. 20 mm. Wyréb
wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw

11.4. 1 Pojemnik na Wymagane parametry jak w poz. 12.7. 402x402x671
odpadki poj. 701
mobilny
11.5. 1 Stétz basenem | Wymagane parametry jak w poz. 5.4. 1000x600x850
gtebokosci
400mm do
mycia sprzetu
kuchennego
11.6. 1 Bateria Bateria stojaca, jednokolumnowa 4", pokretta metalowe, wylewka
prysznicowa z obrotowa z regulacjg strumienia, chromowana stalowa sprezyna z
wylewka podparciem, waz w oplocie stalowym, gtowice zaworéw samosmarowne

z zabezpieczeniem zwrotnym, regulowany wspornik kolumny, odlegtos¢
od sciany: 35+165 mm, natezenie przeptywu wody od 9 I/min do 15




gap Pracownia Architektoniczna Patrycja Steinke-Odebralska

Tel.:695 243 777, e-mail:patrycjasteinke@02.pl, 83-200 Starogard Gd., ul. Gryfa Pomorskiego 2a

|/min przy 2 do 4 baréw

1.7.

Regat ociekowy
na naczynia
kuchenne

Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Rama wykonana z profilu
30x30x1,0 mm. Rama boczna gieta z jednego profilu (jeden odcinek).
Nie dopuszcza sie elementéw spawanych z kilku fragmentéw. Regat
przeznaczony do przechowywania duzych gamkéw, rondli, tac, itp. 4
azurowe pétki, przeswit pomiedzy pétkami: 513 mm.Wymagane
parametry jak w poz. 7.6.

Wymagane parametry jak w poz. 7.6.

900x450x1800

11.8.

zlewem
komorowym

Komora i blat ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AlSI 304. Zlew
400x400x(H)250 mm. Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego. Pétka wzmocniona profilem stalowym. Z rantem 40 mm
pozwala zachowac higiene. Otwor o $rednicy 30 mm pod baterie
.Odptyw o Srednicy 52 mm przystosowany do standardowych syfonow.
Komory zlewozmywakowe wyposazone w standardzie w syfony z sitkiem
nierdzewnym.

600x600x850

z,c,DN50

bateria

Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
requlacjg strumienia, gtowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podfaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 baréw, wysieg: 250 mm

11.9.

Maszyna do
mielenia miesa

Podstawa wykonana ze stopu aluminium, wszystkie elementy majace

bezposredni kontakt z zywnoscig wykonane ze stali nierdzewnej, tatwa
obstuga i czyszczenie, wentylowany silnik, zespét mielgcy sktada sie ze
$limaka, noza oraz sitka z otworem o $r. 4,5 mm, wydajno$¢: 165 kg/h.

215x440x520

0,8

400

11.10.

Stét szkieletowy z
potka

Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych
szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano -
zgrzewana, dopuszcza sie pofaczenia z zastosowaniem elementéw
ztacznych w przypadku potaczen plyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,0 mm -
wypetnienie materiatem drewnopochodnym, thumigcym drgania.
Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie sa pokryte
tworzywem sztucznym, zabezpieczajac ja w ten sposdb przed

1200x600x850
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wchfanianiem wilgoci. Szkielety - noéniki wykonane z profili
kwadratowych (40x40x1,25), taczniki gorne szkieletu wykonane w
formie ceowym (fatwos¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5 mmi
wysokosci 100 mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci
konstrukcji. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscia
regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w rame usztywniajaca wykonana z profili o przekroju
kwadratowym (30x30x1). Przestrzen pomiedzy posadzka a
wzmocnieniami wynosi 150 mm. Wytrzymato$¢ plyty wierzchniej na
obciazenia statyczne w plaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymatos¢
szkieletu na obciazenia statyczne w ptaszczyznie pionowej 250 kg/m2.
Ranty plyty tylne wygiete w gére na wysokos¢ 50 mm wykonane z dwéch
poszy¢ blachy nierdzewnej z dodatkowym zattoczeniem usztywniajacym.
Przestawanie plyty z tytu min. 45 mm, z bokéw min. 20 mm. Wyréb
wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatow

11.11. Mikser Wykonany z metalu powlekanego emalia, przeznaczony do wyrabiania 440x500x630 045 | 230
planetarny do ciast lekkich, ubijania piany, itp. Wyposazony w dZzwignie pionowego
ciasta przesuwu dziezy, ostone bezpieczenstwa, mieszadto hakowe, mieszadto
plaskie, rézge ze stali nierdzewnej, dzieza ze stali nierdzewnej o
pojemnosci 10 1. llos¢ predkosci: 3, zakres predkosci: 108/195/355
obr./min.
11.12. Stét z pétka Wymagane parametry jak w poz. 7.6. 1000x600x850
11.13. Stét ze zlewem 1 | Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 1200x600x850

komorowym
komora z lewej
strony

szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano-
zgrzewana. Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci minimum 1,5
mm, usztywniana elementami metalowymi ze stali nierdzewnej. Ksztatt
usztywnien uniemozliwia zaleganie zanieczyszczen, a ich
umiejscowienie zapewnia dostep do czyszczenia. Komora wykonana
technologia tfoczenia 0 wym.: 500x400x250 mm. Wszystkie potaczenia
$cian i dna sg wykonane po tuku R14. Otwory spustowe standardowo
wykonane s3 w gérnym narozniku dna komory. Szkielet: no$niki
wykonane z profili kwadratowych (40x40x1,25), taczniki géme szkieletu
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wykonane w formie ceowym (aby utatwic czyszczenie) z blachy o
grubosci min. 1,5 mm i wysokosci 100 mm zapewniajacym
podwyzszenie sztywnosci konstrukcji, maskownice komér wykonane z
blachy o grubosci min. 1,0 mm. Szkielet wyposazony w nogi regulowane
z mozliwoscia regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850
mm. Wytrzymatos¢ plyty wierzchniej na obciazenia statyczne w
ptaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymato$¢ szkieletu na obcigzenia
statyczne w pfaszczyZnie pionowej 250 kg/m2. Ranty piyty tylne lub
boczne (w zaleznosci od typu plyty) wygiete w gére z blachy stanowiacej
plaszczyzne robocza plyty na wysokos¢ 50 mm ponad krawedz plyty, 60
mm od powierzchni roboczej. Zagtebienie ptyty wykonane jest 30 mm
od bokdw (w zaleznosci od typu plyty) i 50 mm od czota. Przestawanie
plyty z tytu min. 45 mm. Wyréb wyposazony w bolec ekwipotencjalny do
wyréwnania potencjatéw. W plytach nie stosuje sie na wypetnienia
materiatéw chtonacych wilgo¢, nawet jesli s przed tym zabezpieczone.
Komory zlewozmywakowe wyposazone w standardzie w syfony z sitkiem
nierdzewnym.

bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z
regulacja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podfaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
/min do 36 I/min przy 3 do 5 bardw, wysieg: 250 mm

11.14 1 Stét z pétka Wymagane parametry jak w poz. 7.6. 1000x600x850
11.15. 1 Stét ze zlewem 1 | Wymagane parametry jak w poz. 5.6 1300x600x850
komorowym
komora z lewej
strony
11.15a. 1 Stét z pétka Wymagane parametry jak w poz. 7.6 1400x600x850
2 bateria Bateria zlewozmywakowa 12", pokretta metalowe, obrotowa wylewka z

regulacja strumienia, glowice zaworéw samosmarowne, niezacieralne,
podtaczenie elastycznymi przewodami, natezenie przeptywu wody od 30
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/min do 36 I/min przy 3 do 5 bardw, wysieg: 250 mm

11.16.

Krajalnica do
warzyw z
kompletem 6
tarcz

Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane z metalu. Pétokragly
podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami. Automatyczna funkcja
uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie i bezpieczne
podawanie produktéw. Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia
ogdrkdéw, pora, itp. Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukgji podajnik i
dZwignia dociskowa znajdujg sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc
ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi urzadzenia. Metalowe lub
wykonane z acetalu albo poliuretanu tarcze tnace wyposazone w ostrza,
ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia. Uchwyt z tytu
utatwia przenoszenie. Jedna predkos¢. Wydajnos¢: do 300 kg/h.
Pojemnos¢ podajnika: 1,65 |. Zestaw 6 tarcz: tarcza do krojenia w cienkie
plastry 1,5 mm, tarcza do krojenia w cienkie plastry 4 mm, tarcza do
widrkéw 2 mm, standardowa tarcza tngca plastry 10 mm, kratka do
krojenia w kostke 10x10 mm, tarcza do krojenia w stupki 4,5x4,5 mm, 2
wieszaki Scienne na 3 tarcze.

215x425x495

0,25

400

11.17.

Stétz pétka

Wymagane parametry jak w poz. 7.6.

1200x600x850

11.18.

Waga stotowa

Nosnos¢: 15 kg, dziatka legalizacyjna: 5 g, klasa doktadnosci: IIl, zakres
wazenia: 100 g + 15 kg, czas pomiaru: 2 5., temperatura pracy: -10 °C +
+40 °C, wymiary szalki: 342x235 mm, automatyczne zerowanie pustej
szalki, automatyczne wygaszanie wyswietlacza, tara, blokada tary,
wprowadzanie tary z klawiatury, podglad masy brutto,
energooszczednos¢, zasilanie sieciowe, akumulatorowe lub bateryjne

352x389x104

11.19.

Piec
konwekcyjno-
parowy z sonda
termiczng
(10xGN1/1)

Urzadzenie wolnostojace wykonane ze stali chromoniklowej wg DIN
1.4301. 7 trybow pracy: mieso, dréb, ryba, dodatki, potrawy z jajek,
wypieki, Finishing, tryb konwekcyjno-parowy z 3 rodzajami pracy: para
30-130°C, gorace powietrze 30-300°C, kombinacja pary i gorgcego
powietrza 30300°C. Mozliwos¢ przyrzadzania zatadunkéw mieszanych z
nadzorem pojedynczych pétek i dostosowaniem dla kazdej pétki czasu

847x771x1042

18,6

400
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funkeji Finishing w zaleznosci od jej obtozenia. System pomiaru i
regulacji wilgotnosci, z doktadnoscig do 1% wilgotnosci. Automatyczne
procesy Finishing. Gotowanie Delta-T do delikatnego przyrzadzania
duzych sztuk miesa. Samodzielnie konfigurowalny, dostosowany do
uzytkownika wyswietlacz obstugi (obrazy, teksty itd.). Kolorowy
wyswietlacz i ekran dotykowy z upraszczajacg obstuge intuicyjna
symbolika. Centralne pokretto nastawcze z funkcjg ,Push” do
zatwierdzania wprowadzonych danych. Automatyczny system czyszczaco
- pielegnacyjny komory urzadzenia i generatora pary z automatycznym
rozpoznawaniem stanu zabrudzenia i ogélnego stanu utrzymania
urzadzenia. Whudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz reczny z
funkgja odcinania wody i ptynng regulacja strumienia. System
automatycznego wyswietlania komunikatéw serwisowych. Piec musi
posiadac rejestracje temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem.
Przyrzad do pozycjonowania czujnika temperatury rdzenia. Mozliwos¢
zaprogramowania 350 programéw po 12 krokéw kazdy. 3-stopniowa
regulacja nawilzania przy 30-260°C w trybie pracy ,gorace powietrze"
oraz w trybie ,kombinacja pary i goracego powietrza”. 5
programowanych predkosci pracy wentylatora. 5 pozioméw garowania,
programowane. System szybkiego i bezpiecznego schtadzania komory
urzadzenia. Programowanie automatycznego startu urzadzenia z
uwzglednieniem daty i czasu. Jednostka temperatury do wyboru w °C
lub °F. Ustawienie czasu w godz./min. lub min./sek. Wskazniki wartosci
rzeczywistych i nastawionych. Cyfrowy, 24 godzinny zegar nastawczy z
ustawieniem pracy ciagtej. Zegar czasu rzeczywistego 24 h.
Wysokowydajny generatorpary z automatycznym poborem wody.
Automatyczne odprowadzanie kondensatu. System rozprowadzenia
powietrza w komorze. Doptyw energii sterowany zaleznie od potrzeb.
Odchylana ostona wentylatora z szybkoztgczami. Wbudowany hamulec
wirnika. Od$rodkowe, nie wymagajace filtra odprowadzanie thuszczu.
Drzwi urzadzenia z podwdjng szybg i wentylowana przestrzenia
wewnetrzna. Blokada otwartych drzwi przy 120°/180°. Bezdotykowy
wytacznik drzwiowy. Wciskana, fatwa do wymiany uszczelka drzwi.
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Utatwiajace wprowadzenie boczne prowadnice dla stelazy ruchomych.
Wzdtuzny ukfad prowadnic odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/1, 1/2,
113, 213, 2/8. Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z
zaokraglonymi narozami. Halogenowe oswietlenie komory z
termoodpornym szktem Ceran. Zdejmowane, wychylane stelaze
zawieszane z dodatkowa prowadnica na pojemnik do zbierania ttuszczu.
Prowadnice w ksztatcie ,litery U" z otworami pozycjonujacymi,
umozliwiajacy fatwy zatadunek. Ztacze USB do transmisji danych HACCP.
System informujacy o dziataniu urzadzenia oraz ostrzegawczy, np. w
przypadku braku wody. Ogranicznik temperatury dla generatora pary i
goracego powietrza. Maksymalna wysokos¢ najwyzszej pétki 1,60 m.
Obstugiwana jedng reka klamka z mozliwoscig zamykania
zatrza$nieciem drzwi. Drzwiczki serwisowe dostepne z przodu
urzadzenia. Pojemnos¢: 10xGN1/1

zmiekczacz wody

Imiekczacz potautomatyczny zapewniajacy skuteczng ochrone przed
osadami kamienia, ilo$¢ uzdatnionej wody w trakcie regeneracji: 1500
|./h, natezenie przeptywu: 0-30 |./min., ci$nienie robocze: 1,5-6,0 bar,
czas regeneracji 66 min., $rednica przytacza 3/4", temperatura
maksymalna wody: 20 °C, zbiornik soli: 10 kg, zuzycie soli 1 kg.

08

230

11.20. Podstawa pod Wykonana ze stali nierdzewnej ASIS304, wyposazona w prowadnice na | 845x725x700
piec pojemniki GN1/1.
konwekcyjno
parowy z
prowadnicami
na poj. GN
11.21. Okap nad piec Konstrukcja skrzyniowa, samono$na wykonana w catosci ze stali 1000x1100x525
konwekcyjnopar | nierdzewnej AlSI 304 o grubosci min. 1,0 mm. Okap wykonany jako
ow jedno-segmentowy. Wielkosc filtrow umozliwia mycie ich w zmywarce.

Filtry posiadaja uchwyt utatwiajacy montaz. Filtry s rozmieszczone na
catej dtugosci korpusu okapu bez potrzeby stosowania dodatkowych
maskownic zasklepiajgcych. Okap wyposazony w system rynienek
ociekowych dookota ptaszcza okapu i kréciec spustowy w postaci zaworu
kulowego do odprowadzania thuszczu i brudu wychwyconego przez filtry
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na zewnatrz urzadzenia. Okap wyposazony w kréciec wyciggowy okragty -
1 szt., do krocca musi by¢ dotgczona przepustnica, umozliwiajaca
regulacje przeplywu powietrza w zakresie 50-100 %. Okap posiada
odlewany uchwyt do montazu zawiesi znajdujacy sie w obrysie okapu, co
umozliwia montowanie maskownic zabudowy kanatéw (przestrzeni nad
okapem) w kazdym momencie eksploatacji okapu.

11.22. 1 Stét z pétka Wykonanie z blach, rur, ksztattownikéw i profili nierdzewnych 900x600x850
jezdny szlifowanych (ziarno 240) wg AISI 304. Konstrukcja wyrobu spawano -
zgrzewana, dopuszcza sie pofaczenia z zastosowaniem elementéw
zZtacznych w przypadku potaczen plyty wierzchniej ze szkieletem. Plyta
wierzchnia wykonana z blachy o grubo$ci minimum 1,0 mm -
wypetnienie materiatem drewnopochodnym, ttumigcym drgania.
Wypetnienie jest obustronnie laminowane, a krawedzie sa pokryte
tworzywem sztucznym, zabezpieczajac ja w ten sposéb przed
wchfanianiem wilgoci. Szkielety - no$niki wykonane z profili
kwadratowych (40x40x1,25), faczniki gérne szkieletu wykonane w
formie ceowym (fatwos¢ czyszczenia) z blachy o grubosci min. 1,5 mmi
wysokosci 100 mm zapewniajacym podwyzszenie sztywnosci
konstrukji. Szkielet wyposazony w nogi regulowane z mozliwoscia
regulacji w zakresie =15 mm od wymiaru bazowego 850 mm. Szkielet
wyposazony w pdtke petna spawang do szkieletu, wyposazong w
usztywnienie wzdtuzne. Przestrzer pomiedzy posadzka a pétka stotu
wynosi 150 mm. Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obciazenia statyczne
w plaszczyznie poziomej 150 kg/m2. Wytrzymato$¢ pétki na obcigzenia
statyczne w plaszczyznie poziomej 125 kg/m2. Wytrzymatos¢ szkieletu
na ohciazenia statyczne w pfaszczyznie pionowej 250 kg/m2.
Przestawanie plyty z tytu min. 45 mm, z bokéw min. 20 mm. Wyréb
wyposazony w bolec ekwipotencjalny do wyréwnania potencjatéw. Stot
wyposazony w 4 kofa skretne o ér. 125 mm, w tym 2 z hamulcem.

11.23. 1 Kuchnia gazowa | e Palniki: 2 x 3,5 kW + 2 x 6 kW 800x700x900 3,23
4-palnikowa ® Na gaz GZ50, dysze na LPG w zestawie

® Dla garnkéw: g 120-300 mm

e Zeliwne ruszty 335 x 300 mm, osobne na kazdy palnik
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® Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach wewnetrznych: 798 x
570 x 470 mm

® Termopara oraz zabezpieczenie przeciw wyptywowe gazu w
przypadku zgaszenia ptomienia

® Blat kuchni: AISI 304, obudowa: AISI 430

® No6zki stalowe z regulacjg 100-165 mm

® Waga: 72 kg

11.24.

Blat neutralny

Element neutralny ma by¢ wykonany ze stali nierdzewnej z gatunku
OH18N9. Segment musi by¢ fatwy do czyszczenia dzieki tagodnie
zaokraglonym krawedziom.

400x700x850

11.24A

Element
neutralny z
szafkg

Element neutralny ma by¢ wykonany ze stali nierdzewnej z gatunku
OH18N9. Segment musi by¢ fatwy do czyszczenia dzieki tagodnie
zaokraglonym krawedziom, ze stali nierdzewnej, z regulacja wysoksoci

800x700x850

11.28.

Patelnia
elektryczna

Przechylna misa do 45° znacznie utatwia Scigganie potraw z patelni i
dodatkowo utatwia czyszczenie trudniej dostepnych elementdw;
Przechyt misy reczny z mechanizmem zapadkowym; Plynna regulacja
temperatury w zakresie 50-275°C; Misa wykonana ze stali nierdzewnej
AISI 304; Pokrywa misy wykonana ze stali nierdzewnej AlSI 30;
Konstrukcja zawiasu umozliwia ustawienie pokrywy w kazdym potozeniu
pod katem w przedziale 0° do 90°

700x600x850

8.1

400

11.29.

Taboret gazowy

Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304, ktéra gwarantuje utrzymanie
najwyzszych standardéw higieny i trwatosci produktu. Maksymalne
obcigzenie palnika: 100 kg. Gwint rury doprowadzajacej R 1/2".
Regulacja wielkoéci ptomienia odbywa sie poprzez obrét pokretta
zaworu. Zakres dostepnej regulacji od tzw. pozycji ekonomicznej
(przepustowo$¢ 25%), az do catkowitego otwarcia zaworu. Taboret
posiada zabezpieczenie przeciwwyplywowe gazu, co oznacza, iz w
przypadku niekontrolowanego zgasniecia palnika, czujnik termiczny
odtacza doptyw gazu. W duzym stopniu zwigksza to bezpieczenstwo
uzytkownikéw. Moc gazowa: 9 kW.

600x600x350

9KwW

11.30.

Okap centralny
wyciggowy z
oéwietleniem

Konstrukcja skrzyniowa, samono$na wykonana w catosci ze stali
nierdzewnej AISI 304 o grubosci min. 1,0 mm. Okap wykonany jako
dwu-segmentowy. Wielkos¢ filtréw umozliwia mycie ich w zmywarce.
Filtry posiadaja uchwyt utatwiajacy montaz. Filtry s rozmieszczone na

2800X1800X450

1,0

230
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catej dtugosci korpusu okapu bez potrzeby stosowania dodatkowych
maskownic zasklepiajacych. Okap wyposazony w system rynienek
ociekowych dookota ptaszcza okapu i kréciec spustowy w postaci zaworu
kulowego do odprowadzania ttuszczu i brudu wychwyconego przez filtry
na zewnatrz urzgdzenia. Okap wyposazony w kro¢ce wyciggowe okragte -
4 s7t., do kréécéw musza by¢ dofaczone przepustnice, umozliwiajace
regulacje przeptywu powietrza w zakresie 50-100 %. Okap posiada
odlewany uchwyt do montazu zawiesi znajdujacy sie w obrysie okapu, co
umozliwia montowanie maskownic zabudowy kanatéw (przestrzeni nad
okapem) w kazdym momencie eksploatacji okapu.

11.31. 2 Odwodnienie Wykonanie ze stali nierdzewnej AISI 304. Syfon odptywu pionowy, 2600x300 DN110
liniowe umieszczony centralnie wzgledem rynny. Ruszt przeznaczone do
zastosowania w profesjonalnych kuchniach, z oczkami kwadratowymi o
rozmiarach 23x23 mm.
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