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] SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Swiadczenie ustugi cateringowej dla uczniéw Szkoly Podstawowej w Rebiszowie,
Szkoty Podstawowej w Mirsku i dzieci w Przedszkolu Publicznym w Mirsku

Zadanie |

Przygotowanie, dostarczenie (z wylgczeniem dni wolnych od nauki) obiadéw

dla ucznidéw:

1. Szkoty Podstawowej w Mirsku, ul. Kpt. Stanistawa Betleja 32 (klasy IV i VIII)
iul. Wodna 2 (klasy I-Ill) , 59-630 Mirsk. Szacuje sie, ze dziennie 11 uczniéw
szkoty bedzie korzystato z obiadéw finansowanych przez Miejsko Gminny O$rodek
Pomocy Spotecznej w Mirsku oraz 41 uczniow z obiaddéw wykupionych przez
rodzicéw.

2. Szkoly Podstawowej w Rebiszowie, Rebiszow 125, 59-630 Mirsk. Szacuje sie,
ze dziennie 14 uczniéw szkoty bedzie korzystato z obiadéw finansowanych przez
Miejsko Gminny Osrodek Pomocy Spotecznejw Mirsku oraz 36 uczniéw z obiadow
wykupionych przez rodzicow.

Zadanie Il

Przygotowanie i dostarczenie (z wytgczeniem dni, w ktérych przedszkole
jest nieczynne) $niadania, obiadu i podwieczorku wraz napojem dla  dzieci
Publicznego Przedszkola w Mirsku, ul. Wodna 2, 59-630 Mirsk. Szacunkowa dzienna
liczba wychowankéw korzystajgcych z positkow wyniesie 96 dzieci.

1. Zamawiajgcy informuje, ze podana liczba uczniéw objetych dozywianiem jest
wielko$cig szacunkowg i moze ulec zmianie w zaleznosci od frekwencji ucznidéw
wdanym dniu. Zamawiajgcy zastrzega prawo do zmiany ilosci positkow
do przygotowania oraz liczby dni korzystania z positkéw. Zmniejszenie ilosci
nie bedzie uprawniato Wykonawcy do dochodzenia roszczen odszkodowawczych.

2. Z realizacjg zadania | zwigzane jest codzienne przygotowywanie i dostarczanie
obiadéw do Szkoty Podstawowej w Mirsku, Szkoty Podstawowej w Rebiszowie
w godzinach od 1032 do 1115;

3. Z realizacjg zadania |l zwigzane jest codzienne przygotowanie i dostarczenie
do Przedszkola Publicznego w Mirsku:

a) sniadania do godziny 73,
b) obiadu i podwieczorku do godziny 1112,

4. Wykonawca obowigzany jest do ustalenia ceny obiadéw dla ucznidw
do zakoriczenia zaje¢ w szkotach tj. do dnia 27 czerwca 2025 r. i catodziennego
wyzywienia dla wychowankéw przedszkola do dnia 14 sierpnia 2025 r.

5. Przewiduje sie, ze ilos¢ oséb uprawnionych do korzystania z obiadéw moze ulec
zmianie, co nie spowoduje zmiany ceny obiadu.

6. Zakres $wiadczonych ustug obejmuje przygotowanie obiadu na gorgco, w ramach
ktérego Wykonawca bedzie zobowigzany do zapewniania dla kazdego ucznia
zgodnie z normami:

a) zupy,
b) drugiego dania, cieptego dodatku do drugiego dnia (np. ziemniaki, makaron,

ryz),

c) surdwki,
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Wielko$¢ positku zgodnie z normami.

Obiady beda dostarczane w termosach cateringowych Iub specjalnych
pojemnikach izolacyjnych, pozwalajgcych na utrzymanie obiadéw we wiasciwe;
temperaturze przez caty czas ich serwowania. Wyporcjowane obiady zamkniete
bedg w jednorazowe pojemniki hermetyczne.

7. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia zamykanych pojemnikéw na resztki
| do odbierania resztek po positkach w tym samym dniu, najp6zniej do godziny
14.00.

8. Drugie dania powinny uwzglednia¢ udziat weglowodanéw (ziemniaki, kasze, ryze,
makarony), biatka (ryby, mieso drobiowe, chuda wotowina), witamin i sktadnikéw
mineralnych w postaci suréwek ze $wiezych lub gotowanych warzyw. Z dan
macznych zaleca sie m.in. pierogi, kluski $lgskie, kopytka, nalesniki.

9. Obiady muszg by¢ ze swiezych artykutéow spozywczych, posiadajgcych aktualne
terminy waznosci. Nie dopuszcza sig migsa i przetworéw z puszek konserwowych
oraz dan gotowanych z pétproduktéw.

10. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za jako$¢ positkdw, ich réznorodnoéé
z wykorzystaniem sezonowych warzyw i owocéw, temperature w chwili podania
oraz jego walory smakowe i estetyczne oraz przygotowanie zgodne z jadtospisem.

11. Jadtospis powinien uwzglednia¢ produkty z kazdej grupy, byé urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny i dostosowany do pory roku i $wiat.
Zamawiajgcy zezwala na powtarzalno$¢ positku po uptywie 15 dni.

12. Jadfospisy powinny by¢ sporzgdzony przez uprawnionego dietetyka (opisane
positki wraz z ich gramaturg i wartoscig odzywczag oraz wykazem alergendw),
Wykonawca ma obowigzek dostarczy¢ na dany tydzien najp6zniej 7 dni przed
tygodniem, w ktérym bedg dostarczane positki dla Dyrektora Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w zakresie przedszkola i szkoly oraz Dyrektorowi Szkoty
Podstawowej w Rebiszowie w zakresie szkoty. Zmiana jadtospiséw moze byé
dokonana wyfgcznie w uzasadnionych przypadkach, zazgodg wyzej
wymienionych kierownikéw jednostek. Jadtospis musi by¢ podpisany przez osobe,
po stronie Wykonawcy, majgca do tego stosowne przygotowanie zawodowe.

13. Jadtospis ma by¢ wywieszony we wszystkich placéwkach o$wiatowych objetych
dozywianiem. Dyrektorzy szkét, sprawdzajg takze zgodno$¢ podanego positku
z wywieszonym przez Wykonawce jadtospisem.

14. Obiady winny by¢ przygotowywane zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (t.j. Dz. U. z 2023 r., poz. 1448, z p6zn.
zm.) i rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U.z 2016 r. poz. 1154)

15. Wykonawca bedzie bezwzglednie przestrzegat norm na sktadniki pokarmowe
i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki maja
by¢ przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci.

16. Wykonawca bedzie przygotowywat obiady w obiekcie, dla ktérego posiada decyzje
Inspektora Sanitarnego o dopuszczeniu obiektu do przygotowywania positkow
dla potrzeb zbiorowego zywienia.

17. Dostarczane positki bedg przygotowywane przez personel z waznymi badaniami
sanitarno-epidemiologicznymi.

18. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania obiadéw i positkow
o najwyzszym  standardzie, nabazie produktéw najwyzszej jako$ci
| bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP. Za dokumentacje dobrej praktyki
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higienicznej i elementy HACCP dostosowane do warunkéw cateringowych
odpowiada Wykonawca.

19. Positek dla przedszkola musi spetniaé nastepujace warunki ilosciowe oraz
jadtospis winien zawierac:

a) Sniadanie;

zupa mleczna lub mleczny napdj - 300 mi; ( ptatki kukurydziane, ryzowe, kasza
manna)

kanapka lub butka z dodatkami - 150 g ( z jajkiem, serem biatym lub zdttym,
topionym, wysokiej jakosci wedling, zielening (safata, papryka, ogérek $wiezy lub
kiszony, szczypiorek, rzodkiewka, pomidor) pieczywo razowe, wieloziarniste,
pszenne.

W przypadku podawania dzieciom kanapek nalezy za kazdym razem dotaczy¢ do
nich warzywa pokrojone umieszczone osobno, aby kazde dziecko miato
mozliwo$é¢ skorzystania z takiej opcji.

Herbata owocowa, herbata zwykta z cytryng — 200 ml

Kalorycznoéé $niadania w przeliczeniu na jedno dziecko winna wynosi¢ ok. 400
kcal.

b) Obiad:

Zupa — 300 ml i kaloryczno$¢ 150 kcal (podprawianie zup niskottuszczowsa
Smietang lub mlekiem albo mastem, bez zaprawiania magkg lub zasmazka)
Drugie danie — co najmniej 350 g i kaloryczno$¢ 400 keal

Positki migsne 4 razy w tygodniu , ryba raz w tygodniu lub potrawy maczne np.
pierogi, racuchy, nalesniki, kopytka itp.

Kompoty z owocéw bez dodatku cukru.

Kalkulacja cenowa winna obejmowac swoim zakresem dwa dania miesne (np.
kotlet schabowy, drobiowy, mielony, sztuka miesa w sosie, porcja miesa, udko
drobiowe, itp.), dwa dania pétmiesne (np. gulasz, gotgbki, spaghetti z sosem
migsnym, pierogi z miesem, tazanki z kapustg i miesem, itp.), jedno danie jarskie
(np. pierogi, makaron z serem i owocami, nalesniki, itp.) lub rybne w ciggu
tygodnia.

Kaloryczno$¢ obiadu dla jednego dziecka winna wynosi¢ 550 kcal.

c) Podwieczorek:

Kaloryczno$é 325 kceal

Napoj — 200 ml,

Kanapka, buteczka, deser, serek, jogurt, kisiel, ciasto, galaretka, przekaski 150 g
Owoce sezonowe.

d) Podawane positki powinny dostarcza¢ ok. 75% energii catodziennej racji
pokarmowej:

$niadanie ok. 25% energii catodziennej,

obiad 30% energii catodziennej,

podwieczorek 20% energii catodzienne;.

20. Positek musi byé ze swiezych artykutdow spozywczych, posiadajgcych aktualne
terminy waznosci. Nie dopuszcza sie miesa i przetwordéw z puszek konserwowych
oraz dan przygotowywanych z poétproduktow.

21. Przy planowaniu positkow Wykonawca musi uwzgledni¢ zalecang wartos¢
energetyczng dla dzieci w wieku szkolnym, w poszczegolnych grupach wiekowych
oraz bra¢ pod uwage warto§¢ odzywczg przygotowywanych positkow.
Kalorycznoé¢ positku powinna by¢ dostosowana do przedziatu wiekowego dla
uczniow klas 0-3 szkdt podstawowych oraz uczniow klas 4-8 szkét podstawowych.

22. Wykonawca bedzie dostarczat positki wlasnym $rodkiem transportu z wazna
ksigzka kontroli sanitarnej samochodu, na wiasny koszt i ryzyko. N —

{
!
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23. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do biezgcej kontroli w zakresie
przestrzegania przez Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkgji i
jakosci wykonywanych ustug.

24. Ptatnikiem za swiadczone ustugi w zakresie: :

1) ,wsadu do kotta” bedzie:

a) Miejsko Gminny Osrodek Pomocy Spolecznej w Mirsku,

b) Zespét Szkolno-Przedszkolny w Mirsku na podstawie wptat rodzicow
na rachunek bankowy szkoty,

c) Szkota Podstawowa w Rebiszowie na podstawie wptat rodzicéw na rachunek
bankowy szkoty

2) Koszt przygotowania i dostarczenia positkow:

a) wyzej wymienione jednostki w Gminie Mirsk.

.Koszt wsadu do kotta” to koszt produktéw uzytych do przygotowania positku. Z
kwoty przeznaczonej na ,koszt wsadu do kotta” Wykonawca nie bedzie mégt
pokrywac innych kosztow zwigzanych z realizacjg zamoéwienia. Wszystkie inne
koszty zwigzane =z realizacjg zaméwienia nalezy ujgé w ramach kosztéw
przygotowania i dowozu positkow.

25. Zamawiajgcy bedzie ptacit Wykonawcy catkowitg cene positku, na ktérg sktada sie
wsad do kotta i cena przygotowania positku.

26. Cena positku musi by¢ rozbita na wsad do kotta i koszt przygotowania.

27. Za wykonane ustugi strony rozlicza¢ sie¢ bedg na pomoca faktur wystawionych
przez Wykonawce. Nabywcg bedzie Gmina Mirsk, Odbiorcami szkoty i MGOPS w
Mirsku.

28. Rozliczenie za wykonanie ustugi dokonywane bedzie w okresach miesiecznych —
za miesigc poprzedni na podstawie cen jednostkowych brutto za jeden positek
oraz liczby dostarczonych positkéw w oparciu o ewidencje dostarczonych positkow
oraz o potwierdzenie przez dyrektoréw szkdt i kierownika MGOPS w Mirsku
wykazy uczniow objetych dozywianiem. Wykazy uczniéw bedg stanowity
podstawe wystawienia i rozliczenia faktur.

29. Dzienna ilos¢ positkbw moze ulec zmniejszeniu lub zwiekszeniu w trakcie
realizacji umowy, w zalezno$ci od dziennej frekwencji uczniéw zgtaszanej przez
dyrektoréw szkét. W miesigcu wrzedniu 2024 r., w zwigzku z rozpoczeciem
dozywiania liczba positkéw dziennie moze nie osiggna¢ dopuszczalnej minimalne;
ilodci. Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialno$ci za zmniejszenie ilosci positkdw.

30. W przypadku nieobecnosci uprawnionego do positku wychowanka Wykonawca nie
obcigzy Zamawiajgcego kosztami positku przystugujacego temu przedszkolakowi
pod warunkiem zgtoszenia nieobecnosci wychowanka przez rodzicow
lub opiekunow dziecka nie pézniej niz w dniu poprzedzajgcym dzied wydania
positku.

Uwaga:

1. Przygotowanie i dostarczenie (z wytgczeniem dni, w ktérych klub dzieciecy bedzie
nieczynny) sniadania, Il $niadania, obiadu i podwieczorku dla dzieci Klubu
Dzieciecego w Mirsku, ul. Wodna 2, 59-630 Mirsk. Szacunkowa liczba dzieci 24.

2. Zgodnie z art. 22 ustawy z dnia 4 o opiece nad dzie¢mi wieku do lat 3 (t.j. Dz. U.
z 2024 r., poz. 338) klub dzieciecy zapewnia przebywajagcym w nim dzieciom
wyzywienie zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej wynikajgcymi
z aktualnych norm zywienia dla populacji polskiej, opracowywanych przez Instytut
Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta w Warszawie.

3. Przewidywane otwarcie klubu dzieciecego od 1 lutego 2025 .



