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Część I. Instrukcja dla Wykonawców

1st Nazwa oraz adres Zamawiającego

1st1st Gmina i Miasto Lwówek Śląski

Aleja Wojska Polskiego 25A

59-600 Lwówek Śląski

1st2nd Telefon - (0 75) 64 77 888, fax (0 75) 64 77 889 

1.3. Email: sekretariat@lwowekslaski.pl 

2nd Tryb udzielenia zamówienia

Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego, o wartości zamówienia przekraczającej kwotę określoną w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8, z zachowaniem zasad określonych w ustawie z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2013 r. poz. 984, 1047 i 1473 oraz z 2014 r. poz. 423, 768, 811, 915, 1146 i 1232)
, zwanej w dalszej części Instrukcji dla Wykonawców „Ustawą”.
3rd Opis przedmiotu zamówienia

3rd1st Przedmiot zamówienia opisany jest w Części IV niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

4th Opis części zamówienia

4th1st Zamawiający  nie dopuszcza składania ofert częściowych.
5th Informacja o przewidywanych zamówieniach uzupełniających

5th1st Zamawiający przewiduje udzielenie zamówień uzupełniających, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6 i 7 Ustawy.

6th Informacja dotycząca ofert wariantowych

6th1st Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

7th Termin wykonania zamówienia

7th1st Usługi realizowane będą w terminie: od 01 września 2015 do 23 sierpnia 2019r.
8th Opis warunków udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków

8th1st O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:

8th1st1st Posiadają uprawnienia do wykonywania działalności lub czynności, jeżeli przepisy  prawa nakładają obowiązek ich posiadania. 

8.1.1.1. Zamawiający nie precyzuje w tym zakresie żadnych wymagań, których spełnienie Wykonawca zobowiązany jest wykazać w sposób szczególny
8th1st2nd Posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz dysponują potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia, lub przedstawią pisemne zobowiązanie innych podmiotów do udostępnienia potencjału technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia, a w szczególności:

8.1.2.1. Wykonali z należytą starannością w ciągu ostatnich 3 lat przed wszczęciem niniejszego postępowania, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, co najmniej jedno podobne zamówienie trwające nie krócej niż 12 miesięcy polegające na przygotowywaniu i podawaniu posiłków w jednostkach żywienia zbiorowego, które swoim zakresem obejmowało minimum: przygotowywanie i podawanie ciepłych dwudaniowych posiłków w ilości minimum  100 zestawów miesięcznie
8.1.2.2.  Dysponują minimum 2 osobami posiadającymi co najmniej zawodowe wykształcenie gastronomiczne i minimum 5 letnie doświadczenie w pracy w jednostkach żywienia zbiorowego
8.1.2.3.  Dysponują wyposażeniem i sprzętem technicznym, niezbędnym do przygotowywania, podawania i dowożenia posiłków, w tym co najmniej:

8.1.2.3.1. zastawą stołową wykonaną z porcelany lub szkła hartowanego tj.: talerzami do zupy, talerzami do drugiego dania, szklankami lub kubkami, sztućcami ze stali nierdzewnej: widelceami, nożami i łyżkami – w ilości minimum 200 kpl., 

8.1.2.3.2. samochodem dostawczym
8.1.2.3.3. zestawem termosów i pojemników do dowożenia żywności we wskazane przez Zamawiającego miejsca (zupy, drugiego dania i kompotu)
8.1.2.3.4. urządzeniami chłodniczymi na żywność i do przechowywania próbek 
8.1.2.3.5. urządzeniami grzewczymi do gotowania, pieczenia i smażenia potraw
8.1.2.3.6. stołami gastronomicznymi ze stali nierdzewnej
8.1.2.3.7. garnkami
8.1.2.3.8. okapami gastronomicznymi
8.1.2.3.9. zmywarkami
8.1.2.3.10. zlewami ze stali nierdzewnej
8.1.2.3.11. regałami i szafami
8.1.3. Znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,: 
8.1.3.1.  Zamawiający nie precyzuje w tym zakresie żadnych wymagań, których spełnienie Wykonawca zobowiązany jest wykazać w sposób szczególny.
8.1.4. Nie podlegają wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 Ustawy. 

8.2. Zamawiający, na podstawie złożonych przez Wykonawcę dokumentów, dokona oceny spełniania warunków podmiotowych według formuły „spełnia – nie spełnia” w oparciu o informacje zawarte w wymaganych dokumentach i oświadczeniach, o których mowa w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. Oświadczenia i dokumenty oceniane będą pod względem ich aktualności i treści odnoszącej się do warunków udziału w postępowaniu. Nie spełnienie chociażby jednego warunku skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z postępowania. Ofertę Wykonawcy wykluczonego z postępowania uznaje się za odrzuconą.

9. Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć Wykonawcy w celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu
9.1. W celu wykazania spełniania przez Wykonawcę warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 Ustawy do oferty należy dołączyć:

9.1.1. Podpisane oświadczenie o spełnianiu warunków art. 22 ust. 1 ustawy – wzór: Dokument 1 pkt. I
9.1.2. wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, głównych dostaw lub usług, w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów, czy zostały wykonane lub są wykonywane należycie – wzór: Dokument 3
9.1.3. Dowody dotyczące najważniejszych usług, określające, czy usługi te wykonane zostały w sposób należyty. Dowodami tymi są:
a) poświadczenia, z tym że w odniesieniu do nadal wykonywanych usług okresowych lub ciągłych poświadczenie powinno być wydane nie wcześniej niż na 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert;
b) oświadczenie wykonawcy - jeżeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać poświadczenia, o którym mowa w pkt 9.1.3. a)
c) W przypadku, gdy Zamawiający jest podmiotem, na rzecz, którego usługi wskazane w wykazie, o którym mowa w pkt 9.1.2 zostały wcześniej wykonane, wykonawca nie ma obowiązku przedkładania dowodów, o których mowa w pkt 9.1.3 a) i b).
9.1.4. wykaz narzędzi, wyposażenia zakładu i urządzeń technicznych dostępnych wykonawcy usług w celu wykonania zamówienia wraz z informacją o podstawie do dysponowania tymi zasobami – wzór: Dokument 5
9.1.5. wykazu osób, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, w szczególności odpowiedzialnych za świadczenie usług, wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji zawodowych, doświadczenia i wykształcenia niezbędnych do wykonania zamówienia, a także zakresu wykonywanych przez nie czynności, oraz informacją o podstawie do dysponowania tymi osobami – wzór: Dokument 4
9.2. W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego Wykonawcy w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 Ustawy od oferty należy dołączyć:

9.2.1. Podpisane oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – wzór: Dokument 1 pkt. II.

9.2.2. aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;

9.2.3. aktualnego zaświadczenia właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;

9.2.4. aktualnego zaświadczenia właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzającego, że wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenia zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
9.2.5. aktualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 ustawy, wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
9.2.6. aktualnej informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy, wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
9.3. W przypadku Wykonawców należących do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt. 5 ustawy, Wykonawca wraz z ofertą winien jest złożyć listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej albo informację o tym, że nie należy do grupy kapitałowej – wzór Dokument nr 2
9.4. Wykonawca może polegać na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia lub zdolnościach finansowych innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nimi stosunków. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, iż będzie dysponował tymi zasobami w trakcie realizacji zamówienia, w szczególności przedstawiając w tym celu pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby wykonania zamówienia. 

9.5. Podmiot, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów zgodnie z pkt 9.4., odpowiada solidarnie z Wykonawcą za szkodę Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy. 
9.6. Jeżeli Wykonawca, wykazując spełnienie warunków wymaganych w niniejszej specyfikacji, polega na zasobach innych podmiotów na zasadach określonych w pkt 9.4., Zamawiający, w celu oceny, czy Wykonawca będzie dysponował zasobami innych podmiotów w stopniu niezbędnym dla należytego wykonania zamówienia oraz oceny, czy stosunek łączący Wykonawcę z tymi podmiotami gwarantuje rzeczywisty dostęp do ich zasobów, żąda dokumentów dotyczących:

a) zakresu dostępnych wykonawcy zasobów innego podmiotu,  

b) sposobu wykorzystania tych zasobów przy realizacji nin. zamówienia; 

c) zakresu i okresu udziału innego podmiotu przy wykonywaniu zamówienia;

d) charakteru stosunku, jaki będzie łączył wykonawcę z innym podmiotem

9.7. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa 
9.7.1. w pkt 9.2.2 do  9.2.4. i 9.2.6 składa dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że:
9.7.1.1. nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości - dokument powinien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
9.7.1.2. nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu dokument winien być wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert
9.7.1.3. nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie – dokument winien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert
9.7.2. w pkt 9.2.5 składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8,10 i 11 ustawy - wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert
9.8. Jeżeli w kraju miejsca zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się dokumentów, o których mowa w pkt. 9.7, zastępuje się je dokumentem zawierającym oświadczenie, w którym określa się także osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy, złożone przed właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, lub przed notariuszem. Dokument powinien być wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
9.9. W przypadku wątpliwości co do treści dokumentu złożonego przez wykonawcę mającego siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamawiający może zwrócić się do właściwych organów odpowiednio kraju miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, z wnioskiem o udzielenie niezbędnych informacji dotyczących przedłożonego dokumentu.

9.10. Zamawiający wymaga w stosunku do podmiotów (partnerów) ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia (składających wspólną ofertę, np. konsorcjów, spółek cywilnych), aby:
9.10.1. Ustanowiły Pełnomocnika do reprezentowania ich w niniejszym postępowaniu albo reprezentowania ich w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. Pełnomocnictwo musi być dołączone do oferty.
9.10.2. Dokumenty wymienione w pkt 9.2.1. ÷ 9.2.2. winien dołączyć każdy podmiot występujący wspólnie.

9.10.3. Dokumenty wymienione w pkt 9.1.1. ÷ 9.1.5. winny być złożone w imieniu wszystkich podmiotów (partnerów) przez Pełnomocnika.

9.11. Dokumenty są składane w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę. W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia oraz w przypadku innych podmiotów, na zasobach których wykonawca polega na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy, kopie dokumentów dotyczących odpowiednio wykonawcy lub tych podmiotów są poświadczane za zgodność z oryginałem odpowiednio przez wykonawcę lub te podmioty.
9.12. Wykonawca może powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcy. Zamawiający nie określa kluczowych części zamówienia, które Wykonawca byłby zobowiązany wykonywać osobiście. Termin zapłaty wynagrodzenia podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy przewidziany w umowie o podwykonawstwo nie może być dłuższy niż 30 dni od dnia doręczenia wykonawcy, podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy faktury lub rachunku, potwierdzających wykonanie zleconej podwykonawcy lub dalszemu podwykonawcy dostawy, usługi lub roboty budowlanej. Zamawiający nie określa innych wymagań dotyczących umowy o podwykonawstwo, których niespełnienie spowoduje zgłoszenie przez Zamawiającego odpowiednio zastrzeżeń. Zamawiający za kluczową część zamówienia uznaje gotowanie posiłków, przez co rozumie stan, w którym cały proces  technologiczny począwszy od przygotowania produktów (składników) posiłku wykonywany jest w kuchni udostępnionej przez Zamawiającego na podstawie załączonej umowy najmu. 

10. Informacja o sposobie porozumiewania się Zamawiającego z Wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń i dokumentów
10.1. Strony w toku postępowania porozumiewają się na piśmie.

10.2. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz inne informacje przekazane za pomocą telefaksu lub drogą elektroniczną uważać się będzie za złożone w terminie, jeżeli ich treść dotarła do adresata przed upływem terminu i została niezwłocznie potwierdzona na piśmie. 

10.3. W przypadku podmiotów wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia wszelka korespondencja będzie prowadzona wyłącznie z Pełnomocnikiem.

11. Osoby uprawnione do porozumiewania się z Wykonawcami

11.1. Osobą uprawnioną do porozumiewania się z Wykonawcami jest:

Magdalena Grala, tel./fax.: (075) 647 78 79, email: m.grala@lwowekslaski.pl
12. Wymagania dotyczące wadium 
12.1. Warunkiem udziału w przetargu jest wniesienie wadium w wysokości:
5.000 PLN (słownie: pięć tysięcy złotych).
12.2. Wadium może być wnoszone w następujących formach:

12.2.1. Pieniądzu,

12.2.2. Poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym,

12.2.3. Gwarancjach bankowych,

12.2.4. Gwarancjach ubezpieczeniowych,

12.2.5. Poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6 b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2007 r. Nr 42, poz. 275).
12.3. Wadium należy wnieść przed upływem terminu składania ofert, o którym mowa w pkt 15.1.1. Wniesienie wadium w pieniądzu za pomocą przelewu bankowego Zamawiający będzie uważał za skuteczne tylko wówczas, gdy bank prowadzący rachunek Zamawiającego potwierdzi, że otrzymał taki przelew przed upływem terminu składania ofert. Dołączenie do oferty kopii polecenia przelewu wystawionego przez Wykonawcę nie jest więc wystarczające do stwierdzenia przez Zamawiającego terminowego wniesienia wadium przez Wykonawcę.
12.4. Wadium wnoszone w pieniądzu należy wpłacić przelewem na konto Zamawiającego nr 84 1020 2137 0000 9902 0134 9554, Powszechna Kasa Oszczędności Bank Polski Spółka Akcyjna w Bolesławcu. Na przelewie należy umieścić informację: „Wadium – Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
12.5.  W przypadku wniesienia wadium w formie innej niż pieniądz, oryginał dokumentu potwierdzającego wniesienie wadium należy złożyć przed upływem terminu składania ofert w siedzibie Zamawiającego: Urząd Gminy i Miasta Lwówek Śląski Al. Wojska Polskiego, Kasa - I piętro. Przy przekazaniu tych dokumentów osoba je składająca otrzyma odpowiednie potwierdzenie na dostarczonej przez siebie kopii.

12.6. W przypadku składania przez Wykonawcę wadium w formie wskazanej w pkt 12.2.2. do 12.2.5, wadium powinno być sporządzone adekwatnie do formy, w której jest wnoszone i winno zawierać następujące elementy: 

12.6.1. Nazwę dającego zlecenie (Wykonawcy), beneficjenta gwarancji/poręczenia (Zamawiającego), gwaranta (banku lub instytucji ubezpieczeniowej udzielających gwarancji) lub poręczyciela oraz wskazanie ich siedzib,

12.6.2. Określenie wierzytelności, która ma być zabezpieczona gwarancją lub poręczeniem,

12.6.3. Kwotę gwarancji lub poręczenia,

12.6.4. Termin ważności wadium,

12.6.5. Zobowiązanie gwaranta/poręczyciela do: „zapłacenia kwoty wadium na pierwsze pisemne żądanie Zamawiającego zawierające oświadczenie, iż Wykonawca, którego ofertę wybrano:

a) odmówił podpisania umowy w sprawie zamówienia publicznego na warunkach określonych w ofercie,

b) nie wniósł wymaganego zabezpieczenia należytego wykonania umowy,

c) zawarcie umowy w sprawie zamówienia publicznego stało się niemożliwe z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy

d) w odpowiedzi na wezwanie, o którym mowa w art.26 ust.3 Ustawy, nie złożył dokumentów lub oświadczeń, o których mowa w art.25 ust.1, lub pełnomocnictw, chyba że udowodni Zamawiającemu, że wynika to z przyczyn nie leżących po jego stronie”.

12.7. Zwrot wadium oraz sytuacja jego ewentualnego zatrzymania uregulowana jest w art. 46 Ustawy.

13. Termin związania ofertą

13.1. Składający ofertę jest nią związany przez okres 60 dni. Bieg terminu rozpoczyna się wraz z upływem ostatecznego terminu składania ofert.

14. Opis sposobu przygotowania ofert

14.1. Ofertę należy sporządzić w języku polskim, w formie pisemnej, na maszynie do pisania, komputerze lub inną trwałą i czytelną techniką. Dokumenty sporządzone w języku obcym muszą być złożone w formie oryginału, odpisu, wypisu, wyciągu lub kopii wraz z tłumaczeniem na język polski poświadczonym przez Wykonawcę.
14.2. Każdy Wykonawca może złożyć jedną ofertę, zarówno indywidualnie, jak również jako partner w ofercie składanej wspólnie z innymi podmiotami (Joint Venture, Konsorcjum, spółka cywilna, itp.). Złożenie więcej niż jednej oferty spowoduje odrzucenie wszystkich ofert, w które Wykonawca będzie zaangażowany. 

14.3. Kompletna oferta musi zawierać:

14.3.1. Wypełniony Formularz oferty – Część II specyfikacji.

14.3.2. Stosowne dokumenty wymienione w pkt 9 niniejszej specyfikacji.

14.3.3. Dokument potwierdzający wniesienie/wpłacenie wadium. W przypadku wnoszenia wadium w formie gwarancji lub poręczenia należy do oferty załączyć kopię dokumentu.

14.3.4. Pełnomocnictwo(a) - w przypadku, gdy upoważnienie do podpisania oferty nie wynika bezpośrednio ze złożonego w ofercie odpisu z właściwego rejestru albo zaświadczenia o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej. 
14.4. Treść oferty musi odpowiadać treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

14.5. Formularz oferty i wymagane załączniki muszą być podpisane przez osobę(-y) upoważnioną(-e) do reprezentowania Wykonawcy.

14.6. Wzory dokumentów dołączonych do niniejszej specyfikacji powinny zostać wypełnione przez Wykonawcę i dołączone do oferty, bądź też przygotowane przez Wykonawcę w zgodnej z niniejszą specyfikacją formie.

14.7. Dokumenty wchodzące w skład oferty mogą być przedstawiane w formie oryginałów lub poświadczonych przez Wykonawcę za zgodność z oryginałem kopii. Oświadczenia sporządzane na podstawie wzorów stanowiących załączniki do niniejszej specyfikacji muszą być złożone w formie oryginału. Zgodność z oryginałem wszystkich zapisanych stron kopii dokumentów wchodzących w skład oferty musi być potwierdzona przez osobę (lub osoby, jeżeli do reprezentowania Wykonawcy upoważnione są dwie lub więcej osoby) podpisującą (podpisujące) ofertę, zgodnie z treścią dokumentu określającego status prawny Wykonawcy lub treścią załączonego do oferty pełnomocnictwa.

14.8. Wszelkie poprawki lub zmiany w treści oferty muszą być naniesione czytelnie i opatrzone podpisem osoby (osób) uprawnionej(-ych) do reprezentowania Wykonawcy.

14.9. Zaleca się, aby wszystkie dokumenty tworzące ofertę były spięte (zszyte) i posiadały kolejno ponumerowane strony z treścią oferty.

14.10. Wykonawca może zastrzec informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Dla skuteczności zastrzeżenia wymagane jest, aby wpłynęło ono do Zamawiającego przed upływem terminu składania ofert. Wykonawca nie może zastrzec informacji podlegających odczytaniu w części jawnej otwarcia ofert.

14.11. Zaleca się złożenie oferty w następujący sposób:

14.11.1. W dwóch zamkniętych kopertach, pierwsza – zewnętrza oznakowana wg treści:

Gmina i Miasto Lwówek Śląski

„Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”

Nie otwierać przed 21.05.2015 r., godz. 13:15

14.11.2. Druga - wewnętrzna, wg treści:

Nazwa Wykonawcy

Ulica, nr budynku

Kod pocztowy, miejscowość

„Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
14.12. W przypadku nieprawidłowego zaadresowania lub zamknięcia koperty/opakowania Zamawiający nie bierze odpowiedzialności za złe skierowanie przesyłki i jej przedterminowe otwarcie.
14.13. W przypadku ofert zawierających tajemnicę przedsiębiorstwa oprócz oryginału oferty należy dołączyć również „wyciąg” – kopię tej części, która nie jest objęta tajemnicą przedsiębiorstwa i na pisemny wniosek może być udostępniana innym Wykonawcom do wglądu. Kopia musi być potwierdzona za zgodność z oryginałem przez osobę(y) uprawnioną(e) do reprezentowania Wykonawcy.
14.14. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia. Zamawiający udzieli niezwłocznie wyjaśnień, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął po upływie terminu składania wniosku lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania.

14.15. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty oraz z wizytą i oględzinami miejsca wykonywania robót.

15. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert

15.1. Miejsce oraz termin składania ofert

15.1.1. Ofertę należy złożyć bezpośrednio w siedzibie Urzędu Gminy i Miasta w Lwówku Śląskim przy Alei Wojska Polskiego 25A, w sekretariacie, I piętro, pok.21 lub listownie na adres Zamawiającego. Termin składania ofert upływa                       21.05.2015 roku, o godz. 1300.
15.1.2. Każdy Wykonawca składający ofertę osobiście otrzyma od Zamawiającego potwierdzenie z numerem wpływu, jakim została oznakowana oferta. Wykonawca składający ofertę za pośrednictwem polskiej placówki operatora publicznego lub innej firmy kurierskiej chcąc otrzymać potwierdzenie wpływu powinien nadać ofertę „ze zwrotnym potwierdzeniem odbioru”.

15.1.3. Oferty, które wpłyną do Zamawiającego za pośrednictwem polskiej placówki operatora publicznego lub innej firmy kurierskiej po wyznaczonym, w pkt 15.1.1 terminie, będą zwracane bez otwierania po upływie terminu na wniesienie odwołanie. Oferty przesłane faxem nie będą rozpatrywane.

15.2. Zmiana i wycofanie oferty

15.2.1. Wykonawca może przed upływem terminu na składanie ofert, zmienić/zmodyfikować ofertę za pomocą pisemnego powiadomienia Zamawiającego.

15.2.2. Wykonawca może wycofać ofertę za pomocą pisemnego powiadomienia Zamawiającego, przed upływem terminu składania ofert.

15.2.3. Powiadomienia o zmianie lub wycofaniu powinny być przygotowane i oznaczone zgodnie z pkt 14.11. niniejszej specyfikacji i dodatkowo opisane: „ZMIANA” lub „WYCOFANIE”, z podaniem numeru wpływu na otrzymanym potwierdzeniu, o którym mowa w pkt 15.1.2.

15.3. Miejsce oraz termin otwarcia ofert 

15.3.1. Otwarcie ofert nastąpi w dniu 21.05.2015 roku, o godzinie 1315, w siedzibie Urzędu Gminy i Miasta Lwówek Śląski Aleja Wojska Polskiego 25A, Wydział Inwestycji i Gospodarki Komunalnej – pokój nr 1.

15.3.2. Otwarcie ofert jest jawne. Część jawna obejmuje podanie przez Zamawiającego kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, a następnie otwarcie ofert i odczytanie: nazw (firm) oraz adresów Wykonawców, informacji dotyczących ceny, terminów wykonania zamówienia, okresów gwarancji, warunków płatności oraz ilości stron, na których składane są oferty.

15.3.3. Oferty oznaczone „WYCOFANIE” otwierane będą w pierwszej kolejności po stwierdzeniu poprawności postępowania Wykonawcy oraz zgodności ze złożonymi ofertami. Koperty wewnętrzne ofert wycofywanych nie będą otwierane.

15.3.4. Oferty oznaczone „ZMIANA” zostaną otwarte przy otwieraniu oferty Wykonawcy, który wprowadził zmiany i po stwierdzeniu poprawności procedury dokonania zmian zostaną dołączone do oferty.

16. Opis sposobu obliczenia ceny
16.1. Podana w ofercie cena jest ceną niezbędną wyłącznie dla potrzeb oceny ofert, wyboru oferty najkorzystniejszej i przyjęcia wstępnej, szacunkowej wartości zamówienia. Cena jednostkowa oferty stanowić będzie podstawę rozliczeń umownych z Wykonawcą.

16.2. Cenę ofertową należy wyszacować poprzez wypełnienie tabeli Formularza oferty, pkt 4 (Część II specyfikacji). 

16.3. Cena jednostkowa podana w ofercie musi uwzględniać wszystkie wymagania niniejszej specyfikacji oraz obejmować wszelkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytułu należytej oraz zgodnej z obowiązującymi przepisami realizacji przedmiotu zamówienia. 

16.4. Cena jednostkowa pozostaje niezmienna w okresie obowiązywania umowy z zastrzeżeniem postanowień pkt. 21 niniejszej specyfikacji.
16.5. Podana w ofercie cena (brutto) oraz cena jednostkowa muszą być wyrażone w polskich złotych z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

17. Informacje dotyczące walut obcych, w jakich mogą być prowadzone rozliczenia między Stronami

17.1. Rozliczenia między Zamawiającym a Wykonawcą wyłonionym do wykonania zamówienia prowadzone będą wyłącznie w polskich złotych (PLN).

18. Opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów oraz sposobu oceny ofert

18.1.  Zamawiający oceni i porówna jedynie te oferty, które:

18.1.1. Zostaną złożone przez Wykonawców nie wykluczonych przez Zamawiającego z niniejszego postępowania,

18.1.2. Nie zostaną odrzucone przez Zamawiającego.

18.2. Przy wyborze oferty Zamawiający będzie się kierował następującym kryterium:

cena oferty (brutto) 
-
znaczenie 80 %

wartość wsadu do kotła
-
znaczenie 20 %

18.3. Ocena ofert będzie się odbywała wg następującej zasady:
18.3.1. W kryterium „cena oferty” (Kc), Komisja Przetargowa dokona oceny punktowej każdej z ofert zgodnie z formułą:
	Kc =
	Cena brutto oferty najtańszej
	* 80 pkt

	
	Cena brutto oferty badanej
	


18.3.2. W kryterium „wartość wsadu do kotła” (Kw), Komisja Przetargowa dokona oceny punktowej każdej z ofert zgodnie z formułą:
	Kw =
	Wartość brutto wsadu do kotła badanej oferty
	* 20 pkt

	
	Najwyższa wartość brutto wsadu do kotła
	


18.3.2.1. Za wartość brutto wsadu do kotła uważa się sumę jednostkowych wsadów do kotła za 1 porcję każdego rodzaju wycenianego posiłku, wskazanego w formularzu ofertowym w pkt. 4., tj.
Wartość wsadu do kotła badanej oferty = wartość brutto wsadu do kotła za posiłek przedszkolny + wartość brutto wsadu do kotła za posiłek przedszkolny na wynos + wartość brutto wsadu do kotła za posiłek szkolny + wartość brutto wsadu do kotła za posiłek szkolny na wynos + wartość brutto wsadu do kotła za posiłek dla dorosłego
18.3.2.2. Za wsad do kotła uważa się uśrednioną wartość składników spożywczych niezbędnych do wyprodukowania pełnowartościowego posiłku opisanego w przedmiocie zamówienia. Do wsadu do kotła nie zaliczają się koszty przygotowania posiłku, koszty zużycia mediów, itp. 
18.3.3. Ocena punktowa oferty będzie zaokrąglona do dwóch miejsc po przecinku liczbą.
18.4.  Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która uzyska największą ilość punktów. 
18.5. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryteria wyboru.

18.6. Jeżeli nie można będzie dokonać wyboru oferty najkorzystniejszej ze względu na to, że uzyskają one taką samą liczbę punktów, Zamawiający dokona porównania cen tych ofert (wg kryterium cena), a jeżeli w dalszym ciągu nie będzie możliwe wybranie oferty najkorzystniejszej, Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy złożyli te oferty, do złożenia w terminie określonym przez Zamawiającego ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach dodatkowych nie będą mogli zaoferować cen wyższych niż zaoferowane wcześniej w złożonych ofertach, oraz w przypadku wartości wsadu do kotła – cen niższych.
19. Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego 

19.1. Jeżeli Wykonawca wyłoniony do wykonania niniejszego zamówienia prowadzi firmę w formie spółki z ograniczoną odpowiedzialnością, a wartość jego oferty dwukrotnie przewyższa wysokość kapitału zakładowego, to o ile umowa spółki nie stanowi inaczej, to warunkiem podpisania umowy z tym Wykonawcą będzie przedłożenie odpowiedniej umowy lub uchwały zgromadzenia wspólników zezwalającej na taką czynność. Wymóg ten dotyczy odpowiednio podmiotów występujących wspólnie.

19.2. W przypadku podmiotów (partnerów) ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia warunkiem podpisania umowy jest przedłożenie umowy regulującej współpracę podmiotów występujących wspólnie.

20. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy 
20.1.  Zamawiający nie wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy
21. Możliwości dokonania zmiany umowy oraz warunki zmian

21.1. Zamawiający dopuszcza wprowadzenie do umowy wyłącznie wymienionych  w pkt 21 w nin. SIWZ  zmian w drodze aneksu, poprzedzonych pisemnym umotywowanym wnioskiem strony zainteresowanej wprowadzeniem wnioskowanych zmian z uwzględnieniem warunków ich wprowadzenia:

21.2. Dopuszczalna jest zmiana wynagrodzenia wykonawcy jeżeli zmiany określone w poniżej będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez wykonawcę.:

21.2.1. zmiany w okresie obowiązywania umowy stawki podatku VAT, wynagrodzenie brutto ulegnie zmianie stosownie do zmiany tej stawki, przy czym wynagrodzenie netto pozostaje bez zmian,
21.2.2. Zamawiający dopuszcza zmianę wynagrodzenia wykonawcy po upływie każdych 365 dni obowiązywania umowy na jego pisemny wniosek złożony nie później niż do końca każdego okresu 365 dni obowiązywania umowy z uwzględnieniem następujących zasad:

21.2.2.1. zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę – zmianie ulegnie oferowana wartość jednostkowa przygotowania i podawania każdego posiłku proporcjonalnie do zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę

21.2.2.2. zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne – zmianie ulegnie oferowana wartość jednostkowa przygotowania i podawania każdego posiłku proporcjonalnie do wprowadzonych zmian zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne
22. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcom 

22.1. Do niniejszego postępowania mają zastosowanie środki ochrony prawnej określone w art. 179 ÷ 198 ustawy.
23. Pozostałe informacje
23.1. Jawność ofert a tajemnica przedsiębiorstwa:

23.1.1. Oferty są jawne od chwili ich otwarcia.

23.1.2. Ujawnienie protokołu wraz załącznikami (w tym ofert) odbywać się będzie wg poniższych zasad:

a) należy złożyć pisemny wniosek do Zamawiającego o udostępnienie informacji wraz z podaniem terminu,

b) po rozpatrzeniu wniosku Zamawiający określi miejsce, sposób i zakres udostępnienia danych.

Zastosowanie się do wskazanych zasad nie ma wpływu na obliczanie terminów do wnoszenia przez Wykonawcę środków ochrony prawnej oraz wniosków o wyjaśnienie zapisów specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

23.2. Wyjaśnienia treści oferty i oczywiste omyłki w tekście oferty:

23.2.1. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie między Stronami negocjacji dotyczących złożonej oferty oraz dokonywanie w niej jakichkolwiek zmian, z zastrzeżeniem pkt 23.2.3.

23.2.2. W przypadku, gdy oferta zawierać będzie rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia, Zamawiający zwróci się w formie pisemnej do Wykonawcy o udzielenie w określonym terminie wyjaśnień dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny. 

23.2.3. Zamawiający poprawi w tekście oferty oczywiste omyłki pisarskie oraz omyłki rachunkowe w obliczeniu ceny, niezwłocznie zawiadamiając o tym wszystkich Wykonawców, którzy złożyli oferty.

23.2.4. Zasady dokonania poprawek w omyłkach rachunkowych reguluje art. 87 Ustawy.

23.3. Wybór Wykonawcy:

23.3.1. Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty, o:

a) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę), siedzibę i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano oraz uzasadnienie jej wyboru, a także nazwy (firmy), siedziby i adresy wykonawców, którzy złożyli oferty wraz ze streszczeniem oceny i porównania złożonych ofert zawierających punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację.

b) Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

c) Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.

d) Niezwłocznie o wyborze oferty najkorzystniejszej oferty Zamawiający  zamieści informację, której mowa w pkt a) na stronie internetowej oraz tablicy ogłoszeń w  budynku Urzędu Gminy i Miasta Lwówek Śląski.

23.3.2. W zawiadomieniu skierowanym do wybranego Wykonawcy, Zamawiający określi termin zawarcia umowy.

23.3.3. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana uchyli się od zawarcia umowy Zamawiający wybierze, o ile będzie to możliwe, ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzenia ich ponownej oceny.

23.3.4. Zamawiający nie przewiduje zwrotu Wykonawcom kosztów udziału w niniejszym postępowaniu, z zastrzeżeniem przypadków, gdy przepisy Ustawy nie stanowią inaczej.
23.4.  W sprawach nieuregulowanych stosuje się zapisy Ustawy.
Dokument 1

.............................................

 Nazwa i adres Wykonawcy

           (pieczątka)

OŚWIADCZENIE  WYKONAWCY

Przystępując do postępowania w sprawie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości powyżej 207.000 euro na realizację zadania pn.: 

„Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
PKT I.

Niniejszym oświadczamy, że spełniamy warunki określone w ogłoszeniu o zamówieniu i specyfikacji istotnych warunków zamówienia dotyczące:

1. Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

2. Posiadania wiedzy i doświadczenia oraz dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia.

3. Sytuacji ekonomicznej i finansowej.
………………………………………, dnia ………………………

…………………………………………………

(Imię i nazwisko, pieczątka)

PKT II.

Niniejszym oświadczamy, że brak jest podstaw do wykluczenia nas z postępowania na podstawie art. 24 ust. 1 i 2a  ustawy – Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004 roku.

………………………………………, dnia ………………………

…………………………………………………

(Imię i nazwisko, pieczątka)
Dokument 2
INFORMACJA O PRZYNALEŻNOŚCI DO TEJ SAMEJ GRUPY KAPITAŁOWEJ,

o której mowa w art. 26 ust. 2d ustawy Prawo zamówień publicznych

Nazwa zadania:

„Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
Zgodnie z art. 26 ust. 2d Ustawy Prawo zamówień publicznych informuję, że firma, którą reprezentuję:

………………………………………………………………………………………………
(nazwa firmy)

- nie należy do grupy kapitałowej*),

- należy do grupy kapitałowej, w związku z tym przedkładam listę podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 2 pkt 5 ustawy Prawo zamówień publicznych*).

*) niepotrzebne skreślić

………………………………………, dnia ………………………

……………………………………………
(Imię i nazwisko, pieczątka)

UWAGA:

Informację o przynależności do grupy kapitałowej, o której mowa w art. 26 ust. 2d ustawy Prawo zamówień publicznych składa każdy z Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia.
Dokument 3

Nazwa i adres Wykonawcy

           (pieczątka)

Wykaz wykonanych usług w okresie ostatnich trzech lat 

 „Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”

	Lp.


	ODBIORCA

ADRES / DANE KONTAKTOWE
	PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA 

(Nazwa zadania, adres, opis świadczonych usług wraz z ich zakresem  i charakterystyką)
	Miesięczna ilość wydanych posiłków usług wskazanych w kol. 2
	OKRES ŚWIADCZENIA USŁUGI

	
	1
	2
	3
	4

	1


	Nazwa: ....................................................

Adres: .....................................................

Tel.: .........................................................

Osoba do kontaktu: .................................
	........................................................................................... …………………………………………………………………………………………………………………………

Zakres obejmował :

· ...............................................................................................

· ...............................................................................................

· ...............................................................................................


	
	


................................................................

(pieczątka i czytelny podpis osoby upoważnionej)

Dokument 4

                                       

       Nazwa i adres Wykonawcy

                (pieczątka)

WYKAZ OSÓB, KTÓRE BĘDĄ WYKONYWAĆ ZAMÓWIENIE LUB BĘDĄ UCZESTNICZYĆ W WYKONYWANIU ZAMÓWIENIA
„Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
	Lp.
	Imię i nazwisko,

Zakres wykonywanych czynności
	Kwalifikacje zawodowe

/Wykształcenie 
	Doświadczenie zawodowe

(lata pracy)
	Informacja o podstawie 

do dysponowania wymienioną osobą *)

	1. 
	………………………………

	
	
	

	2. 
	………………………………

	
	
	


*) wpisać np.:  umowa o pracę, umowa zlecenie, zobowiązanie do podjęcia się obowiązków itp.

………………………………………, dnia ………………………
……………………………………………………….............

(pieczątka i czytelny podpis osoby upoważnionej)

Dokument 5

OŚWIADCZENIE

do przetargu nieograniczonego pn. „Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
Oświadczam, że dysponuję wyposażeniem i sprzętem technicznym, niezbędnym do przygotowywania, podawania i dowożenia posiłków, tj:
1) zastawą stołową wykonaną z porcelany lub szkła hartowanego tj.: talerzami do zupy, talerzami do drugiego dania, szklankami lub kubkami, sztućcami ze stali nierdzewnej: widelcami, nożami i łyżkami – w ilości minimum 200 kpl., 

2) samochodem dostawczym o nr rejestracyjnym: ……………………..
3) zestawem termosów i pojemników do dowożenia żywności we wskazane przez Zamawiającego miejsca (zupy, drugiego dania i kompotu)
4) urządzeniami chłodniczymi na żywność i do przechowywania próbek 
5) urządzeniami grzewcze do gotowania, pieczenia i smażenia potraw
6) stołami gastronomicznymi ze stali nierdzewnej
7) garnkami
8) okapami gastronomicznymi 
9) zmywarkami
10) zlewami ze stali nierdzewnej
11) regałami, szafami
Podstawa dysponowania w/w wyposażeniem: ............................................................................
………………………………………, dnia ………………………
……………………………………………………….............

(pieczątka i czytelny podpis osoby upoważnionej)

Część II. Formularz oferty

1. Dotyczy postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na pełnienie usług dla zadania pn. „Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
2. Zamawiający:

Gmina i Miasto Lwówek Śląski

Aleja Wojska Polskiego 25A

59 – 600 Lwówek Śląski
3. Oferta złożona przez:

3.1. Zarejestrowana nazwa Wykonawcy*) /Pełnomocnika podmiotów występujących wspólnie*): 

………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………

Zarejestrowany adres Wykonawcy*) /Pełnomocnika podmiotów występujących wspólnie*):

ulica: ...........................................................................................................................nr: ………

kod: …………………………… miejscowość:  ………………………………………………..
województwo: …………………………………… email: ……………………………….........
tel.: …………………………………………… fax.: …………………………………………..
NIP: ……………………………………… REGON: ………………………………………….
Nr konta bankowego: …………………………………………………………………………...
Do kontaktów z Zamawiającym w czasie trwania postępowania o udzielenie zamówienia wyznaczamy: ……………………………………………………………………………………

(imię i nazwisko, telefon, e-mail, fax)

3.2. Zarejestrowana nazwa Partnera podmiotów występujących wspólnie*): 

………………………………………………………………………………………………

Zarejestrowany adres Partnera podmiotów występujących wspólnie
ulica: ……………………………………………………………………… nr: ………………
kod: …………………………… miejscowość:  ………………………………………………

województwo: ………………………………… email: ……………………...................……
*) Niepotrzebne skreślić 
tel.: ……………………………………… fax.: ……………………………………………......

NIP: …………………………………… REGON: …………………………………………….
3.3. itd.

4. Oferujemy, zgodnie z założeniami specyfikacji istotnych warunków zamówienia, wykonanie zamówienia opisanego szczegółowo w „Części IV” specyfikacji istotnych warunków zamówienia (Przedmiot zamówienia) za cenę brutto:

……………………..… zł (słownie: ………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………… ) 

tj. ………………… zł netto + ………………… VAT.
(kwota)
Cena brutto została ustalona w oparciu o następującą kalkulację:

	Lp.
	Usługa
	Liczba posiłków w okresie 4 lat [szt.]
	Cena za 1 posiłek

[brutto]
	Wartość brutto za posiłki

[3×4]
	Wartość wsadu do kotła za 1 posiłek [brutto]

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Posiłek przedszkolny

· Zupa – ok. 180ml/os.

· II danie - mięsne (np. mięso, ziemniaki, surówka) lub II danie – jarskie (kopytka, naleśniki, kluski itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną) – ok. 300g/os.

· Kompot, sok owocowy – ok. 250ml/os
	24.000
	…………
	…………
	………….

	2. 
	Posiłek przedszkolny na wynos

· Zupa – ok. 180ml/os.

· II danie - mięsne (np. mięso, ziemniaki, surówka) lub II danie – jarskie (kopytka, naleśniki, kluski itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną) – ok. 300g/os.

· Kompot, sok owocowy – ok. 250ml/os.
	9.600
	…………
	…………
	…………

	3. 
	Posiłek szkolny

· Zupa – ok. 250ml/os.

· II danie - mięsne (np. mięso, ziemniaki, surówka) lub II danie – jarskie (kopytka, naleśniki, kluski itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną)) – ok. 400g/os.

· Kompot, sok owocowy – ok. 250ml/os.
	81.600
	…………
	…………
	…………

	4. 
	Posiłek szkolny na wynos
· Zupa – ok. 250ml/os.

· II danie (np. mięso, ziemniaki, surówka) lub II danie – jarskie (kopytka, naleśniki, kluski itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną) – ok. 400g/os.

· Kompot, sok owocowy – ok. 250ml/os.
	38.400
	…………
	…………
	…………

	5. 
	Posiłek dla dorosłych
· Zupa – ok. 350ml/os.

· II danie (np. mięso, ziemniaki, surówka) lub II danie – jarskie (kopytka, naleśniki, kluski itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną) – ok. 450g/os.

· Napój owocowy  – ok. 250ml/os.
	57.600
	…………
	…………
	…………

	6. 
	RAZEM [zł brutto]
	………1)
	………2)


1) wartość przenieść do pkt. 4 formularza ofertowego.
2) wartość służy do porównania ofert w kryterium „wartość wsadu do kotła”

5. Oświadczamy, że przyjmujemy 30 dniowy termin płatności faktury, licząc od daty jej otrzymania przez Zamawiającego.

6. Nasza firma zarejestrowana jest (dla osób fizycznych miejsce zamieszkania) w

…………………………………………………

(podać kraj) 

7. Oświadczamy, że: 
7.1. Zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i akceptujemy bez zastrzeżeń i ograniczeń oraz w całości jej zapisy, w tym „Istotne postanowienia umowy” i „Przedmiot zamówienia” przedstawione w części III i IV specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

7.2. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.
7.3. Wadium wniesione w formie pieniężnej prosimy zwrócić na konto nr …………………………………………… w ……………………………………
7.4. W przypadku gdyby nasza firma została wybrana do realizacji zamówienia, zobowiązujemy się do dopełnienia formalności, o których mowa w pkt. 19, 20 Część I SIWZ - Instrukcja dla Wykonawców, pod rygorem odstąpienia przez Zmawiającego od podpisania umowy z naszej winy.
7.5. Zamierzamy następujące części zamówienia powierzyć podwykonawcom:

Część I

………………………………………………..……………………………………………
(opis zakresu zamówienia powierzanego podwykonawcy)

……………………………………………………………………………………………
Część II

……………………………………………………………………………………………
(opis zakresu zamówienia powierzanego podwykonawcy)

……………………………………………………………………………………………
(itd.)

7.6. Oświadczenie dotyczące tajemnicy przedsiębiorstwa (zaznaczyć właściwy kwadrat):
( Żadna z informacji wskazanych w ofercie nie stanowi tajemnicy przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.     

( Wskazane poniżej informacje wskazane w ofercie stanowią tajemnicę  przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i w związku z tym nie mogą być one udostępniane, w szczególności innym uczestnikom postępowania: Na dowód, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa przedstawiam dokumenty w postaci: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………
	Lp.
	Rodzaj informacji
	Strony w ofercie

	
	
	od numeru
	do numeru

	
	
	
	

	
	
	
	


Oferta zawiera następujące załączniki:

……………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………..…………

            

(Miejscowość, data)








…………………..................……………..…………

(Pieczątka i czytelny podpis osoby upoważnionej)

Część III.  Istotne postanowienia umowy

UMOWA  Nr …/2015
zawarta w dniu ................. r. pomiędzy:

Gminą i Miastem Lwówek Śląski, 

z siedzibą przy Alei Wojska Polskiego 25A, 

59-600 Lwówek Śląski, 

NIP: 616-10-03-030  
zwanym „Zamawiającym”, którego reprezentuje:

.......................................................................................................
przy kontrasygnacie.......................................................................

a:

...................................................................................
z siedzibą: .................................................................

reprezentowanym przez: ...........................................

NIP:.........., REGON: ................

zwanym dalej „Wykonawcą”

W wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia w trybie przetargu nieograniczonego na wykonanie n/w zadania zawarta została umowa o następującej treści:

§ 1

Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest świadczenie usług polegających na.: „Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko –  Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”
2. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług polegających na:
2.1. Przygotowaniu i podaniu posiłków szkolnych i przedszkolnych w Szkole Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim.


2.2. Przygotowaniu, dowożeniu w termosach posiłków dla dzieci szkolnych i przedszkolnych z innych szkół z terenu gminy Lwówek Śląski.
2.3. Przygotowaniu i podaniu ciepłych posiłków dla dorosłych podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim.

3. Na podstawie umowy Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania, dowozu i podawania posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim, a Miejsko – Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej zobowiązuje się przez okres trwania umowy płacić za wykonane usługi miesięczne wynagrodzenie stanowiące iloczyn liczby wydanych posiłków w danym miesiącu oraz ceny za jeden posiłek.
4. Posiłki muszą być przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, muszą być zróżnicowane oraz sporządzane z pełnowartościowych produktów żywnościowych.

5. Posiłki muszą być przygotowywane i podawane przy zachowaniu norm sanitarnych określonych w przepisach dotyczących żywności i żywienia.
6. Na Wykonawcy spoczywają wszelkie obowiązki wynikające z obowiązujących przepisów prawa (BHP, SANEPID-u) w zakresie technologii przygotowywania i wydawania posiłków.
7. Każdy posiłek szkolny i przedszkolny powinien składać się co najmniej z zupy, drugiego dania i napoju w postaci kompotu lub soku.

8. Każdy posiłek dla dorosłego powinien składać się co najmniej z zupy, drugiego dania i napoju w postaci kompotu lub soku.

9. Każdy posiłek powinien zawierać produkty będące źródłem białka zwierzęcego (mięso wieprzowe i wołowe, drób, ryby, nabiał) uzupełnione o produkty będące źródłem białka roślinnego (jarzyny, surówki, sałatki, owoce) oraz ziemniaki (zamiennie kaszę, ryż, makaron, kluski).
10.  Wykonawca będzie realizował zamówienie poprzez przygotowywanie, dowożenie i podawanie posiłków od poniedziałku do piątku w ilości ustalonej na podstawie miesięcznej imiennej listy podopiecznych uprawnionych do korzystania z posiłków, sporządzonej przez Miejsko – Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej i dostarczonej Wykonawcy w terminie do 2 dni roboczych przed rozpoczęciem każdego nowego miesiąca. 
11. Zamawiający przewiduje, iż dziennie będzie wydawanych około 220 posiłków. Zamawiający, w zależności od potrzeb, zastrzega sobie prawo zmiany ilości wydawanych posiłków obiadowych w granicach od 100 do 300 posiłków dziennie. W okresie ferii i wakacji ilość wydawanych posiłków wynosić będzie od 10 do 70 porcji.
12. Usługi będące przedmiotem umowy świadczone będą na stołówce Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim oraz w punkcie wydawczym wskazanym przez Zamawiającego na terenie Lwówka Śląskiego.
§ 2

Termin realizacji zamówienia

1. Usługi będące przedmiotem zamówienia wykonawca będzie , tj. od dnia 01.09.2015r. do dnia 23.08.2019.
2. Okres od 27.08. 2015r. do 31.08.2015r. Wykonawca przeznaczy na wprowadzenie się do lokalu, w którym będą świadczone usługi.

3. Okres od 24.08.2019r. do 27.08.2019r. Wykonawca przeznaczy na wyprowadzenie się z najmowanego lokalu.

§ 3

Wynagrodzenie

1. Wstępna wartość szacunkowa umowy wynosi zgodnie z przyjętą ofertą Wykonawcy ....................................... brutto (słownie: ............................................................. złotych), tj. ............................ zł netto + ......% VAT
2. Ostateczna wartość wynagrodzenia obliczona zostanie przez przemnożenie ilości wydanych posiłków oraz ich ceny jednostkowej (za jedną sztukę) w ciągu całego okresu obowiązywania umowy. 

3. Strony ustalają cenę ;

a) za przygotowanie i podanie jednego posiłku przedszkolnego w wysokości ………… zł brutto (słownie: ……………); tj. .........................zł netto + .....% VAT;

b) za przygotowanie i dowóz  jednego posiłku przedszkolnego w wysokości ………… zł (słownie: .................................................................. ); 
tj. .........................zł netto + .....% VAT;
c) za przygotowanie i podanie jednego posiłku szkolnego w wysokości ………… zł brutto (słownie: ……………), tj. .........................zł netto + .....% VAT;

d) za przygotowanie i dowóz jednego posiłku szkolnego w wysokości ………… zł brutto (słownie: .................................................................. ); 
tj. .........................zł netto + .....% VAT;
e) za przygotowanie i podanie ciepłych posiłków dla dorosłych podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim w wysokości ……….............… zł (słownie: .................................................................); 
tj. .........................zł netto + .....% VAT;
4. Z tytułu wykonanych usług Wykonawcy przysługuje miesięczne wynagrodzenie stanowiące iloczyn liczby wydanych posiłków w danym miesiącu oraz ceny za jeden posiłek.

5. Wykonawca będzie realizował zamówienie w sposób ciągły poprzez przygotowywanie i podawanie posiłków w dni nauki szkolnej, tj. od poniedziałku do piątku (wyjątkowo w dni wolne od pracy i święta) oraz w wakacje i ferie, w ilości ustalonej na podstawie miesięcznej imiennej listy podopiecznych uprawnionych do korzystania z posiłków, sporządzonej przez Zamawiającego i dostarczonej Wykonawcy w terminie do 2 dni roboczych przed rozpoczęciem każdego nowego miesiąca.

6. Wykonawca obowiązany jest udokumentować liczbę wydanych w danym miesiącu posiłków w postaci zestawienia zawierającego imienny wykaz podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim uprawnionych do korzystania z posiłków oraz faktycznie podanych tym osobom posiłków (z wyszczególnieniem dni, w których te osoby skorzystały z posiłku).

7. W przypadku, gdy pomimo wskazania przez Zamawiającego osoba uprawniona nie skorzysta, jednorazowo lub w dłuższym okresie, z przysługującego jej posiłku, Wykonawcy nie przysługuje z tego tytułu wynagrodzenie, chyba że nie został uprzedzony o tym fakcie z co najmniej do godz. 10 dnia bieżącego.
8. Wynagrodzenie będzie płatne w formie przelewu na konto Wykonawcy w ciągu 30 dni od daty dostarczenia Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim dokumentów rozliczeniowych tj. faktury i zestawienia, o którym mowa w ust. 6
9. Płatnikiem faktur będzie:
9.1. Miejsko Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim

Aleja Wojska Polskiego 27

59 – 600 Lwówek Śląski

NIP: 616-12-25-606
Za posiłki wydawane jego podopiecznym

10. Należność za wykonane usługi zostanie wpłacona na konto Wykonawcy: …………….......................... w banku ....................................................................
§ 4

Odszkodowanie

1. Strony postanawiają, że obowiązującą formą odszkodowania będą kary umowne.
2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy kary umowne: 

2.1. za odstąpienie od umowy z przyczyn zależnych od Zamawiającego - w wysokości     20 % całkowitego wynagrodzenia brutto określonego w ( 3 ust. 1. 
3. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną:

3.1. za odstąpienie od umowy z przyczyn zależnych od Wykonawcy - w wysokości 20% całkowitego wynagrodzenia brutto określonego w ( 3 ust. 1.
3.2. w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy  przez Wykonawcę w zakresie przygotowywania i podawania posiłków w wysokości 0,05% szacunkowej wartości umowy brutto określonej w §3 ust.1. – za każdy stwierdzony przypadek niewywiązania się Wykonawcy z postanowień umowy
3.3. z tytułu braku zapłaty lub nieterminowej zapłaty wynagrodzenia należnego podwykonawcom lub dalszym podwykonawcom - w wysokości 0,1% wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 umowy za każde stwierdzenie takiego faktu,   

3.4. z tytułu nieprzedłożenia do zaakceptowania projektu umowy o podwykonawstwo, lub projektu jej zmiany - w wysokości 0,1 % wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 umowy,

3.5. nieprzedłożenia poświadczonej za zgodność z oryginałem kopii umowy o podwykonawstwo lub jej zmiany - w wysokości 0,1% wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 umowy za każdy dzień zwłoki w stosunku do terminu wynikającego z postanowień § 10 ust.4-5 lub ust.7 umowy,

3.6. braku zmiany umowy o podwykonawstwo w zakresie terminu zapłaty - w wysokości 0,1% wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 umowy.
4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odszkodowania uzupełniającego, przekraczającego wysokość kar umownych do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody z powodu wadliwej realizacji umowy.

5. Strony ustalają, że Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego dokonać cesji wierzytelności wynikających z niniejszej umowy – na rzecz osób trzecich.

6. Kara umowna powinna być zapłacona przez stronę, która naruszyła postanowienia Umowy w terminie 14 dni od daty wystąpienia przez drugą stronę z żądaniem zapłaty. Zamawiający w razie zwłoki w zapłacie kary przez Wykonawcę, może potrącić ją z jego należności lub dochodzić na drodze sądowej.
7. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wszelkie szkody powstałe u osób trzecich spowodowane spożyciem posiłków dostarczonych przez Wykonawcę w ramach wykonania niniejszej umowy
§ 5

Odstąpienie od umowy

1. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od podjęcia wiadomości o tych okolicznościach.
2. Poza przypadkiem, o którym mowa w ust. 1 stronom przysługuje prawo odstąpienia od umowy w następujących sytuacjach:
2.1. Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o wystąpieniu jednej z niżej wymienionych sytuacji: 

2.1.1. zostanie ogłoszona upadłość lub likwidacja firmy Wykonawcy;

2.1.2. zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy;

2.1.3. Wykonawca realizuje przedmiot umowy w sposób niezgodny z niniejszą umową;

2.1.4. jeżeli odszkodowania, o których mowa w § 4 ust.1 przekroczą 10% wartości brutto umowy określonej w § 3 ust. 1.
2.1.5. wykonawca zaniecha realizacji zamówienia, na okres dłuższy niż 10 dni.

2.2. Wykonawcy przysługuje prawo odstąpienia od umowy, gdy Zamawiający zawiadomi Wykonawcę, iż wobec zaistniałej, uprzednio nieprzewidzianej, okoliczności nie będzie mógł spełnić swoich zobowiązań umownych wobec Wykonawcy.
3. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności oraz powinno zawierać uzasadnienie.

§ 6

Zmiana treści umowy

1. Zmiana postanowień niniejszej umowy może nastąpić za zgodą obu stron, wyrażoną na piśmie, pod rygorem nieważności takiej umowy.

2. Niedopuszczalne jest wprowadzanie zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru wykonawcy, chyba, że konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy, lub zmiany te są korzystne dla zamawiającego.
3. Zamawiający dopuszcza wprowadzenie do umowy w drodze aneksu zmian wymienionych wyłącznie  w  nin. paragrafie, poprzedzonych pisemnym umotywowanym wnioskiem strony zainteresowanej wprowadzeniem wnioskowanych zmian z uwzględnieniem warunków ich wprowadzenia:

3.1. Dopuszczalna jest zmiana wynagrodzenia wykonawcy jeżeli zmiany określone w poniżej będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez wykonawcę.:

3.1.1. zmiany w okresie obowiązywania umowy stawki podatku VAT, wynagrodzenie brutto ulegnie zmianie stosownie do zmiany tej stawki, przy czym wynagrodzenie netto pozostaje bez zmian,
3.2. Zamawiający dopuszcza zmianę wynagrodzenia wykonawcy po upływie każdych 365 dni obowiązywania umowy na jego pisemny wniosek złożony nie później niż do końca każdego okresu 365 dni obowiązywania umowy z uwzględnieniem następujących zasad:

3.2.1. zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę – zmianie ulegnie oferowana wartość jednostkowa przygotowania i podawania każdego posiłku proporcjonalnie do zmiany wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę

3.2.2. zmiany zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne – zmianie ulegnie oferowana wartość jednostkowa przygotowania i podawania każdego posiłku proporcjonalnie do wprowadzonych zmian zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne
§ 7

Rozstrzyganie sporów

1. W razie powstania sporu na tle wykonania umowy Wykonawca zobowiązany jest do wyczerpania drogi postępowania reklamacyjnego poprzez skierowanie konkretnego roszczenia do Zamawiającego.

2. Zamawiający ma obowiązek do pisemnego ustosunkowania się w terminie 21 dni od daty zgłoszenia roszczenia.

3. W razie odmowy przez Zamawiającego uznania roszczenia Wykonawcy lub nie udzielenia odpowiedzi na roszczenie w terminie, o którym mowa w ust. 2, Wykonawca uprawniony jest do wystąpienia na drogę sądową.

4. Do rozpoznania sporów mogących wyniknąć z realizacji niniejszej umowy właściwy jest w pierwszej instancji sąd powszechny wg miejsca siedziby Zamawiającego.

§ 8
Załączniki do umowy

Wykaz załączników stanowiących integralną część niniejszej umowy: 
1. Oferta Wykonawcy.
2. Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia
§ 9
Postanowienia końcowe

1. Wykonawca nie może bez uprzedniej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie pod rygorem nieważności przenieść jakichkolwiek praw lub obowiązków związanych z umową na osoby trzecie.
2. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
3. Wszelkie zmiany do niniejszej umowy wprowadzane będą za zgodą obu stron w formie aneksu.
4. Umowę sporządzono w 4 jednobrzmiących egzemplarzach, z czego 3 egzemplarze otrzymuje Zamawiający i 1 egzemplarz Wykonawca.
ZAMAWIAJĄCY:







WYKONAWCA

Część IV.  Przedmiot zamówienia

1. Przedmiot zamówienia obejmuje pełnienie usług dla zadania pn. „Przygotowanie i podawanie posiłków dla podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim”

2. Przedmiotem zamówienia są usługi.

CPV: 
55320000-9
Usługi podawania posiłków.


55321000-6
Usługi przygotowywania posiłków.

55322000-3
Usługi gotowania posiłków
3. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług polegających na:

3.1. Przygotowaniu i podaniu posiłków szkolnych i przedszkolnych w Szkole Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim.


3.2. Przygotowaniu i dowozie w termosach posiłków dla dzieci szkolnych i przedszkolnych z innych szkół z terenu gminy Lwówek Śląski.
3.3. Przygotowaniu i podaniu ciepłych posiłków dla dorosłych podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim.

4. Ogólny opis przedmiotu zamówienia

4.1. Posiłki muszą być przygotowywane zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, muszą być zróżnicowane oraz sporządzane z pełnowartościowych produktów żywnościowych.

4.2. Posiłki muszą być przygotowywane i podawane przy zachowaniu norm sanitarnych określonych w przepisach dotyczących żywności i żywienia.

4.3. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i zgodnie 
z normami HACCP. Przy planowaniu posiłków należy uwzględniać zalecaną wartość energetyczną oraz uwzględniać normy produktów każdej z grup.
4.4. Na Wykonawcy spoczywają wszelkie obowiązki wynikające z obowiązujących przepisów 
prawa (BHP, SANEPID-u) w zakresie technologii przygotowywania i wydawania posiłków.
4.5. Każdy posiłek szkolny i przedszkolny powinien składać się co najmniej z zupy i chleba, drugiego dania, napoju w postaci kompotu lub soku.
4.6. Każdy posiłek dla dorosłego powinien składać się co najmniej z zupy i chleba, drugiego dania, napoju w postaci kompotu lub soku.
4.7. Każdy posiłek  powinien zawierać produkty będące źródłem białka zwierzęcego (mięso wieprzowe i wołowe, drób, ryby lub nabiał) uzupełnione o produkty będące źródłem białka roślinnego (jarzyny, surówki, sałatki, owoce) oraz ziemniaki (zamiennie kaszę, ryż, makaron).
4.8. Wykonawca będzie realizował zamówienie poprzez przygotowywanie i podawanie posiłków od poniedziałku do piątku (wyjątkowo w dni wolne od pracy i święta) oraz w wakacje i ferie, w ilości ustalonej na podstawie miesięcznej imiennej listy podopiecznych uprawnionych do korzystania z posiłków, sporządzonej przez Miejsko – Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim i dostarczonej Wykonawcy w terminie do 2 dni roboczych przed rozpoczęciem każdego nowego miesiąca.

4.9. Zamawiający przewiduje, iż dziennie będzie wydawanych około 200 posiłków. Zamawiający, w zależności od potrzeb, zastrzega sobie prawo zmiany ilości wydawanych posiłków w granicach od 100 do 300 posiłków dziennie.
4.10. Zamawiający wymaga, aby przygotowywanie i podawanie posiłków odbywało się w miejscu wskazanym przez Zamawiającego, tj. na stołówce Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim w punkcie wydawczym wskazanym przez Zamawiającego na terenie Lwówka Śląskiego.
4.11. Zamawiający wymaga aby zastawa stołowa była wykonana z porcelany lub szkła hartowanego, a sztućce ze stali nierdzewnej.
4.12. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli Wykonawcy przez upoważnionego przez siebie pracownika:
4.12.1. na każdym etapie świadczonej dostawy, począwszy od produkcji wyjściowej do końcowej,
4.12.2. jakości wydawanych posiłków, ich zgodności z opisem przedmiotu zamówienia, walorów smakowych oraz estetyki,
4.12.3. wglądu do dokumentacji pozwalającej na ocenę prawidłowości żywienia,

4.12.4. czystości pomieszczeń, urządzeń i sprzętu przy produkcji,

4.12.5. stosowanych surowców, gramatury, przebiegu procesów technologicznych,

4.12.6. higieny sporządzenia posiłków,

4.12.7. higieny środków transportu.

4.13. Zamawiający zobowiązuje się do niezwłocznego, pisemnego przekazywania uwag w zakresie nieprawidłowości dotyczących posiłków.

4.14. Wykonawca na własny koszt zapewni: wyposażenie stołówki niezbędne do przygotowania i podawania posiłków, naczynia stołowe i sztućce do spożywania posiłków oraz na własny koszt będzie je uzupełniał. Zamawiający nie zwraca kosztów wyposażenia. Wykonawca zapewni we własnym zakresie mycie i dezynfekcję naczyń stołowych, sztućców.
4.15. Zamawiający wymaga aby wszystkie stoły przeznaczone do spożywania posiłków były przykryte obrusem. Na każdym stole musi znajdować się zestaw z przyprawami (solniczka, pieprzniczka, cukiernica), serwetki oraz koszyczek ze świeżym chlebem.
4.16. Wykonawca przygotowywać będzie posiłki z własnych produktów, a zamawiający będzie miał prawo kontroli, czy produkty wykorzystane przez wykonawcę odpowiadają potrzebom żywienia.

4.17. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania pomieszczeń w stanie nie pogorszonym (szczegóły opisano w zał. Nr 1 do opisu przedmiotu zamówienia – wzór umowy najmu lokalu użytkowego)
4.18. Wykonawca ponosi odpowiedzialność z tytułu realizacji umowy za:

4.18.1. szkody wyrządzone przez osoby lub podmioty działające na jego zlecenie przy wykonywaniu lub w związku ze świadczeniem usług gastronomicznych stanowiących przedmiot niniejszego postępowania,

4.18.2. jakość posiłków i wszelkie spowodowane nimi szkody tak wobec zamawiającego, jak i wobec osób trzecich,

4.18.3. wszelkie inne niż określone wyżej nieprawidłowości w świadczeniu usług żywieniowych ujawnione przez organy kontrolne lub służby zamawiającego oraz spowodowane nimi szkody wobec zamawiającego, jak i wobec osób trzecich,

4.18.4. szkody wyrządzone w mieniu zamawiającego lub szkody wynikłe z czynu niedozwolonego albo udowodnionego niewykonania lub nienależytego wykonania usług żywienia, gdzie wykonawca odpowiada jak za własne działania lub zaniechania osób i podmiotów którym je powierzył lub za pomocą których wykonuje usługi.

4.19. Zamawiający oświadcza, że dysponuje pomieszczeniem kuchni wraz z zapleczem o pow. ok. 173m2 na obiekcie Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim. Urządzenie w niezbędny sprzęt do przygotowywania i wydawania posiłków leży w gestii Wykonawcy. Zespół żywieniowy posiada odrębne wejście zamykane na klucz.

4.20. Zamawiający wynajmie pomieszczenia w Szkole Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim bez wyposażenia Wykonawcy, wyłonionemu w drodze przetargu nieograniczonego w celu prowadzenia dożywiania zbiorowego dzieci i młodzieży – wzór umowy najmu stanowi załącznik nr 1. Warunki najmu nie podlegają negocjacjom.
4.21. Dodatkowo Wykonawca będzie serwował posiłki w punkcie wydawczym wskazanym przez Zamawiającego na terenie Lwówka Śląskiego dla dorosłych podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej oraz na terenie szkół Gminy i Miasta Lwówek Śląski. Posiłki będą przygotowywane w kuchni na terenie szkoły podstawowej, dowożone transportem własnym Wykonawcy do punktów wydawczych i wydawane w ustalonych godzinach. 
4.22. Posiłki muszą być urozmaicone, przygotowywane wg wcześniej ustalonego tygodniowego jadłospisu. Jadłospis powinien zaś być przygotowany tak, by w trakcie tygodnia obiady nie powtarzały się. Podawane posiłki muszą być zawsze gorące. Obiady muszą być sporządzane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla żywienia zbiorowego. Muszą być wykonane ze świeżych produktów spożywczych, posiadających aktualne terminy przydatności do spożycia. 

4.23. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zalecanym modelem żywienia o charakterze prozdrowotnym poprzez:

4.23.1. stosowanie tłuszczów roślinnych;

4.23.2. ograniczone stosowanie tłuszczów zwierzęcych;

4.23.3. umiarkowane stosowanie mięsa czerwonego;

4.23.4. stosowanie mięsa drobiowego;

4.23.5. stosowanie ryb;

4.23.6. stosowanie warzyw i owoców;

4.24. Wykonawca ponosić będzie odpowiedzialność za wytworzone odpady komunalne, kuchenne i technologiczne, będzie też usuwał je na własny koszt.

4.25. Zamawiający zastrzega, że koszty opłat za zużytą energię elektryczną, wodę oraz gaz na potrzeby kuchni będą obciążać Wykonawcę.

4.26. Wykonawca będzie użytkował wydzierżawione pomieszczenia zgodnie  
z przeznaczeniem oraz utrzymywał je w należytej sprawności technicznej, w tym będzie realizował niezbędne remonty, konserwacje pomieszczeń, jeśli pojawiłoby się w trakcie trwania dzierżawy takie zalecenie od odpowiednich uprawnionych służb. Wykonawca będzie opłacał podatek od nieruchomości za wynajęte pomieszczenia. Po upływie okresu świadczenia usług Wykonawca zwróci Zamawiającemu wynajęte pomieszczenia w stanie niepogorszonym ponad normalne zużycie. 

4.27. Wykonawca przechowuje tygodniowe jadłospisy w celu ich kontroli przez Zamawiającego oraz podaje je do ogólnej wiadomości.

5. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

5.1. Przygotowanie i podanie posiłków szkolnych i przedszkolnych w Szkole Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim powinno ponadto obejmować następujące zasady:

5.1.1. Przygotowanie posiłków musi być zgodne z normami żywienia i racjami pokarmowymi, określonymi dla dzieci i młodzieży szkolnej w wieku  5 - 12 oraz 13 i powyżej;

5.1.2. Posiłek powinien składać się z zupy oraz świeżego chleba, drugiego dania oraz napoju owocowego (w postaci kompotu lub soku)

5.1.3. Zupy – należy przygotowywać na wywarach jarskich (warzywnych) lub mięsnych z dodatkiem głównego składnika; zupy na wywarach z kości w ograniczonych ilościach; podprawianie zup - niskotłuszczową śmietaną lub mlekiem albo masłem, ewent. mąką, sporadycznie zasmażką; Przeciętna waga 1 porcji powinna wynosić odpowiednio:

5.1.3.1. Dla posiłku przedszkolnego – ok. 180ml 

5.1.3.2.  Dla posiłku szkolnego – ok.250ml,
5.1.4. Drugie danie - powinno składać się z produktów białkowych, najlepiej pochodzenia zwierzęcego (mięso, ryby, drób, nabiał) nie mniej niż 130g po wypieczeniu, produktów bogatych w węglowodany złożone (ziemniaki, kasza, kluski itp.) oraz dodatków warzywnych (surówki, warzywa gotowane). Zamawiający wymaga, aby 2 razy w tygodniu serwowano dania jarskie, np. placki ziemniaczane, łazanki, naleśniki z serem, kopytka, kluski, pierogi, ryż z owocami itp. z sosem, jogurtem lub śmietaną.  
5.1.5. Przeciętna waga 1 porcji drugiego dania powinna wynosić odpowiednio:
5.1.5.1.  Dla posiłku przedszkolnego 300g.

5.1.5.2. Dla posiłku szkolnego – ok. 400g.
5.1.6. Zamawiający informuje, że wydawanie posiłków następować będzie w godzinach uzgodnionych z Dyrektorem Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim. Wstępnie ustala się wydawanie:

5.1.6.1.  Zupy, drugiego dania i kompotu dla dzieci: w godz. 12.00 – 15.00, 
5.1.7. Spożywanie posiłków przez dzieci i podopiecznych Miejsko-Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej odbywać się będzie w stołówce szkolnej, którą należy na bieżąco sprzątnąć, a także umyć każdorazowo naczynia, zgodnie z wymogami sanitarnymi. Sprzątanie powinno obejmować:

5.1.7.1. Sprzątanie w trakcie wydawania posiłków:

5.1.7.1.1. wycieranie zabrudzonych stolików i/lub krzeseł, blatów na mokro 
i na sucho;

5.1.7.1.2. wycieranie zabrudzeń na podłogach

5.1.7.2. Sprzątanie po zakończeniu wydawania posiłków

5.1.7.2.1. wycieranie zabrudzonych stolików i krzeseł,

5.1.7.2.2. mycie podłogi przy użyciu wody z detergentem,

5.1.7.2.3. wycieranie parapetów,

5.1.7.2.4. usuwanie innych zabrudzeń powstałych podczas przyrządzania 
i konsumowania posiłków (blaty, ściany, itp.)

5.1.8. Możliwe jest dożywianie uczniów w okresie wakacji (półkolonie) i ferii szkolnych w ilości między 10 a 70 osób;

5.1.9. Wykonawca może przygotowywać i wydawać obiady dzieciom i młodzieży szkolnej Gminy i Miasta Lwówek Śląski oraz pracownikom Szkoły i innym osobom nie objętym pomocą Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim za cenę ustaloną wg własnej kalkulacji. Może też prowadzić w razie potrzeby wyżywienie w okresie wolnym od zajęć szkolnych np. obsługę imprez okolicznościowych dla potrzeb Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim itp.
5.1.10.  W stosunku do uczniów nie objętych pomocą finansową na dożywianie, Wykonawca rozlicza się indywidualnie z rodzicami uczniów stołujących się.
5.1.11. Ilość przygotowywanych posiłków może ulec zmianie, stosownie do zaistniałych  okoliczności (w zależności od liczby chętnych dzieci do korzystania z obiadów).

5.1.12. Usługa polegająca na przygotowywaniu posiłków odbywać się będzie wyłącznie w pomieszczeniu kuchni, przekazanej w formie najmu Wykonawcy, odpłatnie, na warunkach określonych odrębną umową – załącznik do przedmiotu zamówienia.

5.1.14. Pod pojęciem „posiłek szkolny” Zamawiający rozumie posiłek przeznaczony dla dzieci od 1 klasy szkoły podstawowej włącznie.

5.1.15. Pod pojęciem „posiłek przedszkolny” Zamawiający rozumie posiłek przeznaczony dla dzieci z oddziału zerowego , tzw. „zerówki”.

5.1.16. Napój owocowy – woda z sokiem o zawartość soku owocowego minimum 20%, kompot o zawartości owoców minimum 0,5kg na 1litr wody, nektar o zawartości soku owocowego min. 50% lub 100% sok owocowy.

5.2. Przygotowanie i dowóz w termosach posiłków dla dzieci z innych szkół powinno ponadto obejmować następujące zasady:

5.2.1. Zasady, porcje i normy przygotowywania posiłków są takie same jak ujęte 
w pkt. 5.1 przedmiotu zamówienia.

5.2.2. Zamawiający wymaga aby Wykonawca dostarczał gotowe posiłki do szkół we własnych termosach (ew. innych naczyniach). 
5.2.3. Wykonawca zobowiązany jest do posiadania własnych środków transportu przeznaczonych do przewozu posiłków ze stołówki przy Szkole Podstawowej nr 2 przy al. Wojska Polskiego 1a w Lwówku Śląskim do szkół:
	L.p.
	Lokalizacja szkoły
	Odległość od SP 2 w Lwówku Śląskim
	Szacowana ilość posiłków przedszkolnych dziennie
	Szacowana ilość posiłków szkolnych dziennie

	1.
	Płóczki Górne 58
	7 km
	3
	15

	2.
	Niwnice 149
	9 km
	2
	9

	3.
	Zbylutów 133
	9 km
	3
	6

	4.
	Włodzice Wielkie 32
	9 km
	0
	4

	5.
	SP 3 Lwówek Śląski ul. Pałacowa 11
	2 km
	2
	6


5.2.4. transportowania posiłków w zamykanych pojemnikach w celu zabezpieczenia przed zanieczyszczeniem danej żywności
5.2.4.1.  dostarczania i podawania gorących posiłków, tj:
5.2.4.1.1. Zupy: co najmniej + 65 st. C,

5.2.4.1.2. II danie: co najmniej + 65 st. C,
5.2.4.2.  pozostawienia czystości w punkcie

5.3. Przygotowanie i podanie ciepłych posiłków dla dorosłych podopiecznych Miejskiego-Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim powinno ponadto obejmować następujące zasady:

5.3.1. Zasady i normy przygotowywania i podawania posiłków są takie same jak ujęte w pkt. 5.1 przedmiotu zamówienia.

5.3.2. Porcje żywieniowe dla dorosłego człowieka powinny zawierać:

5.3.2.1. Zupa – 350 ml/os.

5.3.2.2. II danie – 450 g/os, w tym 150g mięsa po wypieczeniu.
5.3.3. Za dorosłych podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej rozumie się osoby powyżej wieku ponadgimnazjalnego.
5.3.4. Zamawiający informuje, że wydawanie posiłków następować będzie w godzinach:
5.3.4.1. Posiłków dla opiekunek MGOPS ok. godz. 13, 

5.3.4.2.  Posiłków dla dorosłych podopiecznych MGOPS w godz. 13-15.30 w punkcie wydawczym
5.3.5. Zamawiający wymaga aby Wykonawca dostarczał gotowe posiłki do punktu wydawczego w termosach (ew. innych naczyniach) i wydawał je na dostarczonej przez siebie zastawie stołowej (talerze, sztućce, kubki). Wykonawca zobowiązany jest również do:

5.3.5.1.  posiadania własnych środków transportu przeznaczonych do przewozu posiłków ze stołówki przy Szkole Podstawowej nr 2 przy al. Wojska Polskiego 1a w Lwówku Śląskim do punktu wydawczego
5.3.5.2.  transportowania posiłków w zamykanych pojemnikach w celu zabezpieczenia przed zanieczyszczeniem danej żywności
5.3.5.3.  dostarczania i podawania gorących posiłków, tj:
5.3.5.3.1. Zupy: co najmniej + 65 st. C,

5.3.5.3.2. II danie: co najmniej + 65 st. C,
5.3.5.4.  pozostawienia czystości w punkcie

5.4. Wykonawca zobowiązany jest dodatkowo do sporządzenia i upublicznienia obowiązującego regulaminu stołówki, zaakceptowanego przez Miejsko-Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim oraz Dyrektora Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim.
7. Zamawiający udostępnia Wykonawcy w formie najmu pomieszczenia kuchni w Szkole Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim na cele prowadzonej działalności (przedstawione w dokumentacji fotograficznej). Do dyspozycji Wykonawcy będą następujące pomieszczenia:
1) pomieszczenia technologiczne – kuchnia z pomieszczeniami podręcznymi o powierzchni 94,57m2
2) pomieszczenia magazynowe – w piwnicy o powierzchni 78,44m2
3) pomieszczenia udostępnione Wykonawcy przedstawiono w dokumentacji fotograficznej, przy czym widoczne na zdjęciach wyposażenie stanowi własność aktualnego Wykonawcy świadczącego usługi na rzecz Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim.

8. Wykonawca wyposaży we własnym zakresie wszystkie pomieszczenia w stopniu niezbędnym do świadczenia usług zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia. Zamawiający wymaga, aby wyposażenie obejmowało co najmniej zakres wskazany w pkt. 8.1.2.3 części I SIWZ Instrukcja dla Wykonawców, tj.:

1) zastawę stołową wykonaną z porcelany lub szkła hartowanego tj.: talerze do zupy, talerze do drugiego dania, szklanki lub kubki, sztućce ze stali nierdzewnej: widelce, noże i łyżki – w ilości minimum 200 kpl., 

2) samochód dostawczy
3) zestaw termosów i pojemników do dowożenia żywności we wskazane przez Zamawiającego miejsca (zupy, drugiego dania i kompotu)
4) urządzenia chłodnicze na żywność i do przechowywania próbek 
5) urządzenia grzewcze do gotowania, pieczenia i smażenia potraw
6) stoły gastronomiczne ze stali nierdzewnej
7) garnki
8) okapy gastronomiczne
9) zmywarki
10) zlewy ze stali nierdzewnej
11) regały, szafy

9. Zamawiający zastrzega sobie możliwość do zmiany ilości wydawanych i dowożonych posiłków, zgodnie z aktualnym zapotrzebowaniem podopiecznych Miejsko – Gminnego Ośrodka Pomocy Społecznej w Lwówku Śląskim.
Zał.  nr 1 Do opisu przedmiotu zamówienia

                                                WZÓR UMOWY
                           NAJMU LOKALU UŻYTKOWEGO
zawarta dnia …………………….2015 r. pomiędzy:

1) Szkołą Podstawową nr 2 w Lwówku Śląskim
Aleja Wojska Polskiego 1a

59 – 600 Lwówek Śląski
    reprezentowaną przez ……………………………………………..

    zwanych dalej : „Wynajmującym”

a

2) ………………………………………………………………………..

    reprezentowanym przez . ……………………………………………..

    zwanych dalej „Najemcą”

o następującej treści :

§ 1

1. Przedmiotem najmu jest lokali użytkowy w postaci pomieszczeń kuchennych i piwnicy o łącznej powierzchni 173,01 m2 w Szkole Podstawowej  nr 2 w Lwówku Śląskim, w skład których wchodzą : 

a. pomieszczenia technologiczne – kuchnia z pomieszczeniami podręcznymi o powierzchni 94,57m2
b. pomieszczenia magazynowe – w piwnicy o powierzchni 78,44m2
2. Powyższe pomieszczenia wyposażone są w instalację elektryczną, gazową, wodno-kanalizacyjną, centralne ogrzewanie.

3. Wydanie lokalu nastąpi zgodnie z protokołem zdawczo-odbiorczym spisanym  pomiędzy Dyrektorem Szkoły Podstawowej nr 2 w Lwówku Śląskim, czyli Wynajmującym, a ………………………………………………, czyli Najemcą.

§ 2

1. Najemca oświadcza, iż zapoznał się ze stanem technicznym lokalu wskazanego w § 1 i nie wnosi zastrzeżeń, co do przydatności lokalu do umówionego użytku. 

2. Wynajmujący zapewnia, iż lokal posiada sprawne instalacje: wodną, kanalizacyjną, gazową oraz elektryczną, a także liczniki elektryczny i wodny, umożliwiające indywidualne rozliczenie zużycia mediów.

3. Media rozliczane będą według następujących zasad:
a. Koszty zużycia wody zimnej – według dwóch podliczników o nr: 07286097 i 18795510
b. Koszty zużycia wody ciepłej – według podlicznika wody ciepłej nr 0774637 + koszty ogrzania wody gazem ziemnym, przy założeniu że:

Wartość opałowa gazu ziemnego GZ50 wynosi 0,035 GJ/m3, a wytworzenie 0,33 GJ energii cieplnej trzeba zużyć 9,43 m3 gazu ziemnego.

9,43 m3 × cena gazu = koszt podgrzania 1m3 wody

Zużycie wody wg podlicznika × koszt podgrzania 1m3 wody = koszt podgrzania wody

c. Koszty ogrzania pomieszczeń przez centralne ogrzewanie w okresie grzewczym:
powierzchnia pomieszczeń ogrzewanych × 3zł
przy czym ustala się, że następujące pomieszczenia będą ogrzewane:
· pomieszczenie przygotowywania posiłków – 48,13 m2
· pomieszczenie mycia naczyń – 14,11 m2
· biuro – 4,63 m2
· szatnia – 5,07 m2
· prysznic – 1,38 m2
d. Koszty zużycia gazu ziemnego – według podlicznika: opłata dystrybucyjna zmienna i opłata za paliwo gazowe + proporcjonalne koszty abonamentowe, dystrybucyjne i odchylenie od ciepła spalania (wg proporcji 8%)
e. Koszty zużycia energii elektrycznej – według licznika, który Wykonawca zobowiązany jest zapewnić we własnym zakresie

§ 3

1. Wynajmujący oddaje w najem wymienione w § 1 pomieszczenia na czas określony począwszy od dnia 27 sierpnia 2015 r. do dnia 27 sierpnia 2019r.

2. Przekazanie pomieszczeń od aktualnego najemcy nastąpi w dniach od 22 do 31.08.2015r., przy czym w okresie od 22-26.08.2015r. nastąpi wyprowadzka aktualnego najemcy, a w okresie 27-31.08.2015r. wprowadzenie nowego najemcy. Na dzień przekazania pomieszczeń zostanie spisany protokół przekazania, wraz z informacjami na temat stanu liczników za zużyte media. Od momentu przekazania pomieszczeń Najemca zostanie obciążony kosztami proporcjonalnie do okresu najmu 
3. Przekazanie pomieszczeń następnemu najemcy nastąpi w dniach od 24 do 27.08.2019r.

§ 4

1. Najemca oświadcza, iż na terenie przedmiotowego lokalu będzie prowadził działalność gastronomiczno-usługową  w zakresie określonym w nin. SIWZ.
2. Najemcy nie wolno zmienić przeznaczenia lokalu ani oddawać lokalu lub jego części w podnajem lub do bezpłatnego użytkowania osobom trzecim bez zgody Wynajmującego.
3. Na cele spożywania posiłków przez podopiecznych przeznaczona jest stołówka zlokalizowana w bezpośrednim sąsiedztwie kuchni. Korzystanie ze stołówki na ten cel jest bezpłatne. W przypadku organizowania przez Najemcę uroczystości (bezalkoholowych) koszt najmu stołówki zostanie ustalony na podstawie zarządzenia nr 6/2006 Dyrektora Szkoły Podstawowej nr 2 im. Bohaterów X Sudeckiej Dywizji Piechoty w Lwówku Śląskim z dnia 17 listopada 2006r. w sprawie ustalenia opłat za wynajem pomieszczeń szkolnych
§ 5
1. Opłaty z tytułu energii elektrycznej, opłaty za gaz, opłatę za ścieki, noty umowne, opłatę  za wodę  - zgodnie ze wskazaniem urządzeń pomiarowych oraz opłaty za nieczystości stałe ponosi Najemca.
2. Opłaty z tytułu dzierżawy lokalu ustalono na podstawie Zarządzenia nr GPNŚ.0050.56.2013 Burmistrza Gminy i Miasta Lwówek Śląski z dnia 29.11.2013r. określającego czynsze za lokale użytkowe w następującej wysokości:

· Lokale gastronomiczne 6,00 zł/m2 + VAT (miesięcznie)

· Piwnice 2,00 zł/ m2 + VAT (miesięcznie) 
§ 6
1. W czasie trwania umowy Wynajmujący zobowiązany jest utrzymywać przedmiot najmu w stanie przydatnym do umówionego użytku oraz zapewnić Najemcom możliwość swobodnego prowadzenia działalności, określonej w § 5 ust. 1.

2. Najemca zobowiązany jest do przestrzegania przepisów sanitarno-epidemiologicznych.

§ 7
1. Najemca jest obowiązany utrzymywać pomieszczenia, do używania których jest uprawniony, we właściwym stanie technicznym i higieniczno-sanitarnym
2. Najemca jest obowiązany dbać i chronić przed uszkodzeniem lub dewastacją części budynku przeznaczone do wspólnego użytku, inne pomieszczenia gospodarcze oraz otoczenie budynku.

3. Najemca zobowiązany jest ponosić koszty napraw i odświeżania użytkowanych pomieszczeń oraz bieżącego utrzymania.
4. Najemca może wprowadzić w lokalu ulepszenia tylko za zgodą Wynajmującego i na podstawie pisemnej umowy określającej sposób rozliczeń z tego tytułu
5. Najemca nie ponosi kosztów remontów kapitalnych lokalu w przypadku prowadzenia ściśle określonego przedmiotu zamówienia określonego SIWZ.
§ 8
1. Po zakończeniu najmu i opróżnieniu lokalu Najemca zobowiązany jest odnowić lokal i dokonać w nim obciążających go napraw
2. Po zakończeniu umowy najmu, Najemca zobowiązany jest zwrócić przedmiot Umowy w terminie określonym w § 3. Podstawą do rozliczeń będzie protokół zdawczo-odbiorczy podpisany przez obie Strony. 

§ 9
W sprawach nieuregulowanych niniejszą Umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 10
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają dla swojej ważności formy pisemnej.

§ 11
Niniejsza Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron

            WYNAJMUJĄCY                                                             NAJEMCA

                                                                                       ………………………………………                              ………………………………………...

                     / czytelny podpis /                                                                                           / czytelny podpis/
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DYREKTORA SZKOLY PODSWTAWOWEJ NR 2
im. Bohaterow |X Sudeckiej Dywizji Piechoty
w Lwéwku $laskim
z dnia 17 listopada 2006 roku
w sprawie ustalenia oplat za wynajem pomieszezeii szkolnych
Na podstawie: art. 30 ust. 2 pkt. 3 ustawy z dnia 8 marca 1990 r. 0 samorzqdzie gminnym
(D.U. 2 2001 r. Nr 142 poz. 1591 2 péén. zmianami)
Zarzadza sig, co nastepuje:
§1

Ustala si¢ cennik oplat za wynajem pomieszczei szkolnych, ~kidrego tresé
stanowi zalgeznik nr 1 do zarzadzenia.

§2.

Zarzadzenie wehodzi w zycie z dniem ogloszenia w Ksiedze Zarzadzer.

DYREKTOR $2}

mgr Elibicta
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CENNIK NAJMU POMIESZCZEN SZKOLNYCH
W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 2 LWOWEK SLASKI

Lp. [Rodzaj pomieszczenia | Okres najmu Stawka 2t |Uwagi
brutto
7. [Sala gimnastyczna bud A+ | 2dni ( wesela) 1100,00
kuchnia na przygotowanie
ositkow

2. | Stoléwka + kuchnia 2dni (wesela) 700,00

3. [Sala gimnastyczna bud A |8 godzin (zabawy 400,00
taneczne)

7. |Stolowka 8 godzin (zabawy 200,00
taneczne, imprezy
rodzinne itp.

5. |Stotowka do 4 godzin 100,00

6. |Sala gimnastycznabud A | 1 godzina 25,00

7. |Sala gimnastyczna bud A | 1 miesiac 2razy W 250,00
tygodniu po 1 godzinie)

8. |Sala gimnastyczna bud.C |8 godzin (zabawy 200,00
taneczne, imprezy
rodzinne itp.)

9. |Sala gimnastycznabud.C |1 godzina 20,00

10, |Sala gimnastyczna bud.C | 1 miesiac (2 razy w 150,00
tygodniu po 1 godzinie)

11. | Sala lekeyjna 1 godzina 25,00

12, |Pracownia komputerowa | Kurs 800,00

13. | Sitownia szkolna 1 godzina 25,00

Dia pracownikéw szkoly znizka ~50%.

Cennik najmu obowiazuje od 20.11.2006r. Zatwierdzam:

DYREKTO,R SZK(

Lwowek Slaski dnia 17.11.2006r.

mor Erzorezg‘éﬁ
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