Załącznik nr 3 – do SIWZ

– Formularz cenowy – część I
..............................................................

                   Wykonawca
Część I

Tabelka – mięso i produkty mięsne  gatunek  I (kalkulacja cenowa):

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa
	Cena jednostkowa netto

[zł]
	Wartość

netto

ogółem /kol. 4 x 5/

[zł]
	Wartość

VAT
	Wartość

brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Piersi bez kości z kurczaka
	kg
	330
	
	
	
	

	2
	Udo z kurczaka 
	kg
	745
	
	
	
	

	3
	Kurczak 
	kg
	33
	
	
	
	

	4
	Karkówka wieprzowa, surowa, bez kości
	kg
	175
	
	
	
	

	5
	Mięso gulaszowe z indyka
	kg
	250
	
	
	
	

	6
	Łopatka surowa, bez kości, wieprzowa
	Kg
	600
	
	
	
	

	7
	Schab bez kości
	kg
	275
	
	
	
	

	8
	Smalec 0,25 kg
	szt
	215
	
	
	
	

	9
	Podgardle wędzone
	kg
	65


	
	
	
	

	10
	Kiełbasa żywiecka wieprzowa
	kg
	105
	
	
	
	

	11
	Kiełbasa żywiecka z  indyka
	Kg
	15
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	80
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa śląska
	kg
	410
	
	
	
	

	14
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	35
	
	
	
	

	15
	Ogonówka wędzona wieprzowa
	kg
	55
	
	
	
	

	16
	Polędwica drobiowa
	kg
	15
	
	
	
	

	17
	Polędwica sopocka
	kg
	15
	
	
	
	

	18
	Polędwica z warzywami
	kg
	15
	
	
	
	

	19
	Polędwica miodowa
	kg
	60
	
	
	
	

	20
	Piersi wędzone z indyka
	Kg
	10
	
	
	
	

	21
	Szynka wieprzowa tradycyjna
	kg
	35
	
	
	
	

	22
	Szynka wieprzowa konserwowa
	Kg
	80
	
	
	
	

	23
	Szynka tyrolska
	kg
	20
	
	
	
	

	24
	Szynka gotowana wieprzowa
	kg
	60
	
	
	
	

	25
	Parówki cienkie
	kg
	230
	
	
	
	

	26
	Baleron gotowany
	kg
	30
	
	
	
	

	27
	Wątróbka wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	

	
	RAZEM WARTOŚĆ NETTO
	
	
	
	zł

	
	WARTOŚĆ PODATKU VAT
	
	
	
	zł

	
	CENA BRUTTO 

(z podatkiem VAT)
	
	
	
	zł


miejscowość ……………………… data ………………………..

Podpisano:

............................................................................

pełnomocny przedstawiciel / wykonawca

================================================================================= cz. I
