ZAŁĄCZNIK NR 1 – do SIWZ – CZĘŚCI I – VII 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

CZĘŚĆ I – MIĘSO I PRODUKTY MIĘSNE
1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek mięsa i produktów mięsnych dla 

Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu, zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-

ilościowy. 

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	Piersi bez kości z kurczaka
	kg
	330

	2
	Udo z kurczaka 
	kg
	745

	3
	Kurczak 
	kg
	33

	4
	Karkówka wieprzowa, surowa, bez kości
	kg
	175

	5
	Mięso gulaszowe z indyka
	kg
	250

	6
	Łopatka surowa, bez kości, wieprzowa
	Kg
	600

	7
	Schab bez kości
	kg
	275

	8
	Smalec 0,25 kg
	szt
	215

	9
	Podgardle wędzone
	kg
	65


	10
	Kiełbasa żywiecka wieprzowa
	kg
	105

	11
	Kiełbasa żywiecka z  indyka
	Kg
	15

	12
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa
	kg
	80

	13
	Kiełbasa śląska
	kg
	410

	14
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	35

	15
	Ogonówka wędzona wieprzowa
	kg
	55

	16
	Polędwica drobiowa
	kg
	15

	17
	Polędwica sopocka
	kg
	15

	18
	Polędwica z warzywami
	kg
	15

	19
	Polędwica miodowa
	kg
	60

	20
	Piersi wędzone z indyka
	Kg
	10

	21
	Szynka wieprzowa tradycyjna
	kg
	35

	22
	Szynka wieprzowa konserwowa
	Kg
	80

	23
	Szynka tyrolska
	kg
	20

	24
	Szynka gotowana wieprzowa
	kg
	60

	25
	Parówki cienkie
	kg
	230

	26
	Baleron gotowany
	kg
	30

	27
	Wątróbka wieprzowa
	kg
	50



2.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1)  15100000-9 – produkty zwierzęce, mięso i produkty mięsne. 

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw :  3 razy w tygodniu, nie później niż do godz. 7.00 rano, zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy. 

4.   Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Faktura za dostarczony towar musi  być dostarczona wraz z towarem . 

6.  Produkty należy dostarczać w pojemnikach z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością, 

zamkniętych i oplombowanych w sposób uniemożliwiający ich otwarcie bez uszkodzenia plomb. 

Każdy asortyment produktów winien być dostarczony w oddzielnym pojemniku. 

7.  Okres przydatności do spożycia dla mięsa winien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy do 

magazynu Zamawiającego. 

8.   Okres przydatności do spożycia wędlin winien wynosić nie mniej niż 14 dni od daty dostawy do 

magazynu Zamawiającego. 

9.  Do każdego pojemnika powinna być dołączona etykieta zawierająca co najmniej następujące dane: 

- nazwę produktu, 

- termin przydatności do spożycia, 

       - nazwę dostawcy – producenta, adres, 

       - warunki przechowywania, 

       -  oznaczenie partii produkcyjnej, 

      - oraz pozostałe informacje zgodne z aktualnie obowiązującymi przepisami. 

==================================================================== cz. I 

CZĘŚĆ II – RÓŻNE ARTYKUŁY ŻYWNOŚCIOWE
1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek różnych artykułów żywnościowych 

dla Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu, zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz 

asortymentowo-ilościowy. 

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	Musztarda łagodna, 170-200 g.
	szt
	160

	2
	Miód pszczeli ok. 380 g
	szt
	40

	3
	Krem czekoladowy, czekoladowo-orzechowy ok. 360 gr.
	szt
	280

	4
	Syrop owocowy ok. 430 ml.
	szt
	415

	5
	Woda mineralna gazowana 1,5 l
	szt
	40

	6
	Soczek owocowy z rurką 0k, 0,1 l
	szt
	2000

	7
	Sok z cytryny ok. 200 ml
	szt
	100

	8
	Sok marchwiowo-owocowy 100g
	szt
	345

	9
	Chipsy z owoców suszonych 
	szt
	800

	10
	czekolada
	szt
	2380

	11
	budyń bez sztucznych barwników, bez cukru, różne smaki, op. min. 60 g. gat. I
	szt
	105


	12
	olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia, op. min 1 l. Butelka plastikowa gat. I
	szt
	520

	13
	Rogal z nadzieniem (czekoladowym)
	szt
	75

	14
	Wafle w polewie czekoladowej ok. 39 gr.
	szt
	2960

	15
	Wafle bez polewy czekoladowej ok. 39 gr.
	szt
	1850

	16
	koncentrat pomidorowy 30 % Pudliszki lub równoważne pod względem walorów smakowych, koloru i konsystencji –ok. 1l
	szt
	116

	17
	Koncentrat buraczany w płynie ok. 330ml.
	Szt
	10

	18
	Koncentrat żurek butelka ok. 500ml.
	Szt
	10

	19
	keczup łagodny Pudliszki lub równoważne pod względem walorów smakowych. zawartość konc .pomid. min.38% - opakowanie ok. 500 g
	szt
	163

	20
	keczup pikantny Pudliszki lub równoważne pod względem walorów smakowych. zawartość konc .pomid. min.38% - opakowanie ok. 500 g
	Szt
	140

	21
	majonez dekoracyjny Winiary lub równoważne pod względem

walorów smakowych, zawart. żółtko min 0,6%, tłuszcz 80% op. Ok. 700 ml
	szt
	105

	22
	groszek konserwowy  op. puszka, min. 400 ml
	szt
	80

	23
	kukurydza konserwowa, op. puszka ok.400 g,
	szt
	110

	24
	Papryka konserwowa ok. 900 gr
	szt
	430

	25
	Szczaw konserwowy op. ok.280 ml
	szt
	135

	26
	Fasola konserwowa czerwona, biała op. Ok. 400 gr.
	szt.
	20

	27
	Ananas konserwowy plastry, kawałki po. Ok. 580 g.
	szt
	10

	28
	Ogórek konserwowy op. Ok. 0,9 l
	szt 
	420

	29
	Krem chrzanowy ok 160 g.
	szt
	50

	30
	mąka pszenna tortowa, op. papierowe 1 kg. 
	kg
	555

	31
	mąka ziemniaczana op. 1 kg
	kg
	25

	32
	cukier biały, sypki, op. papierowe 1 kg.
	kg
	1010

	33
	cukier waniliowy op. papierowe min. 5 g.
	szt
	105

	34
	kasza jęczmienna op.  1 kg
	kg
	260

	35
	kasza manna op. papierowe 1 kg
	kg
	12

	36
	Groch łuszczony, połówki op. 1 kg
	kg
	50

	37
	Fasola Jaś op. 1 kg
	kg
	170

	38
	makaron ( kolanka, kokarda, świderki, nitki, spagetti, zacierka) op. min, 0,5 kg. 
	szt
	335

	39
	makaron (łazanka, krajanka,  świderki, muszelka) op. min, 1 kg. 
	kg
	340

	40
	makaron (zacierka, ryżowy, domowy dwujajeczny) op. min, 0,25 kg.
	szt
	150

	41
	pieprz ziołowy, op. min. 20 g. 
	szt
	290

	42
	Pieprz czarny op. papierowe min. 20 g.  
	szt
	320

	43
	przyprawa warzywna do potraw w postaci proszku , op. 1 kg
	szt
	160

	44
	Przyprawa do gyrosa op. papierowe min. 75 g.
	szt
	70

	45
	Majeranek op. papierowe min. 20 g.  
	szt
	150

	46
	Papryka słodka, ostra op. papierowe min. 20 g.  
	szt
	85

	47
	Koper susz op. papierowe min. 20 g. 
	szt
	200

	48
	Pietruszka susz op. papierowe min. 20 g.
	szt
	50

	49
	Przyprawa do mięs, kurczaka, bigosu op. papierowe min. 75 g.
	szt
	280

	50
	Czosnek granulowany op. papierowe min. 20 g.
	szt
	10

	51
	Ziele angielskie op. papierowe min. 20 g.
	Szt
	35

	52
	Liść laurowy op. papierowe min. 20 g.
	Szt
	35

	53
	Zupy w proszku (żurek, barszcz biały, grzybowa, fasolowa, grochowa, borowikowa, ogonowa, pieczarkowa) op. papierowe ok. 65 gr.
	szt
	117

	54
	Zupy w proszku 1 kg
	szt
	41

	55
	Kostki rosołowe, drobiowe, wołowe, wędzony boczek ok. 120-180 gr
	szt
	270

	56
	Sosy pieczeniowe(ciemny, jasny), pieczarkowy op. Ok. 38 gr
	szt
	270

	57
	Sos do sałatek 9g
	szt
	170

	58
	Przyprawa w płynie op. 1 l
	szt
	130

	59
	Płatki ryżowe op. Ok.200g
	Szt
	50

	60
	sól jodowana, op. foliowe min. 1 kg. 
	kg
	160

	61
	ryż op. papierowe min. 1 kg. Gat.
	kg
	230

	62
	płatki kukurydziane, kuleczki op. 250 g. 
	szt
	31

	63
	Płatki kukurydziane 1 kg
	kg
	56

	64
	kakao o obniżonej zawartości tłuszczu, op. min. 100 g. 
	szt
	40

	65
	herbata czarna, torebki, op. min. 100 saszetek 
	szt
	60

	66
	Kawa zbożowa rozpuszczalna w papierowym opakowaniu
	szt
	25

	67
	Konserwa mięsna wieprzowa op. Ok.130 – 165 gr.
	szt
	624

	68
	Pasztety drobiowe op. Ok. 1230-160 gr.
	szt
	885

	69
	Konserwa szprot w  pomidorach,  w oleju op. Ok. 170gr.
	szt
	120

	70
	Paprykarz szczeciński 156 g
	szt
	290

	71
	Dania gotowe w słoiku 0,5 l
	szt
	170


 UWAGA 

Podana przez zamawiającego ilość odnosi się do wymienionego w opisie produktu netto i nie uwzględnia wagi opakowania, zalewy, przypraw 

2.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1)  15 80 00 00 – 6 – różne produkty spożywcze 

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw:  około raz w tygodniu, zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy. 

4.  Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie 

jadłospisów tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Zamawiający wymaga, aby dostarczone produkty w dniu dostawy posiadały termin przydatności 

do spożycia nie krótszy niż 3/4 terminu liczonego od dnia wyprodukowania, oznaczonego przez 

producenta na dostarczonym artykule. 

6.  Faktura za dostarczony towar musi być dostarczona wraz z towarem.

===================================================================== cz. II 

CZĘŚĆ III – PRODUKTY MLECZARSKIE
1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek produktów mleczarskich dla 

Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu, zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-ilościowy. 

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	jogurt owocowy, z kawałkami owoców, opakowanie kubeczek plastikowy o pojemności min. 120 g
	szt
	5530

	2
	mix tłuszczowy do smarowania , zawartość tłuszczu ok. 55%, opakowanie o pojemności 200 g
	szt
	3340

	3
	serek topiony, pakowany w bloczki o pojemności 100g
	szt
	290

	4
	ser żółty łagodny, pakowany w bloki 
	kg
	230

	5
	margaryna opakowanie 250gr.
	szt
	160

	6
	serek twarogowy, śmietankowy  z ziołami, z warzywami  opakowanie o pojemności min. 100g
	szt
	867

	7
	twaróg mielony, półtłusty, 
	kg
	300

	8
	śmietana o zawartości tłuszczu 30%, opakowanie plastikowe o pojemności 500 ml
	szt
	650

	9
	serek topiony, pakowany w krążki o pojemności 140g, mix smaków
	szt
	210

	10
	 mleko pasteryzowane, homogenizowane o zawartości tłuszczu min  2 %, opakowanie foliowe 1 litr- 
	szt
	2080

	11
	jogurt naturalny 370 g
	szt
	80

	12
	śmietana o zawartości tłuszczu 12%, opakowanie plastikowe o pojemności 400 ml
	szt
	290

	13
	Ser topiony gouda, ze szczypiorem, z szynką, 1 kg
	Kg
	35


1.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1)15500000-3 - produkty mleczarskie. 

2.  Przewidywana częstotliwości dostaw: 3 razy w tygodniu najpóźniej do godz. 7.00 rano, zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy. 

3.  Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

4.  Produkty winne być świeże, zgodne z normami: PN-A-86003, PN-A-86050, PN-66/A-86233, PN-  68/A-86230, PN-A-86155, PN-A-86061, PN-91/A-86300 

5.   Faktura za dostarczony towar musi być dostarczona wraz z towarem. 

==================================================================== cz. III 

CZĘŚĆ IV – WARZYWA I OWOCE ŚWIEŻE
1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek świeżych warzyw i owoców dla 

Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-

ilościowy.  

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	cebula, bez szczypioru, 
	kg
	260

	2
	czosnek,  w główkach, 
	kg
	15

	3
	kapusta pekińska, 
	kg
	55

	4
	Cytryny
	Kg
	130

	5
	ogórek świeży 
	kg
	280

	6
	papryka świeża czerwona, 
	kg
	85

	7
	pomidor, świeży, 
	kg
	470

	8
	ziemniaki
	kg
	8420

	9
	buraki czerwone, 
	kg
	305

	10
	kapusta głowiasta biała, 
	kg
	1180

	11
	kapusta głowiasta czerwona, 
	kg
	90

	12
	kapusta kiszona
	kg
	400

	13
	marchew 
	kg
	620

	14
	ogórek kiszony, 
	kg
	305

	15
	pieczarki
	kg
	160

	16
	pietruszka korzeniowa
	kg
	170

	17
	por 
	kg
	250

	18
	rzodkiewka,  pakowana w pęczki
	pęczek
	220

	19
	sałata zielona
	szt
	110

	20
	seler korzeniowy
	kg
	185

	21
	szczypior pakowany w pęczki 
	pęczek
	450

	22
	banan
	kg
	340

	23
	jabłko 
	kg
	320


2.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

     1) 03220000-9 Owoce, warzywa i podobne produkty. 

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw: 3 raz w tygodniu zawsze po złożeniu zamówienia, najpóźniej do godz. 7.00 rano,  telefonicznie bądź osobiście u dostawcy . 

4.  Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie 

jadłospisów tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Produkty muszą być świeże, I klasy, pierwszego gatunku, zgodne z polskimi normami. 

6.   Faktura lub dowód dostawy za dostarczony towar, na podstawie którego sporządzona będzie faktura za dany okres łącznie musi, być dostarczona wraz z towarem. 

 =================================================================== cz. IV 

CZĘŚĆ V- PIECZYWO, WYROBY PIEKARSKIE I CIASTKARSKIE
 1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek pieczywa, wyrobów piekarskich i 

ciastkarskich dla Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu, zgodnie z poniższą tabelą zawierającą 

wykaz asortymentowo-ilościowy.  

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	chleb krojony, świeży, 
	szt.
	3000

	2
	Chleb okrągły
	szt
	900

	3
	chleb z ziarnami 400 gr.
	szt.
	240

	4
	chleb graham  400 g
	szt
	580

	5
	chleb kołodziej 350 g
	szt
	800

	6
	Chleb ze słonecznikiem
	szt
	120

	7
	Chleb mazowiecki
	szt
	65

	8
	chleb żytni razowy
	szt
	100

	9
	bułka  świeża, 100 g
	szt.
	6150

	10
	bułka z ziarnami
	szt
	4640

	11
	pączki z marmoladą
	szt.
	560

	12
	Bułka słodka
	szt
	680

	13
	bułka tarta 1kg
	kg
	150


2.    Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1)  15810000-9 – pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie. 

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw: codziennie: poniedziałek – piątek (najpóźniej do godz. 

6,30) zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy. 

4.   Szczegóły dotyczące ilości i asortymentu dostaw dziennych, ustalane będą na podstawie 

jadłospisów   tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Faktura lub dowód dostawy za dostarczony towar, na podstawie którego sporządzona będzie faktura za dany okres łącznie musi, być dostarczona wraz z towarem.

==================================================================== cz. V 

CZĘŚĆ VI- MROŻONE WARZYWA, OWOCE, DŻEMY ORAZ RYBY MROŻONE
1.  Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek produktów głęboko mrożonych w tym ryb  oraz dżemów na wagę dla Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu , zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-ilościowy. 

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	 mrożona marchew z groszkiem op.2,5 kg
	szt
	100

	2
	mrożona mieszanka różnych warzyw op.2,5 kg
	szt
	18

	3
	Włoszczyzna op.2,5 kg
	szt
	50

	4
	 mrożony kalafior op.2,5 kg
	szt
	28

	5
	Fasola żółta 2,5 kg
	szt
	23

	6
	kompot owocowy – z rabarbarem, ze śliwką, z truskawkami mieszanka op.2,5 kg
	szt
	96

	7
	Dżem brzoskwiniowy  na wagę pojemniki ok. 3,5 kg
	szt
	37

	8
	Dżem truskawkowy na wagę pojemniki ok. 3,5 kg
	szt
	45

	9
	Morszczuk mrożony b/s shp
	kg
	220


2.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1) 15896000-5  -  mrożone owoce i warzywa 

2) 15332000-4 – dżemy

3) 15221000-3 – ryby mrożone

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw : 4 razy w miesiącu zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy. 

4.   Szczegóły, dotyczące ilości dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów 

tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 25 dni. 

6.   Faktura za dostarczony towar musi być dostarczona wraz z towarem. 

================================================================== cz. VI 

CZĘŚĆ VII- JAJA
1. Przedmiotem zamówienia jest zakup, dostawa i rozładunek świeżych jaj kurzych dla Internatu Zespołu Szkół w Lubomierzu, zgodnie z poniższą tabelą zawierającą wykaz asortymentowo-ilościowy. 

	Lp.
	Nazwa produktu spożywczego
	Jednostka miary
	Ilość szacunkowa

	1
	2
	3
	4

	1
	jaja kurze, świeże - klasa A, gat. I, wielkość min. L (duże 63-73 g)
	szt
	8300


2.  Nazwa i kody CPV odpowiadające przedmiotowi zamówienia: 

1) kod CPV – 03 14 25 00 – 3 – dostawa kurzych jaj 

3.  Przewidywana częstotliwość dostaw: 1 raz w tygodniu zawsze po złożeniu zamówienia   telefonicznie bądź osobiście u dostawcy.

4.   Szczegóły, dotyczące ilości dostaw jednostkowych, ustalane będą na podstawie jadłospisów 

tygodniowych, tworzonych na bieżąco, według potrzeb Zamawiającego. 

5.  Termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 25 dni. 

6.   Faktura za dostarczony towar musi być dostarczona wraz z towarem. 
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