PROTOKOEL NR 1/2025

z przeprowadzonej kontroli w Ztobku Miejskim ,,Bajkowa Kraina” przez Komisje Rewizyjna
Rady Miejskiej Gminy Gryfow Slaski

Komisja Rewizyjna Rady Miejskiej Gminy Gryfow Slaski dziatajac zgodnie z uchwalonym
planem pracy na rok 2025 przeprowadzita w dniu 25-26. 02.2025r. kontrole problemowa w
zakresie wydatkdw na positki dla dzieci w Ztobku Miejskim ,,Bajkowa Kraina™.

Skiad zespotu kontrolnego

1) Joanna Grzegorek — Przewodniczacy Komisji Rewizyjne;j
2) Tomasz Pogorzelski — Zastepca Przewodniczacego Komisji Rewizyjne;j
3) Andrzej Kownacki — Cztonek Komisji Rewizyjne;

Kontrole odnotowano w ksiedze kontroli pod poz. 7 , podczas kontroli wyjasnien udzielata
Pani Dyrektor Anna Zawisza-Paliwoda. Analizie poddano rok 2024.

Ztobek Miejski ,, Bajkowa Kraina” w Gryfowie Slaskim rozpoczal swoja dziatalnosé
we wrzesniu 2019 roku. Placowka jest jedynym ztobkiem na terenie Gminy Gryfow.
Placowka przystosowana jest na 40 dzieci i1 wszystkie miejsca od poczgtku istnienia placowki
sg co roku obsadzone w 100%. W ziobku zatrudnionych jest 15 kobiet. f.gcznie stanowi to
12.5 etatu: Dyrektor 1 etat, Gléwna ksiggowa 4 etatu, 7 Opiekunek po 1 etacie (w tym jedna
opiekunka przebywa na urlopie macierzynskim do 28.02.2026), 2 Wozne po 1 etat, Kucharka
1 etat, Pomoc kuchenna 1 etat, Intendentka/dietetyk "2 etatu, Pielegniarka % etatu (emerytka).

Jaka jest zasada wyboréw dostawcow zZywnosci?

Ztobek Miejski ,,Bajkowa Kraina” w Gryfowie Slaskim nie przekracza jednorazowo ani tym
bardziej rocznie kwoty 130 tysiecy na zakup artykuléw spozywezych, wiec nie prowadzi
prawa zamdwien publicznych. Mimo wszystko przy wyborze dostawcdw jednostka kieruje sie
zarOwno ceng, ale przede wszystkim jakoscig, swiezoscig 1 wartosciami odzywczymi
dostarczanych towaréw spozywezych zgodnie z wytycznymi Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Na poczatku dziatalnosci ztobka zakup migsa i wedlin byt realizowany w ,Zakladzie
Miesnym Niebieszczanscy”, ale dostawca poinformowat dyrekcje placowki o zbyt matych
zamoOwieniach 1 nieoptacalnosci dostarczania towaru na miejsce. Warzywa 1 owoce byly
kupowane w Hurtowni ,,Cytrynka” w Lubaniu, ale jakos¢ dostarczanych produktow byta
niezadowalajaca. Firma nie chciata uwzglednia¢ reklamacji. Placowka zrezygnowata z dostaw
od kontrahenta. Zgodnie w wytycznymi sanepidu w jednostce nie mozna mrozi¢ miesa oraz
warzyw i owocOw na wilasng rgke, a spelniajac wymagania dostawcoéw o tygodniowej
dostawie ztobek nie byl w stanie bezpiecznie i w dobrej $wiezosci przechowywaé przez
tydzien migsa, warzyw 1 owocow. Zgodnie z przepisami HACCP oraz zaleceniami sanepidu
dostawy odbywaja si¢ dwa razy w tygodniu (w poniedziatki i srody), aby wszystko byto na
biezaco wykorzystywane do przygotowania



positkéw dla dzieci bez koniecznosci poddawania mrozeniu w celu zachowania
swiezosci. Placowka moze do przygotowywania positkéw wykorzystywa¢ mrozone
owoce i warzywa, ale poddawane obrobce termicznej przez profesjonalne firmy.
W okresie zimowym kiedy brak jest sezonowych owocow 1 warzyw ztobek zakupuje je
mrozone w firmie ,, MORSIK” w Lubaniu. Ryby i przyprawy réwniez kupowane sa u tego
samego dostawcy w duzych zbiorczych opakowaniach. Jest to bardziej opflacalne
finansowo niz kupowanie dostgpnych matych opakowan u dostawcy w Gryfowie. Ryba
natomiast nie posiada tak duzej ilosci glazury. Praktycznie po rozmrozeniu otrzymuje sig
ta sama ilos¢ migsa z ryby.

Na ten moment placéwka ma juz wypracowana wspotprace z dostawcami, wszystkie
krotkiego terminu waznosci lub watpliwa $wiezosé, towar przy dostawie jest
nieprzyjmowany, dostawca wymienia towar na spetniajacy oczekiwania.

1. Cazy placowka korzysta z lokalnych dostawedw?

Placowka stara sie zaopatrywa¢ w towar do przygotowania positkéw u lokalnych
dostawcow. Artykuty spozywcze, swieze warzywa 1 owoce, nabial, miesa, wedliny, soki,
wody, przyprawy: .,Supermarket SAWCZAK” w Gryfowie Slaskim. Mrozone warzywa
i owoce, ryby, przyprawy: ,MORSIK” w Lubaniu. Pieczywo, jajka: ,Piekarnia —
Cukiernia Horbacz” w Gryfowie Slaskim. Dzieki zaopatrywaniu sie u lokalnych
dostawcow towar jest dostarczany dwa razy w tygodniu. Jest swiezy, dobrej jakosci,
w razie potrzeby wymieniany. Pieczywo przywozone jest codziennie rano. Gdy placéwka
organizuje festyn lub zajecia tematyczne zawsze moze liczy¢ na wsparcie dostawcow
z ktdrymi wspotpracuje, otrzymuje bezptatne artykuty do przygotowania poczestunku,
czy do wykorzystania podczas organizowanych zaje¢ i przedsigwzie¢. Wspotpraca jest
obopolna i satysfakcjonujaca.

2. Jakie sg podejmowane dzialania w przypadku wykrycia nieswiezych lub
niskiej jakos$ci ZzywnoSci?

Podczas dostaw towaru w obecnosci dostawcdw sprawdzany jest towar przez osobg
przyjmujaca zanim trafi do przedmagazynu. Zazwyczaj jest to intendent lub osoba
z kuchni. Jesli jakos$¢ lub swiezo$¢ jest watpliwa lub opakowanie jest uszkodzone lub
termin waznosci jest krotki, towar nie jest przyjmowany. Podlega wymianie na
spetniajacy oczekiwani placowki. Z przedmagazynu towar trafia do odpowiednich
pomieszczenn lub lodowek. Podczas tych czynnosci ponownie jest sprawdzany.
Dodatkowo codziennie rano przed rozpoczeciem przygotowan positkow produkty
w lodowkach sg sprawdzane pod wzgledem dat waznosci. Magazyn suchy jest
sprawdzany raz w tygodniu poniewaz produkty z reguty maja dtuzszy termin waznosci.
Personel stosuje zasade, ze towar przyjmowany trafia na tyly potek tak, aby w pierwszej
kolejnosci wykorzystywaé towar z poprzednich dostaw. Jesli towar ulegl zepsuciu lub
mingt termin przydatnosci, co zdarza sie bardzo rzadko, zostaje zutylizowany.
W przypadku, gdy owoce lub warzywa szybko traca dobra jakosé, to personel stara si¢ je
wykorzysta¢ np. do przygotowania dodatkowych porcji lub urozmaicenia positku tak, aby
je wykorzysta¢, zamiast wyrzuci¢. Do zakupdéw towaru podejécie jest racjonalne i
ekonomiczne, poniewaz jest swiadomos$¢, ze sa to zakupy z pieniedzy rodzicéw z



przeznaczeniem na zakup artykutéw do przygotowania positkéw. Jadfospisy sa ukfadane
tygodniowo, wigc tez intendentka bierze pod uwagg stan magazynowy przy planowaniu
positkéw. Czasami dzieci dopada choroba i wystepuje niska frekwencja, wtedy positki sg
przygotowywane w mniejszej ilosci, co rowniez skutkuje mniejszym zuzyciem
zakupionych towaréw. Niektorych rzeczy placowka nie jest w stanie przewidziec.
Zakupione towary intendentka i kuchnia wykorzystuja do przygotowania positkdw tak,
aby nic si¢ nie marnowato.

3. Jakie sg stosowane procedury w celu zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosciowego?

Dziatania ztobka zmierzajgce do przygotowywania zdrowych i wartosciowych positkow
dla dzieci uczeszczajacych do placowki oparte sa na procedurach zawartych w ksiedze
HACCP. W tym obszernym dokumencie znajduja si¢ wszelkiego rodzaju procedury.
instrukcje, zasady, procesy, harmonogramy, protokoty kontroli, weryfikacji, kwalifikacji,
konserwacji i przegladéw. Personel placowki rzetelnie i ze starannoscia wdraza je, co
prowadzi do wyeliminowania zagrozen i zapewnienia bezpieczenstwa podczas
przechowywania produktow oraz przygotowywania positkéw. Wszyscy pracownicy
kuchni, ale rowniez opiekunki posiadaja wazne badania sanitarno-epidemiologiczne.
Wejscia na kuchnie zabezpieczone sg czytnikiem kart, aby osoby nieupowaznione nie
mogty sie tam dosta¢. Osoby przygotowujace positki stosujg si¢ do zasad BHP, sa
wyposazone w odziez ochronng (fartuszki, czepki na wiosy, rekawiczki). Pracownicy
kuchni, ale réwniez pozostali pracownicy biora udziat w szkoleniach podnoszacych
kwalifikacje, umiejetnosci i jakos¢ pracy zgodnie z zajmowanym stanowiskiem pracy i
zakresem obowigzkdéw. Odbywaja sie regularnie okresowe szkolenia wewnetrzne z zasad
higieny i prowadzenia procesow technologicznych. Zgodnie z zasadami HACCP
wszystkie lodéwki posiadaja czytniki temperatur. Temperatura jest odnotowywana w
rejestrach HACCP. Prowadzony jest przeglad urzadzen elektrycznych. W przypadku
usterek zlecane sg naprawy lub zakup nowych urzadzen, jesli nie ma mozliwosci
naprawy. Pobierane sg probki wyrobow wiasnych dla bezpieczenstwa. Gdy byfo to
wymagane, byly prowadzone raz do roku badania probek zywnosciowych. Zgodnie
przepisami i zaleceniami badana jest woda. Placowka ma podpisane stosowne umowy na
odbidr odpadéw. Utrzymanie czysto$¢ na kuchni jest priorytetem. Codziennie czyszczone
sa podtogi, blaty, urzadzenia, naczynia, czy tez garnki. Dodatkowo naczynia, garnki i
sztuéce sg myte, wyparzane i dezynfekowane. Do przygotowywania positkéw produkty
podlegajg weryfikacji pod wzgledem daty waznosci, przydatnosci, wygladu estetycznego,
zapachu. Positki przygotowywane sg tylko z bardzo starannie wyselekcjonowanych
produktéw zgodnie z zasadami zdrowego i bezpiecznego Zzywienia oraz zaleceniami
sanepidu.

4. Czy sa réine diety

W ztobku wszystkie dzieci otrzymuja jednakowe positki. Nie zdarzylo sig¢ jeszcze, aby
rodzice wnioskowali o specjalne diety dla swoich dzieci. Powodowaloby to
dezorganizacje pracy kuchni przy przygotowywaniu positkéw. Kuchnia przygotowuje
positki dla max 40 dzieci. Bywa, ze w zwiazku z absencja dzieci w jeszcze mniejsze]
ilodci. Trudno i zdecydowanie drozej jest ugotowac wartosciowy positek przy niewielkiej



wprowadzeniem rzgdowego dofinansowania dla rodzicow za pobyt ,,Aktywnie w

ztobku™ .
Miesige Kwota na [log¢ Wplaty Zwrot stawki Rzeczywiste Koszty zakupu Srodki
zakup osobodni od rodzicow rywieniowej srodki produktdéw niewykorzy
artykutdw obecnosci stawka rodzicom do wykorzystania spozywezych stane na
spozywczych dzieci zywieniowa w zwigzku na zywienie na fakturach zakup
wg planu z gory przy 100% z z wplat artykutow
budzetu frekwencji nicobecnosciam od rodzicow Spozywczyc
ztobka (11.00 zl/dziennie) i dzieci (kol. 4-3) h
(kol. 6-7)
1 2 3 4 5 6 7 8
| 6.000,00 531 9.680,00 3.839,00 5.841,00 4.932,44 908,56
1 6.000,00 580 9.240,00 2.860,00 6.380,00 4.909,28 1.470,72
111 6.000,00 543 9.240,00 3.267,00 5.973,00 4.473,00 1.500,00
IV 6.000,00 371 9.240,00 2.959,00 6.281,00 5.123.87 L.167;13
V 6.000,00 525 7.920,00 2.145,00 5.775,00 4.925,35 849,65
VI 6.000,00 649 8.800.00 1.661,00 7.139,00 5.927,21 1.211,79
VII 6.000,00 585 10.120,00 3.685,00 6.435,00 6.988.,62 -553,62
VIII 6.000,00 575 8.800,00 2.475,00 6.325,00 4.230,46 2.094,54
IX 6.000,00 551 9.240,00 3.179,00 6.061,00 6.677,15 -616,15
X 6.000,00 577 10.120,00 3.773,00 6.347,00 5.527.94 819,06
Xl 6.000,00 492 8.360,00 2.948.,00 5.412,00 5.109,09 302,91
XII 6.000,00 472 7.920.00 2.728,00 5.192,00 7.745,33 -2.553,33
Razem 72.000,00zt | 6.651 108.680,00zt 35.519,00zt 73.161,00zt 66.569,74zt 6.591,26zt

Omoéwione zostaly obawy dyrektora z zamawianiem artykutéw spozywezych do
przygotowywania positkéw w ztobku dla dzieci w ramach realizacji zadania w
Centrum Ustug Wsp6lnych od lipca 2025r.

Whnioski Komisji Rewizyjinej

Komisja nie stwierdzita zadnych uchybien. Za sprawg zaangazowania Pani Dyrektor,
jej umiejetnosci organizacyjnych i talentu do tworzenia pozytywnych relacji z
dostawcami, rodzicami oraz instytucjami sprawia, ze placdwka utrzymuje wysoki
poziom. Na tym protokét zakoncezono i podpisano

Kontrolujacy

Kontrolowany

Uwagi Dyrektora /Kierownika co do tresci protokotu oraz przebiegu kontroli
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