Konkurs Kulinarny
»Smaki Kwisy”- 2016

04.06.2015 r.

Otrganizator: Urzagd Gminy i Miasta Gryféw Slaski

Miejsce: Bulwar nad Kwisa

REGULAMIN

I. Warunki uczestnictwa:

. W Konkursie mogg bra¢ udzial amatorzy, nie zwigzani profesjonalnie
z gastronomig.

2. W konkursie uczestniczg ekipy 1 - 2 osobowe.

3. Ekipy zobowiazane s do dokonania zgloszenia na zalaczonym formularzu
z nazwg potraw, ktére beda wykonane podczas konkursu.

Receptura i sposéb przygotowania — przekazanie podczas konkursu. Zgloszenia
winny by¢ przeslane na adres organizatora konkursu:

Urzad Gminy i Miasta Gryféw Slaski
ul. Rynek 1

59-620 Gryféw SIQSki

e-mail: k.samborska@eryfow.pl

1. Formularz musi by¢ wypelniony tak, aby zawieral imiona i nazwiska
uczestnikéw kazdej ekipy wraz z kontaktowymi numerami telefonéw oraz
pelna nazw3 podmiotu, ktéry jest reprezentowany przez uczestnikéw
konkursu.

2. Kazda ekipa musi otrzyma¢ od organizatora potwierdzenie udzialu, bez
ktérego nie mozZe uczestniczy¢ w konkursie.

II. Zasady organizacyjne

1. Produkty, ktére beda wykorzystane w konkursie uczestnicy muszg zapewnic
sobie we wlasnym zakresie.
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2.

Organizator zobowigzuje si¢ do przygotowania stanowiska do prezentacji
potraw.

Uczestnicy konkursu sa odpowiedzialni za wystréj prezentowanego
stanowiska.

Drobny sprz¢t potrzebny do wykonania dan oraz naczynia i zastawg
niezbe¢dna do podania i serwowania dan konkursowych kazda ekipa
zabezpiecza we wlasnym zakresie.

III. Zasady przeprowadzenia konkursu :

Kazda z ekip bedzie miala do wykonania potrawe rybna (na zimno).

Do przygotowania potrawy zaleca si¢ wykorzystywanie produktéw takich
jak: przyprawy korzenne, bakalie i inne dodatki.

Kazda ekipa musi wykona¢ po s porcji dania konkursowego.

Czas przygotowania od momentu wejScia na stanowisko, do momentu
zakoficzenia pracy nie moze przekroczy¢ 1 godziny.

Produkty spozywcze uZyte w konkursie powinny by¢ poddane wczeS$niejsze;j
obrébce technologiczne;.

Kazda ekipa zobowigzana jest do przekazania przed konkursem dla jury opis
potrawy zawierajacy: skladniki potrawy, sposéb przyrzadzania, opis tradycji;
czasu i miejsca serwowania potrawy. Dostarczenie opisu jest warunkiem
dopuszczenia ekipy do konkursu.

W sklad oceny wchodzg nast¢pujace kryteria:
1) smak potrawy (1-10 pkt.),

2) estetyka potrawy (1-5 pkt.),

3) estetyka stotu (1-5 pkt.),

4) oryginalna nazwa potrawy (1-5 pkt.).

IV. Za udzial w konkursie przewidziane sa atrakcyjne nagrody rzeczowe.

Osoby odpowiedzialne za przeprowadzenie konkursus:

Paulina Graczyk

Magdalena Nowak

Krystyna Samborska



