Z2.271.07.2019 Zatacznik nr 7 do SIWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
1. Piec konwekcyjno-parowy - szt. 1

Piec konwekcyjno-parowy 6x GN 2/3 — elektryczny, sterowanie elektroniczne, z sondg i systemem
myjacym.

Minimalne parametry:
e Moc/napiecie (W/V): 5,3 kW/400V,
e Nawilzanie posrednie, sterowane elektronicznie,
o |los¢ predkosci wentylatora: 2,
e llos¢ wentylatoréw z autorewersem: 1,
e Termostat od +30°C do +260°C,
e Wymiary zewnetrzne (mm) 530x740x(H)730 mm (+/- 30 mm),
e Waga 80 kg (+/- 5 kg),
o (Odlegtos¢ miedzy prowadnicami (mm) 40 mm,
e Liczba programoéw: min. 99 programéw - po 4 kroki kazdy,
e Pojemnos¢ komory 6x GN 2/3,
e Obudowa oraz komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej,
Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie,
Halogenowe oswietlenie komory,
Sonda do pomiaru oraz okreslenia temperatury wewnatrz gotowanej poprawy,
Automatyczny system myjacy utatwiajgcy utrzymanie pieca w czystosci.

Zdjecie pogladowe:

2. Patelnia elektryczna —szt. 1

Patelnia elektryczna stuzgca do termicznej obrébki produktéw spozywczych, przede wszystkim do
smazenia, duszenia i gotowania potraw. W patelni zastosowany reczny przechyt pozwalajgcy



rownomiernie zlewac zuzyty olej. Zastosowany termostat umozliwiajacy utrzymanie temperatury
w zakresie do 300 stopni Celsjusza. Swiecgce lampki sygnalizacyjne na panelu przednim.

Dane techniczne:

- Moc grzewcza [kW]: min. 5,0

- Zasilanie: 3 NPE 400V 50Hz

- Powierzchnia robocza [m?]: min. 0,20

- Pojemnosé misy [L]: min. 30

- Wymiary zblizone [szer. x gt. x wys.]: 700 x 760 x 850 mm (+/- 100 mm)
- Misa wykonana ze stali nierdzewnej

- Ptynna regulacja temperatury

- Wzmocniona konstrukcja podstawy

Zdjecie pogladowe:

3. Kuchenka mikrofalowa z mozliwoscig programowania 1000 W —szt. 1

e tatwy w obstudze panel sterowania wyposazony w 10 przyciskow z mozliwoscig
programowania

e Mozliwos¢ programowania do 3 etapdw gotowania, pamiec¢ do 100 programow

e Komora wykonana ze stali nierdzewnej z wewnetrznym oswietleniem

e Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

e Odpowiednia do talerzy do $320 mm

e Moc wejsciowa min. 1550 W, moc wyjsciowa min. 1000 W

e Rdéwnomierne rozprowadzenie energii przy uzyciu rotujacej anteny na dole komory kuchenki

e Drzwiczki z przezroczystg szybg bez blokady, tatwe otwieranie

Parametry minimalne:
e pojemnosc (I): 25
e wymiary wewnetrzne (mm): 327x346x(H)200 mm (+/- 20 mm)
e wymiary zewnetrzne (mm): 511x432x(H)311 (+/- 20 mm)



e Poziomy mocy: min. 1050W/700W
e Poziomy mocy grilla: min. 1000

e moc (W): min. 1550

e napiecie (V): 230

Zdjecie pogladowe:
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4. Kuchnia gazowa 6-palnikowa na podstawie otwartej — szt. 1.

Cechy produktu (wymagania minimalne):
e Palniki: 3x 3,5 kW + 3x 6 kW
Dla garnkéw: $120-300 mm
Zeliwne ruszty 335x300 mm, osobne na kazdy palnik
Szafka z 3 stron zamknieta o wymiarach wew. 1198x570x(H)470 mm (+/- 30 mm)
Termopara
Blat kuchni: AlSI 304
Obudowa: AlSI 430
Noézki stalowe z regulacjg 100-165 mm (+/- 30 mm)
Waga: 95 kg (+/- 10 kg)
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Zdjecie pogladowe:
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5. Kuchnia elektryczna 4-ptytowa z z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym GN1/1 —szt. 1

Cechy produktu (wymagania minimalne):
e Blat roboczy ze stali nierdzewnej AlSI 304
e Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AlSI 430
e  Plyty grzewcze zeliwne: 4x 220 mm po min. 2,6 kW



Stalowe, regulowane ndzki
Waga: 78 kg (+/- 2 kg)

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1 (wymagania minimalne):

Konwekcyjny, elektryczny, min. 3 kW

Pojemnosé: 4x GN 1/1

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

Prowadnice chromowane

1 wentylator bez rewersu

Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H)350 mm (+/- 20 mm)
1 ruszt GN 1/1 w zestawie

Zdjecie pogladowe:
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6. Zestaw garnkow z pokrywkami

Garnek wysoki o pojemnosci 13,5 litra — 2 szt.
Garnek sredni o pojemnosci 17 litréw — 1 szt.
Garnek wysoki o pojemnosci 20 litrow — 2 szt.
Garnek wysoki o pojemnosci 37 litrow — 1 szt
Garnek wysoki o pojemnosci 50 litrow — 1 szt.
Garnek sredni o pojemnosci 15 litréw — 2 szt.
Garnek sredni o pojemnosci 24 litréw — 2 szt.

Garnki srednie i wysokie z pokrywka wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej przeznaczonej do
uzytkowania w gastronomii. Nienagrzewajgce sie wielopunktowo zgrzewane dodatkowo wzmocnione
uchwyty. Garnki w zestawie z pokrywka. Wszystkie garnki musi cechowaé duza wytrzymatos¢ oraz
wysoka jakos¢ wykonania.

Cechy produktu:

Wykonane ze stali nierdzewnej

Powierzchnia zewnetrzna w catosci satynowana

Wielopunktowo przytwierdzone, nienagrzewajace sie uchwyty ze stali

Bezpieczne w zmywarkach gastronomicznych

Kapsutowe dno typu “sandwich” (stal nierdzewna-aluminium-stal magnetyczna) faczy w sobie
wiasciwosci aluminium w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoscig i wtasciwosciami
magnetycznymi stali nierdzewnej

Specjalne mocowanie dna umozliwia lepszy transfer ciepta

Mozna stosowac do wszystkich typow kuchni, rowniez kuchenek indukcyjnych

Mozna my¢é w zmywarkach



e Dopuszcza sie réznice w pojemnosci dla kazdego garnka +/- 1 litr.

Zdjecie pogladowe:
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7. Wilk do miesa —szt. 1

Maszynka do mielenia miesa ,wilk” stuzgcy do mielenia miesa surowego i gotowanego, ryb,
ziemniakéw i gotowanych warzyw. Przeznaczone do zaktadéw gastronomicznych. Czesci
demontowalne dla tatwiejszego umycia po kazdym uzyciu.

Cechy produktu (wymagania minimalne):
o Watek slimakowy wykonany ze specjalnego stopu aluminium
Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso wykonane ze stali nierdzewnej
Kotek dociskowy wykonany z polietylenu
Woyciszona przektadnia zebata pracujgca w kapieli olejowej (bardzo cicha)
Srednica sitka 82 mm z otworami o ér. 6 mm, sitko wykonane ze stali nierdzewnej
Waga: 24 kg (+/- 1 kg)
Wydajnos¢ chwilowa min. 300 kg/h
Wytacznik zgodny z normami EC oraz CE

Parametry (wymagania minimalne):
e dtugosé¢ w mm: 43 (+/- 10 mm)
e szeroko$¢ w mm: 250 (+/- 10 mm)
e wysoko$¢ w mm: 510 (+/- 10 mm)
e moc (W): min. 1100
e wagaw kg: 24 (+/- 1 kg)

Zdjecie pogladowe:




8. Mikser reczny z wymiennym ramieniem —szt. 1

Cechy produktu (wymagania minimalne):

o Kompaktowy mikser reczny serii do ubijania, ucierania i miksowania w placéwkach zywienia
zbiorowego. Umozliwiajgcy przygotowanie bezposrednio w naczyniu gestych przecieréow
warzywnych, zup, kremdw, soséw, puree ziemniaczanego itp.

e Wykonany z trwatych materiatéw o najwyzszej jakosci

e Ergonomiczny design oraz tatwos$¢ w obstudze i czyszczeniu

e  Wymienne ramie miksujgce oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

e Poziom hatasu <80dB

e W zestawie oprdcz ramienia miksujgcego dodatkowa wymienna rézga ubijajgca idealna do
przygotowania bitej Smietany, bez majonezu, ciast, omletow itp.

Automatycznie zmieniajacy sie zakres ptynnej regulacji predkosci:

e dla ramienia miksujgcego: 1500—-9000 obr./min

e dlardzgi ubijajacej: 130-1500 obr./min

Parametry (wymagania minimalne):

przeznaczony do naczyn o pojemnosci: 15-16 |

dtugosc¢ catkowita: 565 mm (z ramieniem miksujgcym); 575 mm (z rézga)
dtugosé ramienia miksujgcego: 290 mm (ramie miksujgce); 300 mm (rézga)
@ ostony noza: 82 mm

moc (W): min. 250

napiecie (V): 230

Zdjecie pogladowe:

9. Woazek cateringowy 4-poétkowy — szt. 2

Parametry (wymagania minimalne):
o dtugo$é¢ w mm: 860 (+/- 20 mm)
e wysoko$¢ w mm: 1260 (+/- 20 mm)
o szeroko$¢ w mm: 540 (+/- 20 mm)

Wodzek cateringowy wyposazony w 4 poétki wytozone od spodu materiatem dzwiekochtonnym
wykonany ze stali nierdzewnej. Maksymalne obcigzenie pétek to 40 kg. Wézek rekomendowany jest



dla duzej i matej gastronomii, hoteli, przedszkoli, szkét oraz szpitali. Chetnie kupowany jest przez firmy
cateringowe oraz domy weselne. Wdzek dostarczamy w ptaskim opakowaniu do samodzielnego
montazu.

Cechy produktu:
e Profesjonalny wézek do transportu i serwowania dan
o 4 potki
o Wykonany ze stali nierdzewnej, potki ze stali chromowanej
e Odlegtos¢ miedzy pétkami 267 mm (+/- 10 mm)
e Maksymalne obcigzenie potki 40 kg
e Zaokraglone krawedzie
o  Woyposazony w 4 skretne kétka z odbojnikami, 2 z hamulcami
e Do samodzielnego montazu

Zdjecie pogladowe:
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10. Wozek cateringowy 5-potkowy — szt. 2

Parametry (wymagania minimalne):
e dtugos¢ w mm: 860 (+/- 20 mm)
e wysoko$¢ w mm: 1560 (+/- 20 mm)
e szeroko$¢ w mm: 540 (+/- 20 mm)

Wédzek cateringowy wyposazony w 5 poétek wytozone od spodu materiatem diwiekochtonnym
wykonany ze stali nierdzewnej. Maksymalne obcigzenie pétek to 40 kg. Wézek rekomendowany jest
dla duzej i matej gastronomii, hoteli, przedszkoli, szkét oraz szpitali. Chetnie kupowany jest przez firmy
cateringowe oraz domy weselne. Wézek dostarczamy w ptaskim opakowaniu do samodzielnego
montazu.

Cechy produktu:
e Profesjonalny wézek do transportu i serwowania dan
e 5 podtek
e Wykonany ze stali nierdzewnej, potki ze stali chromowanej



Odlegtos¢ miedzy pétkami 267 mm

Maksymalne obcigzenie pétki 40 kg

Zaokraglone krawedzie

Wyposazony w 4 skretne kétka z odbojnikami, 2 z hamulcami
Do samodzielnego montazu

Zdjecie pogladowe:
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11. Szatkownica elektryczna do warzyw —szt. 1

Cechy produktu (wymagania minimalne):

Urzadzenia przeznaczone do rozdrabniania warzyw, w szczegdlnosci delikatnych produktéw
oraz nadawania im zgdanego ksztattu

Mozliwos¢ uzyskania réznej grubosci plastréw, wiorkow, stupkéw, kostek oraz frytek
Wykonane ze stali nierdzewnej i odlewdw aluminiowych, wyrdzniajg sie wysoka
wytrzymatoscig oraz przystosowaniem do intensywnej pracy

Wyposazone w duzy podajnik na warzywa

Konstrukcja noza zapewnia powtarzalne ciecie

Predkos$¢ ciecia: 365 obr./min

Profilowany dysk ewakuacyjny zwiekszajgcy wydajnos¢ urzadzenia

Wydajnosé: od 150 do 450 kg/godz.

Konstrukcja dzwigni dociskowej z obrotowa rgczkg minimalizujgca obcigzenie tokcia
i nadgarstka

Poziom hatasu: <70 dB

Gtowica szatkownicy z otworem o powierzchni min. 136 cm?

wymiar: 389x405x(H)544 mm (+/- 10mm)

wydajnosé: 150-450 kg

ilos¢ predkosci: 1

predkosé obrotowa: 365 obr./min

moc/ napiecie: min. 550W/230V

$rednica tarczy: 205 mm



Zdjecie pogladowe:

12. Waga kuchenna z legalizacja - szt. 1

Profesjonalna waga kuchenna z legalizacjg zakres do 15 kg.
Cechy produktu:
e Do stosowania w handlu, gastronomii, przemysle spozywczym i gospodarce magazynowej
e Dwudziatkowa, z funkcjami ZERO, TARA, HOLD (usrednianie wyniku)
e Posiada funkcje liczenia sztuk oraz limitéw wagowych i ilosciowych, ktéra jest niezbedna przy
prowadzeniu inwentaryzacji w magazynach
Wbudowane gniazdo na baterie LR-20 zapewnia prace w dowolnym miejscu
Czas pracy baterii: alkalicznych: ok. 600 h, zwyktych ok. 300 h, w zestawie zasilacz AC 230V
Szalka ze stali nierdzewnej: 226x187 mm
Gumowe ndzki zapobiegajace przesuwaniu sie wagi
Dwustronny (dla obstugi i klienta) wyswietlacz LCD
Wbudowana poziomica

Parametry (wymagania minimalne):

wymiary w mm: 250x280x(H)112 (+/- 10 mm)
zakres: 15 kg

doktadnosé: 2/5 g

moc (W): 0,3

Zdjecie pogladowe:




13. Krajalnica —szt. 1

Profesjonalna krajalnica przeznaczona do gastronomii oraz sklepdéw miesnych, wysokiej jakosci
wykonania.

Cechy produktu (parametry minimalne):

Obudowa wykonana z anodowanego aluminium

Transparentna ostona bezpieczenistwa podczas pracy

Odkrecana prowadnica utatwiajgca czyszczenie z resztek pozostatych po krojeniu
tatwy demontaz ostony noza utatwia czyszczenie

Bezpieczna ostona na ndz, wbudowana ostrzatka

Wysokiej jakos$ci n6z ustawiony skos$nie

Zabezpieczenie przed obrotem noza podczas zdejmowania obudowy

4 antyposlizgowe ndzki z tworzywa

Silnik 0 mocy 0,3 KM chtodzony powietrzem, zabezpieczony od spodu pokrywa z tworzywa
Srednica noza: 300 mm

Orientacyjna maksymalna srednica krojonego produktu: 180 mm

Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 do 14 mm

Waga: 24 kg (+/- 1 kg)

wymiary w mm: 615 x 494 x (H)477 (+/- 20 mm)

moc (W): min. 250

napiecie (V): 230

Zdjecie pogladowe:
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14. Taboret gazowy 1-palnikowy — szt. 1.

Taboret gazowy na gaz z butli propan butan. Wysokiej jakosci wykonania, funkcjonalny, nadajacy sie
do stosowania na zewnatrz oraz wewnatrz budynkow.

Cechy produktu (wymagania minimalne):

Zasilany gazem z butli propan butan,
Obudowa wykonana ze stali chromowej,
Zawor termopary i elektroniczny zapton,



Emaliowany ruszt,

Przewdd gazowy i reduktor cisnienia w zestawie,

Nadaje sie zaréwno do uzytku wewnatrz jak i na zewnatrz pomieszczen.
wysoko$¢ w mm: 400 (+/- 20 mm)

szeroko$¢ w mm: 425 (+/- 20 mm)

moc (kW): min. 6,0

gtebokos$é mm: 425 (+/- 20 mm)

Zdjecie pogladowe:

15. Mikser planetarny pojemnosc¢ 7 L — szt. 1.

Cechy produktu (wymagania minimalne):

Woysokiej jakosci stalowy korpus, formowana wtryskowo gérna pokrywa oraz ostona
zabezpieczajaca dzieze wykonana z tworzywa sztucznego

Wytrzymaty naped slimakowy i przektadnie zebate

Wytaczniki bezpieczenstwa oraz ochrona przed przecigzeniem zapewniajg bezpieczng prace
W zestawie dzieza ze stali nierdzewnej, rozga, mieszadto i hak do ciasta

tatwy w uzyciu cyfrowy panel sterowania

Maksymalny wsad maki: 0,8 kg

Z unoszona gtowica

Zabezpieczenie przed wiaczeniem miksera z podniesiong ostong dziezy

3 predkosci: 128/252/545 obr./min

wymiary w mm (przyblizone): 240x420x(H)425

moc min. (W): 650

Zdjecie pogladowe:




16. Wkitad do gotowania pierogéw, ryzu i makaronu - perforowany poj. 21 L —szt. 1

Parametry (wymagania minimalne):

Minimalna grubos¢ scianki 4 mm

Z polerowanym brzegiem

Lekka, solidna konstrukcja

Mocowanie uchwytdw przy pomocy podwaéjnych nitéw
Odpowiednie do wszystkich rodzajow kuchenek, z wyjatkiem indukcji
Pojemnosc: 21 1 (+/- 1 litr)

$rednica w mm: 320 (+/- 10 mm)

wysoko$¢ w mm: 270 (+/- 10 mm)

Zdjecie pogladowe:

17. Patelnia do nalesnikéw aluminiowa z powtoka nieprzywierajacg $r. 280 mm — szt. 3.

Parametry (wymagania minimalne):

wysokos¢ w mm: 20

Srednica dna: 280

patelnie aluminiowe z powtoka nieprzywierajaca

wykonane z twardego odlewu aluminium, odpowiednie do wszystkich typéw kuchni, mozna
uzywac w piecach

aluminiowy korpus zapewniajgcy szybkie i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta, dzieki czemu
patelnia jest gotowa do uzytku w krétkim czasie

uchwyty wykonane z epoksydowanej stali

powtoka zapobiegajgca przywieraniu charakteryzujgca sie odpornoscig na wysoka
temperature (do +260°C).

Zdjecie pogladowe:




18. Brytfanny —szt. 5.

Parametry (wymagania minimalne)
e wysoko$¢ w mm: 60 (+/- 5 mm)
dtugo$é w mm: 275 (+/- 5mm)
szeroko$¢ w mm: 385 (+/- 5 mm)
brytfanna wykona ze stali nierdzewnej doskonale rozprowadzajgca ciepto.

Zdjecie pogladowe:

19. Zestaw 5 nozy w bloku - szt. 3

Ostrza nozy muszg by¢ wykonane z wysokiej jako$ci stali nierdzewnej HRC 53, dostosowane do mycia
w zmywarce. Rodzaje nozy:
e noz szefa kuchni - dlugosé ostrza 19 cm - Tradycyjny néz kuchenny, z szerokim ostrzem przy
rekojesci, przeznaczony do siekania warzyw i krojenia miesa (+/- 1 cm),
e ndzdo pieczywa - dtugosc ostrza 23 cm - Dtugi, masywny ndz z zgbkowanym ostrzem.
Przeznaczony do krojenia réznych rodzajéw pieczywa (+/- 1 cm),
e noztyp santoku - dtugosé ostrza 17 cm - N6z typu azjatyckiego przeznaczony do porcjowania
miesa i ryb oraz siekania warzyw (+/- 1 cm),
e nodzdo pomidoréw - dlugos¢ ostrza 13 cm - N6z z zgbkowanym ostrzem idealny do krojenia
pomidorow oraz warzyw i owocéw o $liskiej skérce (+/- 1 cm),
e nobzdo skrobania - dtugos¢ ostrza 8 cm - Maty, lekki i poreczny néz idealny do obierania i
oczyszczania warzyw i owocow (+/- 3 cm),
e Dblok do przechowywania nozy.

Zdjecie pogladowe:




20. Czajnik elektryczny 4,2 litra — szt. 4

Czajnik wykonany z polerowanej stali nierdzewnej o pojemnosci 4,2 |. Duza pokrywka utatwiajgca
nalewanie. Wskaznik poziomu wody. Podstawa umozliwiajgca obrét czajnika o 360 st. Automatyczny
wytgcznik. Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

e Wymiary (dt; szer; wys): 33.3x23.2x28.6 cm (+/- 10 mm)

e Zasilanie: 230V

e Moc: min. 2 kW

e Pojemnos¢: min. 4.2 |

Zdjecie pogladowe:

21. Toster przelotowy pojedynczy

Parametry (wymagania minimalne):
e wymiary w mm: 288x418x(H)387 (+/- 20 mm)
e moc (W): min. 1300
e napiecie (V): 230
o mozliwosé utozenia na przenosniku tasmowym 1 rzedu kromek
dwa oddzielne elementy grzewcze, jeden na gérze drugi pod przenosnikiem
odpowiedni do ciggtego opiekania chleba krojonego
taca wydawcza przednia i taca wydawcza tylna
regulacja predkosci przenosnika, czas opiekania do 5 minut

Zdjecie pogladowe:




22. Pojemniki termoizolacyjne — szt. 2.

Pojemnik cateringowy do transportu i przechowywania goracej lub zimnej zywnosci. Cechy produktu:
Wykonany z polietylenu LDPE. Podwdjne Scianki wypetnione wysokiej jakosci pianka poliuretanowa
zapewniajgca doskonaty izolacje i dtugie utrzymanie temperatury potraw. Szczelna pokrywa zamykana
na 4 klamry wykonane z wytrzymatych witékien.

Parametry (wymagania minimalne):
e pojemno$¢ wl: min. 66
e mm zew.: 630x440x(H)260 (+/- 20 mm)
e mm wew.: 535x310x(H)400 (+/- 20 mm)
e tadowanie od gory.

Zdjecie pogladowe:

23. Termos do transportu zywnosci — szt. 1.

Termos wykonany ze stali nierdzewnej przeznaczony do transportu zywnosci pozwalajgcy na
utrzymanie cieptej potrawy od 6 do 8 h. Termos zaprojektowany w sposéb ktéry maksymalnie
utatwia jego uzytkowanie z mozliwoscig pietrowania termosow.

Cechy produktu (wymagania minimalne):
e Przestrzen miedzy Sciankami wypetniona specjalnym tworzywem izolujgcym, co zapewnia
utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin,
Podwadjna pokrywa zabezpieczona uszczelka wyposazona w 6 zatrzaskéw,
Wentyl odpowietrzajacy,
Ergonomiczne uchwyty transportowe,
Mozliwos¢ pietrowania,
e 6 zatrzaskéw.
e Podstawa otoczona elastycznym tworzywem zabezpiecza przed uszkodzeniem termosu
e pojemnos¢ w |: min. 20
e srednica w mm: 330 (+/- 20 mm)
e wysoko$¢ w mm: 360 (+/- 20 mm)



Zdjecie pogladowe:

24. Blender reczny — szt. 1.

Parametry (wymagania minimalne):

wymiary w mm: ¢55x(H)215 (+/- 5 mm)

moc (W): min. 1000

napiecie (V): 230

Metalowa obudowa

5 predkosci pracy oraz tryb TURBO

Technologia TRIBLADE

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

33% wieksza stopa eliminujgca chlapanie i skracajgca czas pracy

W zestawie:

MASHER z trzema ostrzami — 85x(H)220 mm (+/- 5 mm)
Rézga — ¢55%(H)205 mm (+/- 5 mm)
Pojemnik z miarka o poj. 1 | — $195x(H)185 mm (+/- 5 mm)

Zdjecie pogladowe:



25. Grill gazowy 4-palnikowy — szt. 1.

Parametry (wymagania minimalne):
e (Odczepiana podstawa utatwiajgca transport a takze umozliwiajgca uzycie grilla jako wersji
stofowej,
e Dwa niezaleznie sterowane palniki gazowe, elektroniczny zapton, przewdd gazowy z
reduktorem,
e W zestawie ostona przed wiatrem ze stali nierdzewnej,
e Przewdd gazowy z reduktorem cisnienia zmontowany do grilla; przewdd gazowy i regulator
montowany do butli gazowej,
Bardzo czysty ptomien, niska emisja CO2,
Zdejmowane nogi,
2 emaliowane patelnie zeliwne i 2 ruszty GN 1/1 w zestawie,
wymiary w mm: 1400x612x(H)825 (+/- 30 mm)
opis/ charakterystyka: 4 palniki
e moc catkowita (kW): min. 22

Zdjecia poglgdowe:

Mogace wystepowac w dokumentacji nazwy (znaki towarowe) majq charakter przyktadowy, a ich
wskazanie ma na celu okreslenie oczekiwanego standardu, przy czym Zamawiajacy dopuszcza
sktadanie ofert rownowaznych tz. ofert, ktdre przedstawiajg opis przedmiotu zamdwienia o takich
samych lub lepszych parametrach technicznych, jakosciowych i funkcjonalnych spetniajacych
minimalne parametry okreslone przez Zamawiajgcego, lecz oznaczone innym znakiem towarowym,
patentem lub pochodzeniem. Wszystkie zataczone zdjecia maja charakter poglagdowy dla danego
urzadzenia/produktu. Wszystkie parametry sg parametrami minimalnymi wymaganymi przez
Zamawiajacego.

Rownowazine produkty i urzadzenia muszg by¢ dopuszczone do obrotu i stosowania zgodnie
z obowigzujagcym prawem. Wykonawca, ktéry zaoferuje produkty oraz urzadzenia rownowazne
wymagajgce zmiany posiadanych decyzji, bedzie musiat w ramach wykonania zamdéwienia w imieniu
Zamawiajgcego, uzyska¢ wymagane decyzje witasnym staraniem i kosztem, w tym zgode projektanta
na zmiany, gwarantujac jednoczesnie wykonanie zamoéwienia w terminie wynikajacym z SIWZ.
Wykonawca, ktdry powotuje sie na rozwigzania rdwnowaine opisane przez Zamawiajgcego, jest
zobowigzany wykazaé, ze oferowane przez niego rozwigzania réwnowazne spetniaja wymagania
okres$lone przez Zamawiajacego.



