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Z2.271.01.2019 Zatacznik nr 8 do SIWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Piec konwekcyjno-parowy 6xGN1 - szt. 2

Piec konwekcyjno-parowy elektryczny o pojemnosci 6 pojemnikdéw GN 1/1 z wytwornicg pary. Piec
dostosowany do lokali wydajgcych od 30 do 80 positkdw dziennie.

Pojemnosé: 6xGN1/1

Rodzaj zasilania: elektryczne
Zasilanie: 400V

Moc: min. 11 kW

Wytwarzanie pary w bojlerze
Wydajnosé min. 30+80 dan/wsad

Piec musi charakteryzowac¢ sie intuicyjng obstugg - dostosowujgcy sie do sposobu uzytkowania
urzadzenia przez kucharza. Dostosowany do uzytkownika kolorowy wyswietlacz z czytelnymi
obrazkami oraz tekstami z mozliwoscig konfiguracji we witasnym zakresie. Centralne pokretto
nastawcze do zatwierdzania danych.

Cechy wyposazenia:

minimum 7 trybdéw pracy : mieso, dréb, ryby, dodatki, potrawy jajeczne oraz wypieki
pozwalajgcych na proste i wygodne wprowadzenie zgdanego efektu koricowego,
ustawienia domysine - typowe dla danego kraju,
graficzny podglad aktualnego klimatu w komorze, przewidywanego przebiegu przyrzadzania
potraw, mozliwos¢ spojrzenia wstecz i wprzdd oraz opcje na koniec gotowania,
informacje o aktualnym, automatycznym dostosowaniu procesu gotowania i pieczenia,
przeglad wszystkich automatycznych proceséw gotowania i pieczenia,
tryb nagrywania — pozwalajacy na ustalenie idealnego, sterowanego temperaturg rdzenia
procesu gotowania i pieczenia dla skalibrowanych produktéow (w celu pdiniejszego
zastosowania bez czujnika temperatury) z uwzglednieniem wielkosci zatadunku w piecu
automatyczna funkcja chtodzenia,
zatadunki mieszane z indywidualnym nadzorem kazdego wsadu w zaleznosci od rodzaju
i wielkosci zatadunku oraz czestotliwosci otwierania drzwi. Piec ma informowadé o aktualnym,
automatycznym dostosowaniu procesu gotowania i pieczenia,
inteligentne zarzadzanie rozgrzewaniem i zatadunkiem,
wysokowydajna, dynamiczna cyrkulacja powietrza oraz doprowadzanie i rozprowadzanie
energii w komorze pieca,
tryb pieca konwekcyjno-parowego z funkcjami:

o para30-130°C

o gorace powietrze 30-300°C

o kombinacja pary i gorgcego powietrza 30-300°C
pomiar, ustawienia i regulacja wilgotnosci w komorze pieca,
pomiar wilgotnosci z procentowg doktadnoscig, 5-stopniowe ustawienia i regulacja,
skuteczne odprowadzanie wilgoci z komory z wykorzystaniem technologii podcisnienia,
umozliwiajgce wypiekanie chrupigcych skdrek
automatyczne procesy do wykorzystywania w ramach bankietéw, bufetéw, gotowania a la
carte itp.



przyrzadzanie potraw w niskich temperaturach i przez noc,
przyrzgdzanie potraw w trybie umozliwiajgce tagodng obrdbke duzych kawatkéw miesa.

Obstuga:

lista automatycznych funkcji minimum dziesieciu najczesciej wykorzystywanych,
funkcje do indywidualnego dostosowania do uzytkownika i wykorzystywanych przez niego
funkciji:

o mozliwo$¢ utworzenia maksymalnie 9 specjalnych  profili  uzytkownika
umozliwiajgcych indywidualng konfiguracje urzadzenia i obstugi,

o strona startowa z mozliwoscig zaprogramowania wg preferencji klienta lub zgodnie
z wykorzystywanymi funkcjami,

o panel obstugi z mozliwoscia samodzielnej konfiguracji zgodnie z wymogami
uzytkownika (zdjecia, tekst, itp.),

o liczne dodatkowe mozliwosci ustawien, takie jak ustawienia eksperckie (np.
czyszczenie przymusowe) lub energetyczne (np. oswietlenie komory), ustawienia
jezykowe, akustyczne, systemowe itp.

kolorowy wyswietlacz TFT i ekran dotykowy z niewymagajgcymi dodatkowego wyjasnienia
symbolami gwarantujgcymi prostg obstuge, mozliwo$¢ odczytu pod katem do 80°, gwarantuje
optymalng jakos¢ wyswietlania w réznych warunkach rozstawienia urzadzenia,

centralne pokretto ustawiedn z funkcjg ,push” umozliwiajgcg dokonywanie ustawien
i potwierdzanie wprowadzonych danych,

mozliwo$¢ ustawiania przez uzytkownika blokady obstugi i programéw (3 poziomy),

blokada programéw,

uwzgledniajgca kontekst funkcja pomocy umozliwiajgca szybkie uzyskanie informaciji,
zintegrowana instrukcja obstugi i zastosowania z praktycznymi przyktadami,

ergonomiczna obstuga drugiego urzadzenia za posrednictwem wyswietlacza urzadzenia.

Czyszczenie i pielegnacja:

automatyczny system czyszczenia i pielegnacji komory i generatora pary:
o automatyczne rozpoznawanie stanu zabrudzenia i pielegnacji,
automatyczne wyswietlanie optymalnego stopnia czyszczenia i zalecanej liczby
tabletek,
automatyczne odkamienianie — bez koniecznosci zmiekczania wody,
brak koniecznosci recznego odkamieniania generatora pary,
automatyczne wezwanie do czyszczenia w zaleznosci od sposobu uzytkowania,
o wysSwietlanie aktualnego etapu czyszczenia i pozostatego czasu,
recznie ustawiany tygodniowy plan czyszczenia urzadzenia,
wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz reczny z funkcjg odcinania wody i ptynng
regulacjg strumienia,
automatyczne wyswietlanie powiadomien serwisowych.
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Cechy wyposazenia

min. 6-punktowa sonda,

mozliwosé zaprogramowania 1200 programéw po 12 etapdw kazdy,

min. 5 predkosci wentylatora,

min. 5 poziomdw fermentacji do zaprogramowania do szybkiego i bezpiecznego schtadzania
komory urzadzenia,

programowanie automatycznego startu urzadzenia z uwzglednieniem daty i czasu,
wysokowydajny generator pary z automatycznym poborem wody,

odsrodkowe odprowadzanie ttuszczu,

drzwi urzadzenia z potrdjng szyba z powtoka odbijajaca ciepto,

rynienka na skropliny w drzwiach,



e blokada otwartych drzwi przy 120° i 180° dla maksymalnego bezpieczenstwa obstugi,

e nadzor czasu otwarcia drzwi przy zatadunku z funkcjg alarmowsa,

¢ higieniczna komora robocza z zaokraglonymi naroznikami,

e obudowa i wnetrze - ze stali nierdzewnej,

e ztgcze USB do transmisji danych HACCP na pamiec¢ USB,

e zmiekczacz do wody automatyczny, wysokiej jakosci z przeptywem wody dostosowanym do
dostarczonego pieca i zbiornikiem na sél min. 10 kg. — 2 sztuki,

e 5ol do dostarczanego zmiekczacza wody — 200 kg.

e tabletki do czyszczenia piecow konwekcyjno-parowych, dostosowane i odpowiednie dla
dostarczanego pieca o wysokiej skutecznosci dziatania i bardzo wydajne w ilosci 200 sztuk,

e odkamieniacz do skutecznego odkamieniania generatora pary i innych elementéw, srodek
wysokiej skutecznosci — 200 tabletek.

Zdjecie pogladowe:

2. Podstawa pod piec konwekcyjno-parowy - szt. 2

Wykonana ze stali nierdzewnej wysokiej jako$ci min. AISI 304. Dopasowana specjalnie pod dostarczony
piec konwekcyjno-parowy. Podstawa wyposazona w minimum 10 $lizgéw na pojemniki GN 1/1.

Zdjecie pogladowe:




3. Pojemniki i ruszta do pieca konwekcyjno-parowego

Ruszt ptaski GN 1/1 - szt. 12
Zdjecie pogladowe:

Blacha do smazenia i pieczenia GN 1/1 - szt. 5
Zdjecie pogladowe:

Pojemnik emaliowany 40 mm GN 1/1 - szt. 6
Zdjecie pogladowe:

Pojemnik nierdzewny 40mm GN 1/1 - szt. 6
Zdjecie pogladowe:
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Ruszt do frytek GN 1/1 - szt. 3
Zdjecie pogladowe:




Pojemnik nierdzewny 65mm GN 1/1 - szt. 3

- "

Zdjecie pogladowe:

Pojemnik aluminiowy 20mm GN 1/1 - szt.- 3
Zdjecie pogladowe:

Pojemnik nierdzewny 20mm GN 1/1 - szt. 3
Zdjecie pogladowe:

Wszystkie pojemniki muszg by¢ wykonane z wysokiej jakosci aluminium i stali nierdzewnej 18/10
o solidnej konstrukcji, tatwe w utrzymaniu czystosci, dostosowane do wszystkich zastosowan
w temperaturze od -20°C do 300°C.

4. Zmywarka gastronomiczna - szt. 2

Zmywarka kapturowa gastronomiczna 500x500, min. 11 kw z dozownikiem ptynu myjgcego i pompa
wspomagajaca ptukanie i pompg zrzutowa. Zmywarka kapturowa gastronomiczna z pompa
wspomagajacg ptukanie i pompg zrzutowa.

Zmywarka kapturowa gastronomiczna, minimalne parametry:
e Wysokos$¢: 1500 mm (+/- 30 mm),
e Gtebokosé: 794 mm (+/- 30 mm),
e Szeroko$é¢: 690 mm (+/- 30 mm),
e Napiecie: 400V,
e Moc elektryczna: min. 11 kW,
e Dtugosc cyklu pracy: 90, 120, 180 sekund,
e  Materiat wykonania: stal nierdzewna.



Zmywarka kapturowa opis:

wykonana ze stali nierdzewnej,

czas trwania cyklu 90/120/180 sek.

3 kosze do talerzy, kosz uniwersalny i kosz na sztucce,

2 pary ramion myjgco-ptuczacych,

zuzycie wody ok. 3/cykl,

wysokos¢ otworu wsadowego ok 405 mm

kosze 500x500 mm

dozownik ptynu myjacego, nabtyszczajacego, pompa wspomagajgca ptukanie i pompa
zrzutowa,

zmywarka przystosowana do wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej,

sterowanie elektroniczne,

sygnalizacja dzwiekowa korica pracy,

wyswietlacz temperatury wody bojlera i komory,

zmywarke nalezy dostarczyé wraz z wysokiej jakosci ptynem do maszynowego mycia naczyn
w ilosci 50 litréw oraz ptynem nabtyszczajgcym — 50 litréw. Srodki chemiczne dostosowane
i odpowiednie dla dostarczanej zmywarki,

zmiekczacz do wody automatyczny, wysokiej jakosci z przeptywem wody dostosowanym do
dostarczonych zmywarek wraz ze zbiornikiem na sél min. 10 kg. — 2 sztuki,

s6l do dostarczanego zmiekczacza wody — 200 kg.

Zdjecie pogladowe:
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5. Zmywarka - szt. 1

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:

Typ urzadzenia: Szerokie (60cm)

Kolor: Inox / Stal szlachetna

Klasa energetyczna: A++

Pojemnos¢: 13 kompletow

llos¢ programéw: min. 6

Maksymalna temperatura: 70 °C

Rodzaje programoéw: Zmywanie wstepne; Eco 50 °C; Auto 45 - 65 °C; Garnki 70 °C; Szkto 40 °C;
Express 65 °C, 60 min

Wyswietlacz: LED

Pofowa zatadunku: Nie



e Dodatkowe informacje: 5 temperatur; Asystent Dozowania; Elektroniczna regeneracja;
Elektroniczne zabezpieczenie przyciskdw przed zmiang; 3-czeSciowy system filtréow;
Opdznienie startu; Sensor zatadunku; Sygnalizacja braku nabtyszczacza; Sygnalizacja braku soli;
System zmiekczajgcy wode; Technika naprzemiennego mycia; Technologia ochrony szkia;
Wskaznik czasu do konca programu; Wymiennik ciepta; Zabezpieczenie antywyptywowe;

o Woyposazenie: Sktadane potki w gérnym koszu; Skfadane pétki w dolnym koszu; Potki na
filizanki w gérnym koszu; miejsce na sztuéce i mate przybory kuchenne; System koszy;

e  Zuzycie wody na cykl: ok. 7,51

e Srednie roczne zuzycie wody: ok. 2100 |

e Srednie roczne zuzycie pradu: ok. 262 kWh

e Poziom hatasu: ok. 46 dB

e Wysokosc: ok. 84,5 cm

e Giebokosc¢: ok. 60 cm

Zdjecie pogladowe:
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6. Patelnia elektryczna - szt. 1

Patelnia elektryczna stuzgca do termicznej obrdbki produktéw spozywczych, przede wszystkim do
smazenia na oleju w temperaturze ok. 50-275 stopni Celsjusza. Znajduje zastosowanie we wszelkich
zapleczach kuchennych zbiorowego zywienia. Podstawowg czescig patelni jest misa na stabilnej
konstrukcji nosnej. W patelni zastosowano reczny przechyt pozwalajacy rownomiernie zlewaé zuzyty
olej. Zastosowany termostat umozliwia utrzymanie temperatury w zakresie 50-275 stopni Celsjusza,
posiada zabezpieczenie przed jej niekontrolowanym wzrostem. Swiecaca lampka sygnalizacyjna na
panelu przednim ma oznaczaé, Ze urzadzenie jest wigczone i ostrzega¢ uzytkownika przed
przypadkowym dotknieciem i poparzeniem. Patelnia musi byé wykonana ze stali nierdzewnej.

Dane techniczne:

-Moc grzewcza [kW]: min. 6,0

-Zasilanie: 3 NPE 400V 50Hz

-Powierzchnia robocza [m?]: min. 0,26

- Pojemnos$é misy [L]: min. 37

-Wymiary zblizone [szer. x gt. x wys.]: 700 x 760 x 850 mm



Zdjecie pogladowe:

7. Taboret gazowy gastronomiczny 1-palnikowy - szt. 1

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:
e konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej,
e wyposazony w palnik min. 9kW (dwukoronowy),
o ptomien pilotowy palnikdw,
e zabezpieczenie przeciwwyptywowe,
¢ redukcja mocy palnikéw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy),
e przystosowany do duzych garnkéw od 50 do 100l,
¢ regulowane nézki (+/- 20 mm)

e Moc gazowa: min. 9 kW
e Zasilanie : gaz propan-butan
e Wymiary zblizone: szerokos¢ - 580 mm, gtgbokos¢ - 580 mm, wysokos¢ - 380 mm.

Zdjecie pogladowe:




8. Kuchnia gastronomiczna gazowa 4-palnikowa - szt. 2

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:
e konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
e konfiguracja palnikéw: 3,5kW + 5kW + 7kW-dwukoronowy + 9kW-dwukoronowy
o ptomien pilotowy palnikéw
e zabezpieczenie przeciwwyptywowe
e redukcja mocy palnikéw do 1/3 (ptomien oszczednosciowy)
o Zzeliwne ruszty
e regulowane stopki
e G30 (propan-butan)
e 4 palniki (3,5+5+7+9)
e regulowane nézki ~ 20 mm
e Moc gazowa: 24.5 kW
e Karta gwarancyjna : Tak
e Zasilanie : gaz propan-butan
e  Wymiary: szerokosc - 900 mm, gtebokos¢ - 900 mm, wysokos¢ - 850 mm

Zdjecie pogladowe:

9. Frytownica nastawna 2x5 litrow - szt. 1

Frytownica z koszem i pokrywa wyposazonymi w uchwyty odporne na wysokie temperatury.
Urzadzenie posiada system zimnej strefy, automatyczne filtrowanie oleju, precyzyjna regulacje
temperatury oraz termostat bezpieczenstwa. Wartos¢ pojemnosci i mocy dotyczy jednej komory.

e wymiary zblizone: dtugo$¢: 390 mm, szerokos¢: 425 mm, wysokos¢: 320 mm
e pojemnos¢: 101

e moc catkowita: min. 6.4 kW

e napiecie: 230V

e waga: min. 10 kg

o ilos¢ komor: 2 szt.

e materiat: stal nierdzewna

e zasilanie: elektryczne

e kolor: inox



Zdjecie pogladowe:

10. Obieraczka do ziemniakow - szt. 1

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:
e jednorazowy wsad min. 6 kg,
poliweglanowa pokrywa z wytgcznikiem bezpieczenstwa,
czasomierz z regulacjg do 5 minut,
prosta zwarta obudowa, cicha praca, fatwy dostep do podzespotéw obieraczki, separator
obierzyn,
wymiary zblizone: szerokos¢: 415 mm, gtebokos¢ 780 mm, wysokos¢ 880 mm,
napiecie: 400V,
moc elektryczna: min. 370 W,
wydajnos¢ na godzine: min. 60 kg/h.

Zdjecie pogladowe:




11. Lodéwka - szt. 1

Dane techniczne, wymagania minimalne:

Wymiary zblizone bez elementdw wystajgcych: 186 x 60 x 65 cm

Kolor: srebrny

Kolor / wykonczenie frontu: srebrny

Kolor / wykonczenie bokdw: srebrny metalic

Potozenie zamrazarki: na dole

Liczba agregatow: min. 1

Liczba termostatow: min. 1

Zdolnos$¢ zamrazania: min. 7 kg/24h

Czas utrzymania temperatury w przypadku braku zasilania: min. 23 godziny

Bezszronowa (No Frost): nie

Sterowanie: elektroniczne

Szybkie zamrazanie: tak

Zmiana kierunku otwierania drzwi: tak

Funkcje dodatkowe: elektroniczna regulacja temperatury, kalendarz zamrazania zywnosci,
kontrola temperatury, licowane drzwi, oswietlenie ledowe, szuflada z kontrolg wilgotnosci,
zamrazarka z systemem "Low Frost"

Efektywnos¢ energetyczna:

Klasa energetyczna: min. A++

Pojemnosc¢ uzytkowa chtodziarki: min. 210 litréw
Pojemnosc¢ uzytkowa zamrazarki: min. 94 litry
Klasa klimatyczna: SN, T

Poziom hatasu: maks. 42 dB

Potki wykonane ze ,,szkta bezpiecznego”

Wyposazenie minimalne:
1 potka na butelki, 1 szuflada z niezalezng kontrolg wilgotnosci, 3 potki w drzwiach, 3 szuflady w
zamrazarce, 4 potki szklane w chtodziarce, pojemnik na jajka, pojemnik na kostki lodu.

Zdjecie pogladowe:




12. Szafa chtodnicza przeszklona 2-drzwiowa - szt. 1

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:
e podswietlany gérny panel reklamowy,
e oswietlenie komory,
e szafa posiadajgca wymuszony obieg powietrza,
e automatyczne odszranianie / rozmrazanie,
e obudowa urzadzenia malowana proszkowo (biata),
e elektroniczny sterownik temperatury z wyswietlaczem,
e wbudowany zamek na klucz,
e wymiary zblizone pétek WxD: 460x610 mm,
e min. 10 pétek w komplecie,
e wnetrze szafy wykonane z tworzywa sztucznego.
e temperatura max.: 8 °C,
e napiecie-U:230V,
e wymiary zblizone: szerokos¢ - 1370 mm, gtebokos¢ - 700 mm, wysokosé - 2020 mm,
e moc elektryczna: min. 0.60 kW,
e pojemnos¢ - V: min 1000 |,
e temperatura min.: 2 °C.

Zdjecie pogladowe:

13. Szatkownica do warzyw - szt. 1

Specyfikacja techniczna, wymagania minimalne:

Szatkownica do profesjonalnej gastronomii, uniwersalne urzadzenie o elastycznej wydajnosci
przeznaczone do rozdrabniania warzyw na plastry proste, faliste, widrki, stupki, frytki oraz kostke.
Przystosowana zaréwno do rozdrabniania matych jak i duzych ilosci produktéw. Pojemnik i pokrywa
szatkownicy wykonane z anodyzowanego aluminium. Rozdrabniarka dostosowana do tatwego
utrzymania w czystosci — pojemnik mozna szybko zdemontowac¢ i umy¢ po biezgcg woda.
Rozdrabniarka wyposazona w dwa otwory wsadowe: duzy w ksztatcie pdtksiezyca o powierzchni ok
140 cm? do warzyw owalnych oraz mniejszy o ksztatcie cylindrycznym do warzyw dtugich $r. ok. 5,8
cm. Magnetyczny system bezpieczenstwa uniemozliwia wtgczenie maszyny, jesli pokrywa szatkownicy
jest uchylona. Zespdt silnikowy wykonany z poliweglanu. Szatkownica dostosowana do obstugi
w lokalach od 20 do 300 nakry¢.



Zestaw tarczy tnacych, ktdre nalezy dostarczy¢ wraz z szatkownica:
e 8tarcz: plastry 2 mm i 5 mm, widrki 2 mm i 5 mm, stupki 3x3 mm, zestaw do kostki 10x10
mm i 20x20 mm, zestaw do frytek 10x10 mm.

Zdjecie pogladowe:

14. Okap przyscienny trapezowy - szt. 3

Okap przyscienny trapezowy 1400x1000x450 mm. Okap wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.
Okap wyposazony w rynienke ociekowg z zaworem spustowym. Przy realizacji zamdwienia, po
wytonieniu wykonawcy, zamawiajgcy poda Srednice oraz rozmieszczenie kroécdw przytgczeniowych.
Okap ma by¢ dostarczony wraz z wentylatorami oraz filtrami dopasowanymi do dostarczanego filtra.
Ponadto okap musi by¢ wyposazony w labiryntowe tapacze ttuszczu oraz o$wietlenie, oswietlajgce blat
roboczy/urzadzenia do przyrzadzania potraw.

Zdjecie pogladowe:

15. Podstawa pod garnki - szt. 2

e Konstrukcja : spawana,

e Materiat wykonania : stal nierdzewna wysokiej jakosci,
e Szerokos¢ - W : 600 mm,

e Gtebokos¢ - D : 600 mm,

e  Wysokos¢ - H: 450 mm.



Zdjecie pogladowe:

16. Stot przyscienny z dwiema potkami 1100x700x850 - szt. 1

e stét skrecany do samodzielnego montazu, ztozony/skrecony przez wykonawce,
e mebel wysytany w formie roztozonej,

e nogifaczone za pomoca srub,

e materiat wykonania: stal nierdzewna wysokiej jakosci,

e Szerokos¢ [mm]: 700,

o  Wysokos¢ [mm]: 850,

e Dtugos¢ [mm]: 1100,

Zdjecie pogladowe:

17. Stét przyscienny z dwiema potkami 1000x700x850 - szt. 3

e stét skrecany do samodzielnego montazu, ztozony/skrecony przez wykonawce,
e nogi oraz potki faczone za pomoca $rub,

e meble wysytane w formie roztozonej,

szerokos¢: 1000 mm,

gtebokos$é: 700 mm,

wysokos¢: 850 mm,

ilos¢ pétek: 2 szt.

e materiat wykonania: stal nierdzewna,



Zdjecie pogladowe:

18. Stot ze zlewem 2-komorowym - szt. 1

stét spawany

otwor pod baterie pomiedzy komorami o srednicy 33 mm (zaslepiony)
stét posiada komory o wymiarach 500x500x250mm

mozliwo$¢ wyciecia otworu pod rozdrabniacz odpadéw

mozliwy montaz zamka 982320002

komory zlewu po lewej stronie

wymiary (mm): 1100x700x850

materiat wykonania: stal nierdzewna

konstrukcja: spawana

Zdjecie pogladowe:

19. Basen nierdzewny 1-komorowy - szt. 1

szerokos¢ - 120 cm
wysokos¢ - 85 cm

gtebokos$é - 70 cm

otwor pod baterie fi=35 mm
gtebokos$¢ komory - 40 cm



Wysokiej jakosci basen gastronomiczny 1-komorowy, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430
(opcjonalnie AISI 304) z komorg ze stali nierdzewnej dla zapewnienia najwyzszej odpornosci na korozje.
Stabilna spawana konstrukcja zapewniajgca dtugotrwatg i bezproblemowsa eksploatacje nawet
w trudnych warunkach panujgcych w kuchni i zmywalni gastronomicznej. Basen wykonany z blachy
min. 0,8 mm. Nogi wykonane z profilu 40x40 mm z regulowanymi w zakresie +/- 15 mm stopkami,
dzieki czemu mozliwe jest odpowiednie wypoziomowanie mebla. Tylne nogi standardowo cofniete
o ok. 100 mm wzgledem krawedzi mebla, umozliwiajgc tym samym dosuniecie go pod Sciane. Rant
tylny o wysokosci ok. 40 mm pomoze utrzymac czystosc i zachowac higiene. Na dnie komory otwor
pod syfon. Komora basenu musi posiada¢ przettoczenie ze spadkiem w kierunku odptywu (tzw.
koperta), dzieki czemu woda jest szybko odprowadzana z dna.

Zdjecie pogladowe:

=

20. Stot przyscienny z drzwiami suwanymi - szt. 2

stét spawany

przestawna poétka

materiat wykonania: stal nierdzewna
szerokos¢: 1000 mm

gtebokos$é: 700 mm

wysokos$¢: 850 mm

Zdjecie pogladowe:




21.

St6t centralny z potka 1000x700x850 - szt. 1

stot skrecany do samodzielnego montazu, ztozony/skrecony przez wykonawce,
nogi oraz potki tgczone za pomoca Srub

meble wysytane w formie roztozonej

konstrukcja : skrecana

ilos¢ pétek : 1 szt

materiat wykonania : stal nierdzewna

szerokos$¢: 1000 mm

gtebokos$é: 700 mm

wysokos¢: 850 mm

Zdjecie pogladowe:

. Stét centralny z pétka 2000x800x850 - szt. 1

konstrukcja : spawana

materiat wykonania : stal nierdzewna
ilos¢ potek : 1 szt

szerokos¢: 2000 mm

gtebokos$é: 800 mm

wysokos¢: 850 mm

Zdjecie pogladowe:




23. Drzwi gastronomiczne wahadtowe jednoskrzydtowe - szt. 1
Drzwi wahadtowe izolowane jednoskrzydtowe 100/200. Wymaganie jakosciowe minimalne:

Pfat drzwiowy:

e grubos¢ min. 35 mm maks. 40 mm.

o wykonany blachy stalowej ocynkowanej, lakierowanej lakierem poliestrowym w kolorze
RAL9006 lub zblizonym opartej na profilu aluminiowym,

o wypetniony pianka poliuretanowa min. klasy palnosci B2

e wyposazony w uszczelke dolng uszczelniajgca styk ptata drzwiowego z oscieznicy

e wyposazony w okno okragte z zaokraglonymi krawedziami

e wyposazony w odboje z tworzywa ptaskie

Oscieznica:
e wykonana z kopertowo zagietej blachy stalowej ocynkowanej, lakierowanej lakierem
poliestrowym w kolorze RAL9006 30x50 mm,
e wyposazona w uszczelke obwodowag uszczelniajgca styk ptata drzwiowego i oscieznicy,
e bez progu

Okucia:
e okucia wykonane z wysokie]j jako$ci materiatéw
e zawiasy z funkcjg ,,stop” w pozycji 90°

Drzwi wahadtowe jednoskrzydtowe bedg zastosowane w przejsciu o intensywnym natezeniu ruchu
przy jednoczesnym zachowaniu tatwego przemieszczania sie miedzy pomieszczeniami. Konstrukcja

drzwi musi by¢ bardzo mocna, trwata na uszkodzenia oraz posiada¢ wysokie wtasciwosci izolacyjne.

Zdjecie pogladowe:

24. Warnik do wody 30 litréw - szt. 2

Warnik do wody wykonany ze stali nierdzewnej odpornej na korozje. Zewnetrzny wskaznik napetnienia
utatwia codzienng obstuge urzadzenia. Warnik posiada réwniez wydajng grzatke oraz ergonomiczne
uchwyty (na potrzeby transportu). Warniki przeznaczone sg do utrzymywania wtasciwej temperatury
wody przeznaczonej do przygotowania herbaty, kawy oraz napojéw typu instant. Z powodzeniem



wykorzystywane sg podczas wszelkiego rodzaju imprez okolicznoSciowych, bankietow. Pojemnosc
uzytkowa - 30 1.

Zasilanie: 230 V
Moc: min. 3 kW
Pojemnosc¢: 30 |
Podfaczenie do wody: nie

Zdjecie pogladowe:

25. Zestaw garnkow wysokich

Garnek wysoki 2,5 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 6,3 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 9 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 20,9 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 36,6 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 50,3 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 71,6 | z pokrywka - szt. 1
Garnek wysoki 98,2 | z pokrywka - szt. 1

Garnki wysokie z pokrywka wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej przeznaczonej do uzytkowania
w gastronomii. Wykonane w technologii ttoczenia. Nienagrzewajace sie wielopunktowo zgrzewane
dodatkowo wzmocnione uchwyty. Wielowarstwowe, grube dno kapsutowe gwarantujgce
rownomierne rozprowadzanie ciepta. Mozliwo$¢ uzytkowanie garnka na wszystkich typach ptyt
grzewczych, takze indukcyjnych. Garnek w zestawie z pokrywka. Wszystkie garnki musi cechowac duza
wytrzymatos$é oraz wysoka jakos¢é wykonania. Dopuszcza sie réznice w pojemnosci dla kazdego garnka
+/- 0,5 litra.



Zdjecie pogladowe:

N )

26. Zestaw garnkéw srednich

Garnek sredni 1,9 | z pokrywka - szt. 1
Garnek sredni 4,4 | z pokrywka - szt. 1
Garnek sredni 7,2 | z pokrywka - szt. 1
Garnek sredni 22,4 | z pokrywka - szt. 1
Garnek sredni 57,3 | z pokrywka - szt. 1
Garnek sredni 62,8 | z pokrywka - szt. 1

Garnki srednie z pokrywka wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej przeznaczonej do uzytkowania
w gastronomii. Wykonane w technologii ttoczenia. Nienagrzewajgce sie wielopunktowo zgrzewane
dodatkowo wzmocnione uchwyty. Wielowarstwowe, grube dno kapsutowe gwarantujgce
rownomierne rozprowadzanie ciepta. Mozliwos¢ uzytkowanie garnka na wszystkich typach ptyt
grzewczych, takze indukcyjnych. Garnek w zestawie z pokrywka. Wszystkie garnki musi cechowac duza
wytrzymatos$é oraz wysoka jakosé wykonania. Dopuszcza sie réznice w pojemnosci dla kazdego garnka
+/- 0,5 litra.

Zdjecie pogladowe:




27. Rondle
Rondel 1,9 | z pokrywka - szt. 1
Rondel 3,3 | z pokrywka - szt. 1
Rondel 5 | z pokrywka - szt. 1
Rondel z pokrywka wykonany ze stali nierdzewnej satynowanej przeznaczony do uzytkowania
w gastronomii. Wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal) gwarantuje

rownomierne rozprowadzanie ciepta. Umozliwia rowniez uzytkowanie garnka na wszystkich typach
ptyt grzewczych, takze indukcyjnych. Dopuszcza sie réznice w pojemnosci dla kazdego rondla +/- 0,5

A

28. Patelnie aluminiowe

Zdjecie pogladowe:

Patelnia aluminiowa powlekana tytanem 400 mm - szt. 1
Patelnia aluminiowa powlekana tytanem 360 mm - szt. 1
Patelnia aluminiowa powlekana tytanem 320 mm - szt. 1
Patelnia aluminiowa powlekana tytanem 280 mm - szt. 1
Patelnia aluminiowa powlekana tytanem 240 mm - szt. 1

Patelnie profesjonalne wykonane z twardego odlewu aluminium, pokryte nieprzywierajaca powtoka
tytanowa. Raczki patelni wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, nie nagrzewaja sie. Dzieki zastosowaniu
odlewu aluminium patelnie bardzo szybko rozgrzewaja sie mozna w ten sposdb zaoszczedzi¢ do 30%
energii. Powtoka Whitford Xylan zapobiegajgca przywieraniu charakteryzuje sie odpornoscig na
wysoka temperature do 250 stopni Celsjusza. Zastosowanie warstwy tytanu pomiedzy aluminium
a powtoka nieprzywierajgcg poprawia przyczepnos¢ powtoki. Odpowiednie do kuchenek
elektrycznych, ceramicznych i gazowych. Mozna my¢é w zmywarkach.

Zdjecie pogladowe:




29. Patelnia zeliwna duza 550 mm - szt. 1

Solidna, gruba patelnia z zeliwa o wymiarach: srednica min. 550 mm, wysoko$¢ min. 80 mm, waga:
ok. 25 kg.

Zdjecie pogladowe:

30. Wilk do miesa - szt. 1

Maszynka do mielenia miesa. ,wilki” stuzagcy do mielenia miesa surowego i gotowanego, ryb,
ziemniakdw i gotowanych warzyw. Przeznaczone do zaktadéw gastronomicznych. Czesci
demontowalne dla tatwiejszego umycia po kazdym uzyciu.
e moc min. 1,10 kW
wydajnos$¢ min. 300 kg/h
podstawa wykonana z anodowanego aluminium i stali nierdzewnej
zdejmowana gtowica utatwiajgca czyszczenie
zdejmowana gtowica, slimak i taca wykonane ze stali nierdzewnej
rewers w celu tatwiejszego odkrecania sitka
zabezpieczenie przeciwprzecigzeniowe
antyposlizgowe ndzki
praca ciggta do 8 godzin
w zestawie sitka: 6, 8, 10 i 12 mm o srednicy odpowiadajacej przedmiotowej maszynce do
miesa.

Zdjecie pogladowe:




31. Robot planetarny - szt. 1

Robot planetarny z funkcjg gotowania indukcyjnego:
e Do wyrabiania ciasta na pyszne wypieki oraz ubijania piany
e Tryb gotowania — mozliwo$¢ podgrzewania dan i delikatnych soséw
2 gniazda obrotéw: szybkie i wolne
Misa o pojemnosci 6,7 | z stali nierdzewnej z uchwytami z wbudowang ptytg indukcyjna
Cyfrowy, intuicyjny wyswietlacz
8-godzinny timer naliczajgcy/zliczajgcy czas do zakonczenia pracy urzadzenia
Ustawianie mieszania z roznym interwatami dla konkretnej potrawy
Regulacja temp. od 20°C do 180°C
5 przystawek w zestawie:
hak do ciasta
e mieszadto ptaskie K
e rbzga
e mieszadto do mieszania w wysokiej temperaturze
e mieszadto elastyczne
e Podswietlane pokretto sterowania
e moc (W): min. 1500
e napiecie (V): 230
e pojemnos¢ min. (l): misa 6,7

Zdjecie pogladowe:

32. Pojemnik na odpady 10 litréw - szt. 2

Pojemnik na odpadki wykonany ze stali nierdzewnej satynowanej. Kosz wyposazony w 4 obrotowe
koétka oraz pokrywe z uchwytem utatwiajgcym przemieszczanie pojemnika.

Pojemnos¢: min. 105 |

Wysokos¢: ok 67 cm

Srednica: ok 46 cm



Zdjecie pogladowe:

33. Zestaw 5 nozy w bloku - szt. 2

Ostrza nozy muszg by¢ wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej HRC 53, dostosowane do mycia
w zmywarce. Rodzaje nozy:
e noz szefa kuchni - dlugosé ostrza 19 cm - Tradycyjny néz kuchenny, z szerokim ostrzem przy
rekojesci, przeznaczony do siekania warzyw i krojenia miesa,
e nozdo pieczywa - dtugosc ostrza 23 cm - Dtugi, masywny ndz z zgbkowanym ostrzem.
Przeznaczony do krojenia réznych rodzajéw pieczywa,
e ndztyp santoku - dtugosé ostrza 17 cm - N6z typu azjatyckiego przeznaczony do porcjowania
miesa i ryb oraz siekania warzyw,
e nodzdo pomidordéw - dlugos¢ ostrza 13 cm - NOz z zgbkowanym ostrzem idealny do krojenia
pomidordow oraz warzyw i owocow o sliskiej skorce,
e noz do skrobania - dtugos¢ ostrza 8 cm - Maty, lekki i poreczny ndéz idealny do obierania i
0Czyszczania warzyw i owocow,
e blok do przechowywania nozy.

Zdjecie pogladowe:

Mogace wystepowaé w dokumentacji nazwy (znaki towarowe) majg charakter przyktadowy, a ich
wskazanie ma na celu okreslenie oczekiwanego standardu, przy czym Zamawiajacy dopuszcza
sktadanie ofert rownowainych tz. ofert, ktore przedstawiajg opis przedmiotu zamodwienia o takich
samych lub lepszych parametrach technicznych, jakosciowych i funkcjonalnych spetniajacych
minimalne parametry okreslone przez Zamawiajgcego, lecz oznaczone innym znakiem towarowym,



patentem lub pochodzeniem. Wszystkie zataczone zdjecia majg charakter pogladowy dla danego
urzadzenia/produktu.

Rownowazne produkty i urzadzenia muszg by¢ dopuszczone do obrotu i stosowania zgodnie
z obowigzujagcym prawem. Wykonawca, ktdry zaoferuje produkty oraz urzadzenia rownowazne
wymagajace zmiany posiadanych decyzji, bedzie musiat w ramach wykonania zaméwienia w imieniu
Zamawiajgcego, uzyska¢ wymagane decyzje wtasnym staraniem i kosztem, w tym zgode projektanta
na zmiany, gwarantujac jednoczesnie wykonanie zamdwienia w terminie wynikajagcym z SIWZ.
Wykonawca, ktdry powotuje sie na rozwigzania rGwnowaine opisane przez Zamawiajacego, jest
zobowigzany wykazaé, ze oferowane przez niego rozwigzania réwnowazine spetfniaja wymagania
okreslone przez Zamawiajgcego.



