Ogtoszenie nr 510412385-N-2021 z dnia 04.02.2021 r.

Gmina Bobrowniki: Wybér wykonawcy ushugi cateringowej - wyzywienia dla 15 podopiecznych Dziennego Domu
Pobytu (Dziennego Domu Senior+)

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe
Ogloszenie dotyczy:
zamoOwienia publicznego
Zamoéwienie dotyczy projektu lub programu wspotlfinansowanego ze Srodkéw Unii Europejskiej
tak
Nazwa projektu lub programu
Projekt wspottfinansowany bedzie w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Kujawsko -
Pomorskiego na lata 2014-2020, wspotfinansowanego ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego.
Zamowienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamodéwien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 768056-N-2020
Ogloszenie 0 zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zamowien Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

Postepowanie zostalo przeprowadzone przez centralnego zamawiajacego
tak

I. 1) NAZWA I ADRES:
Gmina Bobrowniki, Krajowy numer identyfikacyjny 91086651900000, ul. ul. Nieszawska 10, 87-617
Bobrowniki, woj. kujawsko-pomorskie, panstwo Polska, tel. 54 230 51 30, e-mail lespol@vp.pl, faks 54 230 51
50.
Adres strony internetowe;j (url): bip.ugbobrowniki.pl
Adpres strony internetowej, pod ktorym mozna uzyskac¢ dostep do narzedzi 1 urzadzen lub formatow plikow, ktore
nie sg ogodlnie dostepne:
bip.ugbobrowniki.pl

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Administracja samorzagdowa

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamowieniu przez zamawiajacego:
Wybdr wykonawcy ustugi cateringowej - wyzywienia dla 15 podopiecznych Dziennego Domu Pobytu (Dziennego
Domu Senior+)

Numer referencyjny(jezeli dotyczy):
RGG.ZP.PN.271.5.2020

I1.2) Rodzaj zamowienia:
Ustugi

I1.3) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilos¢ dostaw, ustug lub robot budowlanych lub

okreslenie zapotrzebowania i wymagan ) a w przypadku partnerstwa innowacyjnego - okreslenie

zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty budowlane:
Wykonawca zobowigzany bedzie do: Wykonania ustugi cateringowej na minimalnych warunkach okre$lonych
ponizej: 4.2.1 Przedmiot zamdwienia obejmuje ustuge dotyczacg przygotowania i dowozenia gotowych positkéw
dla os6b niesamodzielnych, w tym niepelnosprawnych oraz seniordéw, uczgszczajacych do DDP. 4.2.2 Wymagany
termin realizacji: od dnia podpisania umowy czas trwania projektu - nie krocej niz do dnia 30 kwietnia 2022 r. W
przypadku otrzymania przez Zamawiajacego dofinansowania na czas petnych 18 miesigcy od dnia podpisania
umowy termin realizacji zadania wydtuzy si¢ do dnia 31 lipca 2022 r. 4.2.3 Usluga cateringu objeta przedmiotem
zamowienia bedzie wykonywana w dni robocze od poniedziatku do piagtku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od
pracy w godzinach od 9:00 do 17:00. 4.2.4 Wielko$¢ dostaw ma charakter ryczattowy, co oznacza, ze
Zamawiajacy wymaga dostarczania przez Wykonawce 15 porcji positkow kazdego dnia. 4.2.5 Wymagane godziny



dostarczania positkow: godz. 9:00 — 9:30 $niadanie, godzina 13:00 — 13:30 obiad. 4.2.6 Godziny wymienione
powyzej sa godzinami wydawania positkow - na Wykonawcy cigzy obowiazek takiej organizacji dostaw, aby
wydawanie positkdw odbyto si¢ o ustalonych porach. 4.2.7 Zamawiajacy zastrzega, iz godziny wydawania
positkow, w szczegolnosci obiadu, moga ulec zmianie, o czym Wykonawca zostanie poinformowany wczesnie;j.
4.2.8 Positki majg by¢ dostarczane pojemnikach cateringowych styropianowych jako pojedyncze porcje. 4.2.9
Wykonawca winien przedstawi¢ do oferty jadlospisy na caty miesigc (22 dni) przedmiotu zamowienia rozpisany
na tygodnie wraz z gramaturg positkow. 4.2.10 Dostarczane positki winny spetnia¢ nastepujace warunki
jako$ciowe: A. jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac si¢ w jadtospisie
tygodniowym, (dotyczy positkow obiadowych); B. positki w tygodniu powinny by¢ dostarczane w nastepujacych
(niemniejszych niz podane przez Zamawiajacego) ilosciach na jedng osobg: ¢ $niadanie: min. 2 kanapki na 1 osobg
- pieczywo, masto, wedlina lub ser, pomidor lub ogoérek, satata, herbata 1 kawa * obiad: zupa - 450 ml jedna porcja
drugie danie: mig¢so lub ryba 150 g, ziemniaki 250 g, surowka 150 g, w przypadku plackéw lub pierogdw porcje
min. 400 g. Co najmniej 2 razy obiad musi by¢ z drugim daniem migsnym i co najmniej 1 raz rybnym; C. potrawy
powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcoéw wysokiej jakosci, Swiezych, posiadajacych aktualne
terminy waznosci, nabytych w zrodtach dziatajacych zgodnie z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi i
higienicznymi, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji dodatkowych -
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie zuzycia soli na rzecz
naturalnych przypraw ziotowych; D. w positkach nalezy unika¢ dodawania cukru 1 syropéw owocowych na bazie
cukru, jak np. syrop glukozowo - fruktozowy (takze do wody 1 herbaty); E. w jadlospisie powinny przewazac
potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone; F. w przypadku dan migsnych wyklucza si¢
uzywania produktow typu instant oraz gotowych produktéw np.: mrozone pierogi, gotabki, klopsy, uzywania
produktéw typu kostki rosotowe, mastopodobnych, seropodobnych, wedliny w swoim sktadzie majg zawierac
powyzej 80% migsa, nie moga zawiera¢ dodatkéw skrobi 1 soi, migso nie moze by¢ MOM (migso odkostnione
mechanicznie); G. wyklucza si¢ stosowanie produktéw z glutaminianem sodu, produktow z zawartoscia
barwnikow, konserwantow 1 zaggszczaczy szkodliwych dla zdrowia; H. odpowiedni dobor produktow pod
wzgledem barw, smakow, zapachow 1 konsystencji, szczegdlnie w obrebie jednego positku, potrawy powinny by¢
podane w sposob estetyczny 4.2.11 Przedlozone do oferty jadtospisy winny zawiera¢ dokltadnie wyszczegolnione -
opisane positki wraz z ich gramatura i wartoscig odzywcza oraz wykazem alergendw. 4.2.12 Wykonawca na
zadanie Zamawiajacego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania positkéw produktéw i surowcoOw wraz
z nazwami producentow. 4.2.13 Wykonawca zobowigzuje si¢ do ograniczenia stosowania produktow
przetworzonych na poczet innych wartosciowych produktéw odzywczych. 4.2.14 W jadtospisie nalezy uwzglednié
stosowanie diety: ogolnej, jarskiej, bezmlecznej, bezglutenowej oraz innych diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb podopiecznych zgodnie z informacja otrzymang od Zamawiajacego. 4.2.15 Wykonawca
zobowiazuje si¢: A. przygotowywac positki zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami prawa. Wykonawca
bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (t. j. Dz. U. z 2017 r. poz. 149) acznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy oraz
zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w sprawie
higieny zywnosci i zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.). B. przechowywa¢ zgodnie z wymogami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania probek
zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80, poz. 545), probek
pokarmowych ze wszystkich partii przygotowanych i dostarczanych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce
przepisow dotyczacych technologii produkcji 1 jakosci wykonywanych ustug. C. dostarcza¢ positki na wtasny
koszt 1 ryzyko, wlasnym transportem spetniajacym warunki sanitarne w specjalistycznych termosach
gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci przewozonych positkéw - zgodnie z
przepisami prawa. Przygotowane positki powinny posiada¢ temperature zgodng z wymogami, minimalna
temperatura zupy winna wynosi¢ 750C, drugiego dania 650C, ptynow 800C, a maksymalna temperatura
produktow zimnych (suréwki) 150C. Odbior dostarczonych positkéw potwierdzony bedzie kazdorazowo
protokotem ich dostarczania, z wyszczeg6lnieniem ilosci dostarczonych positkow, podpisem upowaznionego
pracownika Zamawiajacego oraz Wykonawcy. 4.2.16 Personel Wykonawcy winien posiada¢ biezagce przeszkolenie
w zakresie obowigzujacych przepisow prawa, a takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada
prawnie za zywienie podopiecznych DDP przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym. 4.2.17
Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos$¢ z warunkami jako$ciowymi opisanymi dla przedmiotu zamdéwienia.
4.2.18 Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkod¢ wyrzadzong przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamowienia. 4.2.19 Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajacego, zobowigzany jest
do przygotowania dodatkowego zestawu positkow do wgladu i kontroli dla Zamawiajacego. Wykonawca zostanie
poinformowany o kontroli z 1 dniowym wyprzedzeniem przez Zamawiajacego. Ponadto przedstawiciel
Zamawiajacego ma prawo kontrolowac¢ w kazdej chwili rodzaj i jakos¢ produktow, z ktorych beda sporzadzane
positki, a takze przestrzeganie przez Wykonawcg i jego pracownikoéw wymogdéw wynikajacych z Umowy, zapisow
SIWZ oraz z przepisow dotyczacych produkcji i jakosci §wiadczonych ustug. Zakwestionowane przez
przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci 1 jakosci podlega¢ beda wymianie na koszt



Wykonawcy. 4.2.20 W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany
zapewni¢ positki o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet. 4.2.21 Je§li Wykonawca nie dostarczy
positkow spetniajacych wyzej wymienione kryteria zostanie obcigzony kosztami zamowienia positkow u innego
uslugodawcy. 4.2.22 Cena brutto jednodniowego wyzywienia dla wszystkich podopiecznych winna zawiera¢ koszt
przygotowania, dostarczenia positku 1 opakowan.

I1.4) Informacja o cze¢sciach zamowienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 55520000-1

SEKCJA III: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA

IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 25/01/2021
IV.2) Calkowita warto$¢ zamowienia
Wartos$é bez VAT 136620
Waluta PLN
IV.3) INFORMACJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 1
W tym:
liczba otrzymanych ofert od matych i $rednich przedsigbiorstw: 1
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z innych panstw cztonkowskich Unii Europejskiej: 0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcow z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskiej: 0
liczba ofert otrzymanych drogg elektroniczng: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
ZamoOwienie zostato udzielone wykonawcom wspolnie ubiegajagcym si¢ o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawcy: Krokodyl 2 S.C. Andrzej Wyszatycki Dawid Siewierski
Email wykonawcy:

Adres pocztowy: Prusa 2

Kod pocztowy: 87-800

Miejscowosc: Wioctawek

Kraj/woj.: kujawsko - pomorskie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsi¢biorca:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panstwa cztonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskie;:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ WARTOSCI ZAWARTEJ UMOWY ORAZ O
OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/warto$¢ umowy 148500
Oferta z najnizsza ceng/kosztem 148500
Oferta z najwyzsza ceng/kosztem 148500
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonaweca przewiduje powierzenie wykonania cze$ci zamowienia podwykonawcy/podwykonawcom
nie



Warto$¢ lub procentowa cze$¢ zamoOwienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ OGLOSZENIA,
ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

1V.9.1) Podstawa prawna
Postepowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.

1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego udzielenie zamowienia
jest zgodne z przepisami.



